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Artikel vom: 21.09.2005
Neues Gaststattengesetz

Der Bundesrat billigte am 27. Mai Vorschldage zum Biirokratieabbau - am 1. Juli traten sie
in Kraft

Am 1. Juli 2005 trat das neue Gaststittengesetz (GastG) in Kraft. Es basiert auf einer Vielzahl
von Verdnderungen, die in erster Linie dem Biirokratieabbau dienen. Damit wird der Kunden-
service erleichtert und Dienstleistungen erhalten weitere Vorfahrt. So benotigen Fleischereien,
Béckereien, Lebensmitteleinzelhiindler, Cafes, Friseure, Fitnessclubs, Kanzleien und Kinos
zukiinftig fiir einen Imbiss ohne Alkoholausschank in ihren Geschiftsraumen keine gaststit-
tenrechtliche Konzession mehr. Das betrifft auch Hotels fiir die Beherbergung und Bewirtung
ihrer Géste.

GemiB § 1 fallen Beherbergungsbetriebe nicht mehr unter das Gesetz. Eine Pension oder ein
Hotel ist daher nur noch beim Gewerbeamt anzeigepflichtig; auf die Bettenanzahl kommt es
nicht mehr an. Die Verabreichung von zubereiteten Speisen und Getridnken nur an Hotel-
/Hausgiste ist gemiB § 2 erlaubnisfrei; das gilt auch fiir alkoholische Getrinke. Das trifft al-
lerdings nicht fiir Restaurants zu, die 6ffentlich zugénglich sind. Die Erleichterungen des neu-
en Gaststittengesetzes schlieBen eine Vielzahl bestehender Bestimmungen der Lebensmittel-
hygiene und der Betriebssicherheit, beispielsweise in Kiichen, nicht aus. Sie dienen im weite-
ren Sinne dem Schutz von Gast und Gastwirt.

Mit der Anderung des Gaststiittengesetzes und den damit verbundenen Erleichterungen vor

allem fiir Dienstleistungsbetriebe wurde eine langjdhrige Forderung der IHKs und anderer
Wirtschaftsorganisationen umgesetzt.

HK: Gaststattenrecht-Halbgares Gesetz

Seit Juli gelten im Gaststiittenrecht neue Regeln. Damit sollte vor allem unnétige Biiro-
kratie abgebaut werden. Doch die Anderungen sind weder ausreichend noch konsequent.

Wer eine Gaststitte er6ffnen mochte, hat es nicht leicht. Die Finanzierung muss gesichert, der
Mietvertrag gepriift und geeignetes Personal gefunden werden. Neben Renovierungs- und Ein-
richtungsfragen, Warenbeschaffung und Eroffnungswerbung hat sich ein Gastronom auch
noch durch einen Berg von Gesetzen und Verordnungen zu wiihlen. Die seit dem 1. Juli 2005
geltenden Anderungen im Gaststittenrecht machen zwar einiges einfacher, reichen aber nicht
aus.

Mit einer einfachen Gewerbeanmeldung ist es in der Gastronomie nach wie vor meist nicht
getan. Ob und welche Genehmigung bendtigt wird, hingt vom Standort ab.

Wer beispielsweise in Hamburg einen Speise- oder Getrinkeverkaufswagen betreiben mochte,
bendtigt hierfiir eine Reisegewerbekarte, wenn der Verkauf auf privaten Mérkten erfolgt. Fin-
det dieser Verkauf dagegen auf festgesetzten Mirkten wie stadtischen Wochenmérkten statt,
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reicht eine Gewerbeanmeldung. Wer den Vertrieb auf 6ffentlichen Wegen plant, benotigt nach
dem Hamburgischen Wegegesetz eine Sondernutzungsgenehmigung. Diese wird allerdings in
Hamburg seit etwa zehn Jahren nicht mehr vergeben.

Fiir den kurzfristigen Gastronomie-Betrieb bei besonderen Anldssen wie Ausstellungen oder
Messen erteilt das zustidndige Verbraucherschutzamt auf Antrag eine Gestattung.

Wenn der Verkauf iiber feste Geschiftslokale oder Verkaufswagen auf privaten Plétzen statt-
finden soll, ist unter Umstidnden sogar eine Gaststittenkonzession erforderlich.

Je nach Standort werden verschiedene Unterlagen benétigt, beispielsweise der Nachweis einer
Belehrung nach dem Infektionsschutzgesetz, ein polizeiliches Fithrungszeugnis, ein Auszug
aus dem Gewerbezentralregister, ein Umsatzsteuerheft oder eine Unbedenklichkeitsbescheini-
gung des Finanzamtes. Die selbst fiir Juristen nur schwer zu durchschauenden Regelungen
werden auch kiinftig nur wenig vereinfacht.

Dem ,,Gesetz zur Umsetzung von Vorschldgen zu Biirokratieabbau und Deregulierung aus den
Regionen“ ist es zu verdanken, dass Hotels und Gastronomiebetriebe seit Anfang Juli zumin-
dest dann keine Gaststittenkonzession mehr bendétigen, wenn nur alkoholfreie Getrinke, un-
entgeltliche Kostproben oder zubereitete Speisen verkauft abgegeben. Ebenfalls ausgenommen
sind Hotels, die Alkohol nur an Hausgéste ausschenken.

Um generell Alkohol ausschenken zu diirfen, braucht der Gastwirt oder Hotelier aber nach wie
vor eine Konzession. Der mit einem Konzessionsantrag verbundene Aufwand an Zeit und
Geld ist erheblich, so dass einige Existenzgriinder ihr Unternehmenskonzept bereits gedndert
haben und auf den Ausschank von Alkohol verzichten. Wihrend der Gesetzgeber also grofie
Hiirden fiir Gastronomen aufbaut, die Alkohol ausschenken wollen, gibt er sich bei lebensmit-
tel- und hygienerechtlichen Vorschriften recht entspannt: Fiir den Verkauf zubereiteter Speisen
verlangt er dennoch kiinftig keine Erlaubnis mehr, sondern verldsst sich in diesem Bereich auf
die ,,Sorgfaltspflichten* der Unternehmer — obwohl unsachgemif behandelte Nahrungsmittel
wie Fleisch, Milch oder Speiseeis gesundheitsschédlich sein konnen.

Warum dann aber Gastronomiebetriebe, die Alkohol ausschenken, nach wie vor eine Geneh-
migung beantragen sollen, scheint nicht einleuchtend. Vor allem nicht, wenn man sich vor
Augen fiihrt, wie eine Gaststidttenkonzession erworben wird: Der Antragsteller muss unter an-
derem seine fachliche Eignung nachweisen. Dies kann durch die Teilnahme an einer Gaststit-
tenunterrichtung geschehen. Welche Themen dabei behandelt werden miissen, ist gesetzlich
vorgeschrieben. Danach soll sich die Unterrichtung unter anderem auf die Grundziige des Le-
bensmittelgesetzes, des Fleischbeschaugesetzes, des Milchrechtes und der Hygienevorschriften
einschlielich des Bundes-Seuchengesetzes erstrecken. Warum Gewerbetreibende, die Alkohol
ausschenken, iiber diese Inhalte belehrt werden miissen, wihrend die tibrigen Gastronomiebe-
triebe von der Erlaubnispflicht und somit auch von der Teilnahme an der Gaststittenunterrich-
tung befreit sind, ist schwer nachzuvollziehen.

,.Einen plausiblen Grund fiir diese Entscheidung des Bundestages gibt es nicht. Man konnte
sich nur nicht zu einer volligen Freigabe durchringen®. erklért Bianca Biwer, Juristin des
Deutschen Industrie- und Handelskammertages (DIHK). AusmaB und Zeitpunkt der Anderun-
gen seien vollig tiberraschend gewesen, so dass der DIHK keine Einspruchsméglichkeiten
mehr hatte, sagt Biwer: ,,Wir sind aber um Nachbesserung bemiiht.* Bleibt zu hoffen, dass
umgehend weitere Anderungen erfolgen und deren Konsequenz dieses Mal zu Ende gedacht
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wird.

Britta Heegardt | britta.heegardt@hk?24.de | Telefon 36 13 8 317

HK: Grindung im Hotel- und Gaststattengewerbe

Wer eine Gaststatte oder ein Hotel betreiben wollte, benétigte hierfir bisher eine
Gaststattenerlaubnis. Seit dem 1. Juli 2005 ist diese nur noch dann erforderlich,
wenn Sie in lhrem Betrieb Alkohol ausschenken (ausgenommen sind Hotels, bei de-
nen der Alkoholausschank ausschlieBlich an Hausgéste erfolgt). Sollten Sie also nur
alkoholfreie Getranke, zubereitete Speisen oder unentgeltliche Proben anbieten,
dann brauchen Sie keine Gaststattenerlaubnis mehr. Das Gewerbe muss allerdings
nach wie vor beim zustandigen Verbraucherschutzamt angemeldet werden.

Die fir den Alkoholausschank erforderliche Genehmigung beantragen Sie ebenfalls
bei Ihrem Verbraucherschutzamt. Erst wenn diese Genehmigung und die zusatzlich
erforderliche Gewerbeanmeldebescheinigung vorliegen, dirfen Sie mit Ihrer Gewer-
betéatigkeit beginnen.

Hinweis: Unabhangig von der Gaststattenerlaubnis muss jede Person, die mit Le-
bensmitteln in Beriihrung kommt (Unternehmer und Mitarbeiter), an einer Erstbeleh-
rung nach dem Infektionsschutzgesetz teilnehmen.

Welche Voraussetzungen sind notwendig?

Um eine Gaststattenerlaubnis zu erhalten, miissen Sie Folgendes nachweisen:
e lhre persénliche und
» lhre fachliche Eignung sowie
» bestimmte objektbezogene Voraussetzungen.

Wie weisen Sie diese nach?

Folgende Bescheinigungen bendtigen Sie, um lhre persdnliche Zuverlassigkeit nach-
zuweisen:

« einen Auszug aus dem Bundeszentralregister (,Polizeiliches Flihrungszeug-
nis“), den Sie von lhrem zustandigen Einwohnermeldeamt erhalten

» einen Auszug aus dem Gewerbezentralregister, den lhnen Ihr Verbraucher-
schutzamt ausstellt
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» eine Unbedenklichkeitsbescheinigung von lhrem Finanzamt. Diese Bescheini-
gung bestétigt, dass keine Verbindlichkeiten — beispielsweise aus einer frihe-
ren selbstandigen Tatigkeit - bestehen

+ einen Nachweis Uber die Teilnahme an einer Erstbelehrung nach dem
Infektionsschutzgesetz (IfSG). Diese Erstbelehrung fihrt das Gesundheitsamt
oder ein von diesem beauftragter Arzt aus. Die Belehrung darf bei Beginn der
Tétigkeit nicht Ianger als drei Monate zurlckliegen.

Der Nachweis der fachlichen Eignung erfolgt in der Regel durch die Teilnahme an
einer Unterrichtung nach § 4 Gaststattengesetz. Weitere Informationen hierzu finden
Sie in unserem Merkblatt ,Unterrichtung im Gaststittengewerbe “.
Wie weisen Sie objektbezogenen Voraussetzungen nach?
Folgende Unterlagen sollten Sie Ihnrem Antrag beifligen:
* lhren Miet-, Pacht- bzw. Kaufvertrag und
¢ einen Nachweis dariiber, dass lhre Raumlichkeiten flr das Hotel- und Gast-
stattengewerbe geeignet sind (ggf. durch Bauzeichnungen/Grundrisse aller
Betriebsraume inkl. Sanitarraume).

Hinweis: Ubernehmen Sie einen bestehenden Betrieb, so kann die Behérde Ihnen
eine dreimonatige vorldufige Konzession erteilen

Wichtige Rechtsvorschriften haben wir fiir Sie in einer eigenen Ubersicht zusammen-
gefasst.

HK: Unterrichtung im Gaststattengewerbe

Wer eine Gaststatte oder ein Hotel betreiben wollte, benétigte hierflir bisher eine
Gaststattenerlaubnis. Seit dem 1. Juli 2005 ist diese nur noch dann erforderlich,
wenn Sie in Ihrem Betrieb Alkohol ausschenken.

Die fir den Alkoholausschank erforderliche Genehmigung beantragen Sie bei lhrem
Verbraucherschutzamt. Erst wenn diese Genehmigung und die zusatzlich erforderli-
che Gewerbeanmeldebescheinigung vorliegen, diirfen Sie mit lhrer Gewerbetatigkeit
beginnen.

Nachweis der fachlichen Eignung

Far die Erteilung der Konzession ist es u.a. notwendig, Ihre fachliche Eignung nach-
zuweisen (weitere Voraussetzungen finden Sie in unserem Merkblatt
Existenzgriindung im Hotel- und Gaststittengewerbe). In der Regel weisen Sie lhre fachli-
che Eignung durch die Teilnahme an einer Gaststattenunterrichtung nach.

Inhalte der Unterrichtung
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Die Unterrichtung vermittelt lhnen in Grundziigen Kenntnisse einer gastgewerblichen
Tatigkeit. Sie erstreckt sich Uber die Inhalte der Hygienevorschriften einschlieBlich des
Infektionsschutzgesetzes und des Lebensmittelrechtes. Thematisiert werden weiterhin
Jugend- und Larmschutz sowie Gaststatten- und Sperrzeitverordnung.

Grundsatzliche Informationen zur Unterrichtung im Gaststattengewerbe

Die Gaststattenunterrichtung findet ein Mal im Monat in unserer Handelskammer
statt. Die 0.g. Themengebiete werden nicht nur vorgetragen, sondern erfordern lhre
aktive Mitarbeit. Die Unterrichtung dauert ca. 4 Stunden, beginnt jeweils um 13.00
Uhr und endet gegen 17.00 Uhr. Ihre Teilnahmebescheinigung, die Sie fur die Bean-
tragung lhrer Konzession bendtigen, erhalten Sie direkt im Anschluss an die Unter-
richtung. Diese Bescheinigung gilt unbefristet im ganzen Bundesgebiet. Die Teilnah-
megebuhr fur die Unterrichtung betrégt 50 Euro.

Eine rechtzeitige Anmeldung zur Unterrichtung ist aufgrund begrenzter Teilnehmer-
zahlen erforderlich. Weitere Informationen zur Unterrichtung erhalten Sie unter Tel.:
040/ 36 13 8 138.

Sollten Sie nicht tber ausreichenden Deutschkenntnisse verfligen, um dieser Unter-
richtung folgen zu kénnen, bieten wir ca. alle sechs Wochen eine Sonderunterrich-
tung an.

Wann ist eine Teilnahme an der Unterrichtung im Gaststattengewerbe nicht
erforderlich

Eine Befreiung von der Unterrichtung ist nach der Verwaltungsvorschrift fir die Gast-
stattenunterrichtung in bestimmten Fallen méglich. Wenn Sie eine abgeschlossene
Berufsausbildung haben, zu deren Prifungsinhalten auch lebensmittelrechtliche Vor-
schriften gehoéren.

HK: HACCP / Eigenkontrolle

Seit 1. Januar 2006 gilt die Verordnung 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene. Artikel 5
dieser Verordnung verpflichtet Lebensmittelunternehmer zur Einrichtung, Durchfiih-
rung und Aufrechterhaltung sowie stetiger Anpassung eines
HACCP/Eigenkontrollsystems. Gegenulber der Lebensmitteliberwachungsbehdérde
mussen Sie einen entsprechenden Nachweis erbringen.

Ein wirksames und gut dokumentiertes HACCP/Eigenkontrollsystem sorgt fir geord-
nete Betriebsablaufe und dient neben der Lebensmittelsicherheit auch der
Wirtschaftlichkeit. Dieses betriebseigene System kann in ein bereits vorhandenes
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schaftlichkeit. Dieses betriebseigene System kann in ein bereits vorhandenes Quali-
tatsmanagementsystem integriert und mit vertretbarem Aufwand eingerichtet werden.

Bei mittelstandischen Lebensmittelbetrieben ergeben sich nach der Einrichtung des
HACCP/Eigenkontrollsystems meist folgende Bereiche, die tberprift und dokumen-
tiert werden:

Der Reinigungs- oder Hygieneplan

Dies ist eine Auflistung der Reinigungs- und eventuellen DesinfektionsmaBnahmen in
allen Betriebsbereichen (z.B. Produktionsbereich, Lagerrdume, Verkaufsbereich
usw.). In dieser Auflistung muss festgehalten werden, was, wie oft, womit, von wem
und wie gereinigt bzw. desinfiziert wird.

Die Wareneingangskontrolle

Angelieferte Ware wird zum Zeitpunkt der Anlieferung stichprobenartig auf ihren ord-
nungsgemanen Zustand hin Gberprift. Hierbei sind folgende Punkte zu berlcksichti-
gen:

Einhaltung der vorgeschriebenen Kihltemperatur

Zustand der Verpackung

Mindesthaltbarkeitsdatum/Verbrauchsdatum

Vollstandige Kennzeichnung

Hygienezustand beim Lieferanten (z.B. Fahrzeug, Personal, Transportbehélter
usw.)

Die Temperaturkontrolle

In allen Betriebsbereichen, in denen leicht verderbliche Lebensmittel geklhlt, bzw.
tiefgefroren werden, sind taglich die Lagertemperaturen zu tUberprifen.

In Betriebsbereichen, in denen Erhitzungsprozesse stattfinden, missen auch die Er-
hitzungstemperaturen stichprobenartig gemessen werden.

Die Schadlingsbekampfung

Eine nachteilige Beeinflussung von Lebensmitteln durch Schadlinge (Schaben, Ka-
fer, Fliegen usw.) und Schadnager (Mause, Ratten) wird durch eine gute optische
Schéadlingskontrolle vermieden. In lnrem Betrieb missen Sie regelméaBig (ca. zwei
Mal im Monat) optisch auf Schadlingsbefall Gberprifen. Auch kénnen Sie durch im
Handel erhaltliche Kdderfallen dieser Kontrollpflicht nachkommen. Bei einem festge-
stellten Schéadlings- oder Schadnagerbefall ist die Beauftragung eines professionel-
len Schadlingsbekéampfers empfehlenswert.

Die Personalschulung

Das Personal eines Lebensmittelbetriebes muss regelmaBig (mindestens einmal im
Jahr und/oder bei Neueinstellung) nach Hygienegesetz geschult werden. Diese

Schulungen konzentrieren sich auf Themen, die in Ihrem Betrieb auftreten (z.B. Be-
rufskleidung, Handewaschen, Reinigungsplan, Grundbegriffe wie Personalhygiene,
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Betriebshygiene usw.) Die Schulung kann im eigenen Betrieb durchgeflihrt werden.
Eine Beauftragung einer externen Beratungsfirma ist nicht notwendig.

Die Schulungsverpflichtung nach dem Infektionsschutzgesetz kénnen Sie mit der
Hygieneschulung zusammen abhandeln. Denken Sie daran, dass die Belehrung
nach dem Infektionsschutzgesetz (ehemaliges “Gesundheitszeugnis®) nur dann gultig
ist, wenn mindestens einmal im Jahr oder bei Neuanstellung nach Themen des Infek-
tionsschutzgesetzes geschult worden ist.

Alle hier aufgefiihrten EigenkontrollmaBnahmen miissen schriftlich festgehal-

ten werden. Richten Sie dieses System Ubersichtlich ein, damit Sie leicht damit
arbeiten und der Uberwachungsbehérde ein nachvollziehbares

HK: Hotel- und Gaststattengewerbe, Wichtige Rechtsvorschriften

Wenn Sie in lhrem Hotel oder lhrer Gaststatte Alkohol ausschenken, bendtigen

Sie eine Gaststattenerlaubnis. Diese beantragen Sie bei Ihrem zustandigen
Verbraucherschutzamt; und zwar bevor Sie lhren Betrieb er6ffnen.

Um die Voraussetzungen zur Erteilung einer Konzession zu erflllen, ist u.a. nachzu-
weisen, dass die Raumlichkeiten fir das Hotel- und Gaststattengewerbe geeignet
sind (ggf. durch Bauzeichnungen/Grundrisse aller Betriebsraume inkl. der zum Auf-
enthalt der Beschaftigten bestimmten Raume und der Sanitarraume). Dies gilt selbst-
verstandlich auch dann, wenn Sie lhre Raumlichkeiten erweitern oder lhr Angebot
andern méchten (z.B. kinftig auch Speisen anbieten). Weitere Voraussetzungen zur
Erteilung einer Konzession finden Sie in unserem Merkblatt "Existenzgriindung im Ho-
tel- und Gaststittengewerbe". AuBerdem sind Sie als Konzessionstrager dafir verant-
wortlich, dass alle geltenden Bestimmungen ordnungsgeman umgesetzt werden.

Allgemeine Mindestanforderungen an Raume

Sowohl die Betriebsrdume als auch die Aufenthaltsrdume der Beschaftigten missen
mindestens den allgemeinen Vorschriften, insbesondere den bau-, immissionsschutz-,
hygiene- und arbeitsschutzrechtliche Vorschriften entsprechen.

Fir Beherbergungsbetriebe gilt auBerdem:

a)Die Schlafraume fur Géste durfen nicht innerhalb der Wohnung des Gewerbetrei-
benden oder Dritter liegen.

b) Jeder Beherbergungsraum muss einen eigenen Zugang vom Flur haben.

c) Die Zugangstliren missen durch fortlaufende Nummern gekennzeichnet und von
innen und auBen abschlieBbar sein.

d) Einbettzimmer missen mindestens 8 gm groB sein; bei Mehrbettzimmern ist eine
zusatzliche Grundflache von mindestens 4 gm fiir jedes weitere Bett erforderlich. Ne-
benraume (insbesondere Bader und Aborte) werden nicht angerechnet.

Toiletten
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In Schank- und Speisewirtschaften miissen folgende Abortanlagen vorhanden sein:

Fir Frauen FiGr Manner

Schank- und Oder
Speiseraumflache qm  Spilaborte  Spllaborte Standbecken ;0
Stuck

Ifd. m
bis 50 Ein Spulabort
Uber 50-100 2 1 3 2
Uber 100-150 2 2 3 2,5
tber 150-200 3 2 4 3
tber 200 Festsetzung im Einzelfall

Bei Schank- und Speisewirtschaften mit einer Schank- oder Speiseraumflache bis
einschlieBlich 50 gm kann die Pflicht zur Einrichtung eines Spiilaborts durch Gestat-
tung der Mitbenutzung der Personaltoilette erfillt werden, wenn nicht arbeitsschutz-
rechtliche Bestimmungen entgegenstehen.

Die Toiletten dirfen nicht ausnahmslos durch Miinzautomaten oder &hnliche Einrich-
tungen versperrt oder nur gegen Entgelt zuganglich sein.

Kiichen

Die Einrichtung der Kiichen richtet sich nach den betrieblichen Verhaltnissen.
Sperrzeitenregelung in der Freien und Hansestadt Hamburg

Entsprechend der Verordnung Uber die Sperrzeit im Gaststatten- und Vergnligungs-
gewerbe (Sperrzeitverordnung) gelten bezliglich der Sperrzeiten in der Hansestadt
Hamburg folgende Regelungen:

1. Die Sperrzeit beginnt fir

a) Schank- und Speisewirtschaften sowie fur Spielhallen um 5.00 Uhr

b) Musikauffiihrungen, Schaustellungen, unterhaltende Vorstellungen und sonstige
Lustbarkeiten im Freien um 24.00 Uhr

Die Sperrzeit endet um 6.00 Uhr.

In den N&chten zum Sonnabend und Sonntag sowie zum 1. Januar, 1. und 2. Mai
bestehen keine Sperrzeiten (Dies gilt nicht fir Veranstaltungen im Freien).

Eine Sperrzeit besteht auBerdem nicht fir Betriebe und Veranstaltungen auf festge-
setzten Volksfesten und Markten. Die komplette Sperrzeitverordnung sowie die
Hamburger Gaststattenverordnung finden Sie hier.
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Hinweis: Die zustandige Behérde kann bei Vorliegen eines 6ffentlichen Bedurfnisses
oder besonderer ortlicher Verhaltnisse, die Sperrzeit allgemein verlangern, verkirzen
oder aufheben.

Nebenleistungen

Nach § 7 Gaststittengesetz dirfen Sie auch auBerhalb der gesetzlichen Ladendff-
nungszeiten Zubehérwaren an Gaste abgeben und Zubehdrleistungen erbringen.
Dabei sind Differenzierungen im Umfang dieser Waren und Leistungen durch Unter-
schiede in Art, Gr6Be und dem Leistungsspektirum der einzelnen Gaststattenbetriebe
(z.B. zwischen Schankwirtschaft und Luxushotel) durchaus méglich.

Der Gesetzgeber sieht hier vor, dass Zubehdrwaren und -leistungen eine notwendige
und gerechtfertigte Erganzung zur Hauptleistung darstellen missen; ihre Abgabe ist
auf Gaste beschrénkt, d.h. die Personen, gegentber denen auch eine gastgewerbli-
che Hauptleistung erbracht wurde.

Zu den Zubehdrwaren und -leistungen zahlen u.a.:

Tabakwaren und Streichhdlzer
Obst

StBwaren

Ansichtskarten

Zeitungen und Zeitschriften
Fahrkarten und —plane

DarUber hinaus kénnen in Schank- und Speisewirtschaften auBerhalb der gesetzli-
chen Ladenschlusszeiten sowie auBerhalb der Sperrzeit zum alsbaldigen Verzehr
oder Verbrauch

» Getranke und zubereitete Speisen, die auch im Betrieb verabreicht werden
« Flaschenbier, alkoholfreie Getréanke, Tabak- und StiBwaren an jedermann,
d.h. nicht nur an Géaste, Uber die StraBe abgegeben werden.

Zweifellos ist die Formulierung "zum alsbaldigen Verzehr" dehnbar; so hat die Recht-
sprechung unter anderem den Verkauf eines Kastens Mineralwasser oder Flaschen-
bier fur zulassig erklart.

Die genannten Mdglichkeiten zum Verkauf von Waren treffen grundsétzlichauch auf
Mischbetriebe zu, die sowohl ein Gaststattengewerbe als auch Einzelhandel betrei-
ben (z. B. Trinkhallen). Zunachst ist auch fir solche Betriebe grundsétzlich eine
Gaststattenerlaubnis erforderlich und Voraussetzung dafir, dass der Betrieb tber die
gesetzlichen Ladenschlusszeiten hinaus 6ffnen darf. Die Abgabe von Getrédnken und
zubereiteten Speisen zum Verzehr an Ort und Stelle und von Zubehdrwaren an Gés-
te ist dann wahrend der gesamten Offnungszeit mdglich. Der gleichfalls betriebene
Einzelhandel unterliegt den Regelungen des Ladenschlussgesetzes.

Preisangaben und -vorschriften im Gastgewerbe

Im Gastgewerbe erfolgt die Unterrichtung des Verbrauchers ber die Preise durch
Preisverzeichnisse. Diese missen in allen Gaststatten und &hnlichen Betrieben, in
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denen Speisen und Getranke zum Angebot gelangen, ausgelegt werden. Eine wich-
tige gesetzliche Grundlage fir die Preisangaben bzw. Preisauszeichnungen bildet
die Verordnung zur Regelung von Preisangaben (PAngV) vom 14.03.1985. Dort sind
die wichtigsten Grundsétze Uber die Preisangaben fiir angebotene Waren und
Dienstleistungen im Einzelhandel, im Dienstleistungsgewerbe und darunter auch far
das Gaststéatten- und Beherbergungsgewerbe enthalten.

Preisverzeichnisse mussen folgendermaBen ausgelegt oder ausgehandigt werden:

» vor Entgegennahme der Bestellung oder auf besonderes Verlangen wird das
Preisverzeichnis in Form der Speisen- oder Getrankekarte tUberreicht

» oder auf jedem Tisch liegt eine Speisen- und Getrankekarte aus

» oder eine Speisen- und Getrankekarte ist gut lesbar auf andere Weise ange-
bracht

Alle Angebote des jeweiligen Betriebs missen ausgezeichnet werden. Die in den
Preisverzeichnissen aufgefihrten Preise missen Endpreise sein, d. h. alle eventuel-
len Zuschlage (z. B. Mehrwertsteuer) missen enthalten sein.

Bei der Speisen- und Getrankekartengestaltung sind auBerdem folgende Vorschrif-
ten zu beachten:

1. "Von bis", "ca." und "ab"-Preisangaben sind nicht zuldssig
2. Angaben wie "Preis nach Gewicht bzw. GréBe" sind ebenfalls nicht zulassig
3. Bei Getranken ist die zum Angebot kommende Menge zu nennen

Besonders zu beachten ist die Preisvorschrift fir alkoholfreie Getranke (§ 6 Gaststat-
tenG):

"Ist der Ausschank alkoholischer Getranke gestattet, so sind auf Verlangen auch al-
koholfreie Getranke zum Verzehr an Ort und Stelle zu verabreichen. Davon ist min-
destens ein alkohol- freies Getrank nicht teurer zu verabreichen als das billigste al-
koholische Getrank in gleicher Menge. Die Erlaubnisbehérde kann fir den Aus-
schank aus Automaten Ausnahmen zulassen."

Erlauterung: Zu der genannten Formulierung ist zu bemerken, dass der Gesetzgeber,
d.h. hier der Bund mit seiner Formulierung eine Verfahrensweise des Preisverglei-
ches auf der Basis einer "Hoch-Rechnung" z.B. auf Literpreise alkoholfreier und al-
koholischer Getranke ("relativer Preisvergleich") nicht vorsieht oder gar fordert.

Fur den Gesetzgeber ist hinsichtlich der Uberwachung auf VerstdéBe der absolute
Preis ("absoluter Preisvergleich") und nicht der vergleichende mengenmaBige Preis
eines alkoholfreien Getrankes entscheidend. Werden deshalb alkoholfreie und alko-
holische Getranke in gleicher kleinster Abgabemenge verabreicht (z.B. 0,25 1), dann
und nur in diesem Fall darf das alkoholfreie Getrank tatsdchlich vom absoluten Preis
nicht teurer sein als das alkoholische Getrank.

Werden die Getranke nicht in vergleichbarer Menge verabreicht, dann ist es unab-
hangig von der Ausschankmenge ausreichend, wenn ein alkoholfreies Getrank vom
absoluten Preis her billiger bzw. nicht teurer als alle alkoholischen Getranke ist.

Aushang von Preisverzeichnissen
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Um die Preistbersicht den Verbraucher zu verbessern, muss neben dem Eingang
zur Gaststatte ein Preisverzeichnis angebracht werden. Damit soll dem Gast vor Be-
treten der Gaststatte die Mdglichkeit gegeben werden, sich ohne Schwierigkeiten
Uber das jeweilige Preisniveau zu informieren. Aus dem Preisverzeichnis mussen nur
die Preise flr die wichtigsten der angebotenen Speisen und Getranke ersichtlich sein
(ist der Gaststattenbetrieb Teil eines Handelsbetriebes, so genligt das Anbringen
eines Preisverzeichnisses am Eingang zum Gaststéattenteil).

Seit 1.1.2003 haben Inhaber und Betreiber von Beherbergungsbetrieben nur noch
am beim Eingang oder bei der Anmeldestelle des Betriebes an gut sichtbarer Stelle
ein Verzeichnis anzubringen oder auszulegen, aus dem die Preise der im Wesentli-
chen angebotenen Zimmer und gegebenenfalls der Frihstiickspreis ersichtlich sind.
Die in den Preisverzeichnissen aufgeflihrten Preise missen das Bedienungsgeld und
sonstige Zuschlage einschlieBen.

Bei der Mdéglichkeit der Nutzung einer Fernsprechanlage ist der fir die Nutzung ge-
forderte Preis fiir eine Gebuhreneinheit in der Nahe des Fernsprechapparates, bei
der Vermietung von Zimmern auch im Zimmerpreisverzeichnis anzugeben.

Stellplatze fur Kraftfahrzeuge und Abstellmoglichkeiten fir Fahrrader

Die Hamburgische Bauordnung sieht u.a. vor, dass bei Anlagen, bei denen ein Zu-
und Abfahrtsverkehr zu erwarten ist, Stellplatze fir Kraftfahrzeuge und Abstellmég-
lichkeiten fur Fahrrader in ausreichender Zahl und GréBe errichtet werden missen.
Die Anzahl der nachzuweisenden Stellplatze bzw. Abstellméglichkeiten richtet sich
nach Art und Zahl der vorhandenen und zu erwartenden Kraftfahrzeuge und Fahrra-
der der stéandigen Benutzer und Besucher der Anlage. Bei gastronomischen Betrie-
ben wird u.a. differenziert zwischen Schank- und Speisewirtschaften (Berechnung in
Relation zu verfligbaren Sitzplatzen), Beherbergungsbetrieben (Berechnung in Rela-
tion zu verfigbaren Hotelzimmern) und Stehgastronomie (Berechnung nach Stehfla-
che fur Géaste). Die Stellplatze bzw. Abstellmdglichkeiten missen auf dem Betriebs-
grundstick bzw. auf einem geeigneten Grundstlck in der Nahe ausgewiesen wer-
den. Notwendige Stell- und Fahrradplatze dirfen nicht fir andere als den dafr vor-
gesehenen Zweck genutzt werden.

Ist die Erflllung der 0.g. Vorschriften zur Errichtung von Stellplatzen bzw. Abstell-
maoglichkeiten z.B. auf dem Grundstiick oder in der Nahe nicht oder nur unter unzu-
mutbaren Schwierigkeiten mdglich, so muss die eigentliche Verpflichtung zur Errich-
tung von Stellplatzen durch die Zahlung eines Ausgleichsbetrages an die Freie und
Hansestadt Hamburg erflllt werden. Die Zahlung ist auch zu leisten, wenn aufgrund
von zu erwartenden oder standigen Uberlastungen der 6ffentlichen Wege im Bereich
des Betriebsgrundstlickes oder der nahen Verkehrsknotenpunkte die Herstellung von
Stellplatzen ganz oder teilweise untersagt ist.

Die Hohe des Ausgleichsbetrages ist geregelt im "Gesetz Uber die Héhe des Aus-
gleichsbetrages fur Stell- und Fahrradplatze (AusgleichsbetragsG)". Danach ist fur
Bauvorhaben im Innenstadtbereich je notwendigem Stellplatz fiir Kraftfahrzeuge ein
Ausgleichsbetrag von 10.000 € , im Ubrigen Gebiet der Hansestadt Hamburg von
6.000 € zu entrichten; die Ausgleichsbetrage fur Fahrradabstellmdglichkeiten betra-
gen jeweils 1/10 der 0.g. Betrage. Weitere Informationen zur Globalrichtlinie fir not-
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wendige Stellplatze und Fahrradplatze erhalten Sie in unserem Merkblatt zur
Stellplatzverpflichtung.

Tipp: Prifen Sie im Vorwege, ob bei einem fir Sie interessanten Objekt die notwen-
digen Stellplatze bereits nachgewiesen sind oder noch nachgewiesen werden mus-
sen. Das fir den Betriebssitz zustandige Verbraucherschutzamt ist Innen dabei be-
hilflich.

Hinweis: Unsere Handelskammer veranstaltet regelmaBig einen praxisorientierten

Workshop zum Thema "Existenzgrindung in der Gastronomie", der Tipps und Hilfe-
stellungen in Vorbereitung auf die Unternehmensgrindung vermittelt.

HK: Mobile Verkaufsstande

Ob Wirstchenstand auf einem Hamburger Wochenmarkt oder Imbisswagen auf dem
Parkplatz eines Supermarktes, als Existenzgriinder haben Sie viele Vorschriften, Ge-
setze und Verordnungen zu beachten. Oft stehen Griinder vor der Frage: Welche
Genehmigung brauche ich?

Diese Frage lasst sich aufgrund der unibersichtlichen Gesetzeslage selten in weni-
gen Séatzen beantworten. Wir empfehlen Ihnen daher, rechtzeitig Kontakt mit lhrem
Verbraucherschutzamt (Bezirksamt) aufzunehmen. Einen ersten Uberblick soll Ihnen
diese Ubersicht verschaffen, in der wir einige Gewerbetétigkeiten und die dafiir erfor-
derlichen Voraussetzungen bzw. Genehmigungen fiir Sie zusammengefasst haben.

Verkauf auf festgesetzten Markten

Es gibt sogenannte festgesetzte Markte. Diese werden von der zustdndigen Behérde
auf Antrag eines Veranstalters festgelegt. Hierzu zahlen beispielsweise Wochen-
markte, Volksfeste, Flonméarkte und Jahrmarkte. Wenn Sie auf einem solchen Markt
alkoholfreie Getranke und Speisen verkaufen mdchten, bendétigen Sie lediglich

« eine Gewerbeanmeldebescheinigung (erhéltlich beim zustéandigen Verbrau-
cherschutzamt)

« eine Freistellungsbescheinigung des Finanzamtes

« eine Belehrung nach dem Infektionsschutzgesetz von Ihrem zustandigen Ge-
sundheitsamt (Bezirksamt).

» ein Umsatzsteuerheft

Verkauf im Reisegewerbe
Wollen Sie mit einem Verkaufswagen oder Verkaufsstand an verschiedenen Standor-
ten wie z.B. privaten Flohméarkten und anderen nicht festgesetzten Veranstaltungen

stehen, dann benétigen Sie

» eine Reisegewerbekarte und
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« eine Belehrung nach dem Infektionsschutzgesetz von Ihrem zustandigen Ge-
sundheitsamt.

Achtung: Der Verkauf von alkoholischen Getranken (ausgenommen Bier und Wein in
fest verschlossenen Behéltnissen) ist im Reisegewerbe verboten. In Ausnahmefallen
kann lhnen aber die zustandige Behdrde den Ausschank von Alkohol gestatten (sie-
he kurzfristige Verkaufstatigkeit / Gestattung)

Verkauf auf 6ffentlichen Wegen

Fir den StraBenhandel mit Verkaufsstand brauchen Sie eine spezielle Genehmi-
gung. Wenn Sie beispielsweise mit einem Pkw 6ffentliche Wege oder StraBen fir
den Verkauf nutzen oder dort einen Verkaufstisch aufstellen, benétigen Sie

» eine Sondernutzungsgenehmigung. Diese wird bei Ihrem zustéandigen Be-
zirksamt (Tiefbauabteilung und/oder Verbraucherschutzamt) beantragt. In
Hamburg werden diese Sondernutzungsgenehmigungen allerdings nur noch
in wenigen Ausnahmeféllen erteilt.

» eine Belehrung nach dem Infektionsschutzgesetz von Ihrem zustandigen Ge-
sundheitsamt.

Hinweis: In 6ffentlichen Griin- und Erholungsanlagen ist grundséatzlich der ambulante
Handel untersagt.

Verkauf auf privaten Platzen

Stehen Sie mit Ihrem Speise- oder Getrankeverkaufswagen auf einem privaten Ge-
lande wie z.B. dem Parkplatz eines Supermarktes, dann benétigen Sie

» eine Gaststattenkonzession (nur wenn Sie Alkohol ausschenken)

» eine Nutzungsgenehmigung (Bauamt), wenn der Verkauf an diesem Standort
Uber einen Zeitraum von mehr als drei Monaten oder regelmaBig (z.B. einmal
wdchentlich) erfolgt

Kurzfristige Verkaufstatigkeit

Far einen kurzfristigen Verkauf (mit Alkohol) bei besonderen Anléssen z.B. bei Mes-
sen oder Ausstellungen, kann lhnen die zustandige Behdrde eine gastronomische
Tatigkeit unter erleichterten Voraussetzungen gestatten. Diese

» Gestattung nach § 12 Gaststattengesetz
beantragen Sie bei Inrem zustédndigen Verbraucherschutzamt (Bezirksamt).

Bitte beachten Sie, dass dies nur die Voraussetzungen fiir die Aufnahme lhrer Ge-
schéftstatigkeit sind. Wahrend der Auslibung Ihres Gewerbes haben Sie als Unter-
nehmer in der Regel weitere Vorschriften wie Gewerbeordnung, Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstandegesetz, Lebensmittelhygieneverordnung, Sozialgesetzbuch etc.
einzuhalten. Lesen Sie bitte auch unsere Informationsblatter zu den Themen
»EXistenzgriindung im Hamburger Hotel- und Gaststattengewerbe” und
.Reisegewerbe”
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Hamburger GastV

7130-1

Verordnung
iiber den Betrieb von Gaststiitten
(Gaststattenverordnung - GastvVO)

Vom 27. April 1971 (HmbGVEL & £1)

Auf Grund von §4 Absaz 5, §21 Absarz 2 und § 30 des Gasistittengesetzes vom
5. Mai 1970 (Bundesgesetzblart] Seite 465) sowic von § 1 des Gesetzes zum Schutz
der offentlichen Sicherheit und Ordnung vom 14, Mirz 1966 mit der Anderung vom
2. Mirz 1970 (Hamburgisches Gesetz- und Verordnungsblatt 1966 Seite 77, 1970 Seite
90) wird verordnet:

3 11
Antrag
{1y Der Antrag aul Erteilung einer Erlaubis nach § 2 Absatz |, einer Stellvertretungs-
erlaubnis mach § 9, einer vorliufigen Erlaubnis nach § 11 Absatz 1, einer vorliufigen
Stellverreungserlaubnis nach § 11 Absatz 2 oder einer Gestattung pach § 12 Absatz 1
des Gasistitiengesetzes ist schrifilich cinzureichen.

(2) !'Der Antragsteller hat die Angaben zu machen und die Unterlagen beizubringen,

die fir die Bearbeitung und Beurteilung des Antrags von Bedeuwng sein kinnen.

Erforderlich sind insbesondere Angaben und Unterlagen iiber

1. dic Person des Antragsiellers,

2. die Betriebsart,

3. die zum Betrieb des Gewerbes einachlieflich der zum Aufenthalt der Beschiiftigten
bestimmten Riume.

Die zustindige Behirde kann Besitznachweise und Bauvorlagen verlangen.

(3) Beidem Antrag auf Erteilung einer Stellvertretungserlaubnis sind Angaben iiber die
Person des Antragstellers und des Stellverireters zu machen.

§2%
Allgemeine Mindestanforderungen an Riume
Die zum Betriebh des Gewerbes und zum Aufenthalt der Beschiftigten bestimm-
ten RAume miissen mindestens den allgemeinen Vorschriften, inshesondere den bau-,
immissionsschutz-, hygiené- und arbeitsschutzrechtlichen Vorschrifien entsprechen, so-
weit 1m Folgenden keine weitergehenden Anforderungen gestellt werden.

g3l
Zugang zu den Betriebsriumen

IDie dem Betrieb des Gewerbes dienenden Riume miissen von dffentlichen Wegen leicht
zugénglich sein. *Sie diirfen wiihrend der Betriebszeit nicht verschlossen sein.

§4
Feuersicherheit

[1}' Dekorationen, Vorhinge, Gardinen und dhnliche Awusstattungen in den fiir den
Aufenthall der Giste bestimmiten Riumen von Schank- und Speisewirtschaften sowie
* Beherbergungsbetricben miissen schwer entllammbar sein.

1) Gedndert 2. 12. 2003 (HmbGVEL 5. 553)
) Neuo gefasst 2. 12, 2003 (HmbGVBIL S, 553)

BS Hamburg — 20, EL - Stand: 1. 1. 2004 1
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(2) !Die Retungswege, insbesondere Treppen, Flure und Giinge, in und aullerhalb
von Gebduden dirfen durch Einbauten oder abgestetlie bewegliche Gegenstéinde nicht
eingeengt werden; Ahsatz 1 findet auf Rettungswege entsprechende Anwendung. *Im Ret-
mngsweg liegende Tiiren miissen nach aufen aufschlagen. *Die Tiiren der Notausginge
miissen auch von Gisten schnell zu 6ffnen sein.

] sh
Beleuchtung
Dem gemeinsamen Aufenthalt der Giéiste dienende Riume sowie Treppen und Flure sind,
soweit das Tageslicht nicht geniigl, ausreichend zu beleuchten.

§ 6%
Beherhergungsriume
(1) 'Die Schiafriume fiir die Giste dirfen nicht innerhalb der Wohnung des Gewer-
betreibenden oder Dritter liegen. 2Jeder Beherhergungsraum muss einen eigenen Zugang
vom Flur haben. *Die Zugangstiiren miissen durch fortlaufende Nummern gekennzeichnet
und von innen und auben abschliefbar sein.

(2) 'Einbetizimmer miissen mindestens 8 m? groB sein; bei Mehrbettzimmers st
eine zustitzliche Grundfliche von mindestens 4 m? fiir jedes weitere Bett erforderlich.
“Nebenriume (insbesonders Biider und Aborte) werden nicht angerechnet,

§ 70
Abortanlagen fir Géste
(1) UIn Schank- und Speisewirtschaften miissen folgende Abortanlagen vorhanden sein:

fiir Frauen fiir Minner
Schank-/Speise- Standbecken  oder Rinne
raumnflache, m? Spiilaborte Spiilaborte Stiick Ifd. m
bis 50 Ein Spiilabort
iiber  50-100 7 1 3 2
iiber 100-150 2 2 3 2,5
fiber 150-200 3 P 4 3
iber 200 Festsetzung im Einzelfall

‘Bei Schank- und Speisewirischaften mit einer Schank- oder Speiseraumfliche bis
einschlieBlich 50 m? kann die nach Satz 1 bestchende Pflicht zur Einrichtung eines
Spillaborts durch Gestattung der Mithenutzung der Personaltoilente erfiillt werden, sofern
nicht arbeitsschutzrechtliche Bestimmungen entgegenstehen.

(2) Aborte diirfen nicht ausnahmslos durch Milnzawtomaten oder dhnliche Einrichtun-
gen verspertt oder nur gegen Entgelt zuginglich sein.

(3) Soweil nach baurechtlichen Vorschrifien dber Abortanlagen besondere Anforderun-
gen gestelll werden, gehen diese baurechtlichen Vorschriften den Abséitzen 1 und 2 vor.

1) Meu gefasst 2. 12, 2003 (HmbGVBL &, 553)
) Gefindert 2. 12, 2003 (HmbGVBL §. 553)

Ly ]
s
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§E“
Kiichen

Die Einrichmng von Kiichen richtel sich nach den betreblichen Verhiilmissen.

g 02)
Riume fiir die Beschiftigten

'Die Anzahl der Schlalriwme fur die Beschiiftigten ist so zu bemessen, dass cine ausrei-
chende und nach Geschlechtern getrennie Unterbringung mdglich ist. *Die Schlafriume
diirfen nicht in unmittelbarer WNihe von Schank- oder Speiserfumen liegen und miissen
von den Schlafriumen oder sonstigen Aufenthalisriumen der Giste getrennt sein. *Jeder
Schlafranm muss einen eigenen Zugang vom Flur haben; die Zogangstiiren miissen
von innen und aufen abschliebbar sein. *Die Vorschrifien des § 0 Absatz 2 finden
entsprechende Anwendung,

§ 107
Abweichungen und Befreiungen L
{1} Von der Erfilllung einzelner Mindestanforderungen der §§ 3 bis 9 kann abgesehen
werden, soweit die Abweichung mit den in § 4 Absatz I Nummer 2 des Gaststiittenge-
setzes geschiitzten Belangen vereinbar ist, bei Betrieben,
1. die vor dem In-Kraft-Treten dieser Verordnung befugtl errichtet worden sind und
ohne wesentliche Anderungen weitergefithrt werden sollen,
2. deren Umfang durch die Beiricbsant oder die Art der zugelassenen Getriinks oder
zubereileten Speisen beschriinkt werden soll,
3, die aul See- oder Binnenschilfen oder in Kraftfahrzeugen errichiet und in denen
Giiste bewirtet oder beherbergt werden sollen.

{2) Voo den in Absatz | genannten Mindestanforderungen kann auf Antrag Befreiung
erteilt werden, wenn Griinde des Allgemeinwohls dies erfordern, oder die Einhaltung der
Vorschrift im Einzelfall zu einer unbilligen Hérte fiihren wiirde.

§ 113
Ordnungswidrighkeiten

Ordnungswidrig nach § | Absatz 2 des Gesetzes zum Schutz der dffentlichen Sicherheit
und Ordnung handelt, wer vorsétzlich oder fahrlissig entgegen § 4 Absatz 2 Retungs-
wege einengt oder nicht dafiir sorgt, dass die Tiiren der Notausgiinge auch von Giisten
schnell zu 6ffnen sind. Die Ordnungswidrigkeit kann mit einer GeldbuBe bis zu fiinftau-
send Euro geabndet werden.r <

§12%

In-Kraft-Treten

(1) Diese Verordnung tritt am 10. Mai 1971 in Kraft.

I} Neu gefasst 2. 12, 2003 (HmbGVBL. 3. 553)

3 Cedndent 2, 12, 2003 (HmbGYBL 8. 553)

% Gelindertc Bezeichnung und sodann neu gefasst 2, 12, 2003 (HmbGVBL 8. 553) - bisheriger & L4 ist
jetzt § 11

#  Qeiinderte Bersichnung 2. 12, 2003 (HmbGVBL 8. 553) — basheriger § 15 ist jotzt § 12

BS Hamburg — 20. EL - Stand: 1. 1. 2004 3



Anhang

A4. Schweiz



Anhang

BAG: Revision LM-Recht

m Verband der Kantonschemiker der Schweiz
Bundesamt Association des chimistes cantonaux de Suisse
fr Gesundheit Associazione dei chimici cantonali Svizzeri

Office federal
de |z sante publigus

Ufficio federale
dellz sanita pubblica

Utfizi federal
de zamadad publica

Revision Lebensmittelrecht

Information fiir Betriebe
Bern, den 26. Januar 2006

Umsetzung der wichtigsten Anderungen

Am 23. Novermnber 2005 wurde das Revisionspaket zur Ubernahme des EG-Hygienerachts verab-
schiedet. Ab 1. Januar 2006 sind Anderungen in insgesamt 34 Verordnungen in Kraft. Die Revision
ist Basis fur den erleichterten Handel zwischen der Schweiz und der EG im Bereich tierischer Le-
bensmitial. Daneben ist sie sin wichtiger Beitrag fur die Lebensmitialsicherheait in dar Schweiz.

Die verantwortlichen Bundesamter (Bundesamt fir Gesundheit, Bundesamt fur Vetarinarwesen,
Bundesamt fur Landwirtschaftl haben in Zusammenarbeit mit den zusidndigen kantonalen Voll-
zugshehérden verschiedene Dokumente zur Umsetzung der wichtigsten Anderungen mit kurzen
Ubergangsfristen (hMelde- und Bewilligungspflicht, Plicht zur Information der Behérden) erarbeitet.

1. Meldepflicht (Art. 12 der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung, LGV,
SR 317.02)

«Wer Lebensmittel herstellt, verarbeitet, behandelt, lagert, transportiert, abgibt, einfithrt
oder ausfiihrt, hat seine Téatigkeit der zustdndigen kantonalen Vollzugshehérde zu melden.”

Betricbe, die vor dem 1.1.2006 bei der kantonzlen Lebensmitielkontrollbehérds (Kantonschemiker,

Kantonstierarzt) registriert waren {vorhandene Inspektionsrapporte, Analysenberichtel, gelten als

gemeldet. Aktiv melden missen sich nur folgende Unternehmen:

« Betrigbe, die nicht wissen, ob sie registriert sind.

+ Betrizbe, die nach dem 1.1.2008 ihre Tatigkeit aufgenommsan haben.

e Betrisbe mit wichtigen Veranderungen seit der letzten Inspektion {z.B. anders Produkte, neue
verantwortliche Person, grossere Umbauten).

« Betrizbe, die ihre Tatigkeit aufgeben.

Die kantcnalen Vollzugsbehérden stellen fur die Meldung ein Meldeformular zur Verfigung, wel-
ches bei der zustandigen kantonalen Lebensmitielkontrollbehdrde angefordsrt werden kann.

28. Januar 2008 Seite 1 won 2
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2. Bewilligungspflicht fir Betriebe (Art. 13 LGV)

«Betriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft herstellen, verarbeiten, behandeln, lagern
oder abgeben, bediirfen der Bewilligung durch die zustdndige kantonale Vollzugsbehdrde.”

Ausnahmen von der Bewilligungspflicht sind méglich. Das Bundesamt fur Gesundheit hat in seiner
Weisung Nr. 7 vom 26. Januar 2006 zur Umsetzung der Artikel 12 und 13 der Lebensmittel- und
Gebrauchsgegenstdndeverordnung (Melde- und Bewilligungspflicht) diejenigen Betriebe, die unter
die Ausnahmeregelung fallen, konkretisiert. Betrigbe, die nicht unter die Ausnahmen fallen, haben
el der kantonalen Vollzugsbehards bis am 30, Juni 2006 (Kuhmilchbetriebel resp. bis am 31. De-
zember 2006 (zglle dbrigen Betrizbe) ein Bewilligungsgesuch einzureichen.

Betrisbe, die bereits aine Betriebszulassung nach Artikel 5 der Milchgualitatsverordnung (SR
916.351.0) oder eine Anerkennung als Ausfuhrbetrieb nach Artikel 5 der Verordnung Ober die Ein-,
Durch- und Ausfuhr ven Tieren und Tierprodukten (SR 916.443.11), oder eine Betrizbsbewilligung
fir Schlachtbetrizbe nach Artikel 11 der Fleischhygieneverordnung besitzen, gelten als vorlaufig
bewilligt. Sie missen kein Bewilligungsgesuch einrzichen. Die zustidndige kantonale Vollzugshe-
hérde wird sich im Verlaufe des Jahres 2006 an diese Betriebe wenden und das weitere Vorgehen
zbsprechen. Falls die lebensmittelrechtlichen Anforderungen erfullt sind, wird eing Bewilligung
nach Art. 13 LGV mit der biz anhin verwendeten Betrisbsnummer ertgilt.

Da das Bundesamt fir Veterinarwasen gegeniber der EU eing Liste der bewilligten Betrizbe publi-
zieren muss, wird zusdtzlich eine neue Nurmmer des Betriebs- und Unternehmensregisters (BURI
erteilt.

3. Pflicht zur Information der Behorden bei Abgabe gesundheitsgefdhrdender Lebensmittel
und Gebrauchsgegenstande {Art. 54 LGV)

«Wer gesundheitsgefdhrdende Lebensmittel oder Gebrauchsgegenstande abgegeben hat
muss unverziglich die kantonalen Vollzugshehérden informieren, die betreffenden Produkte
vom Markt nehmen und - sofern die Produkte die Konsumentinnen und Konsumenten schon
erreicht haben - diese zuriickrufen sowie die Konsumentinnen und Konsumenten iber den
Grund des Riickrufs informieren.”

Das Bundesamt fir Gesundheit wird in einem Leitfaden konkratisieran, wie die Betriebe vorgehen
missen und welche Informationen die kantonalen Vollzugsbehdrden bendtigen.
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Konkordanztabelle zum neuen Lebensmittelrecht

Bisheriges Recht

(Reihenfolge nach SR-Nr.)

MNeues Recht

Lebensmittelverordnung (LMV)

Art. 1 Art. 1 LGV

Art. 2 Art. 47 LGV

Art. 3 Abs. 1 Art 4 LGV

Art. 3 Abs. 2 ff. Art. 5und 6 LGV

Art_ 4 Art. 7T LGV

Art. 5 Abs. 1 Art. 2 Abs. 1 Bst J LGV

Art. 5 Abs. 2 Art. 9 LGV

Art. 6 Art. 18 LGV

Art. 7 Art. 14 LGV

Art. 8 Abs. 1 Art. 2 Abs. 1 Bst 1 LGV

Art. 8 Abs. 2 Art. 15 LGV

Art. 9 Abs. 1 Art. 2 Abs. 1 Bst. mLGY

Art. 9 Abs. 2 Art. 48 Abs. 1 Bst. e LGV, Art. 10a TAMV
Art. 10 Art. 2 Abs. 1 Bst. k, Art. 48 LGV

Art. 11 Art 19 LGV, Art. 26 HyW

Art. 12 Art. 19 LGV, Art. 25 HyW

Art. 13 Art. 19 LGV, Art. 27 HyW

Art. 14 Art. 20 LGV

Art. 15 Art. 21 LGV

Art. 15a Art. 22 LGV

Art. 18b Art. 23 LGV

Art. 15¢c Art. 24 LGV, Art. 8 und 9 WVGVL

Art. 15d Art. 25 LGV, Art. 10 VGVL

Art. 16 Art. 2 Abs. 1 Bst. n LGY, Art. 16 LGV
Art. 17 Art. 49 51 LGV, Art. 7 ff. Hyv

Art. 18 Art. 22 HyV

Art. 19 Art. 10, s. auch Art. 2 Abs. 1 Bst. i LGV
Art. 20 Art. 3 LKV

Art. 20a Art. 9und 10 LKV

Art. 20b Art. 34 LKV




Anhang

Art. 21 Art. 26 Abs. 3und 4 LGY

Art. 22 Art. 2 Abs. 1 Bst. g, Art. 26 LGY sowie
Art. 2 LKY

Art. 22a Art. 15 LKY

Art. 22b Art. 7 VGVL

Art. 22c Art. 3 Abs. 2 VO alkoholische Getrdnke

Art. 23 Art. 27 LGY, Art. 36 LKV

Art. 25 Art. 2 Abs. 1 Bst. e, Art. 11,12, 13 LKV

Art. 26 Art. 14 LKY

Art. 27 Art. 2 Abs. 1 Bst. q, 19, 20 21 und 36
Abs. 4 LKV

Art. 28 Art. 2 Abs. 1 Bst. b, Art. 5 LKY

Art. 29 Art. 6, Anhang 2, Art. 7 Abs. 4 LKV

Art. 30 Art. 7.8 Abs. 1 und 2 und Anhang 1 LKV

Art. 30a Art. 8 Abs. 3 ff. LKV

Art. 31 Art. 5 Abs. 3Bst. aund b LKV

Art. 32 Art. 5 Abs. 3 Bst. cund d LKV

Art. 33 Art. 33 LKY

Art. 35 Art. 37 LKV

Art. 36 Art. 20 LGY, Art. 22, 23 LKV

Art. 37 Art. 11 Abs. 3 LGV, Art. 4 VO (ber
alkoholische Getranke

Art. 37a Art. 11 Abs. Tund 2 LGY

Art. 37b Art. 54, 60 und 78 LGV, Art. 55 VollzZVO

Art. 38 Art. 26 VLIH

Art. 39 Art. 47 HyV

Art_40 Art. 49 HyV

Art. 41 Art. 50 Hyv

Art. 42 Art. 51 HyV

Art_ 43 Art. 27 VLIH

Art. 44 Art. 28 VLtH

Art. 45 Art. 29 VLIH

Art_46 Art. 30 VLIH

Art. 47 Art. 32 VLtH

Art. 48 Art. 31 VLIH

Art. 49 Art. 33 VLtH
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Art. 50 Art. 49 Abs. 4 HyV
Art. 51 Art. 35 VLtH
Art. 52 Art. 34 VLiH
Art. 53 Art. 36 VLtH
Art. 54 Art. 37 VLtH
Art. 55 Art. 38 VLiH
Art. 56 Art. 40 VLiH
Art. 56a Art. 41 VLiH
Art. 57 Art. 42 VLiH
Art. 58 Art. 43 VLiH
Art. 59 Art. 44 VLtH
Art. 60 Art. 45 VLiH
Art. 61 Art. 46 VLiH
Art. 62 Art. 47 VLiH
Art. 63 Art. 48 VLiH
Art. 64 Art. 50 VLiH
Art. 65 Art. 51 VLtH
Art. 66 Art. 52 VLiH
Art 67 Art. 53 VLtH
Art. 68 Art. 54 VLiH
Art. 68a Art. 52 HyV
Art B9 Art. 55 VLtH
Art. 70 Art. 56 VLiH
Art. 71 Art. 57 VLiH
Art 72 Art. 58 VLtH
Art. 73 Art. 59 VLiH
Art. 74 Art. 60 VLiH
Art. 75 Art. 61 VLtH
Art. 76 Art. 62 VLtH
Art. 77 Art. 63 VLtH
Art 78 Art. 64 VLtH
Art. 79 Art. 65 VLtH
Art. 80 Art. 66 VLiH
Art 82 Art. 67 VLtH
Art. 88 Art. 2 VO iber Speisedl etc.




Anhang

Art. 99 Art. 3 Abs. 1 und Anhang 1 VO Speised!
Art. 100 Art. 4 WO Uber Speisedl efc.

Art. 101 Art. 5 VO Uber Speisedl efc.

Art. 102 Art. 6 Abs. 1 VO Ober Speisedl etc.
Art. 103 Art. 7 VO ber Speisedl etc.

Art. 104 Art. 8 VO ber Speisedl etc.

Art. 105 Art. 8 VO lber Speisedl efc.

Art. 106 Art. 10 VO Ober Speisedl etc.

Art 107 Art. 11 VO Ober Speisedl etc.

Art 108 Art. 12 VO Ober Speisedl etc.

Art. 109 Art. 13 VO Ober Speisedl etc.

Art. 114 Art. 14 VO Ober Speisedl etc.

Art. 115 Art. 15 VO Uber Speised| etc.

Art. 116 Art. 16 VO Uber Speisedl| etc.

Art. 117 Art. 17 VO Ober Speisedl etc.

Art. 118 Art. 3 VLIH

Art. 119 Art. 3 Abs. 4 VLtH

Art. 121 Art. 2 VLtH

Art. 122 Art. 4 und 7 VLtH

Art. 123 Art. 8 VLiH

Art. 124 Art. 9 VLIH, Art. 12 Abs. 2 LKV
Art. 125 Art. 31 und 44 HyV

Art. 126 Art. 10 VLIH, Art. 2 ff. SuppenvO
Art. 127 Art. 11 VLIH, Art. 2 ff. SuppenvO
Art. 128 Art. 14 VLIH, Art. 2 Abs. 4 SuppenVO
Art. 129 Art. 3 — 9 SuppenV O + Anhang 1
Art. 130 Art. 3 —10 SuppenVO + Anhang 1
Art 131 Art. 6 Abs. 7 SuppenVO

Art. 132 Art. 2 GetreideVO

Art. 133 Art. 3 GetreideVO

Art. 134 Art. 4 GetreideVO

Art. 135 Art. 5 GetreideVO

Art. 136 Art. 6 GetreideVO

Art. 137 Art. 7 GetreideVO

Art. 137a Art. 8 GetreideVO
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Art. 138 Art. 9 GetreideVO

Art. 139 Art. 10 GefreideVO

Art. 140 Art. 11 GetreideVO

Art. 141 Art. 12 GetreideVO

Art. 142 Art. 13 GefreideVO

Art. 143 Art. 14 GetreideVO

Art. 144 Art. 15 GetreideVO

Art. 145 Art. 16 GefreideVO

Art. 145a Art. 17 GetreideVO

Art. 146 Art. 18 GetreideVO

Art. 147 Art. 19 GefreideVO

Art 147a Art. 20 GetreideVO

Art. 148 Art. 18 SpeisepilzVO

Art. 149 Art. 19 SpeisepilzvO

Art. 150 Art. 26 GeftreideVO

Art. 151 Art. 27 GetreideVO

Art. 152 Art. 21 GetreideVO

Art. 153 Art. 22 GefreideVO

Art. 154 Art. 23 GefreideVO

Art. 155 Art. 68 VLtH

Art. 156 Art. 69 Abs. 1 VLIH

Art. 157 Art. 54 Abs. 1 HyV

Art. 158 Art. 70 VLtH

Art. 159 Art. 54 Abs. 2 und 3 HyV

Art. 160 Art. 72 VILtH

Art. 161 Art. 57 HyV

Art. 162 Art. 73 VLtH

Art. 163 Art. 74 VILtH

Art. 164 Art. 75 und Anhang 6 VLiH
Art. 165 Art. 2 VO Speziallebensmittel
Art. 166 Art. 3 VO Speziallebensmittel
Art. 167 Art. 4 Abs. B VO Speziallebensmitiel
Art. 169 Art. 4 VO Speziallebensmittel
Art. 170 Art. 5 VO Speziallebensmittel
Art. 171 Art. B und 7 VO Speziallebensmittel
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Art 172 Art. 8 VO Speziallebensmittel
Art. 173 Art. 9 VO Speziallebensmittel
Art 174 Art. 10 VO Speziallebensmittel
Art. 175 Art. 11 VO Speziallebensmittel
Art. 176 Art. 12 VO Speziallebensmittel
Art 177 Art. 13 VO Speziallebensmittel
Art. 179 Art. 14 VO Speziallebensmittel
Art. 180 Art. 15 VO Speziallebensmittel
Art. 181 Art. 16 VO Speziallebensmittel
Art. 182 Art. 17 und 18 VO Speziallebensmittel
Art. 183 Art. 19 VO Speziallebensmittel
Art. 184 Art. 20 VO Speziallebensmittel
Art. 184a Art. 21 VO Speziallebensmittel
Art. 184b Art. 22 VO Speziallebensmittel
Art. 184c¢ Art. 23 VO Speziallebensmittel
Art. 185 Art. 2 und 3 ObstVO

Art. 186 Art. 4 ObstVO

Art. 187 obsolet

Art. 188 Art. 5 ObstVO

Art. 189 Art. 6 ObstVO

Art. 190 Art. 7 ObstVO

Art. 191 Art. 25 HyV

Art. 192 obsolet

Art. 193 Art. 6 Abs. 3 ObstVO

Art. 194 Art.8 ObstVO

Art. 195 Art. 9 ObstVO

Art. 196 Art. 10 ObstvVO

Art. 196a Art. 24 GetreideVO

Art. 196b Art. 24 GefreideVO

Art. 196¢ Art. 25 GefreideVO

Art. 196d Art. 25 GetreideVO

Art. 197 Art. 2 SpeisepilzvVO

Art. 199 Art. 16 SpeisepilzVO

Art. 200 Art. 17 SpeisepilzvO

Art. 201 obsolet
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Art. 202 Art. 76 VLiH

Art. 203 Art. 77 VLiH

Art. 204 Art. 76 und 78 VLtH

Art. 205 Art. 15 VO Zuckerarten

Art. 206 Art. 16 VO Zuckerarten

Art. 206a Art. 79 VLiH

Art. 206b Art. 81 VLiH

Art. 206¢ Art. 80 VLiH

Art. 206d Art. 82 und 83 VLtH

Art. 206e Art. 2 VO dber Zuckerarten

Art. 207 Art. 3O Uber Zuckerarten + Anhang 1

Art. 208 Art. 4 VO iber Zuckerarten + Anhang 1

Art. 209 Art. 5 VO iber Zuckerarten + Anhang 1

Art. 210 Art. 6 VO Uber Zuckerarten + Anhang 1

Art. 211 Art. 7 VO iber Zuckerarten + Anhang 1

Art. 212 Art. 8 VO Uber Zuckerarten

Art. 213 Art. 8 WO lber Zuckerarten

Art. 214 Art. 10 VO dber Zuckerarten

Art. 215 Art. 11 VO dber Zuckerarten + Anhang 1

Art. 215a Art. 12 VO Ober Zuckerarten

Art. 216 Art. 14 VO dber Zuckerarten

Art. 217 Art. 13 VO (ber Zuckerarten

Art. 218 Art_ 17 VO Uber Zuckerarten + Anhang 2

Art. 218a Art. 17 VO dber Zuckerarten

Art. 219 Abs. 1 Art. 18 - 21 VO dber Zuckerarten +
Anhang 2

Art. 219 Abs. 2 Art. 17 Abs. 3 V0O lOber Zuckerarten

Art. 219a Art. 17 Abs. 4 VO dber Zuckerarten

Art. 220 Art. 22 VO lber Zuckerarten + Anhang 3

Art. 221 Art. 23 VO dber Zuckerarten + Anhang 3

Art. 222 Art. 24 VO Ober Zuckerarten + Anhang 3

Art. 223 Art. 25 VO ber Zuckerarten + Anhang 3

Art. 224 Art. 26 VO (ber Zuckerarten + Anhang 3

Art. 225 Art. 27 VO Ober Zuckerarten + Anhang 3

Art. 226 Art. 28 VO ber Zuckerarten + Anhang 3




Anhang

Art. 227 Art. 29 VO Ober Zuckerarten

Art. 228 Art. 30 VO Ober Zuckerarten

Art. 229 Art. 22 Abs. 5 VO lber Zuckerarten
Abs. 2 gestrichen (Frobleme mit EG-Recht)
Art. 231 Art. 3 V0 alkoholfreie Getrdnke

Art. 232 Art. 2 und 4 VO alkoholfreie Getranke
Art. 233 Art. 5 VO alkoholfreie Getrdnke

Art. 234 Art. 6 VO alkoholfreie Getranke

Art. 235 Art. 7 VO alkoholfreie Getranke

Art. 236 Art. 8 VO alkoholfreie Getrdnke + Anh.
Art. 237 Art. 9 VO alkoholfreie Getrdnke

Art. 238 Art. 10 VO alkoholfreie Gefranke

Art. 239 Art. 11 VO alkoholfreie Getrianke

Art. 240 Art. 12 VO alkoholfreie Geiranke

Art. 241 Art. 13 VO alkoholfreie Gefranke

Art. 242 Art. 14 VO alkoholfreie Getranke

Art. 243 Art. 2 und 15 VO alkoholfreie Getrdnke
Art. 244 Art. 18 VO alkcholfreie Gefranke

Art. 245 Art. 17 VO alkoholfreie Getranke

Art. 246 Art. 18 VO alkohaolfreie Getrinke

Art. 247 Art.2 und 19 VO alkoholfreie Getrénke
Art. 248 Art. 20 VO alkoholfreie Getranke

Art. 249 Art. 21 VO alkoholfreie Gefranke

Art. 250 Art. 22 WO alkoholfreie Getrinke

Art. 251 Art. 2 und 23 VO alkoholfreie Getrénke
Art. 252 Art. 24 VO alkoholfreie Gefranke

Art. 253 Art. 25 VO alkoholfreie Getranke

Art. 254 Art. 26 VO alkoholfreie Getranke

Art. 255 Art. 26 und 27 VO alkoholfreie Getranke
Art. 256 Art. 28 VO alkcholfreie Gefranke

Art. 257 Art. 29 VO alkoholfreie Geftranke

Art. 258 Art. 30 VO alkoholfreie Getrinke

Art. 250 Art. 31 VO alkcholfreie Gefranke

Art. 260 Art. 32 VO alkoholfreie Getranke

Art. 261 Art. 11 und 12 Abs. 2 ObstvVO
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Art. 262 Art. 11 und 12 Abs. 1 ObstvVO
Art. 263 Art. 11 und 12 Abs. 1 ObstVO
Art. 264 Art. 13 ObstvVO

Art. 265 Art. 15 ObstVO

Art. 266 Art. 17 ObstVO

Art. 266a Art. 18 ObstVD

Art. 266b Art. 19 ObstVOD

Art. 267 Art. 12 Abs. 3 und 4 ObstVD
Art. 268 Art. 12 ABs. 5 und 6 ObstVO
Art. 269 Art. 14 ObstvO

Art. 270 Art. 16 ObstvO

Art. 271 Art. 20 ObstVO

Art. 272 Art. 21 ObstVO

Art. 273 Art. 22 ObstVO

Art. 274 Art. 22 ObstVO

Art. 275 Art. 2 VO Trinkwasser efc., Art. 17 HyV
Art. 27ha Art 3 VO Trinkwasser efc.
Art. 275b Art_ 17 HyV

Art. 275c Art. 4 VO Trinkwasser efc.
Art. 275d Art. 5 VO Trinkwasser efc.
Art. 276 Art. 6 VO Trinkwasser efc.
Art. 277 Art. 7 VO Trinkwasser efc.
Art. 278 Art. 8 VO Trinkwasser efc.
Art. 278a Art. 9 VO Trinkwasser efc.
Art. 279 Abs. 1 Art. 11 VO Trinkwasser etc.
Art. 279 Abs. 2 Art. 10 VO Trinkwasser etc.
Art. 280 Art. 12 W0 Trinkwasser etc.
Art. 281 Art. 13 VO Trinkwasser etc.
Art. 282 Art. 14 VO Trinkwasser etc.
Art. 283 Art. 15 VO Trinkwasser etc.
Art. 284 Art. 16 VO Trinkwasser etc.
Art. 285 Art. 17 VO Trinkwasser etc.
Art. 286 Art. 18 VO Trinkwasser etc.
Art. 287 Art. 19 VO Trinkwasser etc.

Art.

288

Art.

20 Abs. 1 VO Trinkwasser etc.
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Art. 289 Art. 20 Abs. 2 und 3 VO Trinkwasser eic.
Art. 290 Art. 20 Abs. 4 und 5 VO Trinkwasser efc.
Art. 291 Art. 20 Abs. 6 und 7 VO Trinkwasser eic.
Art. 292 Art. 21 VO Trinkwasser etc.

Art. 293 Art. 22 VO Trinkwasser etc.

Art. 294 Art. 23 VO Trinkwasser etc.

Art. 295 Art. 235 und 36 VO alkoholfr. Getranke
Art. 296 Art. 37 VO alkoholfreie Getranke

Art. 297 Art. 2 und 38 VO alkoholfreie Getrénke
Art. 298 Art. 38 VO alkoholfreie Gefranke

Art. 299 Art. 40 VO alkoholfreie Getranke

Art. 300 Art. 2 41 und 42 VO alkoholfr. Getrénke
Art. 301 Art. 43 VO alkoholfreie Getranke

Art. 302 Art. 2 und 44 VO alkoholfreie Getrénke
Art. 303 Art. 45 VO alkoholfreie Getranke

Art. 304 Art. 46 VO alkoholfreie Getranke

Art. 305 Art. 47 VO alkoholfreie Getranke

Art. 306 Art. 2 und 48 VO alkoholfreie Getrénke
Art. 307 Art. 49 VO alkoholfreie Getranke

Art. 308 Art. 50 VO alkoholfreie Getranke

Art. 309 Art 2 51 - 53 VO alkoholfreie Getrénke
Art. 310 Art. 54 und 55 VO alkoholfreie Getrdnke
Art. 311 Art. 56 und 57 VO alkoholfreie Getrdnke
Art. 312 Art. 58 und 59 VO alkoholfreie Getrdnke
Art. 313 Art. 60 und 61 VO alkoholfreie Getrdnke
Art. 314 Art. 62 und 63 VO alkoholfreie Getrdnke
Art. 315 Art. 64 und 65 VO alkoholfreie Getrénke
Art. 316 Art. 66 und 67 VO alkoholfreie Getranke
Art. 317 Art. 68 und 63 VO alkoholfreie Getrénke
Art. 318 Art. 70 VO alkoholfreie Getranke

Art. 319 Art. 71 VO alkoholfreie Getranke

Art. 320 Art. 72 und 73 VO alkoholfreie Getranke
Art. 321 Art. 74 VO alkoholfreie Getranke

Art. 322 Art. 75 - 77 VO alkoholfreie Getridnke
Art. 323 Art. 78 und 79 VO alkoholfreie Getrdnke
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Art. 324 Art. 80 VO alkoholfreie Getrénke

Art. 325 Art. 81 — 83 VO alkoholireie Getranke
Art. 326 Art. 33 VO alkoholfreie Getranke

Art. 327 Art. 34 VO alkcholfreie Getranke

Art 328 Art. 31 VO lber Zuckerarten

Art. 329 Art. 32 VO dber Zuckerarten + Anhang 4
Art. 330 Art. 33 VO iber Zuckerarten + Anhang 4
Art. 331 Art. 34 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 332 Art. 35 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 333 Art. 36 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 334 Art. 36 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 335 Art. 37 VO dber Zuckerarten + Anhang 5
Art. 336 Art. 38 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 337 Art. 38 VO idber Zuckerarten + Anhang &
Art. 338 Art. 39 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 339 Art. 40 VO iber Zuckerarten + Anhang 5
Art. 340 Art. 41 VO Gber Zuckerarten + Anhang &
Art. 341 Art. 42 VO lber Zuckerarten + Anhang &
Art. 342 Art. 43 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art 343 Art. 44 VO ilber Zuckerarten + Anhang &
Art. 344 Art. 44 VO dber Zuckerarten + Anhang 5
Art. 345 Art. 44 VO ilber Zuckerarten + Anhang &
Art. 346 Art. 45 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 347 Art. 46 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 348 Art. 47 VO dber Zuckerarten + Anhang &
Art. 349 Art. 48 VO dber Zuckerarten

Art. 357 Art. 51 VO dber Zuckerarten

Art. 352 Art. 51 VO Gber Zuckerarten

Art. 353 Art. 52 VO Ober Zuckerarten

Art. 354 Art. 53 VO Gber Zuckerarten

Art. 355 Art. 49 VO dber Zuckerarten

Art. 356 Art. 50 VO Uber Zuckerarten

Art. 357 Art. 11 und 12 SuppenV(O

Art. 358 Art. 12 SuppenVO + Anhang 2

Art. 359 Art. 12 SuppenVO + Anhang 2
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Art. 360 Art. 11 Abs. 3 SuppenVO

Art. 361 Art. 13 SuppenVO

Art. 362 Art. 13 SuppenVO + Anhang 2

Art. 363 Art. 13 SuppenvO

Art. 364 Art. 14 SuppenVQ

Art. 365 Art. 14 SuppenVO + Anhang 2

Art. 366 Art. 8 VO alkohol. Getrénke

Art. 367 Art. 7 VO alkohol. Getrénke

Art. 368 Art. 8 VO alkohol. Getrdnke

Art. 369 Art. 11 VO alkohol. Getrénke

Art. 370 Art. 12 VO alkohol. Getrénke

Art. 371 Art. 13 VO alkohol. Getrénke

Art. 372 Art. 9 VO alkohol. Getrdnke

Art. 373 Art. 10 VO alkohol. Getranke

Art. 374 Art. 2,14 - 16 VO alkohol. Getréinke
Art. 375 Art. 214 — 16 VO alkohol. Getranke
Art. 376 Art. 17 VO alkohol. Getranke + Anhang 2
Art. 376a Art. 18 VO alkohol. Getranke + Anhang 3
Art. 377 Art. 19 VO alkohol. Getranke + Anhang 4
Art. 377a Art. 20 VO alkohol. Getrénke

Art. 378 Art. 21 VO alkohol. Getrénke

Art. 379 Art. 22 VO alkohol. Getranke

Art. 380 Art. 23 VO alkohol. Getranke

Art. 381 Art. 24 VO alkohol. Getrénke

Art. 382 Art. 25 VO alkohol. Getrénke

Art. 383 Art. 26 VO alkohol. Getrénke

Art. 384 Art. 27 VO alkohol. Getrénke

Art. 385 Art. 2B VO alkohol. Getranke

Art. 386 Art. 29 VO alkohol. Getranke

Art. 387 Art. 30 VO alkohol. Getranke

Art. 388 Art. 31 VO alkohol. Getrénke

Art. 389 Art. 32, 33 Abs. 1 VO alkohol Getranke
Art. 390 Art. 33 VO alkohol. Getranke

Art. 391 Art. 34 VO alkohol. Getrénke

Art.

392

Art.

35 V0O alkohol. Getranke
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Art. 393 Art. 36 und 37 VO alkohol. Getranke
Art. 393a Art. 38 VO alkohol. Getrénke
Art. 393b Art. 39 VO alkohol. Getrénke
Art. 394 Art. 40 VO alkohol. Getrénke
Art. 395 Art. 41 VO alkohol. Getranke
Art. 396 Art. 42 VO alkohol. Getrénke
Art. 397 Art. 43 VO alkochol. Getréinke
Art. 398 Art. 44 VO alkohol. Getranke
Art. 399 Art. 45 VO alkohol. Getrénke
Art. 400 Art. 46 VO alkohol. Getranke + Anhang 5
Art. 400a Art. 47 VO alkohol. Getranke
Art. 400b Art. 48 VO alkohol. Getrénke
Art. 400c Art. 49 VO alkchol. Getrénke
Art. 400d Art. 50 VO alkohol. Getrénke
Art. 400e Art. 51 VO alkohol. Getrénke
Art. 400f Art. 52 VO alkohol. Getréinke
Art. 400g Art. 56 VO alkohaol. Getranke
Art_ 400i Art. 53 VO alkohol. Getrénke
Art. 400 Art. 54 VO alkohol. Getranke
Art. 401 Art. 57 VO alkohol. Getrénke
Art. 402 Art. 58 VO alkohol. Getrénke
Art. 4023 Art. 59 VO alkchol. Getrénke
Art. 403 Art. 60 VO alkohol. Getranke
Art. 405 Art. 61 VO alkohol. Getrénke
Art. 406 Art. 62 VO alkohol. Getréinke
Art_ 407 Art. 63 VO alkohol. Getrdnke
Art. 408 Art. 64 VO alkohol. Getrénke
Art. 408a Art. 65 VO alkohol. Getrénke
Art. 409 Art. 66 VO alkohol. Getranke
Art. 410 Art. 67 VO alkohol. Getrénke
Art. 411 Art. 68 VO alkchol. Getrénke
Art. 412 Art. 69 VO alkohol. Getranke
Art. 413 Art. 70 VO alkohol. Getrénke
Art. 415 Art. 71 VO alkohol. Getréinke
Art. 416 Art. 72 VO alkohol. Getrédnke
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Art. 417 Art. 73 VO alkohol. Getranke

Art. 419 Art. 74 VO alkohol. Getranke

Art_ 420 Art. 75 VO alkohol. Getranke

Art 421 Art 76 VO alkohol. Getranke

Art. 421a Art. 77 VO alkohol. Getrénke

Art. 422 Art. 78 VO alkohol. Getrénke

Art. 423 Art. 79 VO alkohol. Getranke

Art. 423a Art. 80 VO alkohol. Getranke

Art. 424 Art. 81 VO alkohol. Getranke

Art. 425 Art. 55 VO alkohol. Getrdanke + Anhang 6

Art. 426 Art. 56, 78 Abs_ 4 Bst. a, 83 Abs. 6 VO
alkohol. Getranke

Art. 427 Art. 82 VO alkohol. Getranke

Art. 428 Art. 83 VO alkohol. Getranke

Art_ 429 Art. 84 VO alkohol. Getranke

Art. 430 Art. 85 VO alkohol. Getrdnke

Art. 431 Art. 1 Abs. 2 VO alkohol. Getranke

Art. 432a Art. 2 und 86 VO alkohol. Getrdnke

Art. 432b Art. 87 VO alkohol. Getranke

Art. 432¢ Art. 88 VO alkohol. Getrénke

Art. 432d Art. 89 VO alkohol. Getrénke

Art. 434 Art. 15 SuppenVO

Art. 435 Art. 16 SuppenVO

Art 436 Art 17 SuppenVO

Art 437 Art 17 SuppenVO

Art. 438 Art. 18 SuppenVO

Anhang 2 Anhang 2 VO Speziallebensmittel

Anhang 3 Anhang 3 VO Speziallebensmittel

Anhang 4 Anhang 5 VO Speziallebensmittel

Anhang 5 Anhang 4 VO Speziallebensmittel

Anhang & Anhang 6 VO Speziallebensmittel

Anhang 7 Anhang 1 VO Speziallebensmittel

Anhang 8 Anhang 2 VLIH

Anhang 9 Anhang 7 VO Speziallebensmittel

Anhang 10 Anhang 8 VO Speziallebensmittel




Anhang

Anhang 11 Anhang 8 VO Speziallebensmittel

Anhang 12 Anhang 10 VO Speziallebensmittel
Anhang 13 Anhang 12 VO Speziallebensmitiel
Anhang 14 Anhang 13 VO Speziallebensmittel

Bundesratsheschliisse zum
Lebensmittelbuch

Art. 61 LGV

VO liber Verwendung von Tierarznei-
mitteln bei Tieren, die der Lebens-
mittelgewinnung dienen

Art. 10a und Anhang 4 TAMY

VBGVD

Art. 21 ff LGV und VGVL

Rohstoffdeklarationsverordnung

Art. 16 und 36 LKV

Néhrwertverordnung Art. 22 LKV + VO Uber Zusatz
essenzieller oder physiologisch
nitzlicher Stoffe zu Lebensmitteln

Pilzverordnung YO Speisepilze und Hefe (SpeisepilzVO)

VO liber zuldssige 6nolog. Verfahren

Art. 5 VO alkohol. Getranke

Gebrauchsgegenstindeverordnung

Art. 2 Art 30 LGV

Art. 3 Art. 31 LGV

Art. 4 Art. 32 LGV

Art. 5 Art 33 LGV

Art. 6 Art. 34 LGV

Art. 7 Art. 2 BedarfsggVO
Art 8 Art_ 4 BedarfsggV'O
Art. 9 Art. 5 BedarfsggVO
Art. 10 Art. 6 BedarfsggVO
Art. 11 Art. 8 BedarfsggV'O
Art. 12 Art. 11 BedarfsggVO
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Art. 13 Art. 12 BedarfsggVO

Art. 14 Art. 14 BedarfsggvO

Art. 15 Art. 15 — 18 BedarfsggVO

Art. 16 Art. 19 BedarfsggVO

Art. 17 Art. 20 BedarfsggV O + Anhang 4

Art. 18 Art. 21 BedarfsggVO

Art. 19 Art. 25 BedarfsggVO

Art. 20 Art. 26 BedarfsggvO

Art. 21 Art. 35 LGV

Art. 22 VKos

Art. 22a Art. 36 LGY

Art. 23 Art. 3 VKos

Art. 24 Art. 37 LGV

Art. 25 Art. 39 LGY, Art. 2 SchleimhautVO

Art. 26 Art. 42 LGY, Art. 16 ff. SchleimhautVO

Art. 268a Art. 21 SchleimhautVO

Art. 27 Art. 43 LGV + SpielzeugVO

Art. 28 Art. 14 SchleimhautyO

Art. 29 Far Kinder: Art. 44 LGY, Rest mangels
gesetzlicher Grundlage aufgehaoben

Art. 30 Mangels gesetzl. Grundlage aufgehoben

Art. 31 do

Art. 32 do

Art. 33 do

Art. 34 Art. 45 LGV + DruckgaspackungenVO

Art. 35 Art. 23 SchleimhautVO

Art. 36 Art. 24 SchleimhautVO

Art. 37 Art. 26 SchleimhautVo

Art. 38 Art. 55 VollzVO

Anhang 2 Art. 1 VKos

Anhang 3 Anhang 1 und 6 SchleimhautVO
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Kunststoffverordnung

Art. 6 ff. BedarfsggVO + Anhang 1

Zellglasfolienverordnung

Art. 13 BedarfsggV O + Anhang 2 und 3

VO iiber kosmetische Mittel

YO Uber kosmetische Mittel + Anhang 1 -
4

Brennbarkeitsverordnung

Art. 16 ff. SchleimhautVyVO

Spielzeugverordnung

nur erganzt

Hygieneverordnung

Art. 47 ff. LGY und die Hygieneverord-
nung (mit vielen Ergdnzungen aus dem
EG-Recht) + 2 Anhénge

VO iiber Bezeichnung von schw. Kdse

Art. 39 VLIH + Anhange 3 und 4

VO iber Anerkennung Mineralwisser

Art. 10 ff. VO Trinkwasser + Anhang

VEDALG

Art. 67 ff. LGY, Art. 7 TAMY, Art. 36 Abs.
1T AMBY, Art. 62 ff. VollzVO

VO Lebensmittelkontrolleure

Art. 43 ff. VollzvVO

VO Pilzfachleute

Kleine formale Anpassung

VO Gebiihren Lebensmittelkontrolle

Art. 71 -75 LGV + Anhang 1

VO Lebensmittelchemiker

Art. 3 - 25 VollzVO

VO Lebensmittelinspektoren

Art. 26 — 42 VollzVO

Probenerhebungsverordnung

Art. 57 — 59 LGV + Art. 75 - 88 VollzVO
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Verwendete Abkiirzungen

Hinweis: Die verwendeten Abklrzungen entsprechen nicht der offizielle Abkirzung

VO alkoholfreie Getrdanke

VO alkohal. Getrdanke
AMBV

BedarfsggVO
DruckgaspackungenVO
GetreideVO

HyV
LGV
LKV

OhstVO
SchleimhautVO
SpeisepizVO

VO (ber Speisedl efc.

VO Speziallebensmitte!
SpielzeugVO

SuppenVO

TAMV

VO Trinkwasser
VGEVL

VKos
VLtH

VollzVVO

VO Zuckerarten

Gerhard Hauser 22.12.05

Werordnung des EDI dber alkoholfreie Getranke (insbesondere Tee,
Krautertee, Kaffee, Safte, Sirupe, Limonaden, SR 817.022.111)

Werordnung des EDI Gber alkoholische Getranke (SR 817.022.110)

“erordnung iiber die Bewiligungen im Arzneibereich
(Arzneimittelbewilligungsverordnung; SR 812.212.1)

“erordnung des EDI iber Bedarfsgegenstande (SR 817.023.21)
“erordnung des EDI iiber Druckgaspackungen (SR 817 .023.71)

Verordnung des EDI iber Getreide, Hillsenfriichte, Pflanzenproteine
und deren Erzeugnisse (SR 817.022.109)

Hygieneverordnung des EDI (SR 817.024.1)
Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung (SR 817.02)

Yerordnung des EDI dber die Kennzeichnung und Anpreisung von
Lebensmitteln (SR &17.022.21)

Werordnung des EDI Gber Obst, Gemise und daraus hergestelite
Erzeugnisse (SR 817.022.107)

Yerordnung des EDI iiber Gegenstande fiir den Schleimhaut-, Haut-
und Haarkontakt sowie Gber Kerzen, Streichholzer, Feuerzeuge und
Scherzartikel (SR 817.023.41)

“erordnung des EDI tber Speisepilze und Hefe (SR 817.022.106)

“erordnung des EDI Gber Speised|, Speisefett und daraus
hergestelite Erzeugnisse (SR 817.022.105)

“erordnung des EDI iber Speziallebensmittel (SR 817 .022.104)

Werordnung des EDI dber die Sicherheit von Spielzeug
(Spielzeugverordnung. SR 817.044.1)

“erordnung des EDI tber Suppen, Gawlirze und Essig (SR
617.022.103)

Tierarzneimittelverordnung (SR 812.212.27)

Yerordnung des EDI diber Trink-, Quell- und Mineralwasser (SR
817.022.102)

“erordnung des EDI dber gentechnisch veranderte Lebensmittel
(SR 817.022.51)

“erordnung des EDI iber kesmetische Mittel (SR 817.023.31)

Yerordnung des EDI diber Lebensmittel tierischer Herkunft (SR
817.022.108)

Yerordnung des EDI dber den Vollzug der
Lebensmittelgesetzgebung (SR &17.025.21)

Yerordnung des EDI iiber Zuckerarten, slisse Lebensmittel und
Kakaoerzeugnisse (SR 817.022.101)
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Revision des LMRechts: Anpassung ans EG-Recht und Verbesse-
rung der Ubersichtlichkeit

Der Bundesrat hat ein Revisionspaket zur Ubernahme des EG-Hygienerechts verab-
schiedet. Ab 1. Januar 2006 wird sowohl fir die EU-Mitgliedstaaten als auch fir Dritt-
staaten, die Lebensmittel in die EU exportieren wollen, das revidierte EG-
Hygienerecht gelten. Damit Exporte aus der Schweiz in die EU nach diesem Datum
nicht erschwert oder gar verhindert werden, war es nétig, die schweizerischen Vor-
schriften anzupassen. Gleichzeitig erhalt das Lebensmittelverordnungsrecht eine
neue Struktur. Insgesamt sind 34 Verordnungen von den Anpassungen betroffen.
Die Revision ist Basis fiir den erleichterten Handel zwischen der Schweiz und der EU
im Bereich tierischer Lebensmittel. Daneben ist sie ein wichtiger Beitrag fir die Le-
bensmittelsicherheit in der Schweiz.

Bern, 23.11.2005 - Der Bundesrat hat ein Revisionspaket zur Ubernahme des EG-
Hygienerechts verabschiedet. Ab 1. Januar 2006 wird sowohl fir die EU-
Mitgliedstaaten als auch fur Drittstaaten, die Lebensmittel in die EU exportieren wol-
len, das revidierte EG-Hygienerecht gelten.

Damit Exporte aus der Schweiz in die EU nach diesem Datum nicht erschwert
oder gar verhindert werden, war es nétig, die schweizerischen Vorschriften an-
zupassen. Gleichzeitig erhilt das Lebensmittelverordnungsrecht eine neue
Struktur. Insgesamt sind 34 Verordnungen von den Anpassungen betroffen.
Die Revision ist Basis fur den erleichterten Handel zwischen der Schweiz und
der EU im Bereich tierischer Lebensmittel. Daneben ist sie ein wichtiger Bei-
trag fir die Lebensmittelsicherheit in der Schweiz.

Das umfangreiche Revisionspaket besteht aus drei Teilen:
1.  Ubernahme des EG-Lebensmittelhygienerechts

Die Bundesamter fir Gesundheit (BAG), Landwirtschaft (BLW) und Veterindrwesen
(BVET) haben die Revision des Schweizer Lebensmittelrechts und Landwirtschafts-
rechts in einem gemeinsamen Projekt vorbereitet. Ziel der Revision war die Gleich-
wertigkeit der Gesetzgebungen, die so genannte Aquivalenz, fiir den Bereich tieri-
scher Lebensmittel. Damit wurde eine Basis geschaffen fiir die Erweiterung des A-
quivalenzabkommens mit der EU im genannten Bereich. In Zukunft werden etliche
Handelshemmnisse weg fallen und ein vereinfachter Marktzugang wird méglich sein.
Die bereits bestehende Aquivalenz fir Milch und Milchprodukte bleibt erhalten. Die
neu eingefuhrten Bestimmungen zur Rickverfolgbarkeit bringen aber auch konkrete
Vorteile fur die Konsumentinnen und Konsumenten, indem die Lebensmittel noch
sicherer werden. Fir Betriebe, die schon bisher nach den gesetzlichen Vorgaben
produziert haben, werden keine wesentlichen Mehrkosten anfallen. Eine Regulie-
rungsfolgenabschatzung hat ausserdem gezeigt, dass sich die Revision auf die
Schweizer Wirtschaft positiv auswirken wird.

Die neuen EG-Verordnungen regeln zahlreiche Bereiche, die im schweizerischen
Lebensmittel- und Futtermittelrecht bereits enthalten sind. Die landwirtschaftliche
Produktion wird nun mit einbezogen. Die schweizerischen Anforderungen an die Si-
cherheit von Lebens- und Futtermittel entsprechen bereits heute den Anforderungen



Anhang

im EU Raum. Dennoch waren gewisse Anpassungen des geltenden Rechts nétig,
vor allem in den folgenden Bereichen:

« Verpflichtung zur Ruckverfolgung und zur Nachverfolgung von Lebensmitteln
und Futtermitteln;

« Verpflichtung, die Selbstkontrolle schriftlich zu dokumentieren;

» Betriebsbewilligungspflicht fir bestimmte Betriebe, die Lebensmittel tierischer
Herkunft herstellen, verarbeiten oder lagern;

» Regelung der Art und Weise, wie die Lebensmittelkontrolle durchzuflihren ist.

» Zusétzliche Kontrollen bei der Schlachtung von Tieren

Die Revision steht aber auch im Zeichen einer verbesserten Koordination des Voll-
zugs. Die Einfihrung der Verpflichtung zur Rick- und Nachverfolgung von Lebens-
mitteln wird es erleichtern, fehlerhafte Lebens- und Futtermittel vom Markt zu entfer-
nen. In Erganzung zum bestehenden System der gezielten und koordinierten Uber-
wachung von Risikobereichen werden nationale Kontrollpldne eingefiihrt. Dank die-
sen Kontrollplanen werden Doppelspurigkeiten vermieden. Sie ermdéglichen ausser-
dem gezielte risikobasierte Kontrollen.

2.  Neue Struktur des Lebensmittelverordnungsrechts

Neben der Aquivalenz zum EG Lebensmittelhygienerecht wurde mit dem Revisions-
paket auch eine neue Struktur des Lebensmittelverordnungsrechts verabschiedet.
Kiinftige Revisionen kénnen dank der neuen Struktur noch schneller und einfacher
umgesetzt werden.

3. Materielle Anderungen

Im Rahmen der Revision wurden ausserdem geringfiigige materielle Anderungen
angebracht. Im Bereich Gebrauchsgegenstande zum Beispiel werden in einer neuen
Verordnung zum ersten Mal Tattoos, Piercing, Permanent Make-up und verwandte
Praktiken geregelt.

Das umfangreiche Revisionspaket ist ein wichtiger Beitrag zur Lebensmittelsicherheit
in der Schweiz.
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BAG: Erlauterungen zum Gesamtpaket

Erlauterungen

zur Ubernahme des EG-Hygienerechts und zur Neu-
strukturierung des Verordnungsrechts zum Lebensmit-
telgesetz;

Allgemeiner Teil

1. Ausgangslage
1.1 Das neue Hygienerecht der EG

Die Europaische Gemeinschaft hat in den letzten drei Jahren ihr Hygienerecht im Le-
bensmittelbereich total revidiert. Sie ist davon abgekommen, zu jedem einzelnen Pro-
dukt Hygienevorschriften zu erlassen. Mit der EG-Verordnung 178/2002 vom 28. Januar
2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittel-
rechts, zur Errichtung der Europdischen Behdrde fir Lebensmittelsicherheit und zur
Festlegung von “erfahren zur Lebensmittelsicherheit (ABI. Nr. L 31 vom 01.2.2002, 5.
1)1 wurde die Grundlage fur umfassende und flachendeckende Hygienestandards flr
Lebens- und Futtermittel gelegt. In insgesamt funf Ausfihrungserlassen wurden diese
Grundsatze weiter konkretisiert. Es sind dies:
= die EG-Verordnung 852/2004 vom 29. April 2004 (ber Lebensmittelhygiene {ABI.
L 139 vom 30.4.2004 7
= die EG-Verordnung 853/2004 vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevor-
schriften fir Lebensmittel tierischen Ursprungs (ABI. L 139 vom 30.4.2004)3
= die EG-Verordnung 854/2004 vom 29. April 2004 mit besonderen Verfahrensvor-
schriften fir die amtliche Uberwachung von zum menschlichen Verzenr bestimm-
ten Erzeugnissen tierischen Ursprungs (ABI. L 139 vom 3[].41.2[1[]4}4
= die EG-Verordnung 882/2004 vom 29. April 2004 dber amtliche Konfrollen zur
Uberprifung der Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der
Bestimmungen uber Tiergesundheit und Tierschutz (ABI. L 191 vom 30.4.2004)°
= die EG-Verordnung 183/2005 vom 12. Januar 2005 mit Vorschriften Tir die Fut-
termittelhygiene (ABI. L 35 vom 8.2.2005, S. 1)°

Diese Ausfihrungsbestimmungen treten auf den 1. Januar 2006 in Kraft. Sie treten an
die Stelle der mit der Richtlinie 2004/4 1/EG (ABI. Nr. L 157 vom 30.4.2004)" aufgehobe-
nen Erlasse.

1 hetp:Yenropa.eu.int/eur-lex/pri/de/o)/dat2002/1_031/1_03120020201de00010024 pdf
2 http://europa.ev.ant/eur-lex/pri/de/o)/dat2004/1_2261_22620040625de00030021 pdf
3 http:/'europa.en.ant/eur-lex/pri/de/o)/dat2004/1_226/_22620040625de00220082 pdf
4 hetp:/‘enropa.en.ant/eur-lex/pri/de/o)/dav2004/1_226/1_22620040625de00830127 pdf
3 hetprYenropa en int/eur-lex‘pri‘de/o)/dar2004/1 19171 19120040528de00010052 pdf
6 hetpr//europa.enint/eur-lex/lex/LexUnServ/site/de/o) 200510351 03520050208de00010022 pdf
T http:Yenropa.en.dnt/enr-lex/pri’de/o)/dat2004/1_1951_19520040602de00120015 pdf
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1.2  Verhiltnis des EG-Hygienerechts zum schweizerischen Hygienerecht

Die neuen EG-Verordnungen regeln zahlreiche Bereiche, die im schweizerischen Le-
bensmittel- und Futtermittelrecht bereits enthalten sind (Grundsatz "from the stable to
the table”, Verpflichtung zur Selbstkontrolle, Anforderungen an die Sicherheit von Le-
bensmitteln und Futtermitteln, usw.). Ldcken im Yerhdltnis zum EG-Recht weist das
schweizerische Lebensmittelrecht jedoch in folgenden Bereichen auf (nicht abschlies-
sende Aufzahlung):

- Verpflichtung zur Ruckverfolgung und zur Nachverfolgung von Lebensmitteln
{one step forward, one step back); im Futtermittelbereich ist dieser Grundsatz be-
reits eingeflnrt;

Verpflichtung der Anbieter von Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstanden, den
Vollzugsbehdrden zu melden, wenn sie gesundheitsgefahrdende Produkte ab-
gegeben haben (in schweren Fallen Verpflichtung zu Ruckruf);

Verpflichtung, die Selbstkontrolle schriftlich zu dokumentieren;

Verpflichtung, Lebensmittel tierischer Herkunft mit einem Identitatskennzeichen
und/oder einer Genusstauglichkeitskennzeichnung zu versehen;

Zulassigkeit der Einfuhr von Lebensmitteln tierischer Herkunft nur aus Landern,
die beziglich Hygiene dem EG-Standard entsprechen;

Verpflichtung der Personen, die Lebensmittel herstellen, behandeln, abgeben,
einfuhren oder ausfuhren, dies den Vollzugsbehdrden zu melden;
Betriebsbewilligungspflicht for bestimmte Betriebe, die Lebensmittel tierischer
Herkunft herstellen, verarbeiten oder lagern (val. Art. 17a LMG);

Regelung der Art und Weise, wie die Lebensmittelkontrolle durchzuflhren ist {ri-
sikobasierte Kontrollen, Dokumentation der vorgesenenen Prufverfahren, Durch-
fuhrung systematischer Kontrollen {Audits) in bewilligungspflichtigen Beftrieben;
Akkreditierungspflicht fir amtliche Laboratorien.

1.3  Aquivalenz oder Drittlandstatus

Am 1. Juni 2002 ist das Abkommen zwischen der Schweiz und der Européischen Ge-
meinschaft Gber den Handel mit landwirtschafilichen Erzeugnissen in Kraft getreten (SR
0.916.026.581). Anhang 11 dieses Abkommens (auch als Veterindranhang bezeichnet)
beinhaltet Massnahmen, die auf den Handel mit lebenden Tieren und Erzeugnissen tie-
rischer Herkunft anwendbar sind. Das Abkommen stellt fest, dass die Yorschriften der
Schweiz und der EG im Bereich Milch und Milcherzeugnisse gleichwertig sind. Dagegen
werden die Vorschriften fur die Gbrigen Lebensmittel tierischer Herkunft nicht als gleich-
wertig anerkannt. Es ist jedoch explizit vorgesehen, dass der zur Wahrung des Abkom-
mens eingesetzte gemischte Veterindrausschuss fir weitere Kategorien von Lebensmit-
teln tierischer Herkunft die Aquivalenz nach vorgegebenen Kriterien priafen kann. Auf
Grund des Abkommens kéinnen Milch und Milchprodukte aus der Schweiz chne wesent-
liche Hlrden in die EG exportiert werden. Der Wert dieser Exporte betragt zurzeit rund
500 Mio Franken.

Mit der Revision des EG-Hygienerechts muss der gemischte Veterindrausschuss die
Gleichwertigkeit der Vorschriften erneut prifen. Wenn die Schweiz das neuge Recht nicht
tbernimmt, droht der Verlust der ausgehandelten Erleichterungen und damit eine Be-
hinderung der Exporte. Um dies zu verhindern, wird das schweizerische Recht in einer
Weise angepasst, dass die EU dieses wiederum als aguivalent zum EG-Recht aner-
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kennt. Hierfir ist eine weitgehende Ubermahme des Systems des EG-
Lebensmittelhygienerechts erforderlich (einschliesslich Betriebsbewilligungspflicht, Mel-
dewesen, Dokumentationspflicht usw.).

Ebenfalls gepruft wurde die Variante "Drittlandstatus”. Danach wirden nur digjenigen
Anderungen vorgenommen, die nétig sind, um auf die zu Imperten in die EU befahigen-
de Drittlandliste der EU zu kommen. Auch um dieses Ziel zu erreichen misste das
schweizerische Lebensmittelnygienerecht weitgehend dem EG-Recht angepasst wer-
den, setzt die Aufnahme eines Landes in die Drittlandliste doch voraus, dass dieses be-
zlglich Lebensmitielhygiene den selben Sicherheitsstandard zu garantieren vermag, wie
er kraft EG-Recht von den EU-Mitgliedstaaten verlangt wird.

1.4  Der Auftrag des Bundesrates

Der Auftrag fur die Umsetzung des EG-Lebensmittelrechts ergent aus der Botschaft vom
23, Juni 1999 des Bundesrates zur Genehmigung der sektoriellen Abkommen zwischen
der Schweiz und der EG (BBl 1999 5440, Ziff. 245 121f). Der Bundesrat hat sich im letz-
ten Jahr im Zusammenhang mit einer Anfrage der Geschaftsprufungskommission des
Nationalrates erneut mit der Ubernahme des EG-Lebensmittelrechts auseinandergesetzt
und ihr in seiner Antwort vom 9. September 2004 in Aussicht gestellt, das EG-
Hygienepaket bis Ende 2005 ins schweizerische Recht Gberzufihren. Der Bundesrat hat
sich somit fir die Aquivalenz entschieden. Nur diese Variante erméglicht durch den Ab-
bau von Kontrollen und administrativen Aufwandungen weitgehende Erleichterungen im
Handel mit Lebensmitteln tierischer Herkunft. Bei der Variante "Drittlandstatus" missten
die bestehenden Kontrollen beibehalten und teilweise sogar ausgebaut werden.

2 Ubernahme des EG-Hygienerechts
2.1 Vorgehen

Gestitzt auf den Entscheid des Bundesrates haben das Bundesamt fur Gesundheit, das
Bundesamt fir Veterinarwesen und das Bundesamt fur Landwirtschaft die Ubernahme
des neuen EG-Hygienerechis in einem gemeinsamen Projekt an die Hand genommen.
Mach dem Zeitplan, der diesem Projekt zu Grunde liegt, will die Schweiz dem gemisch-
ten Veterindrauschuss anfangs Dezember 2005 einen Beschluss flr die Anerkennung
der Aquivalenz im Bereich der Lebensmittel tierischer Herkunft und der Futtermittel er-
wirken. Vorgangig wird eine Arbeitsgruppe CH-EU eingesetzt, welche eine detaillierte
Aquivalenzprifung nach Anlage 9 von Anhang 11 des Abkommens zwischen der
Schweiz und der EG uber den Handel mit landwirtschafilichen Erzeugnissen vornehmen
wird.
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2.2 Zielsetzungen
221 Konsequente UI"I’ISE'I:ZI.IHQ des KDI‘IZEFI:S "from the stable to the table"

Mach Artikel 2 Absatz 2 des Lebensmittelgesetzes (LMG, SR 817.0) erfasst dieses Ge-
setz auch die landwirtschaftliche Produktion, soweit sie der Herstellung von Lebensmit-
teln dient. Mit der Verabschiedung dieser Bestimmung hat das Parlament seinen Willen
bekundet, die Lebensmittelproduktion von der Urproduktion bis zur Abgabe der Le-
bensmittel an die Konsumentinnen und Konsumenten lebensmittelrechilich erfassen zu
wollen. Mit den hier vorgeschlagenen Verordnungen werden die Vorgaben des Parla-
ments Konseguent umgesetzt, indem eine eigene Verordnung uber die Primarproduktion
geschaffen wird. Zusammen mit den auf das Landwirtschaftsgesetz abgestitzten futter-
mittelrechtlichen Bestimmungen und den Ubrigen Yerordnungen, welche die der Primar-
produktion nachgelagerten Bereiche regeln, ergibt sich damit eine umfassende Abde-
ckung des Produktionsprozesses flr Lebensmittel im Sinne des auch von der EG in ihrer
YO 178/2002 verankerten Konzepts "from the stable to the table".

Im Zusammenhang mit der Struktur des neuen Verordnungsrechts wurde verschiedent-
lich die Frage aufgeworfen, ob es nicht mdglich ware, alle Bestimmungen betreffend die
Lebensmittelproduktion (Primarproduktion, Futtermittel, Schlachtung, Lebensmittelhan-
del und -abgabe) in einem Erlass zusammenzufassen. Dieser Losungsansatz wurde
deshalb verworfen, weil eine solche Verordnung erstens einen enormen Umfang aufwei-
sen wirde und zweitens sich auf drei verschiedene Gesetze abstitzen wirde (Lebens-
mittelgesetz, Landwirtschaftsgesetz und Tierseuchengesetz). Dies hatte verschiedene
Unklarheiten bezuglich Vollzugszustandigkeiten und maglichen Massnahmen und
Rechtsmittelwegen zur Folge. Unabdingbare Voraussetzung einer Zusammenfassung
aller lebensmittelrechtlich relevanten Vorschriften in einem Erlass ware somit, dass vor-
gangig auf Gesetzesstufe die Verfahrenswege vereinheitlicht und die Vollzugszustan-
digkeiten koordiniert und klar geregelt wirden.

2.2.2 Verbesserung der Lebensmittelsicherheit und des Konsumentenschutzes

Durch die Ubernahme des EG-Hygienerechts schliesst sich die Schweiz einem System
zur Gewahrleistung der Lebensmittelsicherheit an, das heute in ganz Europa gilt. Selbst
wenn die Lebensmittelsicherheit in der Schweiz schon bisher auf einem beachtlichen
Niveau war, bringt die Ubernahme des EG-Rechts doch zusatzliche Verbesserungen:
Die Einfuhrung der Verpflichtung zur Rick- und Nachverfolgung von Lebensmitteln wird
ermdaglichen, fehlerhafte Lebens- und Futtermittel gezielt vom Markt zu entfernen.
Gleichzeitig wird diese Pflicht ermdglichen, der schon heute Grundpfeiler der Lebensmit-
telgesetzgebung bildenden Verpflichtung zur Selbstkontrolle (Art. 23 LMG) besser nach-
Zukommen, indem potenzielle Gefahrenquellen leichter erkannt und beseitigt werden
kdnnen. Auch die Verpflichtung der Hersteller und des Handels, nach dem Abgeben ge-
sundheitsgefahrdender Lebens- oder Futtermittel unverziglich die Behdrden zu infor-
mieren und allenfalls einen Rickruf in die Wege zu leiten, wird einen wesentlichen Bei-
trag zur Erhéhung des Schutzes der Gesundheit der Konsumentinnen und Konsumen-
ten zu leisten vermagen. Schliesslich sei auch noch auf das System der nationalen Kon-
trollplane verwiesen, die erlauben werden, gezielt und koordiniert Risikobereiche zu
(berwachen und damit allfalligen Gesundheitsgefahrdungen bereits "an der Wurzel"
vorzubeugen.
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2.2.3 Verhinderung von Doppelspurigkeiten bei den Kontrollen

Um zusétzliche Kontrollen in den Landwirtschaftsbetrieben zu verhindern wird vorge-
schlagen, dass die Kontrolle gemass der Verordnung Gber die Primarproduktion in die
heute schon bestehenden Kontrollen tber die Direktzahlungen und/oder die bestehen-
den amtstierarztlichen Kontrollen integriert wird. Dies entspricht auch dem Willen des
Gesetzgebers (5. Art. 182 Abs. 1 LwG sowie Art. 36 Abs. 5 LMG). Eine solche Integrati-
on rechtfertigt sich umsomehr, als zahlreiche Punkte, die heute schon im Rahmen der
Kontrollen Gber den dkologischen Leistungsnachweis geprift werden, auch im Rahmen
des Yollzugs der Verordnung uber die Primarproduktion durchgefuhrt werden mussen.
Es geht somit auch darum, bestehende Synergien zu nutzen.

Es ist hervorzuheben, dass die Verordnung Uber die Primarproduktion keine Anforde-
rungen an Lebensmittel und daraus gewonnene Erzeugnisse bzw. an Futtermittel ent-
halt. Sie enthalt jedoch Vorschriften Uber das Produktionsverfahren. Die Kontrolle im
Rahmen des Yollzugs der Bestimmungen Uber den dkologischen Leistungsnachweis
bezieht sich somit nicht auf die in der Lebensmittel- und der Futtermittelgesetzgebung
festgelegten Produkteanforderungen, sondern auf die Einhaltung der Anforderungen an
das Produktionsverfafiren. Stellen die Vollzugsbehdrden nach Artikel 40 LMG oder die
Futtermittelkontrollbehdrden im Nachgang zur Primarproduktion einen Verstoss gegen
die Lebensmittelgesetzgebung fest oder haben sie den Verdacht, dass ein solcher be-
steht, kinnen sie wie bisher direkt in den Landwirtschaftsbetrieben Kontrollen vomeh-
men und die erforderlichen Massnahmen treffen, um den gesetzesmassigen Zustand
wiederherzustellen.

2.2.4 HKein Zusatzaufwand fur die kleinen und mittleren Unternehmen (KMU)

Bei der Ubernahme des EG-Hygienerechts wurde darauf geachtet, dass den kleinen und
mittleren Unternehmen, deren Produkte nicht in den Export gelangen, durch das neue
Recht kein wesentlicher Zusatzaufwand entstent, bzw. der geringe Zusatzaufwand (Mel-
depflicht, Pilicht zur Dokumentation der Selbstkontrolle) durch die Koordination und da-
mit den Weagfall bestehender Kontrollen aufgewogen wird. In diesem Zusammenhang
sel erwahnt, dass die Betriebsbewilligung fur KMU, die Lebensmittel tierischer Herkunft
in den EU-Raum exportieren wollen, gemass Artikel 45 Absatz 2 Buchstabe e LMG ge-
bunhrenfrei ist. Anzuflgen bleibt, dass im Rahmen des vorliegenden Projekis von samtli-
chen Ausnahmen, welche die EU fur inre Mitgliedstaaten hinsichtlich Einhaltung der all-
gemeinen Hygienebestimmungen, der Verpflichtung zur Einrichtung eines HACCP-
Konzepts und der Betriebsbewilligungspflicht vorsieht, Gebrauch gemacht worden ist.

23 Zukiinftige Regelung Import/Export

Die gegenseitige Anerkennung der Aquivalenz der Vorschriften Gber die Lebensmittel-
hygiene wird zu einer Erleichterung des Handels zwischen der Schweiz und den Mit-
gliedstaaten der EU fuhren. Dazu ist jedoch eine weitere Verhandlungsrunde im Rah-
men des gemischten Veterinarausschusses Schweiz-EG Uber den Verzicht auf Import-
und Exportkontrollen erforderlich. In der Folge werden alle nach nationalem Recht zuge-
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lassenen Betriebe der Schweiz bzw. der EU-Mitgliedstaaten Lebensmittel tierischer Her-
kunft exportieren kinnen. Die heutigen Konfrollen durch Exportkontrolltierarztes-
arztinnen und Grenztierarzte/~arztinnen werden abgeschafft werden konnen. Grundsatz-
lich werden die Lebensmittel tierischer Herkunft als verkehrsfahig anerkannt und die
Kontrollen erfolgen im Herkunfts- und im Bestimmungsland nach den gleichen Kriterien
wie flr inldndische Erzeugnisse. Die Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverord-
nung (Art. 61-65 des Entwurfs) und die Verordnung vom 20. April 1988 uber die Ein-,
COurch- und Ausfuhr von Tieren und Tierprodukten (EDAYV, SR 916.443.11) missen be-
Zuglich Verkehr mit der EU angepasst werden. Flr Einfuhren aus und Ausfuhren nach
Drittlandern werden die bisherigen Kontrollvorschriften gelten.

3. Neustrukturierung des Verordnungsrechts zum Lebensmittel-
gesetz

3.1 Das geltende Verordnungsrecht zum Lebensmittelgesetz

Das geltende Verordnungsrecht zum Lebensmittelgesetz ist undbersichtlich strukturiert.
Das Lebensmittelgesetz wurde am 9. Okiober 1992 verabschiedet und ist am 1. Juli
1995 in Kraft getreten. Das Verordnungsrecht dazu {rund 30 Verordnungen) wurde rela-
tiv unverandert Ubernommen, obschon sich der Bundesrat in seiner Botschaft zum Le-
bensmittelgesetz wie folgt gedussert hatte (vgl. BBl 1989 833ff, Ziff. 122):

Aufgrund des neuen Lebensmitteigesefzes wird es ndtig sein, diesen Verord-
nungswildwuchs zu enffiechten, die entsprechenden Vorschriften zu Gberpriifen,
Zusammenzurassen und abgestuft nach ihrer Bedeutung auf Stufe Bundesrat und
Departement systematisch zu ordnen®

Wegen des Zeitdruckes konnten diese Vorgaben seinerzeit nicht erflllt werden. Zwi-
schenzeitlich wurde das Verordnungsrecht wisderholt revidiert, die vom Bundesrat ge-
forderte Neustrukturierung konnte bisher aber noch nicht realisiert werden.

Das Lebensmittelrecht ist auch heute in Dauerrevision. Nach Abschluss der Korrekturre-
vision des Verordnungsrechts 1998-2002 steht nun die Ubernahme des neuen EG-
Hygienerechis an. Gleichzeitig gilt es, die alljahrlich vorzunehmenden Revisionen tech-
nischer Yerordnungen wie der Fremd- und Inhaltsstoffverordnung (FIV, SR 817.021.23)
oder der Zusatzstoffverordnung (ZuV, SR 817.021.22) vorzunehmen. Hier mussen meist
Anhdange mit einer Yielzahl von Grenz- und Toleranzwerten bzw. Positivliisten mit zulds-
sigen Stoffen den entsprechenden EG-Vorschriften angepasst werden. Diese Revisio-
nen sind durch die wissenschaftiiche Entwicklung sowie den Stand der Technik bedingt.
Will die Schweiz verhindern, dass es zu Handelshemmnissen kommt, bzw. Produktein-
novationen verhindert werden, ist unabdingbar, die Anderungen auch im schweizeri-
schen Recht nachzuvolliziehen.

Jede Revision des Lebensmittelrechts wird jedoch sofort aufwandig, weil meistens ver-
schiedene Bestimmungen auf verschiedenen Stufen (Bundesrat, Departement) geandert
werden missen. Um nicht mehrmals jahrlich mit Vorschlagen fir technische Anderun-
gen an den Bundesrat gelangen zu mussen, werden die Revisionen auf Bundesratssiufe
heute zusammengefasst und nur alle zwei bis drei Jahre vorgenommen. Dies hat jedoch
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zur Folge, dass wichtige rechtliche Anpassungen bei einzelnen Lebensmitieln mehrere
Jahre hinausgeschoben werden..

Vorschriften vorwiegend technischer oder administrativer Natur kdnnen seit einer am 1.
Juni 2002 in Kraft getretenen Revision des Lebensmittelgesetzes vom Bundesamt erlas-
sen werden, wenn der Bundesrat die entsprechende Delegation vornimmt. Angesichts
der Globalisierung der Markte hat die Schweiz kaum mehr die Moglichkeit, inre Ent-
scheide bezuglich Revisionsrhythmus und Revisionsgegenstand unabhangig von den
internationalen Entwicklungen zu fallen. Deshalb wurde im Zusammenhang mit den bila-
teralen Abkommen zwischen der Schweiz und der EG das Lebensmittelgesetz im Hin-
blick auf eine erhahte Flexibilitidt bei der Ubernahme von EG-Recht so revidiert, dass
auch das Bundesamt Verordnungen technischen Inhalts erlassen kann. Will die Schweiz
£in zu den entsprechenden EG-Bestimmungen dquivalentes Lebensmitielrecht auf-
rechterhalten bzw. erreichen, muss von diesem neuen Instrument unbedingt Gebrauch
gemacht werden kénnen.

Wirden solche Delegationen ans Amt bel der heutigen Struktur des Verordnungsrechts

vorgenommen, wirde das Lebensmittelrecht vollends undbersichtlich. Es ist somit zwin-
gend notwendig, dass die Verordnungsstruktur parallel zur Erteilung der Rechtsetzungs-
kompetenz ans zustandige Bundesamt Uberarbeitet wird.

3.2 Die neue Struktur

3.2.1 Grundsatzliches

Das Ziel des Projekts "Neustrukturizrung” ist ein neues juristisches Haus flr das Le-
bensmittelrecht. Es tragt dem auch in der EG-Verordnung 178/2002 zu Grunde liegen-
den Prinzip "from the table to the stable" Rechnung und erfasst somit auch die Hygiene
bei der Primarproduktion, die Schiachtung und die Fleischkontrolle. Das Haus soll sich
aber auf einen Rohbau beschranken. Mit Ausnahme des Hygienerechts sowie weniger
punktueller Revisionen soll die Anderung des materiellen Rechts auf spater verschoben
werden.

Konkret heisst dies: Die materiellen Revisionen kdnnen und sollen eingebaut werden,

aber erst in einem zweiten Schritt. Zuerst muss die Struktur des Lebensmittelrechts so
reformiert werden, dass in Zukunft moduiare Revisionen maglich werden. Gerade das

Hygienerecht zeigt, dass dies der einzige Weq darstellt, neues europaisches Rechi ins
schweizerische Recht zu integrieren.

Die Strukturreform soll in erster Linie zukinftige Revisionen deutfich vereinfachen, in-
dem es fir das Lebensmittelrecht eine neue Struktur zur Verfigung stellt. Wenn es ge-
lingt, die komplizierten Strukturen des Lebensmittelrechts zu entwirren, wird es in Zu-
kunft mé&glich sein, technische Anderungen des europdischen Lebensmittelrechts rasch,
effizient und stufengerecht ins schweizerische Recht dberzufihren. Der Aufwand, der
heute in dieses Projekt "Neustrukturierung” investiert wird, wird durch die zukunftigen
Vereinfachungen bei weitem aufgewogen.
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3.2.2 Der klinftige Aufbau der Verordnungsrechts zum Lebensmittelgesetz

Kursiv: Entwlrfe fur Revision vorliegend

Veerordnungen des
Bundesrates

Verordnungen des Eidg. Departements des Innem (EDI)
und des Eidg. Volkswirtschaftsdepartements (EVD)

Lebensmittel- und Ge-
brauchsgegenstande-
verordnung

Horizontale Verordnungen des EDI

Hygieneverordnung

V' tiber die Kennzeichnung und Anpreisung von Lebensmitteln
V Gber den Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung
Zusatzstoffverordnung

Fremd- und Inhaltsstoffverordnung

Vertikale Verordnungen des EDI

V iiber Lebensmittel tierischer Herkunft

V' Gber Speisedl, Speisefett und daraus hergestelite Erzeugnisse
V Gber Suppen und Gewlirze

V Gber Getreide, Hilsenfriichte, Pllanzenproteine und deren Erzeug-
nisse

V iiber Speziallebensmittel

V Gber den Zusatz von essenzieller oder physiologisch nitziicher
Stoffe zu Lebensmitteln

V Gber Obst und Gemdise, Konfittire und dhnliche Erzeugnisse

V Gber Speisepilze und Hefe

V' iiber Zuckerarten, siisse Lebensmitte! und Kakacerzeugnisse
V ber alkoholfreie Getfrdanke, Kaffee, Tee und Guarana

V iber Trink-, Quell- und Mineralwasser

V iiber alkoholische Getrianke

V tber gentechnisch verdnderte Lebensmitte!

V aber die Anforderungen an ausgewiesene Pilzfachleute

V iiber Bedarfgegenstande

V iiber kosmetische Mitte!

V iiber Gebrauchsgegenstinde mit Schleimhaut-, Haut- und Haark-
ontakt

V Gber Spielzeug, Gebrauchsgegenstande fiir Sauglinge und
Kleinkinder, Mal- und Schreibutensilien

V Gber textile Materialien und Ledererzeugnisse

V iiber Diuckgaspackungen

V Gber Kerzen, Streichhdlzer, Feuerzeuge und Scherzartikel

V iber das Schilachten
und die Fleischkon-
trolle

V EVD tber die Hygiene beim Schlachten
Schlachtgewichtsverordnung EVD

V lber die Primarpro-
duktion™

V EVD dber die Hygiene bei der Primarproduktion
V EVD iber die Hygiene bei der Milchproduktion

Tabakverordnung

W Ober die Lebensmittel-
kontrolle in der Armee

V lber die Ausbildung
der Kontrollorgane fiir
die Fleischhygiene*
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Y Uber die Ein-, Durch-
und Ausfuhr von Tieren
und tierischen Er-
Zeugnisse*

Gebihrenverordnung
BVET"

* gleichzeitig auf weitere Gesetze (Landwirtschaftsgesetz, Tierseuchengesetz u.a.) ab-
gestitzt

3.3  Fremd- und Inhaltsstoffverordnung und Zusatzstoffverordnung

Die Fremd- und Inhaltsstoffverordnung wird im kKommenden Sommer einer Revision un-
terzogen. In deren Rahmen werden die Hochstkonzentrationen (Grenz- und Toleranz-
werte) dem EG-Recht sowie dem Stand von Wissenschaft und Technik angepasst.. Wo
erforderlich werden die betroffenen Kreise fur die Festlegung der einzelnen Grenz- und
Toleranzwerte separat angehort werden. Nach dieser Revision wird die Fremd- und In-
haltsstoffverordnung ins hier vorliegende Revisionspaket integriert, um wie bei den an-
dern Departementsverordnungen die Kompetenz zur Abanderung der Hdchsikonzentra-
tionen in den Anhangen ans BAG zu Ubertragen.

Die Zusatzstoffverordnung liegt der vorliegenden Anhorung deshalb nicht bei, weil es
aus zeitlichen Grinden nicht moglich war, diese bis zum Beginn der Anhdrung der neu-
en Verordnungsstruktur sowie der namentlich im Fleischbereich neuen Terminologie an-
Zupassen. Zusatzlich ist vorgesehen, die Verordnung materiell ans EG-Recht anzuglei-
chen und - wie bei der Fremd- und Inhaltsstoffverordnung - die Kompetenz zur Abande-
rung der Hdchstmengen in den Anhangen ans BAG zu dbertragen.

4 Spatere Revision des LMG

Die Ubernahme des EG-Hygienerechts bedingt grundsatzlich keine Anderung des Le-
bensmittelgesetzes. Die gesetzliche Grundlage muss in den Bereichen, in denen neue
Elemente aus dem EG-Recht Gbernommen werden (Rlckverfolgbarkeit, Meldewesen,
Delegation von Aufgaben sowie Vorsorgeprinzip) jedoch nachgebessert werden. Aus
der Sicht der Verwaltung drangt sich zudem eine Verfahrenskoordination mit weiteren
Gesetzen (Landwirtschaftsgesetz, Tierseuchengesetz efc.) auf.

5 Auswirkungen
51 Bund

Die Ubernahme des EG-Hygienerechts bringt fiir den Bund keinen Zusatzaufwand mit
sich. Die gegeniber der EU zur Verfligung zu haltende Datenbank mit den nach Artikel
11 LGV neu bewilligten Betrieben und die Erstellung von nationalen Kontrollplanen hat
zwar sowohl in personeller wie auch in finanzieller Hinsicht einen gewissen Aufwand zur
Folge, jedoch wird dieser in der zweiten Phase (5. Kapitel 2.3) durch die Ressourcen,
die durch den Abbau der Grenzkontrollen freiwerden, aufgewogen werden.
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5.2 Kantone

Durch den Abbau der Grenzkontrollen wird sich ein Teil der Kontrolitatigkeit ins Landes-
innere verlagern. Wird der im EG-Recht und neu auch im schweizerischen Lebensmitiel-
recht verankerten Verpflichtung zu risikobasierten Kontrollen nachgelebt, sollte die Um-
setzung des neuen Lebenshygienerechts jedoch auch mit den bestehenden Ressourcen
ZU bewaltigen sein. Ein finanzieller Mehraufwand kénnte sich fir die Vollzugsbehdrden
Jedoch dadurch ergeben, dass der Gesetzgeber bel der Revision des Lebensmittelge-
seftzes im Jahre 1999 beschlossen hat, dass fir das Erteilen von Betriebsbewilligungen
keine Geblhren erhoben werden ddrfen (s. Art. 45 Abs. 2 Bst. e LMG).

53 Konsumentinnen und Konsumenten

Fir die Konsumentinnen und Konsumenten wird die Revision eine verbesserte Lebens-
mittelsicherheit bringen. Die Konsumentinnen und Konsumenten konnen im weiteren
damit rechnen, dass sie nach dem Weaqgfall der Grenzformalitdten aus einer grisseren
Produktepalette auswahlen kénnen werden (Importe).

5.4 Lebensmittelwirtschaft
541 Vorteile

- DerWegfall der Grenzkontrollen und der damit verbundenen finanziellen und admi-
nistrativen Umtriebe wird den Schweizer Unternehmen einen potenziellen Markt von
rund 453 Millionen Konsumentinnen und Konsumenten erschliessen. Dies kann na-
mentlich den kleinen und mittleren Betrieben, die qualitativ hochwertige regionale Ni-
schenprodukte vertreiben und diese wegen der Grenzformalitaten bisher nicht ins
Ausland liefern konnten, einen erheblichen wirtschaftlichen Impuls verleihen.

- Die Angleichung der technischen Vorschriften im Lebensmittelbereich an diejenigen
der EG fluhrt zur Beseitigung von Handelshemmnissen und wird dadurch den Wa-
renverkehr mit der EU erleichtern.

- Durch die gegenseitige Anerkennung der technischen Vorschriften werden Rechts-
unsicherheiten bezdglich der Konformitat der Produkte mit den einschldgigen Be-
stimmungen des EG-Rechts beseitigt. Dies ermdglicht einen schnelleren Marktzu-
gang und eine Verbesserung der Wettbewerbsfahigkeit.
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5.4.2 Nachteile

- Nach Artikel 52 LGY missen Kinftig alle im Rahmen der Verpflichtung zur Selbst-
kontrolle ergrifienen Massnahmen dokumentiert werden. Betrieben, die heute schon
(ber ein Qualitatssicherungssystem verfigen, wird diese Verpflichtung kaum einen
Zusatzaufwand verursachen. Bezuglich der abrigen Betriebe ist zu berucksichiigen,
dass das EDI nach Artikel 52 Absatz 3 die Kompetenz hat, die Art und Weise der
Selbstkontrolle sowie die Einzelheiten der Dokumentation zu regeln. Dies wird er-
maglichen, dem Risiko der einzelnen Betriebstypen gerecht werdende wirtschafilich
tragbare Spezialldsungen zu treffen.

- Betriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft herstellen und dberregional vertreiben
wollen, missen gegebenenfalls eine Betriesbsbewilligung nach Artikel 11 LGV einho-
len. Da das Parlament bei der Revision des Lebensmittelgesetzes im Jahre 1999
festgeleqt hat, dass fir solche Bewilligungen keine Geblhren erhoben werden dir-
fen (vgl. Art. 45 Abs. 2 Bst. e LMG), wird sich der hierflir zu erbringende Zusatzauf-
wand jedoch auf administrative Belange beschranken.

- Die Revision kann die wirtschaftliche Situation namentlich fr kleine und mittlere Be-
triebe insofern andern, als die Beseitigung der Grenzkontrollen nicht nur den Export,
sondern auch den Import von Lebensmitteln erleichtern wird, was den Wettbewerbs-
druck fir schweizerische Unternehmen erhdhen kdnnte. Unternehmen, die auf Mi-
schenprodukte, Innovation und Qualitat setzen, sollten sich trotz allenfalls grosserem
Konkurrenzdruck jedoch durchsetzen kinnen, insbesondere weil sich fir sie auf
Grund der Aquivalenz grosse neue Markte eréffnen werden. Weil im Rahmen der
vorliegenden Revision ein Schwergewicht auf die Koordination der Kontrollen gelegt
wird, werden sich die Produktionskosten zudem senken lassen.

54.3 Fazit

Die Anerkennung der Aquivalenz der schweizerischen Vorschriften dber Lebensmittel
tierischer Herkunft durch die EG 4ffnet den Schweizer Lebensmittelproduzenten einen
potenziellen Markt von rund 455 Millionen Konsumentinnen und Konsumenten. FOr in-
novative Betriebe, die ihre Verpflichtung zur Selbstkontrolle heute schon wahrgenom-
men und nach den geltenden lebensmittelrechtlichen Bestimmungen produziert haben,
ergibt sich dadurch eine vielversprechende Maglichkeit, inre Geschaftstatigkeiter-
folgreich auszubauen.
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6 Die einzelnen Revisionsentwiirfe

Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstindeverordnung

Hygieneverordnung des EDI

Verordnung des EDI dber die Kennzeichnung und Anpreisung von Lebensmitteln
Verordnung des EDI Uber den Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung

Verordnung des EDI Ober Lebensmittel tierischer Herkunft

Verordnung des EDI Uber Speisedl, Speisefett und daraus hergestellte Erzeugnisse
Verordnung des EDI Uber Suppen und Gewdrze

YVerordnung des EDI dber Getreide, Rulsenfrichte, Pflanzenproteine und deren Er-
Zeugnisse

Verordnung des EDI dber Speziallebensmittel

Verordnung des EDI Uber den Zusatz essentieller oder physiologisch nltzlicher Stoffe zu
Lebensmitteln

YVerordnung des EDI dber Obst und Gemise, Konfitire und ahnliche Erzeugnisse
Verordnung des EDI Uber Speisepilze und Hefe

Verordnung des EDI Uber Zuckerarten, sisse Lebensmittel und Kakaoerzeugnisse
YVerordnung des EDI Ober alkoholfreie Getranke, Kaffee, Tee und Guarana
Verordnung des EDI Uber Trink-, Quell- und Mineralwasser

Verordnung des EDI Uber alkoholische Getranke

“erordnung des EDI Uber gentechnisch verdanderte Lebensmittel

Anderung der Verordnung des EDI vom 26. Juni 1995 (ber die Anforderungen an aus-
gewiesene Pilzfachleute

Verordnung des EDI Uber Bedarfgegenstande

Verordnung des EDI Uber kosmetische Mittel

Verordnung des EDI Uber Gebrauchsgegenstande mit Schleimhaut-, Haut- und Haar-
kontakt

Verordnung des EDI Ober Spielzeug, Gebrauchsgegenstande fir Sauglinge und Klein-
kinder, Mal- und Schreibutensilien

Verordnung des EDI Uber textile Materialien und Ledererzeugnisse

Verordnung des EDI dber Druckgaspackungen

Verordnung des EDI dber Kerzen, Streichholzer, Feuerzeuge und Scherzariikel

Verordnung liber das Schlachten und die Fleischkontrolle
Verordnung des EVD dber die Hygiene beim Schlachten

Verordnung liber die Primarproduktion
Verordnung des EVD uber die Hygiene bel der Primarproduktion
Verordnung des EVD Uber die Hygiene bei der Milchproduktion

Anderung der Futtermittelverordnung
Anderung der Futtermittelbuch-verordnung
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7 Zeitplan

Dauer der Anhdrung: Bis 15. Juli 2005
Verabschiedung: 2. Halite November 2005
Inkrafttreten: 1. Januar 2006
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BAG: Wichtigste Anderungen im Detail

Eidgendssisches Departement des Innern
Eidgendssisches Volkswirtschaftsdepartement

Pressedokumentation

Bern, 23. November 2005

Revision Lebensmittelrecht
Wichtigste Anderungen im Detail

Inhaltsverzeichnis:

Aquivalenz EG Lebensittelhygienerecht

1. Meldepflicht

Aquivalenz EG Lebensmittelhygienerecht: Betriebsbewilligungspflicht
HACCP und Leitlinien fir eine gute Verfahrenspraxis

Selbstkantrolle (Rickverfolgbarkeit, Informations- und Dokumentationspflicht)

oo wN

Amtliche Kontrolle (Durchfiihrung der Kontrollen, Kontroll- und Notfallplane)

Neue Struktur Lebensmittel Verordnungsrecht
6. Neue Strukiur

7. Hygieneverordnung

8. Primarproduktion

9. Futtermittel

10. Milchqualitat

11. Fleischhygiene

12. Lebensmittel tierischer Herkunft

Materielle Anderungen ausserhalb des EU Hygienepakets

13. Im Rahmen der Revision wurden geringfiigige materielle Anderungen angebracht.
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Aquivalenz EG Lebensmittelhygienerecht
1. Meldepflicht

Gesetzliche Grundlage
Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung

Inhalt

Alle Betriebe, die Lebensmittel herstellen, verarbeiten, behandeln, lagern, transportieren,
abgeben, importieren oder exportieren missen ab 1. Januar 2006 bei den zustandigen
kantonalen Lebensmittelvollzugsbehdrden gemeldet sein. Sie haben ihre genaue Tatigkeit
anzugeben. Damit die Vollzugsbehdérden stets Gber aktuelle Betriebsinformationen verflgen,
sind Anderungen der Tatigkeit oder Betriebsschliessungen ebenfalls zu melden.

Die kantonalen Lebensmitielkontrollbehdrden werden in den kommenden Wochen in thren
Kantonen bekannt geben wie die Meldung zu erfolgen hat.

Wertung

Die Meldepflicht ermdglicht es den kantonalen Yollzugsbehdrden, die Inspektionen aufgrund
genauerer Betriebskenninisse und der entsprechenden Risikoeinschatzung effizienter und
zielgerichteter durchzufihren.

Fiir ergdnzende Auskiinfte
Urs Bénziger, BAG, Sektion Normen und Koordination,
Telefon +41 (0)31 322 95 05

[
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23. Movember 05 Pressedokumentation
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Aquivalenz EG Lebensmittelhygienerecht
2. Betriebsbewilligungspflicht

Gesetzliche Grundlage
Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung (LGY), Lebensmittelgesetz

Inhalt

Ab 1. Januar 2006 unterstehen grundsatzlich samtliche Betriebe, die Lebensmittel tierischer
Herkunft herstellen, verarbeiten, behandeln, lagern oder abgeben der
Betriebsbewilligungspflicht. Diese Betriebsbewilligung stellt fur Fleisch, Fisch und Eier
verarbeitende Betriebe eine grosse Neuerung dar. Die Milch verarbeitenden Betriebe
hingegen kennen bereits heute eine solche Betriebsbewilligung. Der Grundsatz dieser
Bewilligungspflicht fir Betriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft herstellen, ist im
Lebensmittelgesetz verankert. Die Bewilligungen werden nach entsprechender Inspektion von
den kantonalen Lebensmittelvollzugsbehdrden erteilt. Bewilligte Betriebe erhalten eine
Bewilligungsnummer, die auf der Verpackung aufzudrucken ist. Um beispielsweise
Kleinstbetriebe, die ihre Erzeugnisse nur in unmittelbarer Umgebung verkaufen, nicht unnotig
Zu belasten, besteht die Maglichkeit zur Gewdhrung von Ausnahmen von dieser Bewilligung.

Die kantonalen Lebensmittelkontrollbehérden werden in den kemmenden Wochen in lhren
Kantonen bekannt geben wie das Vorgehen bezlglich der Betriebsbewilligung ist.

Wertung

Die Einfuhrung der Betriebsbewilligung far Betriebe, die Fleisch, Fisch, Muscheln oder Eier
verarbeiten, stellt fiir diese Branche eine Anderung der bisherigen Praxis dar. Die Kriterien fir
die Erteilung einer Betriebsbewilligung basieren auf den bereits heute geltenden
Anforderungen an die Lebensmittelsicherheit (u_a. hygienisch einwandfreie Herstellung der
Lebensmittel), weshalb nur mit einem geringen Zusatzaufwand fur die Betriebe zu rechnen ist.
Mit der Einfihrung der Betriebsbewilligung fur alle Betriebe, die Lebensmittel tierischer
Herkunft herstellen, wird ein wichtiger Schritt auf das geplante Aquivalenzabkommen mit der
EG gemacht. Das Ziel des Abkommens ist es, mit der gegenseitigen Anerkennung der
relevanten Bestimmungen den gemeinsamen Warenverkehr fir samtliche Lebensmittel
tierischer Herkunft zu erleichtern. Die bestehende Aquivalenz mit der EG im Bereich der
Milchprodukte bleibt erhalten.

Fiir erganzende Auskiinfte
Urs Banziger, BAG, Sektion Normen und Koordination,
Telefon +41 (0)31 322 95 05
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Anhang

Aquivalenz EG Lebensmittelhygienerecht
3. HACCP und Leitlinien fiir eine gute Verfahrenspraxis

Gesetzliche Grundlage
Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung

Inhalt

Das HACCP-Konzept (Hazard Analysis and Critical Control Point) bildet ein wichtiges
Instrument zur Gewahrleistung der Lebensmittelsicherheit. Mit seiner Hilfe kénnen magliche
Gefahren in den Lebensmittelbetrieben Gberwacht und vermieden werden. Das Konzept war
als Grundanforderung bereits im bestehenden Lebensmittelrecht verankeri. Bei der
Ubernahme des Hygienerechtes der EG wurde es nochmals explizit als wichtiger Bestandteil
der Selbstkontrolle festgeschrieben.

Die Lebensmittelbetriebe mussten den Grundsétzen des HACCP-Konzepts bereits nach
geltendem Recht Rechnung tragen. Erfahrungen aus der Praxis zeigten allerdings, dass bel
der Anwendung des HACCP-Konzepts eine gewisse Flexibilitdt sinnvoll ist. Um beispielsweise
sehr kleinen Betriebe einen dbermassigen Aufwand zu ersparen, muss die Verpflichtung zur
Dokumentation und zur Aufbewahrungsfrist von Dokumenten flexibel gehandhabt werden
konnen. Weiter kann man davon ausgehen, dass fir gewisse Betriebsstrukturen die
Sicherstellung einer guten Herstellungspraxis fur die Sicherheit der Lebensmittel durchaus
gendgen kann.

Mit dem neuen Hygienerecht sind nun solche flexiblere Losungen maglich. Denn der
Lebensmittelwirtschaft steht es neu offen, Leitlinien fir eine gute Verfahrenspraxis zu erstellen
und den branchenspezifischen Bedirfnissen anzupassen. Diese Leitlinien kénnen an die
Stelle des HACCP Konzepts treten und sollen es vor allem gewerblichen Betrieben
ermdglichen, nach einem allgemeinen, ihren spezifischen Belangen angepassten Verfahren
zur Sicherstellung der Lebensmittelsicherheit vorzugehen. Bevor diese Leitlinien zur
Anwendung kommen kéinnen, missen sie vom BAG genehmigt werden.

Wertung

Zur Sicherstellung der Lebensmittelsicherheit bietet das HACCP-Konzept ein international
anerkanntes Instrument. Es spielt auch bei den allgemeinen Hygienebestimmungen der EG
Gesetzgebung eine zentrale Rolle. Die Pflicht zur Anwendung von Verfahren, welche auf
diesem Konzept beruhen, wurde nochmals explizit im Schweizer Hygienerecht verankert.
Diese Verankerung bildet einerseits eine Grundvoraussetzung fiir eine mégliche Anerkennung
der Aquivalenz seitens der EU im Bereich Lebensmittel tierischer Herkunft. Andererseits
erhoht sie generell die Sicherheit von Lebensmitteln auf dem Schweizerischen Marki.

Fiir ergdnzende Auskiinfte
Urs Banziger, BAG, Sektion Normen und Koordination,
Telefon +41 (0)31 322 95 05
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Anhang

Aquivalenz EG Lebensmittelhygienerecht
4. Selbstkontrolle (Rickverfolgbarkeit, Informations- und Dokumentationspflicht)

Gesetzliche Grundlagen
Art. 23 des Lebensmittelgesetzes
Art. 491 der Lebensmitiel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung (LGV)

Inhalt

Die Verpflichtung zur Selbstkontrolle ist sowohl der Grundpfeiler des schweizerischen
Lebensmitielrechts wie auch desjenigen der EG. Wer Lebensmitiel oder Gebrauchsgegenstande
herstellt, verarbeitet oder abgibt, muss daflr sorgen, dass die gesetzlichen Anforderungen
eingehalten werden, insbesondere in Bezug auf den Gesundheitsschutz, den Tauschungsschutz
sowie den hygienischen Umgang mit Lebensmitieln und Gebrauchsgegenstanden. Die amiliche
Kontrolle erfolgt in der Regel stichprobenweise und ersetzt die Selbstkontrolle nicht.

Die Verpflichtung zur Selbstkontrolle ist bereits im Lebensmitielgesetz vom 9. Oktober 1992
verankert. Im Rahmen der Ubernahme des EG-Hygienerechts wird sie jedoch ausgebaut und
spezifiziert. In der LGV werden neu folgende Punkte geregelt:

+ Riickverfolgbarkeit: Lebensmittel, Nutztiere, die der Lebensmittelgewinnung dienen,
sowie alle Stoffe, von denen erwartet werden kann, dass sie in einem Lebensmittel
verarbeitet werden, missen ber alle Herstellungs-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen
rickverfolgbar sein. Wer mit solchen Produkten handelt, muss den Vollzugsbehdrden
dariiber Auskunft geben konnen, von wem die Produkte bezogen wurden und an wen sie
geliefert worden sind. Ein Importeur, der Produkte aus einem Land einflhrt, das kein
analoges System der Rickverfolgbarkeit kennt, ist dafir verantwortlich, dass deren
Herkunft soweit rickverfolgbar ist, dass eine Gesundheitsgefahrdung ausgeschlossen
werden kann.

» Pflicht zur Information der Behdrden bei Abgabe gesundheitsgefihrdender
Lebensmittel oder Gebrauchsgegenstiande: Wer gesundheitsgefahrdende Lebensmittel
oder Gebrauchsgegenstande abgegeben hat muss unverziglich die kantonalen
Vollzugsbehdrden informieren, die betreffenden Produkte vom Markt nehmen und - sofern
die Produkte die Konsumentinnen und Konsumenten schon erreicht haben - diese
zuriickrufen sowie die Konsumentinnen und Konsumenten tber den Grund des Rilckrufs
informieren.

» Dokumentation der Selbstkontrolle: Alle Massnahmen im Rahmen der Selbstkontrolle
missen schriftlich oder durch gleichwertige Verfahren dokumentiert werden. Zum Beispiel
missen gesundneitsrelevante Daten als ,Informationen zur Lebensmittelkette”
bereitgenhalten werden.

Wertung

Mit der Erganzung der schweizerischen Bestimmungen im Sinne des EG-Hygienerechis kann eing
bisher oft kritisierte Licke zur Sicherstellung des Gesundheitsschutzes geschlossen werden.

Fiir erganzende Auskinfte

Urs Banziger, BAG, Sektion Normen und Koordination,
Telefon +41 (0)31 322 9505
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Anhang

Aquivalenz EG Lebensmittelhygienerecht

5. Amtliche Kontrolle (Durchfihrung der Kontrollen, Kontrell- und Notfallplane)

Gesetzliche Grundlagen

Art. 56 ff der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung (LGV)
Vollzugsverordnung

Inhalt

Die EU misst in ihrem Hygienerecht der Crganisation der zustandigen Vollzugsbehdrden, inren
Befugnissen und ihrer Unabhangigkeit eine grosse Bedeutung zu. Um sicherzustellen, dass die
Rechtsvorschriften im EU-Raum wirksam durchgesetzt werden, hat sie verschiedene Instrumente
vorgesehen, welche im Hinblick auf den Abschluss eines Aquivalenzabkommens mit der EG auch
ins schweizerische Recht aufgenommen werden. Im Einzelnen geht es um Folgendes:

» Artund Weise der Durchfuhrung der Kontrollen: Die amtlichen Kontrollen missen
regelmassig und risikobasiert erfolgen. Sie missen dokumentiert und regelmassig auf ihre
Wirksamkeit hin Oberpraft werden. Die Vollzugsverordnung enthalt neu eine Liste mit
Punkten, die bei behdrdlichen Kontrollen zu Gberprifen sind (Art. 57). Je grésser das
Hygienerisiko ist, desto genauer missen die Kontrollen sein.

« Mehrjahriger nationaler Kontrollplan: Das BAG erstellt gemeinsam mit den Bundesamtern
fur Weterinarwesen und fur Landwirtschaft und nach Anh&rung der zustandigen kantonalen
Vollzugsbehérden einen mehrjahrigen nationalen Kontrollplan. Darin legen die beteiligten
Behdrden fest. in welchen Bereichen die Schwerpunkte bei den Kontrollen gelegt werden.

Dieser Plan soll weiter ermaglichen, die Kontrallen zu keordinieren und Doppelspurigkeiten
Zu beseitigen.

» Notfallplane: Die Bundesamter fir Gesundneit, Veterindrwesen und fur Landwirtschaft
erstellen nach Anhérung der zustandigen kantonalen Vollzugsbehdrden sowie der
Oberzolldirektion Notfallplane fur das Krisenmanagement. Diese missen insbesondere
Informationen Uber die Amtsstellen und Crganisationen enthalten, die in Krisenfallen zu
beteiligen sind sowie die Verfahren des Informationsaustauschs zwischen den beteiligten
Amtsstellen und Organisationen regein.

Wertung

Die neuen Bestimmungen vereinheitlichen den Vollzug nach Bundesvorgaben. Dies ist deshalb
wichtig, weil der Abbau der Grenzkontrollen im Warenverkehr mit der EU nur méglich ist, wenn die
Schweiz ein Vollzugssystem unterhalt, das demjenigen der EU gleichwertig ist. Eine wichtige
Bedeutung wird auch dem mehrjahrigen naticnalen Kontrollplan zukommen. Dieser wird erstmals
ermiglichen, die Lebensmittelkontrolle und die Kontrolle der landwirtschaftlichen Produktion
sektorubergreifend zu planen und so dem sowohl in der EU wie auch in der Schweiz verfolgten
Konzept "from the stable to the table" zum Durchbruch zu verhelfen.

Fiir ergianzende Auskiinfte

Urs Banziger, BAG, Sektion Normen und Koordination,
Telefon +41 (0)31 322 95 05
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Anhang

Neustrukturierung Lebensmittel Verordnungsrecht
6. Neue Struktur

Gesetzliche Grundlage
Lebensmittelgesetz, ganzes Lebensmittelverordnungswerk im Kompetenzbereich des EDI

Inhalt

Das Ziel des Projekis "Neustrukturierung” war ein neues juristisches Haus fur das
Lebensmittelrecht. Es tragt dem auch in der EG-Verordnung 178/2002 zu Grunde liegenden
Prinzip "from the table to the stable” Rechnung. Mit Ausnahme des Hygienerechts sowie weniger
punktueller Revisionen wird die Anderung des materiellen Rechts spater erfolgen.

Kernstlck der neuen Struktur ist die Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung (LGV).
Sie ersetzt die bestehenden Bundesratsverordnungen und Bundesratsbeschlisse. Sehr viele
Bestimmungen in diesen Erlassen haben nicht einen Stellenwert, dass der Bundesrat dariber
entscheiden muss. Dazu gehdren beispielsweise die Luftkammerhdhe in den Eiern (Art. 157 LMV)
oder der Fruchtanteil in Konfitiren (Art. 267 LMV).

Die LGV enthalt nur noch die wesentlichen Entscheide, die der Bundesrat treffen muss.
Verschiedene Grundsatze der dem Lebensmittelrecht der EG zu Grunde liegenden
Rahmenverordnung (EG) 178/2002 und der entsprechenden Folgeverordnungen sind darin
verankert.

Die weiteren technischen Bestimmungen werden an das Eidgendssische Departement des Innern
(EDI) delegiert. Der LGY kommt damit eine Transformationsfunktion zwischen den abstrakien
Inhalten des Gesetzes und den konkreten Detailverordnungen des EDI zu. Fir die meisten
praktischen Probleme im Alltag werden die Verordnungen des EDI massgebend sein.

Zentral sind die ,horizontalen’ (Ubergreifenden) Verordnungen: Hygieneverordnung, Verordnung
Uber die Kennzeichnung von Lebensmitteln, Gber den Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung, die
Zusatzstofiverordnung sowie die Fremd- und Inhaltsstoffverordnung.

Daneben gibt es 20 vertikale’ Verordnungen, die bestimmie Lebensmittelklassen regeln. Speziell
zu erwahnen ist die Verordnung Gber Lebensmittel tierischer Herkunft und die Verordnung uber
Speziallebensmittel.

Wertung

Das geliende Lebensmittelgesetz wurde am 9. Oktober 1992 verabschiedet und ist am 1. Juli 1995
in Kraft getreten. Das Verordnungsrecht dazu wurde damals aufgrund des Zeitdrucks in der
Struktur weitgehend dbernommen.

Die nun erfolgte Strukiurrevision soll erméglichen, dass kinftig der rasanten Entwicklung von
Wissenschaft und Technik sowie der hohen Revisionskadenz des EG-Rechts Rechnung getragen
werden kann. Technische Anderungen des europdischen Lebensmittelrechts sollen in Zukunft
rasch, effizient und stufengerecht ins schweizerische Recht Ubergefiihrt werden kdnnen. Es kann
davon ausgegangen werden, dass der Aufwand, der heute in die "Neustrukturierung” investiert
wurde, durch die zukinftigen Vereinfachungen bei weitem aufgewogen wird.

Fur erganzende Auskiinfte
Urs Banziger, BAG, Sektion Normen und Koordination,
Telefon +41 (0)31 322 95 05
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Anhang

Neustrukturierung Lebensmittel Verordnungsrecht

7. Hygieneverordnung

Gesetzliche Grundlage
Hygieneverordnung

Inhalt

Der von den Departementen EDI und EVD gemeinsam getroffene Entscheid, das
Hygienerecht der EG zu Obernehmen, fihrte zur Totalrevision der heute geltenden
Hygieneverordnung (Verordnung des EDI vom 26. Juni 1995 dber die hygienischen und
mikrobiologischen Anforderungen an Lebensmittel, Gebrauchsgegenstande, Raume,
Einrichtungen und Personal; HyV, SR 817.051).

Die nun varliegende Hygieneverordnung des EDI ist wesentlich umfangreicher als die
bisherige Fassung und basiert auf folgenden EG-Verordnungen:

+« Verordnung (EG) Nr. 852/2004 vom 29. Apnl 2004 dber Lebensmittelhygiene

« ‘erordnung (EG) Nr. 853/2004 vom 29. Apnl 2004 mit spezifischen
Hygienevarschriften fir Lebensmittel tierischen Ursprungs

Samtliche hygienischen Anforderungen an Lebensmittel wurden bei der Revision in einer
Verordnung zusammengefihrt. Die neue Hygieneverordnung regelt nun folgende Bereiche:

« Allgemeine Hygienevorschriften fur den Umgang mit Lebensmitteln

« Personenhygiene und Schulung

« Thermische Verfahren und Verarbeitungshygiene

+ Besondere Bestimmungen fiir Lebensmittel tienischer Herkunft

« Grenz- und Toleranzwerte fur Mikroorganismen in Lebensmitteln und
Gebrauchsgegenstanden

Wertung

Die Ubemahme der allgemeinen Hygienebestimmungen der EG Gesetzgebung ist eine
Grundvoraussetzung fir eine mégliche Anerkennung der Aquivalenz seitens der EU im
Bereich Lebensmittel tierischer Herkunft. Diese Aquivalenz soll der Schweiz fir Lebensmittel
tierischer Herkunft den erleichterten Zutritt zum EU-Markt erméglichen.

Indem samtliche hygienische Anforderungen an Lebensmittel in einer Verordnung
zusammengefihrt wurden, sind die Hygienebestimmungen nun Gbersichtlicher.

Fiir ergdnzende Auskiinfte

Urs Banziger, BAG, Sektion Normen und Koordination,
Telefon +41 (0)31 322 95 05
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Anhang

Neustrukturierung Lebensmittel Verordnungsrecht
8. Priméarproduktion

Gesetzliche Grundlage
Verordnung zur Primarproduktion und
Verordnung des EVD Uber die Hygiene bei der Primérproduktion

Inhalt

+ Die Riuckverfolgbarkeit der Produktion und der Futtermittel muss sichergestellt werden.

+ Die allgemeinen Grundsatze der Sorgfaltspflicht werden aufgelistet (Hygieneregeln,
Kontaminationen vermeiden, Produktionshilfsmittel und Tierarzneimittel
vorschriftsgemdss verwenden usw.).

Wertung

Die Yerordnung des Bundesrates (ber die Primarpreduktion legt die Hygienevorschriften fir in
landwirtschaftlichen Betrieben hergestellte Erzeugnisse fest, die zur Werwendung als Lebens-
oder Futtermittel bestimmt sind. Die Anforderungen entsprechen denjenigen der EG. Die
Ruckverfolgbarkeit der Erzeugnisse, die Verantwortlichkeit der landwirtschaftlichen Betriebe
fur die Qualitat der Erzeugnisse und die obligatorische Meldung von Problemen im
Zusammenhang mit der Sicherheit von Primarprodukten an die zusténdige Behdrde sind in
der EG-Verordnung 178/2002 vom 28. Januar 2002' verankerte Grundsatze. Die meisten
dieser Anforderungen sind in der einen oder anderen Form bereits in der Direktzahlungs- oder
der Tierarzneimittelverordnung gestellt.

Die neuen Bestimmungen iiber die Pnmarproduktion diirften keine Zusatzkosten mit sich
bringen, da ihre Einhaltung im Rahmen der bestehenden Kontrollen im Direktzahlungs- und
Veteninarbereich Uberprift werden kann.

Fiir ergianzende Auskiinfte
Olivier Felix, BLW, Leiter Abteilung Produktionsmittel,
Telefon +41 (0)31 322 25 86

' ABI. L 31 vom 01.02.2002, S. 1
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Anhang

Neustrukturierung Lebensmittel Verordnungsrecht

9. Futtermittel

Gesetzliche Grundlage
Yerordnung vom 26. Mai 1999 Uber Futtermittel

Inhalt

Einfihrung des HACCP-Konzeptes fur die Futtermittelproduzenten

Wertung

Die Futtermittelproduzenten und -handler missen Gber schriftliche Verfahren nach dem
Konzept Gefahren-, Risikoanalyse und Kritische Lenkungspunkte® (HACCP) verfligen. Zu
diesem Zweck missen die Produzenten den Herstellungsprozess analysieren, um die
Gefahren fur die Futtermittelsicherheit zu identifizieren sowie die kritischen Punkte im
Frozess, die kontrolliert werden missen. Es sind Massnahmen zur Vermringerung der
ermittelten Risiken und zur Uberwachung der kritischen Punkte zu treffen.

Fiir ergdnzende Auskiinfte

Olivier Felix, BLW, Leiter Abteilung Produktionsmittel,
Telefon +41 (0)31 322 25 86
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Anhang

Neustrukturierung Lebensmittel Verordnungsrecht
10. Milchqualitat

Gesetzliche Grundlage
Milchqualitatsverordnung;
Verordnung des EVD dber die Hygiene bei der Milchproduktion

Inhalt

« Die Qualitatskontrolle geht an eigenstandige Priflaboratorien, Finanzierung durch den
Bund (ab 1.1.07).

« Milch von Schafen, Ziegen und Stuten fallt unter den Geltungsbereich.

+ Die bisherigen Bewilligungsverfahren fur Hilfsstoffe (Euterpflegemittel,
Fliegenbekampfungsmittel, Reingiungs- und Entkeimungsmittel) werdenaufgehoben.
Das Anerkennungsverfahren furdiese Produkte wurde mit der Einfihrung des neuen
Chemikalienrechtes am1. August 2005 an das Bundesamt fur Gesundheit delegiert.

« Abbau von Doppelspurigkeiten in Gesetzgebung und Vollzug
Wertung

Mit dem Abschluss der Bilateralen Vertrdge wurde die Aquivalenz der schweizerischen mit
den EG-Vorschriften im Bereich der Erzeugung und Produktion von (Kuh-)Milch und
Milchprodukten bereits erreicht. Die Revision des EG-Rechts bedingt, dass auch die Schweiz
geringfugige Anpassungen nachvollzieht, damit die Aquivalenz nicht verloren geht. Bei Verlust
der Aquivalenz wiirde die Schweiz von Seiten der EU als Drittland behandelt werden — dies
wirde das heutige Handelsvolumen an Kase (EU als Hauptabnehmerin von Schweizer Kase)
und von Milchprodukten gefahrden.

Um den Ubergang der Kompetenz fir die Milchinspektion von den MIBD zu den kantonalen
Lebensmittelkontrollbehdrden maglichst reibungslos durchfihren zu kénnen, bleiben die
Verordnungen des EVD zur Qualitatssicherung in der Milchverarbeitung und Ké&sereifung
noch bis zum 31.12 2006 in Kraft.

Fiir ergdanzende Auskiinfte

Thomas Jemmi, BVET, Leiter Internationales,
Telefon +41 (031 323 8531
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Anhang

Neustrukturierung Lebensmittel Verordnungsrecht

11. Fleischhygiene

Gesetzliche Grundlage
Verordnung uber das Schlachten und die Fleischkontrolle
Verordnung des EVD Uber die Hygiene beim Schlachten

Inhalt

» Definition der Betriebe:

Grossbetriet: Schlachttiere =1200 Schlacht-GVE®, andere Tiere =30.000 kg Geringe
Kapazitat (friher Kleinbetriebe’): Schlachttiere <1200 Schlacht-GVE; andere Tiere
<30.000 kg Gelegentiiche Schlachtungen: andere Tiere als Schlachttiere: <10
Tiere/Woche, <1000 kg/Jahr *GVE = Grossvieheinheit;

+ Die Schlachttieruntersuchung (lebende Tiere) wird fur alles Schlachtvieh, fir Hausgefitgel,
und Hauskaninchen obligatorisch (bisher: nur Rinder dber 6 Monate; Schafe, Ziegen uber
ein Jahr alt). Neu ist die Mdglichkeit, die Schlachttieruntersuchung von Schweinen,
Hausgefligel, Hauskaninchen im Tierbestand durchfiihren zu lassen.

+ Auch Hauskaninchen und Hausgefiligel missen nun einer Fleischkontrolle unterzogen
werden.

» Fur Tiere der Pferde- und Schweinegattung ist die Trichinellenuntersuchung
vorgeschrieben.

+ Hygienevorschriften fur Jagd und Fischerei: Wenn Wild an eine Grossschlachtanlage
geliefert wird, muss der Tierkérper durch eine ausgebildete Person noch auf der Jagd
untersucht werden, die Fleischuntersuchung erfolgt in der Schlachtanlage.

» Fir die zusatzlichen Untersuchungen gelten Ubergangsfristen.
Wertung

Die Revision des Lebensmittelrechts bringt im Fleischsektor zwei grundsatzliche Vorteile.
Einerseits erhdhen die neuen Vorschriften die Lebensmittelsicherheit und tragen damit zu einem
verbesserten Konsumentenschutz bei. So wird von nun an, jedes einzelne Tier vor und nach der
Schlachtung tierarztlich untersucht.

Andererseits wird durch die Ubernahme der Vorgaben des EG-Lebensmittelrechts die
Anerkennung der Aquivalenz der Vorschriften Uber die Fleischproduktion durch die EG erreicht.

Durch die Aquivalenz wird der Marktzutritt von schweizerischen Unternehmen im Fleischsektor
zum EG-Markt erleichtert. Es kdnnen Doppelspurigkeiten — wie beispielsweise zusatzliche
Kontrollen fir Exporibetriebe — abgebaut werden. Die Elimination von technischen
Handelshemmnissen bringt einen positiven Einfluss auf den Lebensmittelhandel mit tierischen
Produkten mit sich, der positive volkswirtschaflliche Effekte erwarten lasst.

Flr erganzende Auskiinfte

Thomas Jemmi, BVET, Leiter Internationales,
Telefon +41 (0)31 323 8331
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Anhang

Neustrukturierung Lebensmittel Verordnungsrecht
12. Lebensmittel tierischer Herkunft

Gesetzliche Grundlage
Verordnung des EDI Uber Lebensmittel tierischer Herkunft

Inhalt

In der Verordnung Gber Lebensmittel tierischer Herkunft und daraus hergestelite Erzeugnisse sind
die Anforderungen an samtliche Erzeugnisse tierischer Herkunft festgelegt. Auf Grund der
Verordnung EG 853/2004 sind die Bestimmungen (ber Fleisch, Fisch, Muscheln und Eier zum
grossten Teil neu formuliert worden und wesentlich umfangreicher als die entsprechenden
bisherigen Kapitel in der Lebensmittelverordnung (LMVY). Die bisherigen Bestimmungen zu Milch
und Honig wurden lediglich geringfigig gedndert.

In das Kapitel Fleisch wurden neu Bestimmungen ber die Fleischzubereitung, Fleischerzeugnis,
Skelettmuskeln, bearbeitete Magen, Blasen, Darme, etc. aufgenommen. Da Weichtiere als
Lebensmittel zunehmend an Bedeutung gewinnen, werden die bisherigen Bestimmungen um
entsprechende Definitionen sowie Anforderungen an lebende Muscheln in die Verordnung
erganzt.

Fische bzw. Fischereierzeugnisse sind neu in einem separaten Kapitel definiert. Mit einigen
Ausnahmen werden samiliche Meeres- oder Sisswassertiere oder deren Tierkdrperteile als
Fischereierzeugnisse bezeichnet.

Die zur Lebensmittelgewinnung zugelassenen Landlungenschnecken sowie die Definition fir
Froschschenkel werden, wie die Anforderungen an die entsprechenden Betriebe, neu festgelegt.
In Anlehnung ans EG-Recht werden neue Definitionen fir Flissigei und Eiprodukte eingefuhrt. Die
mikrobiologisch begrindeten Anforderungen an Hiohnereier, die zur Abgabe an Konsumentinnen
und Konsumenten bestimmt sind, wurden in die Hygieneverordnung verschoben. Die qualitativen
Anforderungen an Eiprodukte wurden prazisiert.

Die Bestimmungen Uber Milch sind umstrukturiert und vereinfacht. Es erfolgt jedoch keine
materiellz Anderung.

Die Definition der Milchprodukte sowie die Kennzeichnung von Kase werden ans EG-Recht
angepasst. Im Ubrigen wurden keine Anderungen vorgenommen.

Wertung

Die Ubernanme der spezifischen Hygienevorschritten fir Lebensmittel tierischen Ursprungs der
EG Gesetzgebung ist eine Grundvoraussetzung fir eine magliche Anerkennung der Aquivalenz
seitens der EU im Bereich Lebensmittel tierischer Herkunft. Diese Aquivalenz soll der Schweiz fiir
Lebensmittel tierischer Herkunft den erleichterten Zutritt zum EU-Markt ermaglichen.

Dies bringt insbesondere fiir den Bereich Fleisch, Fleischprodukte und Eier einige materiellen
Anderungen mit sich.

Flr erganzende Auskiinfte

Urs Banziger, BAG, Sektion Normen und Koordination,
Telefon +41 (0)31 322 95 05
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Anhang

Materielle Anderungen ausserhalb des EU-Hygienepakets
13. Im Rahmen der Revision wurden geringfiigige materielle Anderungen angebracht.

Gesetzliche Grundlage
Ausfihrungsverordnungen zur LGY im Kompetenzbereich des EDI

Inhalt

Im Rahmen der vorliegenden Revision konnten nur einzelne materielle Anderungen
ausserhalb des EG Hygienerechis beriicksichtigt werden. Die teilweise neuen Verordnungen
sind ein wichtiger Beitrag zum Schuiz der Konsumentinnen und Konsumenten:

Tattoos, Piercing, Permanent Make up (PMU) und verwandte Praktiken (V EDI liber
Gegenstinde fir den Schleimhaut-, Haut-, und Haarkontakt sowie liber andere
Gebrauchsgegenstiande)

Mit Ausnahme der Anforderungen beziglich des Nickel-Gehaltes von Mode- und Piercing-
Schmuck bestanden bisher keine Regelungen fur Tattoo und Piercing. Abklarungen haben
ergeben, dass zur Gewahrleistung des Gesundheitsschutzes rechtliche Varschriften
notwendig sind.

Die neuen Regelungen verlangen, dass Tatowierer und Fiercer alle zumutbaren
Yorkehrungen treffen, damit keine Infektionen tibertragen werden. Weitere Bestimmungen
regeln die Anforderungen an Tattoo- und PMU-Farben, sowie deren Verpackung und
Etikettierung. Neu sind ebenfalls Yerpackungs- und Etikettierungs-Vorschriften fur Piercings.
Das Bundesamt erhalt zudem die Kompetenz, berufsspezifische Richtlimen zur "Guten
Arbeitspraxis” in diesen Bereichen zur Anwendung zu empfehlen.

Entsprechende rechtliche Regelungen fehlten bisher in nahezu allen Industrielédndern, obwoh
Korperschmuck heute weitgehend salonfahig ist und das Alltagshild pragt.

Fiir ergdnzende Auskiinfte
Miche! Donat, Leiter Sektion Gebrauchsgegensidnde, Kosmetika und Tabak
Telefon +41 (0)31 322 9505

Afokale und kosmetische Linsen (V EDI iiber Gegenstande fiir den Schleimhaut-, Haut-,
und Haarkontakt sowie liber andere Gebrauchsgegenstinde)

Im Gegensatz zu den (Oblichen Kontaktlinsen, die der Korrektur der Sehscharfe dienen und
der Verordnung aber Medizinprodukte unterstellt sind, bestand bisher fir afokale und
kosmetische Linsen, die schon seit einigen Jahren im Verkauf sind, keine Regelung.

Da von diesen Produkten bestimmte Risiken und Gefahren ausgehen, bestand
Regelungsbedarf. Die Anforderungen wurden allerdings sehr knapp gehalten, indem auf
dieselbe europaische Norm, die grundlegende Anforderungen an normale Kontaktlinsen
festlegt, verwiesen wird.

Fiir ergdnzende Auskiinfte

Michel Donat, Leiter Sektion Gebrauchsgegensténde, Kosmetika und Tabak
Telefon +41 (031 322 95 05
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Zahn- und Mundpflegekaugummi (VKos, Art. 2. Absatz 5, Anhang 1+3)

Diese Produkte, ebenfalls schon seit einigen Jahren im Yerkauf, bewegten sich bisher im
Grenzbereich zwischen Lebensmitteln und Kosmetika und erfullten weder die Definitionen far
die Erst-, noch fur die Letztgenannten.

Mit der neuen Regelung werden diese nun eindeutig den Kosmetika zugeordnet. Diese
Kaugummis enthalten einen aoder mehrere Stoffe, die meist keinen
ernahrungsphysiologischen Nutzen bringen, hingegen eine reinigende und damit positive
Wirkung auf Zahne und/oder Mundhdhle haben.

Fiir ergdnzende Auskiinfte
Michel Donat, Leiter Sektion Gebrauchsgagensténde, Kosmetika und Tabak
Telefon +41 (0)31 322 95 82, Email michel donat@bag.admin ch

Deklaration allergener Substanzen bei Lebensmitteln (Kennzeichnungsverordnung)
Deklaration unvertraglicher Stoffe (Allergene und andere) wird verscharft, indem diese zum
Schutze der Allergiker immer zu deklarieren sind, und zwar unabh&angig davon, ab sie direkt
oder indirekt, d h. dber eine zusammengesetzte Zutat in ein Lebensmittel gelangen (carry
over). Erfasst werden dabei nicht nur Zutaten einschliesslich der Zusatzstoffe sondern auch
Tragerstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe. Alle diese Anderungen ergeben sich aus der
Anpassung der schweizerischen Allergenbestimmungen an digjenigen der EU. Enthalt Wein
Sulfit, i1st dies kinftig auf der Flasche zu deklarneren.

Fiir ergdanzende Auskiinfte
Martin Brigger, BAG, Sektion Normen und Koordination
Telefon +41 (0)31 322 95 05

Lebensmittelzusatzstoffe (ZUV) )

In Anpassung des Zusatzstoffrechtes an die EU werden verschiedene Anderungen
vorgenommen. Die wichtigsten sind:

Biphenyl (E 230), Orthophenylphenal (E 231) und Na-Orthaphenylphenal (E 232) fallen unter
die Definition der Pflanzenschutzmittel und werden deshalb herausgestrichen und sind somit
nur noch in der Fremd- und Inhaltstoffverordnung FIV geregelt.

Carnaubawachs (E 903) ist als Uberzugmittel aufgrund neuer Beurteilung nicht mehr nach
GHP zugelassen sondemn mit Héchstmengenbegrenzung.

Die Einsatzmaglichkeiten van Cyclamat (E 952) wird eingeschrankt, da der ADI durch das
Scientific Committee for Food (SCF) gesenkt wurde: die Hochstmenge in alkoholfreien
Sassgetranken (Limonaden und Tafelgetranken) wird von 400 mg/l auf 250 mg/l gesenkt, in
Zuckerwaren inkl. Kaugummi sowie in Speiseeis wird der Zusatz verboten.

Als neues Uberzugmittel fiir Zuckerwaren und Trockenfrichte wird hydriertes Poly-1-decen (E
907)und als neue Sissstoffe werden Sucralose (E 955) und Aspartam-Acesulfamsalz (E
962) aufgenommen.

Fiir ergdanzende Auskiinfte

Martin Brugger, BAG, Sektion Normen und Koordination
Telefon +41 (0)31 322 95 05
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Deklaration allergener Substanzen bei Kosmetika (VKos)

erschiedene Duftstoffe, die kosmetischen Mitteln zugesetzt werden kénnen, stehen im
Verdacht, allergische Reaktionen auszulésen. Diesen Bedenken wurde mit der 7. Anderung
der EG-Kosmetik-Richtlinie Rechnung getragen. Diese Anderung, die 26 Stoffe betrifft, wurde
nun ebenfalls ins schweizerische Recht Gberfihrt. Diese Stoffe missen neu ab bestimmten
Konzentrationen in der Bestandteildeklaration erwahnt werden.

Fiir ergdnzende Auskiinfte
Miche! Donat, Leiter Sektion Gebrauchsgegensténde, Kosmetika und Tahak
Telefon +41 (0)31 322 95 05

Aufnahme der Definrtion von aktiven und intelligenten Matenalien und Gegenstanden
{(Verordnung uber Bedarfsgegenstande)

Dieser Abschnitt wurde hinzugeflgt aufgrund des neusn Reglements (EG Nr. 1935/2004) des
Europaischen Parlaments. Die neusn Typen von Materialen und Gegenstanden sind dazu
bestimmt, den Haltbarkeitszustand von Lebensmitteln aktiv zu schitzen oder zu verbessern
(aktive Matenalien) oder den Zustand von Lebensmitteln zu Uberwachen (intelligents
Materialien).

Fiir ergdanzende Auskiinfte
Vincent Dudler, BAG, Leiter Sektion Lebensmittelchemie
Telefon 031 322 95 05

Anderung der Verordnung iber Zellglasfolien (Verordnung tiber Bedarfsgegenstande)
Die Anderung betrifft hauptséachlich die Definition der Materialien und Gegenstande aus
Zslliglasfolien und die Liste der Ausgangsprodukte fir deren Herstellung. Disse Andsrung
trégt der Richtlinie 2004/14/EG Rechnung, bei der es sich um eine Anpassung der Richtlinie
93/10/EWR Uber Materialien und Gegenstande aus Zellglasfolien handelt.

Fiir ergdnzende Auskiinfte
Roger Meuwly, BAG, Sektion Lebensmitielchemie
Telefon +41 (0)31 322 95 05

Samtliche Unterlagen zur Revision finden Sie im Internet
www. Im-revisionen.admin.ch
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Lebensmittel- und 817.02

Gebrauchsgegenstindeverordnung

LGV)

vom 23, November 2005 (Stand am 13. Dezember 2003)

Dear Schweizerische Bundesrat,

gestiitzt auf das Lebensmittelgesetz vom 9. Oktober 19921 {LMG),

auf Artike] 16 Absatz 2 und Artikel 17 des Gentechnikgesetzes vom 21. Mirz 20032
(GTG),

Y 2

auf Artikel 29 des Umweltschutzgesetzes vom 7. Oktober 19833 (USG)

und auf Artike] 4 des Bundesgesetzes vom 19. Marz 1976+ iiber die

Sicherheit von techmischen Einrichtungen und Geraten (STEG)

sowle in Ansfilimung des Bundesgesetzes vom §. Oktober 19957 dber

die technischen Handelshemmmizse (THG),

veroraneat:

1. Kapitel: Allgemeine Bestimmungen

Art. 1 Gegenstand und Geltungsbereich
1 Diese Verordnung regelt:

2. das Herstellen, Verarbeiten, Behandeln, Lagem Transportieren, Kemn-
zeichnen, Anpreisen wnd Abgeben von Lebensmitteln und Gebrauchsge-
genstinden;

b.  den hygienischen Umgang nut Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden:

c. die Selbstkontrolle und die amtliche Kontrolle von Lebensnutteln und
Gebrauchsgegenstinden, namentlich die Probenshme, die Beurteilungs-
enmdlagen wd Untersuchungsmethoden, ibre Erfassung im Lebensmittel-

buch und die Anforderungen an die mit der Lebensmittelkontolle betrauten
Personen:

d.  die Ein-, Durch- und Ausfibr ven Lebensmuttaln und Gebrauchsgegenstin-
den;

e. die Erhebung von Gebithren durch Bund wnd Kantone beim Vollzug der
Gesetzgebung iiber Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde;

AS 2005 3451
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Anhang

§17.02 Lebensmittel- und Gebrauchszegenstanda

£ die Ubertragung der Rechtsetzungskompetenz und das bundesinterne Ent-
scheidverfahren im Bereich der Lebensmttel und Gebrauchsgegenstinde.

2 YVorbehalten bleiben die Bestimnnmgen:

a. der Verordmmg vom 23. November 20037 {iber die Primérproduktion und der
Verordnung vom 23. November 20057 fiber das Schlachten und die Fleisch-
kontrolle sowie der sich darauf stiitzenden Erlasse;

b, der Verordmung vom 30. Oktober 19858 iiber Gebiihren des Bundesamtes fiir
Veterinarwesen.

3 Diese Verordoung gilt nicht fiir Tabak, Tabakerzeugnisse und Tabakersatestoffe; fir
sie gilt die Tabakverordmmg vom 27. Oktober 2004%. Ausgenommen sind die Kapatel
53=T dieser Verordmmg und die sich darauf stiitzenden Verordnungen des Eidgenés-
sischen Departements des Innem (EDI); sie gelten fiir Tabak, Tabakerzeugmsse und
Tabakersatzstoffe simngeméss.

Art. 2 Defimticnen
1 In dieser Verordnung bedeuten:

a. Lebensmittelbetrieb: betriebliche Einheit eines Untemehmens, das nut
Lebensmutte] umgeht, insbesonders Lebensmuttel herstellt, verarbentet,
behandelt, lagert, transportiert, kennzeichnet. anpreist oder abgibt; Betriebe,
die Gebrauchsgegenstinde herstellen, verarbeiten, behandeln, lagem. trans-
portieren, kennzeichnen, anpreisen oder abgeben sind Lebensmittelbetrieben
gleichgestellt;

b.  Einzelhandelsberrieb: Betrieb, in dem mit Lebensmitteln oder Gebrauchs-
gegenstinden am Ort des Verkaufs oder der Abgabe an Konsumentinnen und
Fonsumenten umgegangen wird, namentlich Lebensmutte] und Gebranchs-
gegenstinde hergestellt, verarbeitet, behandelt oder gelagert werden; dazu
gehéren Laden, Festaurants, Grosskiichen und Bemebskantinen sowie Ver-
teilzentren von Grossvertellern und Engros-Handelshetnebe;

c. Zerlegebeirieb: ein Bemrieb zum Entbeinen oder Zerlegen von Fleisch;

d. .Abgeben: das Bereithalten von Lebensmitteln oder Gebrauchsgegenstinden
fiir Verkaufszwecke, das Anbieten zum Verkaunf die entgeltliche ocder
unentgeltliche Weitergabe sowie der Vermeb;

e.  Umbillung: die Hille oder das Behiltnis, die das Lebensmitte] unmittelbar
mmngeben;

f.  TPerpaciamg: ein Behilmis, das ein oder mehrere wnhiillte Lebensmuttel ent-
halt;

g.  vorverpackter Lebensmittel: em Lebensmuttel, das vor der Abgabe wmbiillt
oder verpackt worden 1st und an Konsumentimmen, Konsumenten oder an

5E 916.020
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Anhang

Verordmng 817.02

Bestaurants. Grosskiichen, Bemebskantinen oder fhnhche Emmchtimgen
abgegeben wird und das micht verindert werden kann, ohne dass die Um-
hillhng oder Verpackung gedffnet oder abgefndert wird;

h.  Terarbeitung: eine weseniliche Verindenmg des ursprimglichen Erzeuguis-
ses, beispielsweise durch Erhitzen, Rauchem, Pékeln, Feifen, Trocknen,
Marmeren, Extrahieren, Extrudieren oder durch eine Kombination diessr
Werfahren; ein Lebensmutte] gilt nicht als verarbeitet, wenn es geteilt, aus-
gelist, getrennt, in Schetben geschmitten, ansgebeint, fein zerkleinert. ent-
hiutet, gemahlen, geschnitten, gesiubert, gammert, enthiilst, geschliffen,
gekiihlt, gefroren, tiefgefroren oder aufzetant wurde;

1. Anpreizung: die Anschrift in den Liden, die Aufmachmng der Umbiillung
oder Verpackung, die Werbung und Feklamen jeder Art sowie die Direki-
werbung;

J.  Eohstoffe, Zwischenprodukre und Halbfabrikate: Erzengmsse, die micht zum
unmuttelbaren Konsum bestimmet sind und zu Lebensmitteln verarbeitet wer-
den sollen;

k. Mikroorganismen: Bakterien, Viren, Hefen, Schimmelpilze, Algen, Proto-
zoen, mikreskopisch kleine Wiinmer und deren Toxine wnd Metaboliten;

I Zusatzsigffe: Stoffe, die:

1. Lebensmitteln ans technologischen oder sensorischen Griinden absicht-
lich direkt oder indirekt zugesetzt werden, mit oder ohne Nahrwert, und
die als solche oder in Form von Folgeprodukten ganz oder teilweise in
diezen Lebensnutteln verbleiben, oder

einem Lebensmittel zugesetzt werden, um diesem einen besondersn
Geruch oder Geschmack zo verleihen {Aromen);

m. Fremdsiaffe: Stoffe, die:

1. bei der Gewmnung, Herstelhmg, Lagermgz und Zubereitung in die
Lebensmuittel gelangen kénnen, wie zum Beispiel Pilanzenschutzmittel,
Biozide oder Tierarzneimittel, oder
durch Umwelteinfliisse in Lebensmitte] gelangen oder durch chemische
oder biologische Vorginge darin entstehen, wie zum Beispiel chlorerte
Kohlenwasserstoffe, Schwermetalle, radiogkave Nuklide, Witrosamine
oder Mykotoxine:

n.  Verarbeitungshilfzztoffe: Stoffe oder Praparate, die bet der Verarbeinmg ven
Rohstoffen, Zwischenpredukten, Halbfabrikaten oder Lebensmitteln aus
technologischen Griinden verwendet werden; werden sie den Fohstoffen,
Zwischenprodukten, Halbfabrikaten cder Lebensmitteln zugesstzt, so miissen
sie 1m Laufe des Verarbeihmgsprozesses wisder entfernt werden, soweit dies
techmisch méglich 1st.
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817.02

Lebensmittel- und Gebrauchszegenstands

! Die fibrigen Begriffe des schweizenischen Lebensmittelrachis werden im Sinne der
Definitionen verwendet, die in emner der folgenden EG-Verordmmegen (Stand 1. Jan.
2006019 enthalten sind:

Art. 3

a.

Verordmmg (EG) Nr. 173/2002 des Eurcpéischen Parlaments und des Fates
vom 28 Jammar 200211 zur Festlemumg der allgemeinen Grundsitze und
Anfordenmgen des Lebensmittelrechts, zur Emichtung der Ewropdischen
Behdrde fir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittelsicherheit:

Vercrdnung (EG) Nr. 8522004 des Eurcpéischen Parlaments und des Rates
vom 29 April 200412 diber Lebensmittelhygiens;

Verordmmg (EG) Nr. 853/2004 des Eurcpdischen Parlaments und des Fates
vom 29. April 200412 mit sperifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel
tierischen Urspnings;

Werordmmg (EG) Nr. 8542004 des Europ&ischen Parlaments und des Rates
vom 29, Apnl 2004 mit besonderen Verfahrensvorschriften fiir die amitliche
Uberwachung von zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tie-
nschen Urspnmgs;

Werordmmg (EG) Mr. 882/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates
vom 29 April 200413 iber amtliche Kontrollen zur Uberprifing der Ein-

halnmg des Lebensmittel- und Futtermuttelrechis sowie der Bestimmmmgen
iiber Tiergesundheit und Tierschutz.

Werantworthche Person

! Fiir jeden Lebensmittelbetrieb 15t eine Person zu bezeichnen, welche neben der
Unternehmensleitung die oberste Verantworhmg fir die Produktesicherheit im
Befrieb wigt (verantwortliche Person).

2 Ist keine solche bestimmt, so ist die Unternehmensleitung fiir die Produlkitesicherheit
des Lebensmuttelbetriebs verantwortlich.

10

12
13
14
13

Die Texte der m den Bst. a—= zifierten Rechtsakte der EG kinnen beim Bundesamt fir
Gesundhait, 3003 Bam, singesehen oder gegen Verrechnung bezogen werden.

AB]L L 3] vom 122002 5 1

AB1 L 226 vom 25.6.2004, 5. 3.

AB1 L 226 vom 25.6.2004, 5. 22.

AB1 L 226 vom 25.6. 2004, 5. 83

AB1 L 151 vom 28.5.2004, 5. 1.
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Verordnnng 817.02

1. Kapitel: Lebensmirttel

1. Abschnitt: Zuliissige Lebensmittel

Art. 4

Umschrebene Lebensnmitzel

! Zulzssig sind folgende Arten von Lebensmutteln:

2. Milch und Milchprodukte (inkl. K&se und Butter);

b.  Fleisch und Fleischprodulte;

c.  Fischersierzeugnisse;

d.  lebende hMuscheln, Stachelhiuter, Mantelfiere und Meereszchnecken;

e Schnecken wnd Frosche;

£ Eier und Eiprodukte;

g. Homg. Blitenpollen und Gelée rovale;

h.  Speisedle und -fette und darans hergestellte Produkte (inkl. Margarine und
Mayonnaise);

1. Getrzide- und Getreideprodulkte, Miillersiprodukte sowie Hiilsenfriichte (ink].
Erot, Backwaren, Teigwaren und Produkte ans Pilanzenprotemen);

] Pudding mmd Crémen:

k. Obst und Gemiise und daraus hergestellte Produkte {inkl. Konfitire und dhn-
liche Erzengmsse);

I Speisepilze, Hefe;

m.  Fuckerarten, Konditorei- und Zuckerwaren, Melasse, Speiseeis;

n. Kzkao, Schokelade und andere Kakaoerzeugmisse;

0. Gewiirze, Salz, Essig, Senf, Wiirze, Suppen, Fleischextrakt, Bouillon, Sulze
und Saucen;

p-  Trmk-, Quell- und Mineralwasser:

q. alkcholffeie Getrinke {(insbes. Tee, Kriutertee, Kaffee, Sifte, Sinupe, Limo-
naden);

I. aJl;E:-hc:-'.iqche Getrinke (insbes. Wein, Obst- und Fruchtwein, Bier, Spintue-
semn);

5. Speznallebensmitiel.

1 Das EDL:

3. umschreibt die emnzelnen Arten von Lebensmitteln und bestimmt die Sach-
bezeichmmgen;

b, legt die Anfordenmgen an die zuldssigen Lebensmitte] fest:

c.  legt fest, welche Tierarten zur Lebensnuttel gewimmmg zugelassen sind.

3 Zulzssig sind awch Mischungen wnd Zubersinngsn sus Lebensmuttsln nach
Absatz 2.

LA
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317.02 Lebensmittel- und Gebrauchszegenstands

Art. 5 MNicht umschriebens Lebensnutte]

! Lebensmittel, welche nicht vom EDI umschrieben sind, bediirfen der Bewilligung
durch das Bundesamt fiir Gesundheit (BAG).

2 Die Bewillignung wird mur an Personen nut Wohnsitz oder Geschiiftsnieder]assung i
der Schweiz erteilt. Auswirtize Gesuchstellende miissen in der Schweiz eine Ver-
tretimg bestellen, welche um die Bewillizung nachmusuchen ind die Verantwortung
fiir die Einhaltung der Vorschriften zu iibemehmen hat.

3 Dne Bewilligung 15t auf héchstens zehn Jahre zu beffisten. Sie kann emeuert werden.
Sie erhischt, wemn das Lebensmitte]l vom EDI umschrieben wird oder wenn vor
Ablauf der Bewilligungsiist kein Gesuch um Emensmung eingereicht wird.

# Das BAG kann die Bewilligung widerrufen, wenn die Voraussetzungen, unter denen
zie erteilt worden ist, nicht mehr erfiillt zind. Dies 15t namentlich dann der Fall, wenn
auf Grund neuer wissenschafilicher Erkenntnisse eine Gesundheitsgefihrdung oder
eine Tanschung der Konsumentinnen und Konsumenten nicht ausgeschlossen werden
kann.

S Ein nach Absatz 1 bewilligtes Lebensmittel darf als Zutat in sinem zusammen-
gesetzten Lebensmittel nach Artikel 4 Absatz 3 einpesetzt werden. Bewilligungs-
auflagen gelten fiir das zusammengesetzte Lebensmutte] sinngemass.

Art. 6 Bewilligungsverfahren

! Bei der Beurtetlung priift das BAG die Zusammensetnimg, den Verwendungszweck
und die Kennzewchnung des Lebensmuttels. Es beriicksichtigt dabel internationale
MNomen und auslindische Gesetzzelungen.

2 Das BAG kann die Bewilligung davon abhangig machen dass die Gesuchstellenden
auf ihre Kosten ein Gutachten vorlegen, das dem aktuellen Stand der Wissenschaft
entspricht und den Nachweis erbringt, dass das betreffende Produkt gesundheitlich
unbedenklich und zweckméssiz zusanunengesetzt ist und die angegebenen Eigen-
schaften aufweist. Es kann nach Absprache mit den Gesuchstellenden auf deren
Kosten externs Expertinnen wnd Experten beizishen und weitere Beurtsilings-
grundlagen (z.B. emen Analysenbericht) verlangen

3 Es setzt mut der Bewillipmg die Sachbezeichmmg fest und teilt dem Lebensmuttel
eime Bewilligungsmummer zu. Diese 15t auf der Packung oder Etikette anzugeben.

# Es verdffentlicht im Schweizerischen Handelsamtsblatt und im Internet periodisch
eine Liste der neu bewilligten Lebensmitiel.

Art. 7 Markttests

! Das BAG kamn fiir Lebensmittel, welche weder umschrieben noch bewilligt sind,
einen Markitest bewilligen. Es hiért dazu vergingiz die zustindigen kantonalen
Wollzugsbehdrden an.



Anhang

Verordnung 817.02

2Es legt in der Bewilliging die Bedingungen und Auflagen fiir den Markitest fest;
dabei stellt es den Schutz der Gesundheit und den Schutz vor Tauschung sicher. Die
Bewilliguing wird befristet. Das BAG verdffentlicht im Schweizenischen Han-
delsamitsblatt und 1m Intemet periodisch eine Liste der nen erteilten Bewilligungen.

1. Abschnitt: Grundsitze

Art. 8 Allgemeine Anfordenmgen

1 Nahmmgsmutte] diirfen Stoffe und Organismen nur in Mengen enthalten, welche die
menschliche Gesundheit nicht gefihrden kinnen.

2 Lebensmutte]l diirfen nicht verdorben, venumreinigt oder sonst im Wert vermindert
zein.

Are. 9 Fohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfabrikate

F.ohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfabrikate miissen so beschaffen sein, dass sich
daraus bel sachgemsser Behandhmg oder Verarbeitung emmwandfrele Tebensmntte]
ergeben.

Art. 10 Tanschungsverbot

I Fiir Lebensmittel verwendete Bezeichmmgen, Angaben, Abbildungen, Umbiillun-
gen, Verpackungen, Umbiilluings- wnd Verpackungsaufschriften, die Anten der
Anfmachung und die Anpreisungen miissen den Tatsachen entsprechen bezie-
Inmgsweise diirfen nicht zur Tauschung namentlich diber Natar, Herkunft, Herstel-
hmg, Produktionsart, Zusammensetming, Inhalt und Haltbarkeit der betreffenden
Lebensmitte] Anlass geben.

I erboten sind insbesondere:

2. Angaben fiber Wirkungen cder Eigenschaften eines Lebensmittels, die dieses
nach dem aktuellen Stand der Wissenschaft gar nicht besitzt oder die wis-
senschaftlich nicht hinreichend gesichert sind;

b.  Angsben, mit denen =zu verstehen gegeben wird, dass ein Lebensmittel
besondere Eigenschaften besitzt, obwohl alle vergleichbaren Lebensmittel
dieselben Eigenschaften aufiveisen; erlaubt sind Hinweise auf:

1. die fir eine Lebensnuttelgruppe geltenden Vorschriften (z. B. betreffend
umweltgerechter Produktion, artgerechter Tiethaliing cder Lebensmit-
telsicherheit).

Eigenschaften, welche die einer bestimmten Lebensmittelgrippe muge-

hérenden Produkte aufiveizen;

c.  Hinweise irgendwelcher Art, die einem Lebensmittel Eigenschafien der
Vorbeugung, Behandlung oder Heilung emer menschlichen Krankheit oder
als Schlankheitsmutte]l zuschreiben oder die den Emdruck entstehen lassen,
dass solche Eigenschaften vorhanden sind; erlaubt sind Hinweise auf die
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Wirkung von Zusétzen essenzieller eder emihnumgsphysiologisch niitzlicher
Stoffe zu Lebensmitteln aus Grinden der Volksgesundheit (Art. 18]

d.  Aufinachwngen irgendwelcher Art. die emmem Lebensnuttel den Anschein
eines Heilmittels geben;

e.  Angaben, welche darauf schliessen lassen, dass ein Lebenzmitte]l einen Wert
hat, welcher fiber seiner tatsdchlichen Beschaffenheit lisgt;

f.  Angaben oder Aufmachungen irgendwelcher Art, die zu Verwechshingen nut
Bezetchmmegen filhren konnen, die nach der GUB/GGA-Verordmmg vom
28 Mar 199716 pach einer analogen kantonalen Gesetzgebung oder nach
einem vilkerrechilichen Vermag mit der Schwetz geschiitzt sind;

g. belalkoholischen Gefrinken: Angaben, die sich in irgendeiner Weise auf die
Gesundhei: beziehen:

b bei bewilligungspflichtizen Produkten: Hmweise nut Werbecharakter auf die
durch das BAG erteilte Bewalligung.

3 Das EDI regelt die Grenzen zuldssiger Anpreisungen.

Art. 11 Abgabe- und Anpreisungsbeschrinkungen fir alkoholische Getmrinke

1 Alkoholische Getrfnke dirfen nicht an Kinder und Jugendliche unter 16 Jahren
abgegeben werden. Vorbehalten bleiben die Bestimmungen der Alkcholgesetz-
gebung.

2 Alkoholische Getrinke miissen so zum Verkauf angeboten werden, dass sie von
alkohelfreien Gefrinken dentlich unterscheidbar simd. Am Verkanfspunks 1st ein gut
sichtbares Schild anzubringsn, anf welchem in gut lesbarer Schnift darauf hingewie-
sen wird, dass die Abgabe alkoholischer Getrinke an Finder und Jugendliche ver-
boten ist. Dabei 1st auf die nach Absatz 1 sowie nach der Alkchelgesetzgebung
geltenden Mindestabgabealter hinzuwesen.

3 Jede Anpreisung alkoholischer Gefrinke, die sich speziell an Jugendliche unter
12 Jahren richtet, 1st untersagt. Verboten st insbesondere die Werbung:

a. an Orten und Veranstaltungen, die hauptsichlich von Jugendlichen besucht
werden;

b. i Publikationen, die sich hauptséichlich an Jugendliche wenden;

c.  auf Gegenstinden, die hauptsichlich Jugendliche benutzen:

d. auf Gegenstinden, die an Jugendliche unentgeltlich abgeben werden.
4 Das EDI erlzsst dazn erginzende Bestinmungen.

Are. 12 Meldepflicht

! Wer Lebensmuttel herstellt, verarbeitet, behandelt, lagert, transportiert, abgibt,
einfiihrt oder ausfiihrt, hat seine Tatghkeit der zustindigen kantonalen Vellzugs-
behorde zu melden.

15 SR 910.12
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2 Ausgenommen ist die gelegentliche Abgabe in klemem Rahmen an Basaren,
Sclmlfesten und Ahnlichem.

3 Zu melden sind anch wichtige Verindenmgen im Betrieb sowie die Betriebs-
schliessung.

Art. 13 Bewillimmgspflicht fiir Betriebe

! Betriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft herstellen, verarbeiten, behandeln,
lagem cder abgsben, bedirfen der Bewillipung durch die zustandige kantenale
Vollzugsbehdrde.

2 Keme Bewilligung bendtigen:

a. Befriebe, die mur im Bersich der Pnimdrprodukition t3tig sind;

k. Betriebe, die nur Transporttitigheiten ausiiben;

c.  Befriebe, die mur Lebensmitte] tienscher Herkunft lagem oder abgeben, fiir
die keine Temperaturregelung besteht;

d.  Befriebe, die Lebensmitte] terischer Hetkunft nur in gerngen Mengen her-
stellen, verarbeiten, behandeln oder lagem wund direkt an Konsumentinmen
und Kensumenten abgeben;

e. Emzelhandelsbetnebe, die Lebensmuttel temscher Herkunft nur m
beschrinktem, lokalem Umfang an andere Einzelhandelsbetriebe abgeben:

£ Laden, die Lebensnutte] tierischer Herkunft mur direkt an Konsumentinnen
und Konsumenten abgeben;

g.  Betriebe, die nur Lebensmittel herstellen, verarbeiten, behandeln, lagem oder
abgeben, die sowohl Erzeugmisse pflanzlicher Herkunft als auch Fleisch-
erzengmisse, Gelatne, Kollagen, bearbeitete MEgen. bearbeitete Blasen
bearbeitete DiErme, Grieben. ansgelassene tienische Fette, verarbeitete
Fischersierzengnisse. Milchprodukte oder Eiprodulkte enthalten:

h. Befriebe, die mur Erzeugnisse aus der Imkerel herstellen, verarbeiten,
behandeln, lagem oder abgeben.

3 Bevor die zustindige kantonale Vollzugsbehérde eme Bewilligung erteils, fithrt sie
eme [nspektion an Ort und Stelle durch.

= Sie erte1lt die Bewillizung, wenn die fiir die betreffende Tatigheit massgebenden
lebensmittelrechtlichen Anfordenmgen erfiillt sind.

5 Der bewilligte Betrieb erhilt eine Bewilligungsnummer. Diese ist Bestandteil des
Identitétskennzeichens.

9 Stellt die Kontrollbehérde im Ralunen der amthchen Kontrollen emsthafte Mingel
fest, so kann sie die Bewilligung sistieren oder entziehen.

" Werden in einem bewilligten Betrieb Umbauten vorgenommen, die sich auf die
Lebensnuttelbyzisne auswirken kénnten, so 1st dies der zustindigen kantonalen
Vollzugsbehdrde zu melden.
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1. Abschnitt: Stoffe und Zusitze

Art. 14 Inhaltsstoffe

Das EDI beurteilt gesundheitsgefilrdende oder antinuiritiv wirkende Inhaltsstoffe
und legt Hichsthonzentrationen fest.

Art. 15 Zuzatzstoffe

Das EDI regelt die Zuldssighett, die Hichstmengen sowie die Kennzeichnung der
einzelnen Zusatzstoffe.

Art. 16 Verarbeinmgshilfsstoffe

! Technisch unvermeidbare Riickstinde oder Folgeprodukte von Verarbeitungshilfs-
stoffen mifissen gesundheithch mbedenklich sein und diirfen im Endprodukt keine
Wirkung entfalten.

2Das EDI kann die Beurteihmg von Verarbeitungshilfsstioffen regeln. Es kamn
Héachsthonzentrationen festlegen.

Art. 17 Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschie Feaktionen
auslézen kinnen

1 Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Eeaktionen auslésen kénnen,
miissen immer angegeben werden, unabhingig daven, ob sie absichilich oder m
unbeabsichtigten Vermischungen (Kontanunationen) i ein Lebensmittel zelangen.

! Das EDL:
a. hezeichnet die einzelnen Futaten;

b.  regelt deren Kennzeichnung.

Art. 18 Zusatz ven eszenziellen eder physiclogisch niitzhichen Stoffen
zu Lebensnutteln

L Zur Erhaltmg oder Verbesserung des Nilrwertes sowie zur Férdemmg der
Gesundhett der Bevilkenmg diirfen Lebensmitteln essenzielle oder physiclegisch
niitzliche Stoffe wie Vitamine und Mineralstoffe zugesetzt werden.
1 Das EDI regelt:

a. die muldssigen Stoffe und ihre Héchstmengen:

b, die Kemzeiclimmg;

c.  die zuldssigen Anpreisungen.
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4. Abschnitt: Technologische Verfahren

Art. 19 Werfahren zur Verlingenmng der Haltbarkeit und zur Erhéhung

der hygienisch-mikrobiologischen Sicherheit
! Lebensmuttel, die sich dazu eignen, kéunen zur Verlingerung threr Haltbarkeit oder
zur Erhdlhung der hygienisch-mikrobiclogischen Sicherheit biclogischen, chemischen
oder physikalischen Verfahren unterzogen werden.
2Dne Verfalren sind so anzuwenden, dass die Lebensmuttel gesundheithich wbe-
denklich bleiben und die stoffliche Zusammensetzung sowie die physikalischen,

emahnmgsphysiclogischen und sensorischen Eigenschaften der Lebensmitte] még-
Lichst wemg verdindert werden.

3 Das EDI regelt:
g die Rahmenbedingungen und die Temperaniren der Wamebshandhmgen, der
Kiihlhaltung und des Tiefgefnierens;
b, di= Anwendungsbedmgungen biologischer, chemischer und physikalischer
Verfahren.
Art. 20 Bewillimmgspflichtige Verfahren

! Folgende Verfahren bediirfen einer Bewilligung durch das BAG:
2. die Behandhmg von Lebensnutteln mut 1omisierenden Strahlen;
b.  die Behandlung von Lebensmitteln mit nenen technologischen Verfahren

welche die physiclogischen Eigenschafien oder die stoffliche Zusammen-
setzimg der betreffenden Lebensmutte]l nachweisbar verdndem.

2Nicht als Behandlung mit iomsterenden Strahlen gilt die Bestrahlung von Lebens-
nutteln durch Mess- oder Priffzerdte, wenn:
2. die absorbierte Dosis folgende Werte mcht iiberschreitet:
1. bei Priifgeréten, beai denen Neumonen verwendet werden: 0,01 Gy,
2. el anderen Gerdten: 0.5 Gy; und
b.  die maximale Strahlenenergie folgende Werte nicht iiberschreitet:
l. bei Réntgensmahlen: 10 eV,
2. bei Neutronen: 14 MeV,
3. inden iibrigen Fallen: 3 MeW.
3Das BAG erteilt die Bewilligung, wemn eine Gesundheitsgefilrdung nach dem
Stand der Wissenschaft ausgeschlossen werden kann. Es befristet die Bewilligung auf
héchstens zehn Jahre. Die Bewillimmg kann emenert werden. Sie erlischt, wenn vor
Ablauf der Bewillipungsfrist kein Gesuch um Emeuenmg eingereicht wird.
<Das BAG verdffenthcht tm Schweizenischen Handelsamtsblatt und mm Intemet
periodisch eme Liste der new erteilten Bewilligumgen.
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5. Abschnitt: Gentechnisch verinderte Organismen

Art. 11 Definition

Gentechmsch verfnderte Organismen (GVO) sind Organismen, deren genetisches
MMaterial so verindert worden ist, wie dies unter nafiirlichen Bedingungen durch
Ereuzen oder natiirliche Rekombination mcht vorkommt (Art. 5 Abs. 2 GTG).

Art. 22 Bewilligungspflicht

! Lebensmittel, Zusatzstoffe und Verarbeinmgshilfsstoffe, die GVO sind, solche
enthalten oder daraus gewennen wurden und die zur Abgabe an Konsumentinnen und
Eonsumenten bestimmt sind, bediirfen der Bewilligung durch das BAG.
2 Dhe Bewilhgung wird erteilt, wenmn:
a. nach dem Stand der Wissenschaft eine Gesundheitsgefilrdung ausgeschlos-
sen werden kann;

k. bel Lebensmutteln, Zusatzstoffen und Verarbeinmgshilfsstoffen, die GVO
sind, solche enthalten oder daraus gewonnen wurden, die Voraussetzungen
nach folgenden Gesetzen erfiillt sind:

Tierschutzgesetz vom 9. Mz 197817,

USG,

GIG,

Epidemiengesstz vom 18, Dezember 197018,

Landwirtschaftsgesetz vom 29. April 19981 und

. Tierseuchengesetz vom 1. Juli 196620,

c.  bel Lebensnutteln, Zusatzstoffen und Verarbeinmgshilfsstoffen, die GVO
sind oder selche enthalten, zusftzlich die Voraussetzungen nach der Frei-
setmumgsverordnung vom 25, August 199921 erfiills sind.

3 Handelt es sich um Lebensmittel, Zusatzstoffe ind Verarbeitungshilfsstoffe, die
GVO sind oder solche enthalten, so leitet und koordiniert das BAG das Bewll-
gungsverfahren inter Beriicksichtigung der Freisetzungsverordnung.

# Das EDI regelt das Bewilligungsverfahren.

B T R
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Art. 23 Toleranz

! Daz Vorhandensein von Material nach Artikel 22 Absatz 1 wird olme Bewilligung
toleriert, wenn:
2. das Matenial lediglich in gerngen Anteilen vorhanden ist;
b, belegt werden kann, dass die geeigneten Massnabmen ergriffen wurden, nm
daz Vorhandenzein selchen Materials zu vermeidsn; und
c.  nach dem Stand der Wissenschaft oder nach der Erfahning eine Verletzung
der Grundsatze nach den Artikeln 6-9 GTG ansgeschlossen werden kamm.

2 Das EDI legt fest, bis zu welcher Héhe Anteile im Sinne von Absatz 1 Buchstabe a
als gering gelten, wnd regelt das Verfahren zur Beurteilung, ob das Matenal die
Voraussetzung nach Absatz 1 Buchstabe ¢ erfiillt.

3 Das BAG mimumt die Beurteilung vor und erlisst eine Liste des Materials, welches
die Voraussetzung nach Absatz 1 Buchstabe ¢ erfilllt.

Are. 24 Pflicht zur Dokumentation

1'Wer Lebensmittel, Zusatzstoffe oder Verarbeitungshilfsstoffe abgibt, die GVO zind,
solche enthalten oder darans gewonnen wurden hat die Abnehmenn oder den
Abnehmer mit einer Dokmmentation darauf insuweisen. Diese Pflicht gilt nicht fifr
die Abgabe an Konsumentinnen und Konsumenten.
2Wer Lebensnuttel, Zusatzstoffe oder Verarbeinmgshilfsstoffe einfiilut, die GVO
sind, solche enthalten oder daraus gewonnen wurden, hat dazu eine Dokumentation
emzufordem.
3 Auf die Dokumentation kann verzichtet werden, wenn:
2. keme Zutat solches Matertal im Umfang von mehr als 0.9 Massenprozent
enthlt; wnd
b, belegt werden kann, dass die geeigneten Massnazhmen ergriffen wurden, um
das Verhandensem selehen Materials in der Zutat zu vermeiden.

< Absatz 3 gilt nicht fir Mikroorgamsmen, die zu technologischen Zwecken einge-
setzt werden.

5 Das EDI regelt Inhalt und Aufbewahnmgsdaner der Dokumentation.

Art. 15 Trenmmng des Warenflusses

1Wer mit Lebensmitteln, Zusatzstoffen oder Verarbeimngshilfsstoffen wmgeht, die
GVO sind oder solche enthalten, hat im Balupen der «Guten Herstellungspraxiss
Vorgaben festzulegen und Massnahmen zu ergreifen, um wnerwimschite Ver-
muschungen nut gentechnisch nicht verfnderten Organismen zu vermeiden.

2 Zu diesem Zweck legt das EDI die Anfordenmgen an ein geeignetes Svstem zur
Qualititssichemmng fest.
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6. Abschnitt: Kennzeichnung von Lebensmitteln

Art. 26 Vorverpackte Lebensmittel

1 Wer vorverpackte Lebensmitte]l abgibt, muss den Konsumentinnen mund Kensu-
menten angshen:

a. die Sachberzeichnung;

b, die Znsammensetzung (Zutaten);
c. die Haltbarket:

die Herkumft;

e. die Anwendung gentechmischer oder besonderer technologischer Verfahren
bei der Herstelling (z.B. Besoahlhung):

f.  Hinweise zur sachgemdssen Verwendung.

=

2 Das EDI kann vorschreiben, dass Lebensmittel mit zusitzlichen Angaben gekenn-
zeichnet werden miissen.

3 Die Angaben miissen angebracht werden:
a.  &n gut sichtbarer Stelle;
b.  in leicht lesbarer und wnverwischbarer Schrift.

4 Sie miissen in mindestens einer Amtssprache sbgefasst sein. Sie kimmen aus-
nahmsweise nur in einer andem Sprache abgefasst sein, wenn dis Konsumentinnen
und Konsumenten in der Schweiz dadurch gentigend und nwnnussverstindlich fiber das
Lebensnutte] informiert werden.

3 Das EDI regelt, wie die Angaben im Emnzelnen zu erfolgen haben. Es kann Aus-
nahmen vorsehen sowie Anfordenmgen an die Anfimachung sowie an die Umbiillng
und Verpackung verschretben.

Art. 27 Offen angebotene Lebensmittel

1 Uber offen angebotene Lebensmittel sowie iiber Lebensmitte], die i Restaurants,
Spitilem, Betriebskantinen und Zhnlichen Einnchtungen angeboten werden, ist i
gleicher Weise zu informieren wie iiber vorverpackte Lebensmuttel.

1 Auf schrifiliche Angaben kamn verzichtet werden, wemn die Information der Kon-
sumenfinnen und Kenswmenten auf andere Weise gewdlrleistet ist.

3 Dias EDI regelt:
a. welche Angaben in jedem Fall schnftlich erforderlich sind;

b, wie diese Angaben im Einzelnen zu erfolgen haben.

Art. 28 Fohsteffe, Zwischenprodukte und Halbfabrikate

Die Angaben iiber Fohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfabrkate miissen so
gehalten semn, dass die daraws hergestellten Lebensmuttel gesetzeskonform zusam-
mengesetzt und gekennzeichnet werden kénnen.

14
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Are. 29 Angaben iiber den Nihrwert
! Lebensmutte] diirfen mit Angaben iiber den Mihrwert versehen werden.
2Das EDL

a.  regelt, wis eine Nahrwerthennzeichnung auszugestalten 1st;

k. kamn bei bestimmten Iebensmitteln Angaben iiber den Nihrwert vorschrei-
ben.

3. Kapitel: Gebrauchsgegenstinde
1. Abschnitt: Allgemeine Bestimmungen

Art. 30 Grumdsatz

! Gebrauchsgegenstinde diirfen bel bestimmungsgemissem oder iiblicherwsize zu
erwartendem Gebrauch die Gesundheit des Menschen micht gefihrden.

2Verboten sind Gebrauchsgegenstinde, bel denen auf Grund ithrer Form, ihres
Geruches oder ihres Aunssehens voranssehbar 1st, dass sie insbesondere von Kindem

nut Lebensmitteln verwechselt werden kinnen, deshalb in den Mund genommen
werden und dadurch die Gesundheit gefihrden kénnen.

Art. 31 Kemnzeichnung, Anpreisung und Verpackung

!Die Angsben iber Gebrauchsgegenstinde, ihre Anpreismg und Verpackung
miissen so gestaltet sein, dass keine Gefabr emer gesundheitsschidigenden Ver-
wendung des Gebrauchsgegenstandes besteht.

2 Die Angaben miissen angebracht werden:
a. an gut sichtbarer Stelle;
k. in leicht lesbarer und wnverwischbarer Schnft;
c.  innundestens siner Amtssprache.

> Hmwetse irgendwelcher Art auf eine krankheitsheilende, -lindemde oder -ver-
hittende Wirkung von Gebrauchsgegenstinden (z. B. medizimische oder therapeuti-
sche Eigenschaften, desinfizierende oder entziindungshemmende Wirkungen, frzt-
liche Empfehlungen) sind verboten.

#Bel Zahn- und Mumndpflegemitteln sind Hinweise auf kanesverhiitende Eigen-
schaften erlaubt.

5 Das EDI regelt:
a. welche Angaben erforderlich sind:
b, wie die Angaben auszugestalten ind anznbringen sind;
c.  welche Anforderungen Anfmachung und Verpackung erfiillen miissen
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Art, 32 Markttests

1 Das BAG kamn fir Gebrauchsgezenstinde, welche die lebensmittelrechtlichen
Anfordenngen nicht erfiillen, eimen Markttest bewilligen. Es hart dazu vorgingig die
zustindigen kantonalen Vellzugsbehérden an.

2 Es legt in der Bewilligung die Bedingungen und Auflagen fiir den Markttest fest;
dabei stellt es den Schutz der Gesundheit sicher. Die Bewilligung wird befristet. Das
BAG verdffentlicht im Schwetzerischen Handelsamisblatt und im Internet periodisch
eine Liste der men erteiltsn Bewilligungen.

1. Abschnitt: Bedarfsgegenstinde

Art. 33 Defimition

Bedarfsgegenstinde sind Gebrauchsgegenstinde, die dazu bestimmt sind, m
Zusammenhang mit der Herstellung, Verwendung oder Verpackung von Lebens-
mitteln mit diesen m Berithning m kommen.

Art. M4 Anfordenmgsn

! Bedarfsgegenstinde diirfen an Lebensmitte] Stoffe nur in Mengen abgeben, die:
a.  gesundheitlich nmbedenklich sind;
k. techmisch vnvermeidbar sind; und

¢.  keine Verinderung der Zusammensetzung oder der ergancleptischen Eigen-
schaften der Lebensmitte] herbeifiihren.

2 Das EDL:
a. regelt die besonderen Anfordenmgen an Bedarfsgegenstande;

k. kann fiir bestimumte Bedarfsgegenstinde Ausnahmen von Absatz 1 Buchstabe
¢ vorsehen.

1. Abschnitt: Kosmetische Mittel

Art. 35 Definition und Anfordenmgen

! Kosmetische Mittel sind Stoffe oder Zubereitumgen, die bestimmungsgemiss
dusserlich mit den verschiedensn Teilen des menschlichen Karpers (Haut, Haare,
Behaamngssystem, Nagel, Lippen und &ussere Genitalregionen), mut den Zzhnen
oder den Schleimhauten der Mundhéhle i Berihmng kommen.

1 51e dienen ansschliesslich oder dberwiegend dem Schutz dieser Kérperteile, der
Erhaltung thres guten Zustandes, ihrer Remugung, Parfimierung oder Desodonenmg
oder der Verdndemung des Aussehens. Sie wirken lokal auf die gesunde Hant und thre
Organe, auf die Schleimbiute des Mundes oder der 8usseren Genitalregionen oder auf
die Zihme.
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3 Die in kosmetischen Mitteln enthaltenen Stoffe difen bel der Resorption keine
umeren Wirkungen entfalten.

=Das EDL:
a. bezeichnet die zuldssigen Stoffe und legt deren Remheitsanforderumgen fest;
b, regelt die Kennzetchnung.

Art. 36 Verpackungen kosmetischer Mittel
Die Verpackungen kosmetischer Mittel ditrfen an diese nur Stoffe in Mengen abge-
ben, die gesundheitheh unbedenklich und technisch wnvenmeidbar sind und keine

Verinderung der Zusammensetzung oder der erganoleptischen Eigenschaften her-
betfithren.

4. Abschmnitt:
Gegenstiinde fiir den Schleimhaut-, Haut- oder Haarkontakt

Art. 37 Allgemeine Anforderungen

! Gegenstiinde, die bel bestimmumgsgemiissem oder fiblicherweise zu erwartendem
(Gebrauch mut der Haut, den Haaren oder den Schleimhiuten des Mundes oder der
fusseren Genitalregionen i Berihmmg gelangen (Kleidhmgsstiicke, Schommck:,
Periicken, Zahnbiirsten, Zahnstocher, Zahnseide, Bestecke, Windeln, Nuggis usw.),
diirfen Stoffe nur in Mengen abgeben, die gesmmdheitlich unbedenklich sind

2 Diesen Gegenstinden diirfen aromatisiersnde, parfiimierende oder desodonierends
Substanzen zugesetzt werden.

3 Verboten ist der Zusatz von Substanzen, welche den Erzeugnissen pharmakologi-
sche Wirkungen verlethen, wie Nikotin oder Desinfektionsmittel.

Art. 38 Gegenstinde fir S&nglings und Kleinkinder

Das EDI legt die Anfordenmgen an Gegenstinde fir Sdughnge und Eleinkinder fest
und regelt deren Kennzeichnung.

Art. 39 Mickelhaltige Gegenstinde

Das EDI legt die Anfordenmgen fest an mickelhaltige Gegenstinde, die bestim-
numgsgemiss wihrend lingsrer Zeit intensiv mat der Haut in Kontakt konumen (z. B.
Fingemrmge, Ohminge, Girtelschnallen, Nieten bel Hosen oder Brillengestelle).

Art. 40 Piercing, Titowienmg, Permanent-Make-up und
verwandte Prakiiken

Das EDL:

a. legt Anfordenmgen fest an Tatowierfarben wnd Farben fir Perma-
nent-Make-up und regelt deren Kennzeichmmng;
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b.  legt Anforderungen fest an Apparate wnd Instrumente fiir Plercing, Tito-
wierung und Permanent-Make-up.

Art. 41 Afokale kosmetische Kontaktlinsen

! Afokale (bremnpunktloze) kosmetische Kontaktlinzen sind Fontaktlinsen, die
keinen Bremmpunkt haben; sie dienen insbesondere der Verdnderung der Angenfarbe
oder der Form der Pupille und sind nicht fiir die Komeknr der Fehlsichtighkeit
bestimmt.

2 Das EDI legt die Anfordenmgen an afokale kosmetische Fontaktlinsen fest und
regelt deren Kennzeichmmg.

Art. 42 Textile Materialien und Ledererzeugnisse
1 Textile Materialien sind textile Gegenstinde, die:

a. bestimmumngsgemdss direkt oder indirekt am Korper petragen werden, wie
Eleidungsstiicke, Periicken, Fasnachtskleider:
b, zur Ausstathmg und Auskleidung von Fiumen bestimmt sind, wie Bettwi-
sche, Tischtiicher, hMabelstoffe, Teppiche, Vorhange.
1 Das EDI legt dis Anfordenmngen an die Entflanunbarkeit und Brenmbarkeit textiler
Matenialien und an deren Kennzeiclimmg fest.

3 Es kann Hichstmengen fiir dhe Abgabe von Stoffen (wie Azofarbstoffen und deren
Zersetzungsprodukten) aus textilen Matenalien oder aus Ledersrzeugmssen festle-
gen.

5. Abschnitt: Spielzeng und Gebrauchsgegenstinde fiir Kinder

Art. 43 Spielzeug
1 Als Spielzeug gelten alle Gegenstinde, die dazu gestaltet oder offensichtlich dazun
bestimmt sind, von Kindem bis 14 Jahren zum Spielen verwendet zu werden.

! Sprelzeng darf ber bestmmungsgemdsser oder voraussehbarer Verwendung und
unter Berlicksichtizumg des {iblichen Verhaltens von Kindem die Sicherheit ind die
Gesundheit der Benutzerinnen und Benutzer sowie Dritter nicht gefihrden

3 Das EDI:
a. grenzt Spielzeng ab gegeniiber Gegenstinden, die nicht als Spielzeug gelten;
b, legtdie Anforderungen an die Sicherheit von Spielzeug fest:

c.  regelt die Kennzeichmmg von Spielzeug.
Art. 44 Malfarben, Schreib-, Zewchen- und Malzerite

Malfarben sowie Schreib-, Zeichen- und Malgerdte, die fir Kinder bestimmt sind,
miissen den Anforderungen von Artikel £3 Absatz 2 geniigen.
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6. Abschnitt: Druckgaspackungen

Art. 45

! Druckgaspackungen sind nicht wieder befiillbare Behilter aus Metall, Glas oder
Eunststoff, emschliessheh des dann enthaltenen verdichteten, verflissigten oder
unter Druck: geldsten Gases mit oder chne Fliissigheat, Paste oder Pulver. Sie sind nut
etner Enmahmevorrichtung versehen, die es erm@ghcht, thren Inhalt in Form von Gas
oder in Gas suspendierten festen oder flitssigen Partikeln als Schaum, Paste, Pulver
oder 1n fliissigem Zustand austreten zu lassen. Sie kénnen aus einer oder mehreren
Kammem bestehen.

2 Das EDI erliisst Vorschriften iiber Druckgaspackungen, namentlich ifber:
3.  1hre Beschaffenhet;
b.  die Tretbmitiel;
c.  die Kemnzeichoung;

d.  die Kentrolle, den Transport und die Lagenmg.

. Abschnitt: Kerzen, Streichhdlzer, Feuerzeuge, Scherzartikel

Art. 46

Das EDI wmschreibt, soweit nétg, folgends Gebrauchsgegenstinde wnd legt dis
Anforderungen an ste fest:

2. Kerzen und dhnliche Gegenstande:
b, Streichhdlzer und Fenerzeuge;
c.  Scherzartikel.

4. Kapitel: Hygiene

Art. 47 Gnmdsitze

! Die verasntwordliche Person mwmss dafir sorgen, dass die Lebensmittel und
Gebrauchsgegenstinde durch Mikroorganismen, Fremdstoffe oder auf andere Weise
nicht nachteilig verindert werden.

2 Sie hat alle Massnahmen ind Vorkehrungen zu treffen, die notwendig sind, um eine
Gefahr fiir den Menschen unter Kontrolle zu bringen und zu gewihrleisten, dass ein
Lebensmittel unter Beriicksichtigung semes Verwendungszwecks fiir den menschli-
chen Kensum geeignet ist.
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¥ Die im Umgang mit Lebensmutteln verwendeten Gefiisse, Apparate, Werkzeuge,
Packmatenialien, Transporimutte]l usw. sowie dis zur Lebensmuttelberstellung, zur
Anfbewahrung und zum Verkauf bestimmten Fiume miissen sauber und in gutem
Zustand gehalten werden.

Art. 48 Departementsverordmmgsn

1 Das EDI legt fest:
a. die hygienischen Anforderungen an Lebensmittel und Gebranchsgegen-
stande;
b, die Anfordemngen an dis Personen, welche mit Lebensmitteln und
Gebrauchsgegenstinden umgehen;

c.  die hygiemschen Anforderungen an dis Riume und Ausriisnmgen, in denen
mit Lebensmutteln und Gebrauchsgezenstinden umgegangen wird;

d. e Hochstmengen fiir Mikroorgamismen m Lebensmutteln und Gebrauchs-
gegenstinden und die Verfahren zur Emnitthing der Konzentration;

e. die Hiochstkonzentrationen fiir Fremdstoffe in Lebensmitteln und die Ver-
fahren zur Emmittlung der Konzentration.

2 Es kann spezielle Bestimmmmgen erlassen fiir die Herstelhmg von Lebensmitteln:
a.  inschwierigen geografischen Lagen;
b.  nach raditionellen Methoden.

5. Kapitel: Kontrollen
1. Abschnitt: Selbstkontrolle

Art. 49 Grundsatz

! Die verantwortliche Person sorgt im Rahmen ihrer Tétigkeit auf allen Herstellimgs-,
Werarbeitungs- und Vermiebssmfen dafiir, dass die gesetzlichen Anforderungen an
Lebensmuttel und Gebrauchsgegenstinds eingehalten werden, msbesondere in Bezug
auf den Gesundheitsschutz, den Taunschungsschutz sowis den hygiemschen Umgang
mit Lebensmutteln und Gebrauchsgegenstinden

2 Um den Anforderungen nach Absatz 1 zu geniigen, 15t die verantwortliche Person
zur Selbsthontrolle verpflichtet.

¥ Wichtige Instrumente der Selbstkontrolle sind msbesondere:

a. die Sicherstellmg guter Verfahrenspraktiken (Gute Hygieneprazis, Gute
Herstellungspraxis);

b, die Anwendung von Verfahren, die auf den Prinzipien des HACCP-Konzepts
(Art. 51) bermahen;

c. die Biickverfolgharkeit;
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d.  die Probenahme mnd die Analyse von Lebensmmtteln und Gebrauchspegens-
tinden.

Art. 50 Biickverfolgharkeit

! Lebensmuttel, Mutztiere, die der Lebensmuttelgewinmmg dienen, sowie alle Stoffe,
von denen erwartet werden kann, dass sie i einem [ ebensmitte] verarbeitet werden,
myiissen iiber alle Herstellungs-, Verarbeinmps- und Vermiebsstufen riickverfolgbar
sein. Vorbehalten bletbt Artikel 5 der Verordmmg vom 23. November 2003522 fiber die
Primarproduktion.

2 Wer mit Produkten nach Absatz 1 handelt, muss der zustindigen kantonalen Voll-
zugshehérde dariiber Auskunft geben kiénnen:

a.  vonwem die Predukte bezogen worden sind; und

b.  an wen sie geliefert worden sind; aunsgenommen st die direkte Abgabe an
Konsumentinnen und Konsumenten.

3 Der Importeur, der Produkte aus einem Land einfiihrt, das kein analoges System der
Biickverfolgbarkeit kennt, ist dafir verantwortlich, dass deren Herkunft so weit
riickverfolgbar 1st, dass eme Gefilrdung der Lebensmittelsicherheit ansgeschlossen

werden kann. Das Mass der Verantwortung bemisst sich am Gefahrenpotenzial des
Produkts.

Art. 51 Hazard Analysis and Crifical Conirol Points (FEACCP-Konzept)

1 Wer Lebensmuttel herstellt, verarbeitet, behandelt, lagert, transportiert oder abgibt,
hat ein oder mehrere Verfahren zur stindigen Uberwachung der spezifischen biole-
gischen, chemischen und physikalischen Gefahren zu entwickeln wnd anzuwenden,

die auf den Gnmmdsétzen des HACCP-Konzepts beruhen. Artikel 53 bleibt vorbehal-
ten.

2 Ein solches Verfahren muss folgende Elemente wmfassen:

a. Identifizienmg und Bewertung von Gefahren, die vermisden, ausgeschaltet

oder auf ein annehmbares Mass reduziert werden miissen («hazard analysis»
HA):

b.  Bestmmmung der krnitischen Konfrollpunkte auf den Prozessstufen, auf denen
eine Konmolle notwendig ist, um eine Gefahr unter Kontrolle zu bringen, das
heizat mn vermetden, anszuschalien oder auf ein annehmbares Mass zu redu-
zieren (wcritical control point(s)s, krtische Konrellpunkte, CCFY;

c. Festlegung von Fichtwerten in den genannten Prozesssmufen zur Unter-
scheidong der akzeptablen von inakzeptablen Werten zwecks Vermeidung,
Auszschaltmg eder Reduzierung identifizierter Gefahren;

d Festlegimg mnd Durchfithmng eines effizienten Systems zur Uberwachung
der knitischen Kentrollpunkte;

I SR916.020
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. Festlezung von Komrekmmassnahmen fiir den Fall, dass die Therwachung
zeigt, dass ein kritischer Kontrellpunkt mcht mehr fehlerfrer funktioniert;

f.  Festlegung eines Verfahrens zur Uberpriifung, ob die Vorschriften nach den
Buchstaben s—e eingehalten werden; Uberprifingen sind regelmissiz
durchzufiihren, auf jeden Fall jedoch mmer damn, wenn eine Andemng des
Produktionsprozesses die Sicherheit des hergestellten Iebensmuttels besin-
trichtigen kdmnte;

g. Erstellen von Dokumenten und Anfreichmmgen, mit denen nachgewiesen
werden kamn, dass den Vorschriften nach den Buchstaben a—f entsprochen
wird; die Delumente und Anfzeichnungen miissen der Art und Grasse des
Untemehmens angemessen sein; sie sind jederzeit auf dem nensten Stand zu
halten und wihrend eines angemessenen Zeiraums aufzubewahren.

3Das HACCP-Eonzept ist m emer dem Sicherheitsnsiko und dem Produk-
tiensumfang angepassten Form anzwenden.

# Dias EDI kann fiir Einzelhandelshetriebe die Anfordenungen angemessen reduzieren.
5 Absatz 1 gilt nicht fir;

a. die Pimérprodukiion;

. Produzentinnen und Produzentsn, die direks oder iiber lokale Einzelhan-

delsbeiriebe ausschhesslich selbst produzierte Prim&rprodukte in klemnen
Mengen an Konsumentinnen und Konsumenten abgeben.

Art. 51 Leitlinien firr eine gute Verfahrenspraxis

1 Die Lebensmittelwirtschaft kann Leitlinien fiir eine gute Verfahrenspraxis erstellen,
welche auf den Grundsitzen des HACCP-Konzepts beruhen. Diese sind vom BAG
genehmigen zu lassen.

2 Due Leitlinien sollen:
a. fiir die korrekte Umsetzung der Bestimmungen dieses Abschmittes sowie der
weitersn lebensmittelbygienischen Bestimmungen geeignet sein;
b.  die emschligigen Verfahrenskodizes des Codex Alimeniarius beriicksichti-
gen; und

c.  mit den betroffenen Kreizen abgesprochen semn.

Art. 53 Wachwets der guten Verfahrenspraxis

Die verantwortliche Person muss gegeniiber der zustindizen kantonalen Vellzugs-
behorde nachwelsen konnen, dass:

a. e Verfahren nach dem HACCP-Konzept angewendet wird; oder

b.  sofem vom BAG genehmigte Leitlinien filr eine gute Verfahrenspraxis vor-
liegen: nach diesen Leitlinlen fiir eme gute Verfahrenspraxis vorgegangen
wird.
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Art. 54 Abgabe gesundheitsgefihrdender Lebensmitte] oder
Gebranchsgegenstinde

1 Stellt die verantwortliche Person fest ader hat sie Grund zur Annahme, dass vom
Betrieb eingefiihrte. hergestellte, verarbeitete, behandelte oder abgegebens Lebens-
mitte]l oder Gebrauchsgegenstinde die Gesundheit gefihrdet haben oder gefilirden
konnen, und stehen die betreffenden Lebensmitte]l oder Gebranchsgegenstande nicht
mehr unter der unmittelbaren Kontrolle des Betriebs, so muss sie unverziiglich:

2. die zustindige kantonale Vellzugsbehérde informieren;

b. die erforderlichen Massnahmen meffen, um die betreffenden Produkte vom
Markt zu nehmen (Riicknahme); und

¢ falls die Produkte die Konsumentinnen und Konsumenten schon erreicht
haben kinnten: die Produkte zuriickmifen (FEiickmf) und die Konsumentinnen
md Konsumenten effektiv und genau diber den Grmund des Riickrufs
mformuersn.
2 S1e mmss mit den Vellzugsbehérden zusammenarbeiten.

Art. 55 Dekumentation der Selbstkontrolle
T Alle Massnalmen im Eahmen der Selbsthontrolle sind schriftlich eder durch
gleichwertige Verfahren zu dekumentieren.

21Das EDI kann die Art und Weise der Selbstkonirolle sowie die Einzelheiten der
Dokumentation regeln.

2. Abschnitt: Amtliche Kontrollen

Art. 56 Fegelmissige und nsikobasierte Kontollen

! Amtliche Kontrollen werden von den zustindigen Behdrden vorgenommen. Sie
dienen der Uberpritfung, ob das Lebensnuttelracht sowie die Bestimmungen iiber die
Tiergesundheit und den Tierschutz emngehalten werden.

2 Die Kontrollen sind regelmissig und mit angemessener Haufigkeit durchzufihren.
Sie erfolgen i der Regel ohne Vorankindigung.

% S1e werden auf Risikobasis durchgefithrt; dabei sind zu beriicksichtigen:

2. die festgestellten Risiken, die mit Lebensmitteln, Lebensmittelbetricben, der
Verwendung von Lebensmitteln oder den Prozessen. Mateniahen, Substan-
zen, Tatigheiten eder Vorgingen, die Auswirkungen auf die Lebensmittel-
sicherheit haben konnen, verbunden sind;

L. das bishenige Verhalten der verantwortlichen Personen hinsichtlich der Em-
halhmg des Lebensmittelrechts;

c.  die Verldsslichkeit der bereits durchgefithrten Selbstkontrollen;
d.  die Grosse des Betriehs;
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e. die Informationen, die auf einen Verstoss gegen das Lebensmuttelrecht hin-
weizen kémnten;

f.  allfslige Garantien, welche die zustindige Behorde des Urspnmgslandes
gegeben hat;

g. das Tauschungspotenzial der Anpreisungen.

Art. 57 Erheben von Proben

Dne zusténdigen Konfrellorgane kénnen Proben etheben von:
a. Lebensmitteln (Zwischenprodukten, Halbfabrkaten und Endproduliten);
b.  Rohstoffen;

c.  Aunsgangsprodukten (Tieren, Pflanzen, Mineralstoffen und Trinkwasser)
sowie vou den Produkten, die zu deren Herstelhmg verwendet wurdsn;

d.  Zusatzstoffen und Verarbeitungshilfsstoffen;
e.  Gebrauchsgegenstinden:
f.  FAumen und Emnchomgen (Fahrzengen, Apparaten, Ausriistungen etc.);
g. landwirtschafilich genutzten Béden.
Art. 58 Durchfiiining der Probenahme

1 Dne Konmellorgane kiénnen ewe Emzelprobe oder Proben nach emem Stichpro-
benplan enmehmen.

2 Dhe Probenahme erfolgt durch die Enmahme emer bestimnten Menge eines Futter-
oder Lebensmmitels oder emes Stoffs (auch aus der Unywelt), der fiir die Erzengung.
die Verarbeitung mmd den Vertrieb von Futter- oder Lebensmutteln oder fiir de
Tiergesundheit von Bedentung ist. Durch eine Analyse wird geprift, ob die entspre-
chenden Bedinmmgen eingehalten werden.

3 Jede Probe wird sogleich nach threr Erhebung emdeutiz wnd uwnverwechselbar
gekennzeichnet. Von jeder Probenalune wird emn Rapport erstellt.

Art. 59 WVerglitung
1 Fiihrt die Analyse der Probe zu keiner Beanstandung, so kann der Eigentiimer oder

die Eigentimerin die Vergiinmg ihres Ankaufswertes verlangen, sofemn die Probe
einen bestimmien Warsnwert tiberschreitet.

2 Dias EDI bestimmt diesen Warenwert.

Art. 60 Anfsicht diber den Vollzng
1 Das BAG beaufsichiigt den Vollzug in den Kantonen.

2 Es kamm nach Anhérnung der Kontrollorgane Weisungen zur Kontrolle erlassen.
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Art. 61 Lebensmittelbuch

! Das BAG gibt ein Lebensmuttelbuch heraus. Dieses enthzlt Empfehlhmgen fiir die
Untersuchung und die Beurteilung von Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden.

I Due empfohlenen Probenalume- und Analyseverfahren haben intemational aner-
kannten Fegeln eder Protokellen. namentlich denjenigen der CEN, der ISO oder des
Codex Alimentarius oder anderen fir den Zweck gesigneten oder gemfss wissen-
schaftlichen Protokollen entwickelten Verfahren zu entsprechen.

Art. 62 Anforderungen an die Laboratorien und Inspektorate

1 Dne amthichen Laboratorien sowie die mut amtlichen Untersuchmgen beanfiragten
privaten Laboratorien miissen nach der europdischen Nomm EN ISOTEC 17025 fiber
iAllzgemeine Anforderungen an die Kompetenz von Priif- und Kalibrierlaborato-
niens23 bewertet und akkraditiert sein und betrieben werden.

1 Die amtlichen Inspektorate sowie die mut der amtlichen Inspekfion beanfiragten
Stellen miissen fiir thre Tatigkeiten nach der europfischen Neorm EN ISOIEC 17020
wAllzemeine Eniterien fiir den Bemrieb verschiedener Typen von Stellen, die Inspek-
tionen durchfithrens* bewertet und akkreditiert sein und betrieben werden.

3 Die Akkreditienmg und Bewertung ven Priflaboratorien und Inspektoraten richtet
sich nach der Akkreditierungs- und Bezeichnungsverordnung vom 17. Juni 199627,

Art. 63 Anforderungen an die nut der amtlichen Kontrolle
betrauten Personen

! Die mit der amtlichen Eontrolle betrauten Behérden stellen die Unparteilichkeit,
Qualitit und Kohérenz der Kontrollen anf allen Stufen sicher.

2 Die mit der amtlichen Kontrolle betrauten Personen miissen:

a. fiber eine fir den jewelligen Taugkeitsbereich angemessens Aushildung ver-
fiigen;

b.  sichregelmissig weiterbilden und bet Bedarf eine Nachselulung absolvieren.

3 S1e miissen von den Bemieben, die sie inspiziersn, unabhingig sein. Fir sie gelten
die Ausstandsgrimde nach Artikel 10 Absatz 1 des Bundesgesetzes vom 20. De-
zember 19622 fiber das Verwaltungsverfahren.

33 Der Text diaser Norm kann bazozen werden beim Schweizarischen Informationszantrum
fir technische Fegeln (switec), Birglistrasse 29, 8400 Winterthur; Telefon:
(052224 54 54 Fax: 052 224 54 74, Internet: wwrwsnv.ch; E-Mal: verkauSiajsm.ch,

3 Der Text dieser Norm kann berozen werden beim Schweizarischen Informatiomszantrum
fir technizche Fegeln (switec), Birglistrassa 29, 8400 Winterthur; Telafon:
0352 224 54 54, Fax: 052 224 54 74, Internet: www.siv.ch; E-Mail: verkaufiaisov.ch.
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¥ sR17TLOI



Anhang

817.02 Lebensmitiel- und Gebrauchsgegenstanda

4 Zerlegshetriebe, die einer Bewillimmg nach Artikel 13 bediirfen, sind durch Per-
sonen zu kontrollieren, die iiber em Diplom als Fleischkontrelleurin oder Fleisch-
kontrolleur mit tierfirztlichem Abschluss nach der Verordmung vom 1. Marz 199527
iiber die Ausbildung der Kentrollorgane fiir die Fleischhygiene verfiigen.

# Das BAG und die Oberzolldirektion fithren gemeinsam Aus- und Weiterbildungs-
kurse fiir die nut der Kontrolle an der Grenze betrauten Perzonen durch.

Art. 64 Llehrjghriger nationaler Kentrollplan

Das BAG erstellt gemeinsam mit den Bundesimtern fir Veterinirwesen wnd fiir
Landwirtschaft ymd nach Anhérung der zustindigen kantonalen Vellzugsbehdrden
einen mehrjghrigen nationzlen Kentrollplan.

Art. 65 WNotfallplane

1 Das BAG erstellt gemeinsam mit den Bundesimtem fir Veterindrwesen und fir
Landwirtschaft ymd nach Anhérung der zustindigen kantonalen Vellzugsbehdrden
sowie der Oberzolldirektion Notfallplane fiir das Ensenmanagement.

2 Die MNotfallplane enthalten mshesondere Informationen iiber:
a. die Amtsstellen und Orgamsationen, die zu beteiligen sind;
b.  ibre Anfzaben im Krisenfall:

c. die Verfahren des Informationsanstauschs zwischen den beteiligten Amis-
stellen und Organisationen.

3 Sie werden im Bedarfsfall fiberarbeitet, inshesondere bei organisatorischen Ande-
rungen in der zustindigen Behérde und anhand ven Erkenntnissen, dis unter anderem
aus Ubungen fiir den Knisenfall gewonnen werden.

Art. 66 Departementsverordmmgsn
Das EDI erlasst Vorschriften iiber:
a. das Verfahren der Probenerhebung;
b.  die anzuwendenden Analyseverfahren;
c. die Art und Weise der Durchfiiinmg der amtlichen Keontrollen;

d.  die Aushildung und die Priifimg folgender Personen, die nut dem Vollzug der
Lebensnuttelgesetzgelung betraut sind:

1. Eantonschemikerinmen und -chemuker (Lebensmuttelchemikerinnen und
~chemikemn),

Lebensnuttelinspektorinnen wnd -inspektoren,

2
3. Lebensmittelkonmrolleurinnen und -konmolleurs;

7 ER 81719154
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e. die Aushildung und die Priifimg von Personen. die in amtlicher Funktion
Pilzarten bestimmen:

f  dis Voraussetzungen und das Verfahren emer amtlichen Bescheimgung.

6. Kapitel:
Ein-, Durch- und Ausfuhr von Lebensmitteln und
Gebrauchsgegenstinden

Art. 67 Zollabfertijung

! Lebensmuttel, Gebrauchsgegenstinde, Rohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfab-
nikate, Ausgangsprodukte und Stoffe, die zur Lebensnuttelproduktion bestimmt sind,
nriissen bel der Ein-, Durch- und Ausfubr bei den Zollbehérden angemeldet werden.
Vorbehalten bleiben besondere Bestimmumgen in vilkerrechtlichen Vertréigen.

2 Due Emfubr m e Zolllager gilt als Durchfubr.

iDne Zollimter nehmen die notwendigen Kontrollen vor. Vorbehalten bleibt die
Zustindigkeit nach der Verordmumg vom 20. Apnl 192822 {iber die Ein-, Durch- und
Ansfuhr von Tieren und Tierprodukten.

= Die Zollimter kénnen fiir ihre Tétigkeit die kantonalen Vellzugsbehérden beizie-
hen.

Art. 68 Konformitdtsbeschemigungen, Gesundheits- und
Genusstauglichkeitszengnis
! Das BAG kamn verschreiben, dass bestimmte Lebensmuttel nur eingefilhrt werden
diirfen, wenn die zustindige Behdrde des Ausfilhrlandes oder sine akkreditierte Stelle
die Uberemstimmmmg des Lebensnuttels mit der schweizenschen Lebensmuittel-
gesetzgebung bescheinigt.
I Einfulrsendungen von Lebensmitteln, die von Tieren der Rinder-, Schaf- und
Ziegengathng gewonnen wurden, miissen von einem Gesundheits- und Genusstang-
Lichkeitszeugs einer Behiérde oder siner akkraditierten Stelle begleitet sein. Dieses
Zengnis muss enthalten:
3.  Angaben zur Identifimerung des Lebensmittels:
b, Angaben fiber den Hetkunfrsbetriel;
c.  Namen und Adresse des Empfingers oder der Empfangerin mn der Schweiz;
senitdtspolizeiliche Angaben;
eine Bestdtigung, dass das Fleisch oder Fleischerzeugms kein spezifiziertes
Eisikomaterial nach den Arikeln 179 Absatz 1 und 180c Absatz 1 der
Tiersenchenverordmmg vom 27, Juni 19952 enthilt.

28 5R916.443.11
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3 Emfubrsendungen, fiir welche die geforderten Dolnumente nicht vergelegt werden
kmmen, werden zuriickgewissen.

4 Das Bundesamt fir Veterinirwesen kann Emfubrsendungen nach Absatz 2 vom
Erfordemis eines Gesundhetts- und Genusstauglichkeitszengnisses ausnehmen, wenn
zie ans Landem stamumen, aus denmen [ebensmittel von Tieren der Binder-. Schaf- und
Ziegengattung bedenkenlos emgefithrt werden kénnen. Es verdffentlicht im Intemet
eine Liste dieser Lander ind aktualisiert sie regelmissig.

Art. 69 Apsfubr von Lebensmutteln und Gebrauchsgegenstinden

! Lebensmittel und Gebrauchgegenstinde, welche die Gesundheit gefiilrden kinnen,
diirfen nicht ansgefiihrt werden.

2 Fiir die Ansfulr bestimmte Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde diirfen von den
Worschnften der schweizerischen Lebensmuttelgesstzgebung abweichen, sofem die
Worschnften des Bestinmumgslandss dies verlangen oder zulassen; vorbehalten
bleibt Absatz 3. Selche Waren sind deutheh als fir die Ausfubr bestimmt zu kenn-
zeichnen.

3 Erzeugnisse, die mit einer nach schweizenischem Recht geschiiizten geografischen
Herkunftsangabe ausgefiihrt werden, miissen den schweizerischen Vorschriften tiber
die Verwendung der geografischen Herkunfisangabe entsprechen.

4 Betriebe, die Lebensnuttel und Gebrauchsgegenstinde herstellen, verarbeiten,
behandeln, lagemn oder transportieren, die fir die Ausfubr bestimmt sind und die die
Worschriften der schweizenischen Lebensmittel gesetzgebung micht erfiillen. haben der
zustindigen kantenalen Vellzugsbehérds zu melden:

a. die Artund die Menge der zur Ansfubr bestimmten Waren;

b wwiefern die bemreffenden Waren von der schweizerischen Gesetzgebung
abweichen.

5 Das BAG kamn einen Bemieb amtlich als Aunsfubrbetrieh anerkennen, wenn dies das
Bestimmungsland fir eine Emfubr verlangt. Der Betriel hat seinem Gesuch die
gesetzlichen Vorschrifien des Bestimmungslandes betzulegen.

¢ Die zustindige kantonale Vollzugsbehérde iberwacht die Ausfulirbetriebe.

Art. T Departementsverordmmgsn

Das EDI regelt die Form der Kontrolltatigkeiten, die Massnahmen bei Beanstan-
dungen sowie die werteren Emzelheiten des Ein-, Durch- und Ausfubrverfabrens.
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7. Kapitel: Gebiithren
1. Abschnitt: Gebithren der Bundesbehorden

Art. 71 Gebiihrenpflicht

1 Wer eine Kontrolle, eme Verfiigung oder eine Dienstleistung einer Bundesbehérde
veranlasst, muss eine Gebiihr bezahlen. Aunslagen werden gesondert berechnet.

2 Dne Bundeshehérden erheben fir Kontrollen nur dann Gebiihren, wenn die Kon-
trellen zu Beanstandungen gefiihrt haben.

3 Die Bundeshehirden wnd, sefem sie Gegenrecht halten, die Behdrden der Kantone
mnd Gemetnden miissen keine Gebilhren bezahlen, wenn sie Dienstleishimgen fiir sich
selbst mn Anspruch nelmen.

= Soweit die vorliegende Verordnung keine besondere Regelung enthil:, gelten die
Bestimummgen der Allgemeimen Gebithrenverordnung vom 8. September 200430,

Art. 72 Gebilhrenbemessung

! Die Gebilwen fir Kontrollen und Dienstleisnmgen werden nach den festen
Gebiihrenansétzen oder nach Aufwand innerhalb des Gebithrenrahmens nach An-
hang 1 bemessen.

2 Die Gebiihren fiir Kontrollen und Dienstleistngen, fir die in Anhang 1 kein Anzatz
oder Rahmen besteht, werden nach Aufwand berechnet Der Stundenansatz darf
300 Franken nicht fiberschreiten. Ein Aufwand ven weniger als emner Shmde wird
nicht in Fechmng gestellt.

3 Fiir Dienstleistungen, die auf Ersuchen hin dringlich oder ausserhalb der normalen
Arbeitszeit verrichtet werden, kimnen Zuschlige bis zn 50 Prozent der ordentlichen
Gebithr erhoben werden.

Art. 73 Auslagen

Als Auslagen gelten die Kosten, die fir die einzelnen Kontrollen oder Dienstleis-
fungen zusitzlich anfallen; fiber die Kosten nach Artikel & Absatz 2 der Allgemeinen
Gebithrenverordnmmg vom 8. September 2004%! hinaus sind dies namentlich:

2. Honorare fir Konmmssionsmitgheder nach der Verordmmg vom 12. Dezem-
ber 199632 iiber die Taggelder und Vergiitungen der Mitglieder ausserparla-
mentarizcher Kommizsionen;

k. Kosten, die durch Bewsiserhebung, wissenschafiliche Untersuchungen,
besondere Priifingen oder fir die Beschaffing von Unterlagen verursacht
werden.

o osR 1710411
31 SR 1730411
2 sR173311
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Art. T4 Inkaszso

Gebiihren bis zu 200 Frankesn kémnen zum Voraus oder per Nachnahme erhoben
werden.

2. Abschnitt: Gebiihren der Kantone

Art. 75
1 Dne Eantone erheben fir Kontrollen, welche zu Beanstandungen gefiilrt haben,
Gebiihren bis zu folgenden Héchsthetrigen:

a. fiir Probenahmen: héchstens 200 Franken pro Probenerhebung;

b, fiir Inspektionen: hdchstens 4000 Franken pro Inspektion;

c.  fiir Probenumntersuchungen: hichstens 6000 Franken pro Probe.

1 Bei der Festsetzung der emnzelnen Gebiihren 13t dem Aufivand an Zeit, eingesetzten
Apparaten und Matenal Fechmung zu tragen.

3Fir besonders Dienstleistngen und Kontrollen, die nicht von Amtes wegen
durchgefiihrt werden und die mit einem Aufivand verbunden sind, der iber die
itbliche Kontrolltatigheit hinansgeht, werden die Gebiihren nach dem Grndsatz von
Absatz 2 bemeszen.

4 Der Stundenansatz bestimumt sich nach kantonalem Recht.

¥ Auslagen kémnen gesondert verreclnet werden.

S. Kapitel:
Ubertragung der Rechtsetzungskompetenz und Entscheidverfahren

Art. 76 Ubertragung der Rechtsetzunzskompetenz

1Das EDI kann vorsehen, dass seine Bestimmungen vorwisgend techmischer Natur
durch das BAG regelméssig dem Stand von Wissenschaft und Teclmk sowie dem
Eecht der wichtigsten Handelsparmer der Schweiz angepasst werden.

2 Das EDI kamn die Verweise in Anhang 1 den Verindenmgen m semen Verord-
nungen anpasen.

Art. 77 Entscheidverfahren
1Ist die Kompstenz zur Rechtsetzung im Bereich der Lebensmittel und Gebrauchs-

gegenstinde an das EDI oder das BAG iibertragen, so hirt das EDI beziehungsweise
das BAG vor emer Verordmmgsandenmg die interessierten Bundesstellen an.

2 Kamn sich das EDI bezielnmgsweise das BAG mit anderen Bundesstellen nicht
einigen, so erdffinet es diesen die vorgesehene Andenmng. Jedes Departement kann
immethalb von 30 Tagen den Bundesrat zum Entschetd anrufen. Dieser entscheidet
iiber die Andenng und beanftragt das EDL die Verordnung entsprechend zu dndem.

30
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9. Kapitel: Datenbearbeitung

Art. 78
1 Die Vellugsbehdrden sind befugt, die Personendaten zu bearbeiten, die sie bend-

tigen, um die ihnen nach dem Lebensmittelgesetz oder dieser Verordmmg iibera-
genen Aufgaben zu erfilllen.

2 Sie bearbeiten namentlich Personendaten, die notwendigerweise mit Informationen
iiber folgende Sachverhalte verkmiipft sind:

a.  bewilligte Tebensmittel (Art. 3);

b, bewilligte Markttests (Art. 7 und 32);

c.  bewilligte oder provisensch zugelassene Zusatzstoffe (Art. 15):;

d.  gemeldste Betriebe und Bemebsbewilhgungen sowie die Titigkeiten der
gemeldeten oder bewilligten Betriebe (Art. 12 und 13);

e.  bewilligte fechmologische Verfahren (Art. 20);

£ bewilligte GVO (Art. 22);

g Meldmgen iber gesundheitsgefihrdends Lebensmittel oder Gebrauchs-
gegenstinde (Art. 54);

h. Resultate amtlicher Kontrollen (Art. 58);

1. Probennahmen (Art. 37);
akkredifierte Laberatorien und Inspektorate (Art. 62);

Aushildungen, Priifingen und Weiterbildungen von Personen, die mit dem
Wollzug der Lebensmittelgesetzgebung betraut sind (Art. 63 und 66);

ol

I Benchte und Verkommnizse im Zusammenhang mit Kontroll- und MNotfall-
planen (Art. 63);

m. Betriebe, die ein- oder ausfiihren (Art. 67-68);

n. entzogens Bewilligungen;

0. Antworten auf Anfragen iiber die Auslegung der Lebensmitizlgesetzzebung.

3 Die Daten werden auf Ersuchen den kantonalen Vollzugsbehérden, dem BAG, dem
Bundezamt firr Veterindrwesen, dem Bundezamt fiir Landwirtschatt, Swissmedic und
der Zollverwalhmg zur Verfiimmg gestellt. Diese Stellen kdmnen sich ihre Daten
gegenseitig im Abmfverfabren zuginglich machen.

= Simtliche Bearbeltungen wntersiehen dem Bundesgesetz vom 19, Juni 19923 {iber
den Datenschutz.

3 ERIA
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10. Kapitel: Schlussbestimmungen

Art. 79 Aufhebing wmd Andermg bisherigen Rechts
Die Authebung und die Andenmg bisherigen Bechts sind in Anhang 2 geregelt

Art. 80 Ubergangshestimmungen

1 Betriebe, die nach Artikel 13 emer Bewilligung bediirfen und die thre Tatigkeat vor
dem 1. Januar 2006 aufgenommen haben, miissen ber der zustindigen kantonalen
Behérde spatestens bis zum 31. Dezember 2006 ein Bewillimmgsgesuch einreichen.
In diesem 1st zu dokumentieren, wie die Gesuchstellerm oder der Gesuchsteller die
Artikel 49353 umsetzt. Vorbehalten bleibt Absatz 2.

1 Betniebe, die nach Artikel 13 einer Bewillizung bedirfen und die Enhmunleh oder
Eunlmilchprodukte herstellen, verarbeiten, behandeln, lagem oder abgeben, miissen
das Bewilligungsgesuch bis 30. Juni 2006 einreichen. Verfiigen solche Betriebe am
1. Januar 2006 bersits iiber eine Betriebszulassung nach Artikel 5 der Milchguali-
titsverordmmng vom 7. Dezember 19983, so iberpriift die zustindige kantomale
Veollmgsbehrde diese bis mum 30, Juni 2006 von Amtfes wegen Sie kann Anpas-
sungen und zusdtzliche Nachwelse verlangen.

3 Die kantonale Vollzugsbehdrde priift das Bewilligungsgesuch nach Absatz 1 oder 2
unmittelbar nach dessen Eingang auf Vollstindigheit und formale Richtigkeit. Ist das
Gesuch nicht offensichtlich abzulehnen, so teilt die kantonale Vollzugsbehérde dem
Bemeb wverziighch emme Bewilhigmmgsmmmer zu. Ein Betrieb, der eine solche
Bewilligungsnummer erhalten hat, darf seine Tétigkeit iiber die Frist nach Absatz 1
beziehungsweise 2 hinans bis zum defimtiven Entscheid iiber das Gesuch fortsetzen.

4 Die Vollzugsbehdrde fillrt, bevor sie die definitive Bewilligung erteilt, sobald als
maglich eine Inspektion an Ort und Stelle durch. Werden dabei Mangel festgestellt,
kann sie die Bewilligung mit der Auflage erteilen, die Mingel mmert sechs Monaten
zu beheben Werden diese mcht fristzeracht behoben, so fallt die Bewilligung dahin.

3 Betriehe, die der Meldepflicht nach Artikel 12 unterstehen und die thre Tatigkeit vor
dem 1. Januar 2006 aufzencmmen haben. miissen thre Tatigkeit der zustindigen
kzntonalen Vollzugsbehorde bis zum 30, hon 2006 melden.

¢ Gegen Einspracheentscheide der Zollimter kamn bis zum Inkrafitreten des Ver-
walhmgsgerichtsgesetzes vom 17. Jum 20053 beim BAG Beschwerde erhoben
werden. Die Beschiwerdefrist richtet sich nach Artikel 55 Absatz 2 LMG.

T Ungeachtet der Vorschriften dieser sowis der sich daranf stiitzenden Verordmmgen
kinnen Lebensmitte]l und Gebrauchsgegenstinde noch bis zum 31. Dezember 2007
nach bisherigem Fecht emgefilhrt, hergestellt und gekennzeichnet werden. Lebens-
mittel und Gebranchsgegenstinde nach bishenigem Fecht dirfen nech bis zur
Erschapfing der Bestinde an Konsumentinnen und Konsumenten abgegeben werden
WVerbehalten bleibt Absatz 8.

3+ ECLS 1999 1157 1002 1409 AS 2005 5567 At 17]
3 F.173.32; BEL 2005 4093

=]

j2



Anhang

Verordnung 817.02

§ Abweichend von der Frist nach Absatz 7 gelten folgende Fristen:

a. fir die Anforderungen an Milch und Milchprodulte ans Eoboulch wnd das
Identitétskennzeichen: keine Ubergangsfrist;

b, fiir die iibrige Kennzeichnung von Mileh und Milchpreduliten aus Enbmilch:
eine Ubergangsfiist bis zum 31. Dezember 2006

¢ fiir alle andem Tebensmitte] tierischer Herkunft: eine Ubergangsfrist bis zum
I

31. Dezember 2004.

9 Das EDI kann fiir einzelne Bereiche weitere Ausnahmen von den Ubergangsfristen
vorsehen.

Art. 81 Inkrafttraten
Diese Verordnung tritt am 1. Januar 2006 in Kraft.
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Anhang 1
(ATt 72)

Gebiihren der Bundesbehirden

A, Gebiihren fiir Kontrollen
Fiir Kontrollen, welche zu Beanstandungen gefiihrt haben, werden folgende Gebiih-
ren ethoben:

a. fiir Probenerhebungen: hichstens 200 Franken pro Probenerhebung;

b.  fiir Inspektionen: hichstens 4000 Franken pro Inspektion;

c.  fiir Probemmtersuchungen: hichstens 6000 Franken pro Probe.

B. Gebiihren fiir Bewilligungen

Franken

Lebensmittel
1.1  Lebensmittel nach Artikel 5 Absatz 1
Beurteilung, Festlegung der Sachbezeichmmg und Zulassung 200-3500
Markttests nach Artikel 7 200-2500
Behandlung von Lebensmitteln nach Artikel 20 30030 000
Bewillignng neuer Zusitze nach Artikel 20 Absatz 10 der
Verordnung des EDI vom 23, November 2003539 iiber Spezial-
lebensmittel
Priifing der Zusammensetzung, Bewilli;ng zom Inverkehr-
bringen sowie Beurtethmg und Bewillhigung der Anpreisung 2006000
Bewillignng nach Arikel 22 Absatz 1 20030 000
Bewillignmgen nach Artikel 6 Absatz 5 der Verordmung
des EDT vom 23. November 200337 iiber Trink-, Quell- imd
Mineralwasser 200-6000
1.7 Bewillipungen nach Artikel 7 der Verordmmg des EDI vom

23 November 20033 fiber den Zusatz essentieller oder

phystolegisch niitzlicher Stoffe zu Lebensmitteln 2006000
1.8 Bewillipungen nach Artikel 3 Absatz 2 der Verordnung

des EDI vom 23. November 20053 iiber Speisepilze und Hefe  200-3500
1.9  Bewillipungen nach Artikel 5 Absatz 2 der Verordnung des

EDI vom 23. November 20034 iiber allkcholische Getriinke 200-3500

[ —
O

—
=

3 SR §17.022.104
37 SR §17.022.102
3 SR §17.022.32

3 SR §17.022.106
40 SE§17.022.110
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Framken

Zusatzstaffe

MNeus Zusatzstoffe:

Pritfing der Unterlagen hinsichtlich technologischer Notwen-

digkeit, Anwendungsbereich, Toxikologie und Analytik sowie

Festlegung emer Hichstkonzentration 200-6000
2.2 Neue Anwendungsbereiche:

Pritfing der Unterlagen hinsichtlich technologischer Not-

[

wendigkeit und Analytik 300-3500
3 Gebrauchsgegenstinde
3.1 Versuchsbewilligung nach Artike] 32 Absatz 1 300-3000
32  Bewlhgung von Stoffen oder Erzeugmssen nach den

Artikeln 2 Absatz 1, 10 Abszatz 1, 17 Absatz 1 und 21 Absatz 3

der Verordmung des EDI vom 23, November 20054 iiber 300-2500

Bedarfsgegenstinde
3.3 Bewillizung eines Treibmittels fir Druckgaspackunzen 300-3000
34 Bewillizung von Spielzeng, das Stoffe oder Zubersitungen

1 Mengen enthilt, welche fir Kinder gesundheitich nicht

mnbedenklich sind 300-3000
3.5 Bewlligung von Stoffen nach Artikel 2 Absatz § der

Verordmmg des EDI vom 23. November 200342 {iber 300-3000

kosmetische Mittel

4 Tabak und Tabakersatzsraffe
Bewilligung fiir Erzeugnisse nach Arfikel 3 Absatz 1
der Tabakverordnung vom 27. Oktober 200442 500-5000

C. Gebiihren fiir Priifungen

Franken
i Lebensmitielchemikerdiplom
Erginzungspriffing 50 pro
Fachgebiet
Diplompriifing, praktische Priffung 400
Diplompriifing, theoretische Priifung 400
Diplom 50
2 Lebensmitielinspekiordiplom
Pritfung 700
Diplom 50

<l R 817.023.21
=2 SR 81702331

=3 SR 817.06
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Anhang 2
(At 79)

Aufhebung und Anderung geltenden Rechts

I

Es werden aufgeheben:

45

47

50

52
53
54

36
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Lebensnuttelverordmmg vom 1. Mirz 1995+,

Bundesratsbeschluss vom 6. Juli 193743 bewreffend das Schweizensche
Lebensmittelbuch;

Bundesratsbeschluss vom 14, Dezember 196449€ betreffend das Schweizen-
sche Lebensmittelbuch:;

Bundesratsbeschluss vom 29, September 194447 bereffend Emenmmg einer
Lebhensmittelbnch-Eommission;

WVerordmmg vom 1. Marz 199542 iber Gebrauchsgegenstinds;

Verordmmg vem 1. Mirz 19954 jber die Emfubr, Durchfilr und Ausfubr
ven Lebensmutteln und Gebrauchsgegenstinden:

Verordnung vom 1. Mirz 19959 iiber die Mindestanfordenmgen an Lebens-
mittelkontrollenrinnen und Lebensmittelkontrolleure;

Verordmmg vom 1. Marz 1995 iiber die Gebilren fiir die Lebensmittel-
kontrolle;

Verordmmg vom 17. April 199152 jiber das eidgendssische Lebenamuttel-
chemikerdiplom;

10. Verordmmg vom 17. Aprl 19917 iiber das eidgendssische Lebensmittel-

inspekiordiplom;

. Verordmmg vom 4. Juni 1984%4 fiber die Probenerhebung von Lebensmuttzln
und Gebranchsgegenstinden.

[A5 19951491, 1996 1211, 1997 262 1145 1198 Art. 24, 1998 108,
1999 303 21 T8 1848, 2002 573, 2003 4915 Lo IT 2004 457 3035 3065 2 1T 1,
2005 1057 1063 2695 Zaff 11135

BS54 725 AS 1964 1177 A 3]

A5 1964 1177]

B54 '.-‘26]l

AS 1995 1643, 1995 144, 2002 669, 2004 1111 Ziff 11, 2005 26835 Ziff. IT 16]
AS 1992 1751, 2002 675, 2004 3065 22 I12)

A% 1995 17346]

AS 1995 1759, 2002 679, 2004 1115 4533 Ast. 20 Abs. 2]

A5 1991 1096, 1995 1763, 2002 681]

AL 1091 1104, 1995 1766]

AS 1984 679, 1995 1768]
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Die nachstehenden Verordnungen werden wie folgt geindert:

1. Tierarzneimittelverordnung vom 18. August 200455

Avt. 3 Abs. 1 Bst o

Art. & Abs. 3 erster Saiz

Art 94bs I

Art 10a

Apr 12

Art 14

Art. 24 Abs 1

Arr. 26 Bst. ¢

Art. 39 Abs. I und 3
Aufrehoben

35 SF.812.212.27. Die hismach aufeafithirten And sind singefiizt in der genanmten V.
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Anhang 4

1. Chemikalien-Risikoreduktions-Verordnung vom 18. Mai 200558

Anhang 1.3 Ziff. 2 Bst. b

Anhang 1.7 Zifft 3.1 Abs. 1 Bst. ¢

Anhang 1.5 Ziff 1 Abs. 1 Bst. ¢

Anhang 1.10 Zifft 3 Abs. 2

Anhang 1.13 Ziff" 3 Abs. 2

1. Die Tabakverordnung vom 17. Oktober 200457

Art. 1

A

t. 6§ Abs. 1 Bt a Ziff 1 und 4

Art. 11 Bst a

:'_'5| SE. §14.81. Di= hiemach aufzefithrten And sind eingefigt in der genamten V.

a7 5K §17.06. Die hiemach anfgefithrten And. sind eingefiizt m der genanmten V.
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