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Abbildungen des Anhangs

1. Aufschliisselung der Proben Salmo Salar L

Probenbezeichnung Herkunft Vertrieb Farm
NA Norwegen Aqua Farms ASA Aqua Farms Matfisk AS
Trommo Sea Farm
NB Norwegen Marine Harvest Norway
Norway
Mannbruholmen, pen
NC Norwegen )
Marine Harvest Norway 36
Ler@y Midnor S@r
ND Norwegen Hallvard Lergy AS
Tr&dndelag
NE Norwegen Nygard Laks AS Nygard Laks
Uyeasound Salmon
SR1 Schottland Salmac Sales Lid.
Comp.
Uyeasound Salmon
SR2 Schottland Salmac Sales Ltd.
Comp.
SS1 Schottland Salmac Sales Ltd. Johnson Seafarms
SS2 Schottland Salmac Sales Ltd. Johnson Seafarms
Marine Harvest
ST Schottland Marine Harvest
Scotland Ltd.
U Irland Marine Harvest Ireland | Marine Harvest Ireland
v Irland I.S.P.C. n. a.
IX Irland I.S.P.C. Killary Co.
Y Irland I.S.P.C. Silvarking West Cork
1Z Irland Marine Harvest Ireland | Marine Harvest Ireland

Tab. 1: Probenaufschliisselung




Abbildungen des Anhangs

2. Attributlisten der Priifer

2.1 Lachs gediinstet

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer AF

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
2
§ | 5 4
& S 2 o 2 o S
S o i o s 2 S
Probe e = g S L ) )
ND 1,60( 7,30] 5,20 2,30] 2,20 4,90| 1,90
ND 1,60( 1,70] 3,90 1,40] 5,20{ 5,20| 7,60
X 1,60 4,50] 4,55] 1,85 3,70 5,05] 4,75
NE 9,001 1,50] 3,20 9,20] 5,00f 1,90] 7,00
NE 8,301 1,50| 3,60 7,70] 5,20 3,60| 8,00
X 8,65 1,50| 3,40 8,45] 5,10 2,75] 7,50
SR 8,401 7,90| 2,50| 7,40| 1,10 1,80] 1,50
SR 9,50 7,20] 2,60 9,20] 5,20 2,60| 6,30
X 8,95| 7,55| 2,55| 8,30| 3,15 2,20] 3,90
SS 9,001 1,80] 1,90 8,70] 5,20f 1,50| 7,30
SS 9,30 5,00] 1,60 8,00f 1,90] 3,00] 5,50
X 9,15| 3,40] 1,75| 8,35] 3,55 2,25| 6,40
U 3,201 2,40| 6,00 8,20| 6,60 5,70| 7,70
V) 3,50 1,40] 0,80| 0,60| 3,70 0,30| 8,00
X 3,35] 1,90| 3,40| 4,40| 5,15 3,00| 7,85
v 5,40| 1,40] 1,301 3,90 6,90 3,10] 8,20
\" 3,201 8,60| 2,70 8,60 2,50 5,10] 1,00
X 4,30 5,001 2,00 6,25| 4,70 4,10 4,60
Tab. 2: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer AF
Geruch Lachs gediinstet: Priifer AF
Attribut| 1 2 3 4 5 6
-
()
2|2 | % 2| o
O - - T -
Probe 2 2 c S g ®
ND 3,001 3,20| 8,00] 2,60f 5,30 2,80
ND 3,50 3,50| 7,50| 3,40 5,50| 3,50
X 3,25 3,35| 7,75| 3,00f 5,40] 3,15
NE 6,801 6,70 1,50] 5,10f 7,00] 7,00
NE 8,201 8,60| 1,60| 1,60 7,00 9,40
X 7,501 7,65| 1,55| 3,35] 7,00 8,20
SR 6,10/ 5,00] 3,20| 6,50f 6,40] 5,20
SR 7,50 6,50| 5,10| 2,10{ 7,50| 7,80
X 6,80 5,75| 4,15] 4,30] 6,95| 6,50
SS 5,201 5,20] 5,20| 5,50] 6,90 3,20
SS 7,601 8,30] 2,40| 5,50f 7,00] 8,50
X 6,40 6,75] 3,80| 5,50| 6,95| 5,85
1U 5,10 6,60| 2,40] 1,50f 4,20 3,50
1U 2,60] 2,70 6,90] 2,70] 5,20 1,00
X 3,85 4,65| 4,65| 2,10 4,70 2,25
v 6,401 6,50 2,00] 2,20] 4,20| 4,40
v 1,30] 3,00f 7,50| 2,20] 3,30] 1,70
X 3,85 4,75| 4,75| 2,20 3,75| 3,05

Tab. 3: Geruch Lachs gediinstet: Priifer AF



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer AF
Attribut| 1 2 3 4 5 6 7 9 10
S =

< 5 S o o E S E -2 s

@ 2 = = S o 3 £ © X

Probe = £ ] £ 8 c o G P a
ND 0,80/ 4,00 6,80] 2,70 1,10|{ 6,70 6,80] 6,70] 6,90 6,90
ND 2,701 2,70 2,90] 3,00 2,80| 8,80| 5,40| 2,90| 7,40| 8,60
X 1,75| 3,35| 4,85] 2,85 1,95| 7,75 6,10] 4,80 7,15] 7,75
NE 3,10/ 5,10] 5,20] 6,40] 3,50 6,30f 5,20] 3,00| 8,00f 7,30
NE 9,20f 7,40f 9,50| 0,80] 1,30 0,60f 3,40] 9,60| 3,60| 0,70
X 6,15| 6,25| 7,35| 3,60 2,40] 3,45| 4,30| 6,30 5,80| 4,00
SR 7,50/ 5,80|] 5,00] 3,20] 7,10f 2,10f 4,00] 5,20| 1,60| 2,10
SR 2,50 5,00] 5,00] 5,30] 3,50 6,50f 6,50| 5,30| 3,60| 5,60
X 5,00/ 5,40 5,00] 4,25| 5,30] 4,30] 5,25| 5,25| 2,60] 3,85
SS 9,60/ 8,90| 8,50] 2,00 3,20f 0,70f 5,40] 9,50| 0,50| 1,10
SS 8,10/ 6,70] 8,50] 2,00f 2,00f 1,70f 5,00| 8,50| 0,80| 2,10
X 8,85| 7,80 8,50| 2,00 2,60] 1,20] 5,20] 9,00f 0,65| 1,60
U 8,10/ 6,50] 8,00] 2,60] 2,60f 2,60 5,30| 7,20] 1,70 5,50
U 0,60/ 1,40f 1,50] 9,00] 3,10 8,30f 5,30] 1,10| 6,70 7,00
X 4,35| 3,95| 4,75| 5,80] 2,85] 5,45| 5,30 4,15 4,20] 6,25
v 6,10 4,001 4,10] 4,104 2,90] 4,10 5,20] 7,80] 1,50| 4,40
v 1,100 1,90{ 1,80] 7,70{ 5,20] 7,20{ 5,20| 2,20{ 5,30] 5,30
X 3,60| 2,95| 2,95| 5,90| 4,05] 5,65| 5,20| 5,00 3,40| 4,85

Tab. 4: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer AF

Textur Lachs gediinstet: Priifer AF
Attribut| 1 2 3 4 5

o
22| _|5

[} n 7] He=1 e

Probe S S 2 H i
ND 6,70] 5,80| 3,70| 6,20 2,80
ND 2,801 2,80 5,20] 3,40 1,40
X 4,75 4,301 4,45] 4,80 2,10
NE 5,101 5,90 3,80] 5,30 2,80
NE 2,80] 3,80| 3,70 3,80 4,10
X 3,95| 4,85| 3,75 4,55| 3,45
SR 6,00] 6,20 5,00f 5,00 5,00
SR 1,10 7,60 7,30] 2,20 6,80
X 3,55] 6,90] 6,15 3,60 5,90

SS 6,70] 6,70 2,90 6,80] 1,80
SS 2,70] 6,20 6,20 2,70] 5,30

X 4,70] 6,45| 4,55| 4,75] 3,55
U 3,50] 6,40( 5,10] 3,50] 2,60
U 0,60] 0,70{ 8,00{f 0,70] 0,70
X 2,05 3,55| 6,55| 2,10] 1,65
v 2,90| 5,20f 5,20] 3,00 3,00
v 1,10{ 7,30] 7,00] 2,90] 7,30
X 2,00 6,25| 6,10 2,95| 5,15

Tab. 5: Textur Lachs gediinstet: Priifer AF



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer AKQ
Attribut| 1 2 3 4 5
8 A

s |€|2 |82

Probe Ll F | &8 |2 | @
ND 2,00] 6,50 3,60] 8,00[ 9,00
ND 5,001 7,10( 6,30] 8,40[ 9,30
X 3,50| 6,80 4,95| 8,20 9,15
NE 7,20] 5,50 6,20| 7,50 5,80
NE 6,30] 7,90( 7,60] 8,20[ 9,20
X 6,75| 6,70 6,90 7,85[ 7,50
SR 7,50] 8,40( 4,10| 6,40[ 8,10
SR 7,50] 3,80( 7,50] 2,40 5,30
X 7,50| 6,10( 5,80| 4,40( 6,70
SS 3,00] 6,80( 3,50| 7,70[ 8,70
SS 7,20] 8,70[ 6,60] 8,60[ 9,10
X 5,10] 7,75 5,05 8,15 8,90
iU 8,30] 6,40( 3,60| 6,60[ 7,40
U 3,10] 9,20 4,90] 9,40[ 9,30
X 5,70] 7,80[ 4,25| 8,00{ 8,35
v 7,00] 8,40( 4,80| 8,90[ 9,00
v 4,90 1,00{ 6,30] 1,60] 3,80
X 5,95| 4,70 5,55| 5,25 6,40

Tab. 6 Aussehen Lachs gediinstet: Priifer AKQ

Geruch Lachs gediinstet: Priifer AKQ

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
- - L
3| % 3 | &
3 = o 2 o 3 s
o £ £ S £ = £
2 o g <] o A &
Probe < 5 | 3 £ | & 2 [ 2
ND 7,50 7,50 6,301 2,80] 1,40] 3,30] 6,60
ND 8,00 9,00 6,20 2,00f 0,30] 0,30] 6,40
X 7,75 8,25] 6,25 2,40 0,85 1,80| 6,50
NE 7,50 8,80 5,401 1,20] 0,30] 0,30] 6,50
NE 6,101 7,201 7,501 3,30 1,50 0,20| 4,60
X 6,80] 8,00] 6,45| 2,25] 0,90] 0,25] 5,55
SR 3,50] 3,50] 5,001 8,00 7,00 7,50] 3,20
SR 7,00 8,001 7,201 2,10 0,70] 1,20] 6,80
X 5,25] 5,75] 6,10 5,05| 3,85 4,35| 5,00
SS 5,90 6,50| 8,80 6,50 3,40] 4,20] 5,60
SS 7,30 4,50 6,501 2,60] 0,60] 0,40] 7,70
X 6,60] 5,50] 7,65 4,55] 2,00 2,30] 6,65
V) 8,20 7,001 7,601 3,00f 0,70] 0,30] 6,10
V) 7,80 6,001 7,001 3,30 0,50] 0,50] 4,50
X 8,001 6,50] 7,30] 3,15 0,60 0,40] 5,30
v 5,50 3,701 7,901 7,70] 5,40] 6,30] 3,70
v 6,50 7,70] 6,50 1,80 0,10 0,30] 5,40
X 6,00 5,70| 7,201 4,75 2,75] 3,30] 4,55

Tab. 7: Geruch Lachs gediinstet: Priifer AKQ
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Geschmack Lachs gediinstet: Priifer AKQ

Attribut| 1 2 3 4 5 6
2
| o

o | E| S| 2|5 |8

© - =

Tle| 8|3 | S| 2

Probe ] £ (7] > ) £
ND 8,40] 6,50 0,90 2,40] 5,10 7,20
ND 5,60| 8,301 4,30] 0,70] 3,90| 7,70
X 7,00 7,40| 2,60| 1,55| 4,50| 7,45
NE 6,00 7,30 1,40 0,70 3,60 6,10
NE 7,80] 8,80 2,30] 0,20] 4,40 4,70
X 6,90] 8,05 1,85 0,45 4,00] 5,40
SR 3,30 6,80 3,701 1,90] 0,90 4,70
SR 5,80 8,301 1,90 0,10] 0,30] 1,20
X 4,55 7,55 2,80 1,00 0,60] 2,95
SS 7,201 6,001 6,50 2,30 7,10] 8,30
SS 6,70 7,80 2,50 2,201 3,80] 5,80
X 6,95] 6,90 4,50 2,25 545] 7,05
[V) 6,00] 4,90 0,50 1,60] 2,20] 2,60
V] 8,001 9,001 2,70 3,90 0,50 3,30
X 7,001 6,95| 1,60 2,75 1,35 2,95
v 2,30 4,201 1,40 6,10 1,90 4,50
v 9,10 9,00{ 1,10 0,10 7,20 5,10
X 5,701 6,601 1,25 3,10 4,55| 4,80

Tab. 8: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer AKQ

Textur Lachs gediinstet: Priifer AKQ

Attribut] 1 2 3 4 5 6

- L

2| 8| 8|2 |<

g | 28|88 ¢

Probe Q@ 8 o = © 3
ND 1,00] 0,30] 0,80] 1,20] 2,30 7,90
ND 7,00] 5,60 7,80 3,00] 1,80 3,80
X 4,00 2,95 4,30] 2,10] 2,05 5,85
NE 3,50] 4,90 2,20] 0,20] 2,40 5,90
NE 6,90 4,50 7,80] 1,80] 5,50 9,40
X 520 4,70 5,00/ 1,00 3,95 7,65

SR 5,80] 7,30] 4,90 3,80] 7,50] 5,50

SR 8,60 2,20 8,30f 7,50] 3,60] 1,60

X 7,15| 4,75| 6,60| 5,65 5,55| 3,55
SS 2,00] 74,80] 1,50{ 0,90] 3,60] 8,10
SS 6,10] 7,00 3,90{ 5,70] 1,70] 7,60
X 4,05 40,90 2,70] 3,30] 2,65| 7,85
1Y) 9,301 2,30] 9,20{ 6,70] 1,70] 2,20
U 2,801 3,70} 1,20{ 0,30] 7,20] 8,60
X 6,05| 3,00] 5,20{ 3,50] 4,45] 5,40
v 4,00 2,90 3,40] 3,20] 3,10 7,20
v 7,60] 2,00 8,90 8,00] 1,00] 6,40
X 5,80] 2,45 6,15 5,60] 2,05 6,80

Tab. 9: Textur Lachs gediinstet: Priifer AKQ
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Aussehen Lachs gediinstet: Priifer BM

Attribut 1 2 3 4
o
[ c
sz | 8
= o c
3 3 :®
Probe < 2 =)
ND 8,201 10,00| 8,40
ND 10,00] 2,00| 0,00
X 9,10| 6,00] 4,20|#####
NE 8,101 8,10] 5,20
NE 8,201 5,40] 5,40
X 8,15| 6,75| 5,30|#####
SR 5,40 8,70| 5,50
SR 8,70 8,50| 1,90
X 7,05| 8,60| 3,70|#####H
SS 5,10| 8,20| 5,40
SS 1,50]| 10,00 8,40
X 3,30 9,10| 6,90 |#####
U 8,00 2,50| 2,50
U 8,60 5,30| 8,20
X 8,30| 3,90| b5,35|#####H
v 5,20 7,80 2,40
v 5,00 2,10 5,00
X 5,10| 4,95| 3,70|#####

Tab. 10: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer BM

Geruch Lachs gediinstet: Priifer BM
Attribut| 1 2 3 4
£ .
3 g
S| 2| 2
21 S| 5| 2
Probe > | & ° 8
ND 8,40 5,20| 8,10 0,00
ND 8,00] 0,00{ 5,10] 0,00
X 8,20] 2,60{ 6,60/ 0,00
NE 5,10] 2,60{ 5,40 2,80
NE 2,201 2,20] 2,30 2,50
X 3,65| 2,40| 3,85| 2,65
SR 2,40 5,50| 2,50 0,00
SR 5,00] 8,80f 2,00 5,20
X 3,70] 7,15 2,25 2,60
SS 5,10] 5,20f 2,50] 0,20
SS 0,00] 10,00] 2,30] 2,20
X 2,55 7,60 2,40 1,20
IU 8,00] 2,00{ 5,50| 0,00
U 8,50] 2,10{ 8,50 1,90
X 8,25] 2,05| 7,00 0,95
v 2,40] 2,40f 2,40| 5,30
v 7,801 2,00] 5,10] 0,00
X 5,10] 2,20f 3,75 2,65
Tab. 11: Geruch Lachs gediinstet: Priifer BM
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Geschmack Lachs gediinstet: Priifer BM

Attribut] 1 2 3 4 5 6
<
2
5 o
E E’ B 2 J;':D t
Probe 2 b g £ p 8
ND 5,20| 0,00] 10,00|{ 0,00} 10,00] 5,40
ND 2,00 0,00f 0,00f 8,40 0,00] 1,50
X 3,60 0,00] 5,00 4,20] 5,00 3,45
NE 8,20f 0,00{ 5,60 1,80} 10,00 10,00
NE 2,30 0,00] 2,20| 8,30] 2,20| 2,20
X 5,25] 0,00f 3,90 5,05 6,10] 6,10
SR 8,40| 0,00] 2,20| 2,30] 10,00{ 10,00
SR 5,00f 0,00f 2,20 8,50] 10,00] 10,00
X 6,70] 0,00] 2,20| 5,40] 10,00{ 10,00
SS 4,90] 0,00] 2,10{ 5,20f 2,00] 2,10
SS 0,00| 0,00f 0,00| 8,20] 1,70 1,70
X 2,45] 0,00] 1,05 6,70 1,85 1,90
U 8,10 0,00] 5,20 2,00] 5,40] 6,00
U 2,301 0,00] 2,40| 8,30] 2,40] 2,40
X 5,20 0,00f 3,80 5,15 3,90 4,20
[\ 5,201 0,00] 2,30] 5,30] 8,70] 5,30
[\ 1,60] 0,00] 0,00{10,00] 0,00{ 0,00
X 3,40] 0,00f 1,15 7,65 4,35 2,65
Tab. 12: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer BM
Textur Lachs gedampft: Priifer BM
Attribut| 1 2 3 4 5 6
&
2| e o |58
Q ) - =
=] »n t < = w® =
Probe s | & R | R 2 |TN
ND 8,50| 0,00] 5,30] 2,30} 10,00] 10,00
ND 1,80] 5,10] 1,90{ 8,10 0,10{ 7,90
X 5,15] 2,55 3,60f 5,20] 5,05 8,95
NE 1,50 0,10} 10,00{ 0,00} 10,00{ 5,30
NE 5,201 1,80] 5,20 1,90] 2,00 5,50
X 3,35] 0,95 7,60f 0,95 6,00] 5,40
SR 0,00] 2,20] 10,00 0,00} 10,00] 5,30
SR 0,10 1,80] 9,90| 0,00] 9,90] 1,50
X 0,05] 2,00f 9,95 0,00f 9,95 3,40
SS 5,001 2,40] 5,20 1,90] 5,40] 8,00
SS 5,20 8,00] 1,70] 5,10] 1,60] 10,00
X 5,10] 5,20f 3,45 3,50f 3,50 9,00
U 0,00] 2,30] 8,80| 0,00] 8,80| 5,30
U 5,00{ 8,50f 1,80f 8,50] 0,00 5,30
X 2,50] 5,40| 5,30 4,25] 4,40{ 5,30
\' 5,20] 2,50{ 10,00 0,00f 5,00] 5,20
\" 0,00| 5,20] 0,00| 8,70] 0,00 10,00
X 2,60] 3,85] 5,00f 4,35 2,50 7,60

Tab. 13: Textur Lachs gediinstet: Prifer BM
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Aussehen Lachs gediinstet: Prifer DG
Attribut| 1 2 3 4 5
]
S| 8|, |5
0 c N 8 =
8 | e | 8|5 | S
Probe ) o = ] 2
ND 2,20| 0,20| 0,30 7,50| 7,60
ND 5,10 0,20 9,70 2,70| 0,20
X 3,65| 0,20| 5,00 5,10| 3,90
NE 9,50| 0,30| 9,60 1,50| 0,30
NE 5,101 0,50| 5,10( 7,80| 5,00
X 7,30| 0,40| 7,35| 4,65| 2,65
SR 2,30 0,20 9,70 7,80| 0,30
SR 8,80| 0,30| 9,00 2,50| 0,40
X 5,55| 0,25| 9,35 5,15| 0,35
SS 5,00 0,20 5,00( 5,20| 0,30
SS 8,70 0,30| 9,80 1,80| 0,30
X 6,85| 0,25| 7,40 3,50| 0,30
V) 7,50 0,30| 2,00( 5,00| 2,00
1Y) 2,50| 0,20| 0,20 8,20| 8,20
X 5,00 0,25| 1,10| 6,60| 5,10
v 7,20] 0,20 9,70 7,10] 2,50
v 2,60| 2,70 9,70 7,70| 0,40
X 4,90 1,45| 9,70| 7,40| 1,45

Geruch Lachs gediinstet: Priifer DG

Tab. 14: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer DG

Attribut| 1 2 3 4

L

@

2 S o ©

= n c =

Q o g o

Probe & > 2 &
ND 9,50] 5,001 9,70 7,40
ND 7,80] 7,90 5,30 7,80
X 8,65 6,45| 7,50| 7,60
NE 9,60] 5,001 9,80 5,00
NE 8,20 8,20] 9,80| 8,30
X 8,90] 6,60 9,80| 6,65
SR 5,201 5,20] 2,50] 5,30
SR 5,10] 5,10 8,70 5,10
X 5,15 5,15] 5,60| 5,20
SS 9,50] 5,00 9,60| 5,00
SS 7,50 7,50 7,60 5,20
X 8,50] 6,25| 8,60 5,10
1Y) 2,40 0,30] 0,30 2,30
U 5,00] 5,00] 5,00 5,00
X 3,701 2,65| 2,65 3,65
v 5,20] 7,60] 5,101 9,60
\") 5,00] 5,00 1,80] 5,30
X 5,101 6,30| 3,45| 7,45

Tab. 15: Geruch Lachs gediinstet: Priifer DG

1



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer DG
Attribut| 1 2 3 4 5

Sls|s|E]|¢2

Probe 2 |l & | 2| 5|
ND 500] 0,20] 0,20] 2,40] 0,30
ND 500] 2,50] 7,80] 2,50] 6,60
X 500] 1,35| 4,00] 2,45| 3,45
NE 2,30] 9,60] 9,60] 5,00] 9,60
NE 2,30] 7,80] 7,80] 9,90] 9,80
X 2,30] 8,70] 8,70] 7.45] 9,70

SR 2,50 5,00{ 5,00{ 0,30] 0,30
SR 5,10 0,30{ 0,30f 2,10] 9,50
X 3,80] 2,65 2,65| 1,20 4,90
SS 5,20 0,40{ 0,40{f 2,80] 3,00
SS 0,70] 9,00{ 9,00f 0,80] 5,10

X 295 4,70] 4,70 1,80] 4,05
U 2,10] 7,50{ 7,50{ 0,30] 9,60
iU 5,00 0,30{ 0,30f 2,80] 5,00
X 3,55| 3,90( 3,90| 1,55| 7,30
v 1,10f{ 5,00] 5,10] 1,30] 0,20
v 0,60] 9,50( 9,50] 2,50 9,60
X 0,85 7,25 7,30] 1,90] 4,90

Tab. 16: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer DG

Textur Lachs gediinstet: Priifer DG

Attribut| 1 2 3 4 5 6
m g

= c c
2 55|.8%

(=] 2’ £ ° ﬁ % R

5| 5| 8|5 |38|s

Probe g % :S £ |38|s3
Y= o ® N| >T
ND 1,80 8,20] 8,00 8,10] 9,80 0,30
ND 5,001 9,60] 9,50] 9,50( 0,40| 7,80
X 3,40] 8,90 8,75| 8,80 5,10| 4,05
NE 7,50| 5,00] 0,40] 9,70( 2,20] 9,80
NE 5,00 5,00f 0,30] 8,20( 5,00] 9,70
X 6,25 5,00 0,35| 8,95 3,60 9,75
SR 9,70] 1,80 0,30] 5,00{ 0,30] 0,30
SR 2,30] 9,50( 9,60] 9,50 7,20] 9,60
X 6,00| 5,65 4,95| 7,25 3,75| 4,95
S8 1,70 9,80] 7,60] 9,80| 9,80 7,50
SS 9,701 4,90 1,70] 9,50( 0,30] 9,70
X 5,70 7,35 4,65| 9,65 5,05 8,60
U 9,60| 4,80 0,30] 9,70 2,20] 9,60
IU 5,00 5,10] 0,30] 9,50 4,90| 7,70
X 7,25| 4,95| 0,30] 9,60[ 3,55| 8,65
v 9,60| 0,40( 0,40] 9,80 2,50| 2,40
v 5,00 0,30] 0,30] 9,70] 0,30] 8,50
X 7,25| 0,35] 0,35] 9,75 1,40] 5,45

Tab. 17: Textur Lachs gediinstet: Priifer DG
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer FH
Attribut| 1 2 3 4 5
@©
o | ¢
= o
s | 8| o| |8
Probe K o) e b >
ND 7,50 3,40 3,20{ 3,20] 7,00
ND 3,501 2,90 6,70{ 4,80] 6,40
X 5,501 3,15 4,95] 4,00] 6,70
NE 5,50] 8,60( 7,20{ 7,90] 5,30
NE 3,90] 4,70 4,20 4,90] 7,30
X 4,70 6,65| 5,70 6,40] 6,30
SR 7,401 4,40( 8,50{ 8,40] 7,80
SR 4,90 7,90| 5,001 6,50] 7,00
X 6,15| 6,15 6,75] 7,45] 7,40
SS 7,701 7,60( 3,20{ 3,30] 5,70
SS 2,501 9,10 8,30{ 8,40] 3,00
X 5,10 8,35 5,75] 5,85] 4,35
IU 2,001 5,10f 7,70{ 8,20] 5,30
IU 6,70 6,60( 7,80[ 7,70] 8,00
X 435 5,85| 7,75 7,95 6,65
v 7,001 1,80( 3,70{ 7,30] 6,60
v 3,001 3,80 4,30{ 5,00] 7,40
X 5,00 2,80 4,00] 6,15] 7,00

Tab. 18: Aussehen

Geruch Lachs gediinstet: Priifer FH

Attribut| 1 2 3 4
L
@
2 ® (=]
S £ ‘N
@ ° | =
Probe = © £
ND 2,801 8,00| 7,70
ND 7,50] 5,10f 3,10
X 5,15] 6,55| 5,40|#iHHH
NE 6,00] 7,40f 5,90
NE 6,30 5,30| 3,70
X 6,15| 6,35| 4,80|#HHtHH
SR 3,301 7,80| 7,80
SR 4,001 8,50| 8,70
X 3,65] 8,15| 8,25|#iHHH
SS 5,001 7,80| 6,80
SS 1,90 7,90| 8,20
X 3,45| 7,85| 7,50|#HtHH
IV 3,701 7,20| 7,30
U 2,801 7,20| 7,20
X 3,25| 7,20| 7,25|#HHtHH
v 0,70] 7,60( 8,70
v 3,10l 6,80| 6,50
X 1,90| 7,20| 7,60|##HHH

Lachs gediinstet: Priifer FH

Tab. 19: Geruch Lachs gediinstet: Priifer FH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer FH
Attribut 1 2 3 4
2 o
s | § | % | §
Probe 'S 2 o 2
ND 4,201 6,30f 1,70] 5,80
ND 2,701 6,40| 4,90| 5,80
X 3,45 6,35| 3,30| 5,80
NE 5,001 4,60 3,10 3,00
NE 7,601 5,401 0,70 4,90
X 6,30 5,00 1,90| 3,95
SR 7,801 5,60 2,00f 2,10
SR 6,701 3,001 3,00 5,70
X 7,25 4,301 2,50| 3,90
SS 7,101 6,00 2,20 5,70
SS 7,101 2,701 1,30 1,30
X 7,10 4,35 1,75| 3,50
U 3,80 6,80 4,30 6,00
U 5,00] 6,60] 1,90| 3,00
X 4,40 6,70 3,10 4,50
v 5,00 4,30] 1,40| 4,80
v 3,101 2,80 2,30 5,30
X 4,051 3,55 1,85] 5,05

Tab. 20: Geschmack Lachs gediinstet: Prifer FH

Textur Lachs gediinstet: Priifer FH

Attribut| 1 2 3 4 5
c 2 o

$ e e [ o

8 = 2 ? =

Probe s = 0 8 P
ND 5,10] 6,90| 5,30| 6,701 3,80
ND 7,00] 7,00 5,10] 6,50 3,10
X 6,05 6,95| 5,20 6,60 3,45
NE 6,70] 5,20 5,10] 4,60 4,50
NE 4,50 6,50| 2,90] 7,00 4,80
X 5,60 5,85 4,00 5,80| 4,65
SR 3,00] 6,20] 8,40 5,90 8,60
SR 5,00] 8,20 7,00 4,501 7,40
X 4,00 7,20 7,70] 5,20] 8,00
SS 7,701 6,70 5,30 7,201 2,60
SS 6,60] 6,70 6,00 5,701 7,80
X 7,15 6,70 5,65| 6,45 5,20
{V) 5,901 5,90 3,00 5,20| 3,40
V] 7,701 4,80 4,00 5,50 4,40
X 6,801 5,35 3,50| 5,35 3,90
v 6,70] 9,00 2,50 7,80 4,20
v 5,101 6,10 4,10| 3,20| 2,50
X 5,90 7,55| 3,30f 5,50 3,35

Tab. 21: Textur Lachs gediinstet: Priifer FH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer GB

Attribut| 1 2 3 4

s | 2

g|E

, | 2] 5L

© ? @ e

Probe e K o S
ND 3,501 5,40 5,90 4,40
ND 5,101 4,00 5,30 7,50
X 4,301 4,70 5,60| 5,95
NE 6,801 7,201 5,50 7,00
NE 5,301 6,20 6,00 4,30
X 6,05| 6,70 5,75 5,65
SR 6,801 7,30 3,20 7,80
SR 7,301 5,20 3,80 5,00
X 7,05 6,25 3,50| 6,40

SS 6,80] 3,80{ 3,50{ 2,50
SS 5,40 5,20{ 5,00{ 5,00

X 6,10] 4,50{ 4,25] 3,75
U 4,50{ 4,50] 5,90] 7,00
U 6,10] 4,90{ 4,20{ 5,50
X 5,30] 4,70{ 5,05] 6,25
v 7,001 4,90 2,00{ 6,80
v 3,00] 3,80{ 6,50{ 2,70
X 5,001 4,35 4,25] 4,75

Tab. 22: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer GB

Geruch Lachs gediinstet: Priifer GB

Attribut| 1 2 3 4
S
2
Q
o | o 9
E | S @ | §
Probe g 2 E 3
ND 490 4,30| 6,50| 3,70
ND 3,80 6,60| 2,90| 6,90
X 4,35 545| 4,70 5,30
NE 5,40 6,80| 2,70 3,30
NE 4,90 5,90| 3,00f 5,70
X 5,15 6,35| 2,85| 4,50
SR 6,00 3,20| 6,00f 7,00
SR 6,90 4,70| 6,00 4,30
X 6,45] 3,95| 6,00 5,65
SS 6,201 2,20| 3,80| 1,80
SS 7,001 3,70| 6,50 3,50
X 6,60 2,95| 5,15 2,65
U 5,201 4,50| 4,00 4,00
U 5,501 2,60| 5,50 2,70
X 5,35] 3,55| 4,75 3,35
v 7,301 4,60| 4,60 2,30
\'} 4,90 5,20| 3,70 6,10
X 6,10 4,90 4,15 4,20

Tab. 23: Geruch Lachs gediinstet: Priifer GB



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer GB

Attribut| 1 2 3 4 5 6

[«*)

c o S

2 5 &

e E|l & | &

£ [ 2| 8 € E | €

Probe £ £ 8 > 5 =
ND 5,00] 6,30 8,30 2,40 3,80] 2,30
ND 2,50 6,90 6,60 3,40f 7,10] 3,10
X 3,75] 6,60] 7,45 2,90] 5,45 2,70
NE 4,701 7,001 7,60 7,00] 2,50] 1,50
NE 5,60 4,401 2,001 2,50 2,70] 4,20
X 5,15] 5,70f 4,80 4,75 2,60] 2,85
SR 7,50 6,201 3,50 3,60f 3,00] 7,80
SR 6,50 6,00] 6,40 6,40 7,70] 7,60
X 7,001 6,10] 4,95| 5,00] 5,35 7,70
SS 4,301 6,501 6,80] 3,50] 3,00 2,30
SS 5,10 6,40 7,401 5,60 6,70] 5,00
X 4,70 6,45 7,10 4,55| 4,85 3,65
|V) 2,90 6,70 5,801 2,50 3,30] 3,00
IU 6,40 6,70] 6,80 3,90] 2,80 2,80
X 4,65| 6,701 6,30 3,20] 3,05] 2,90
v 6,301 3,70] 3,50 7,70] 5,00 5,70
\") 2,90| 5,701 7,80 1,70 7,00] 2,90
X 4,60 4,70 5,65 4,701 6,00 4,30

Tab. 24: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer GB

Textur Lachs gediinstet: Priifer GB

Attribut| 1 2 3 4 5
2
g‘ < o '-? '%
[ L2 ) S =
[ [ 7] o Q
Probe 8 = = ey s
ND 6,10] 5,30| 7,10 6,80| 5,30
ND 5,60 7,501 4,80 5,00| 7,70
X 5,85] 6,401 5,95| 5,90 6,50
NE 6,90 2,80 4,20 4,00| 7,80
NE 7,80] 3,30] 3,50 5,50 4,10
X 7,35] 3,05| 3,85| 4,75 5,95
SR 4,10| 6,901 7,50 8,00] 7,40
SR 5,201 7,501 5,50| 7,20] 4,30
X 4,65| 7,201 6,50 7,60] 5,85
SS 6,301 3,70 6,00 7,40| 4,50
SS 5,50] 4,40| 6,001 6,50 6,30
X 5,90] 4,05| 6,001 6,95 5,40
V) 4,80| 6,30 6,00 6,70] 8,20
|V) 5,101 6,60 7,00 7,80| 6,60
X 495| 6,45 6,50 7,25] 7,40
v 3,501 6,70 4,40 6,80| 7,30
v 3,80] 4,00| 5,60 5,40] 5,00
X 3,65| 5,35 5,00 6,10 6,15

Tab. 25: Textur Lachs gediinstet: Priifer GB
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HBO
Attribut| 1 2 3 4
2
5| €
g | o
> | 5
2| s
o] <
Probe £ o
ND 5,901 0,00
ND 4.90] 4,90
X 5,40| 2,A5|#HEH| HHHH
NE 0,00] 3,50
NE 4,701 5,00
X 2,35| 4,25|#HHE HitHH
SR 0,00] 3,20
SR 5,00] 5,00
X 2,50 4 10| #HHEH| #HHH
SS 0,00] 4,50
SS 5,00] 5,00
X 2,50 4,75|#HHE HHHE
V) 4,80] 0,00
V) 6,701 0,00
X 5,75| O,00|#HEH| HHtHHE
v 6,701 0,00
\") 4,50] 0,00
X 5,60| O,00|#HHHE| #HitHHH#

Tab. 26: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HBO

Geruch Lachs gedampft: Priifer HBO
Attribut| 1 2 3 4

tyisch Lachs
aromatisch

Probe
ND
ND

w
o
S

2,30
7,60
4,95 | HHHHH | HiHHHE
NE 4,001 2,70
NE 3,30 6,50
X 3,65| 4,60 |#HHHE | #HHH
SR 3,001 1,20
SR 6,90] 5,90
X 4,95| 3,55|#HHEH| #HHHA
SS 7,001 2,40
SS 2,001 1,90

x

D
oo~
a|o

X 4,50| 2,15|HHHHE| #HHHH
U 6,70] 5,80
U 6,80| 7,20

X 6,75| 6,50 |#HHHE | #HHHH
v 2,80] 2,60
v 0,00] 7,10

X 1,40| 4,85|#HHHHE| #HHHH

Tab. 27: Geruch Lachs gediinstet: Priifer HBO



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HBO
Attribut| 1 2 3 4

e
(&)
0
c
o
E | =
Probe P =
ND 4.90| 8,20
ND 4,80 2,70
X 4,85| 5,A5|#HHHET| #HiHHEH
NE 6,60] 3,80
NE 5,00] 3,00
X 5,80| 3,40|#HHHHL| HitHHHH

SR 4,90] 3,20
SR 6,50 6,80
X 5,70] 5,00 (##HHH:| #iHHH
SS 3,301 7,70
SS 6,60] 3,10

X 4,95| 5,40|HHEH #HHHH
U 6,60] 1,80
iU 7,401 4,00

X 7,00] 2,90 |#HHHHE | #HHHHH#
v 4,80] 4,50
v 7,101 7,30

X 5,95| 5,90 |#HHHE| #HHHH

Tab. 28: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HBO

Textur Lachs gediinstet: Priifer HBO
Attribut| 1 2 3 4

s | €
Probe 9 =)
ND 7,20f 0,00
ND 6,30] 0,00
X 6,75| O,00|#HHHH| #HHH
NE 2,90] 3,20
NE 2,90] 3,20
X 2,90| 3,20|#HHHH| #itH#HHH#H
SR 3,10f 0,00
SR 3,20f 0,00
X 3,15| O,00|#HHHH| #H#HH

SS 0,00f 5,10
SS 0,00| 6,70

X 0,00] 5,90 |#HH#HHH | #HHHHH#
U 2,301 2,90
U 2,30] 2,90

X 2,30| 2,90 |#HHHE | #HHH
v 4,90{ 4,80
v 4,90{ 4,80

X 4,90| 4,80|#HHEH| #HHHA

Tab. 29: Textur Lachs gediinstet: Priifer HBO



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HHE
Attribut| 1 2 3 4
2| 5
2| 8 | £
2|15 | 2
Probe 8 = | ®»
ND 3,201 4,10] 2,80
ND 3,60] 2,80{ 3,00
X 3,401 3,45| 2,90|###HHt
NE 2,701 3,10] 2,80
NE 2,10 3,70] 1,40
X 2,40] 3,40 2,10|##HHH
SR 2,501 3,60] 1,70
SR 1,80] 3,00] 3,00
X 2,15] 3,30| 2,35|##HHt
SS 1,40 2,10] 1,70
SS 1,00 2,50] 1,00
X 1,20] 2,30| 1,35|##HHH
U 1,80] 4,20] 3,50
1U 2,50 3,50] 2,80
X 2,15] 3,85| 3,15|##HHt
[\ 3,101 3,30] 2,40
v 3,50 4,90] 3,90
X 3,30] 4,10| 3,15|##H#H#

Tab. 30: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HHE

Geruch Lachs gediinstet: PriiferHHE
Attribut| 1 2 3 4

L
o 8
= 3
[&] L
Probe 2 3
ND 3,50] 3,10
ND 2,401 1,30
X 2,95| 2,20 |#HHHAT | tHHHEE
NE 2,701 2,00
NE 2,90] 2,20
X 2,80 2,10|#HHAT | tHHHEH

SR 4,40] 3,20
SR 3,70] 3,10

X 4,05]| 3,15|#HHHHE| #HHHH
SS 2,30] 1,80
SS 2,10] 1,20

X 2,20| 1,50 |HHHEH| #HHHA
iU 2,50] 1,50
IU 4,50] 2,60

X 3,50| 2,05 |#HHHH | #HHHHH#
v 2,90| 3,60
v 2,30] 4,80

X 2,60| 4,20|#HHEH| #HHHE

Tab. 31: Geruch Lachs gediinstet: Priifer HHE



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Prif. HHE
Attribut 1 2 3 4
2| 2| F
N o 5
Probe P 2 3
ND 3,00 3,50] 1,70
ND 2,301 2,60] 2,00
X 2,65| 3,05| 1,85|###H##
NE 2,001 1,90] 2,20
NE 2,80 3,80] 1,30
X 2,40 2,85 1,75|###H#H#
SR 2,10 2,50] 1,30
SR 3,30] 5,80| 3,10
X 2,701 415 220|#####
SS 2,90| 6,60] 1,70
SS 2,60 2,00 2,20
X 2,75] 4,30 1,95|###H##
U 3,001 2,10] 1,80
U 2,201 2,50 1,50
X 2,60| 2,30 1,65|###H##
v 3,20] 4,00 1,90
v 1,90 2,50| 1,60
X 2,55 3,25 1,75|###H#H#

Tab. 32: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HHE

Textur Lachs gediinstet: Priifer HHE
Attribut| 1 2 3 4

®
o | &
L= @
Probe P 'S
ND 5,701 3,50
ND 4,50] 3,30
X 5,10 3,40|iHHHH! HEHHE
NE 4,50] 5,20
NE 3,801 3,10
X 415 4,15|#HHHAE HHHHEE

SR 3,40] 2,00
SR 4,20] 3,50

X 3,80| 2,75 |#HHHH | #HH#HH#
SS 6,20| 3,70
SS 3,50] 3,80

X 4,85| 3,75|#HHHHE| #HHH
U 3,60] 4,30
U 5,60] 2,70

X 4,60| 3,50 |#HHHH | #HHHH
v 4,00] 3,30
v 1,40] 5,60

X 2,70 A AS|#HHEH| #HHHA

Tab. 33: Textur Lachs gediinstet: Priifer HHE



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HH

Attribut| 1 2 3 4 5
N T

s | & s |8 ]

= o £ b e c 2| 3

© - =] (2] . ] -] :0

Probe £ & ® o 2 > | & S
ND 8,00 8,20] 7,50 0,70 0,70] 6,60| 6,30] 6,20
ND 2,20| 0,40] 0,90] 6,00] 5,90] 9,40| 9,70] 9,70
X 5,10| 4,30 4,20 3,35 3,30/ 8,00/ 8,00] 7,95
NE 9,20| 9,50] 5,20 0,30] 0,30] 0,30] 0,20] 9,70
NE 0,80| 0,80] 0,70 9,70 9,50] 9,40| 2,70| 9,40
X 5,00] 5,15 2,95| 5,00 4,901 4,85| 1,45] 9,55
SR 9,00 9,90] 3,00/ 0,50] 0,40] 1,30] 0,20] 7,70
SR 9,40| 9,30] 9,30 0,30] 0,30] 0,60| 0,50] 0,50
X 9,20| 9,60f 6,15 0,40f 0,35/ 0,95| 0,35| 4,10
SS 9,30| 9,40] 1,20 0,20] 0,30] 8,60| 9,00] 7,30
SS 2,80| 2.40| 0,30 5,70] 9,40] 9,40| 9.40] 7,50
X 6,05| 5,90 0,75| 2,95| 4,85 9,00/ 9,20| 7,40
U 8,30| 8,30f 1,80 0,40 0,60 2,30 0,20] 0,30
U 2,20| 0,30] 0,40 9,10] 9,50] 9,30| 9,40| 6,70
X 5,25| 4,30 1,10| 4,75| 5,05 5,80| 4,80| 3,50
IV 7,00 5,00 0,60] 5,10 0,60] 4,50] 2,00] 7,90
v 9,00 9,10f 8,70{ 0,30 0,30f 0,80] 0,40| 7,40
X 8,00 7,05] 4,65 2,70 0,45| 2,65 1,20] 7,65

Geruch Lachs gedampft: Priifer HH

Attribut| 1 2 3 4
2 o
s | G| @
Probe £ 2 7
ND 4,00 7,701 7,30
ND 5,40 5,00f 0,30
X 4,70 6,35| 3,80|##HHH
NE 8,60| 9,70] 0,30
NE 2,101 3,70 4,00
X 5,35| 6,70| 2,15|###H#
SR 9,50 0,40] 0,30
SR 8,801 1,00 0,20
X 9,15| 0,70| 0,25|##HHHt
SS 4,80 7,50 2,60
SS 4,10 5,701 3,10
X 4,45 6,60| 2,85|#HHHE
U 8,60 1,40] 0,20
U 7,701 0,80 0,20
X 8,15| 1,10| 0,20|####H#
v 8,20 7,20] 0,20
\" 9,10| 8,70] 0,20
X 8,65| 7,95| 0,20|##HHH

Tab. 34: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HH

Tab. 35: Geruch Lachs gediinstet: Priifer HH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HH

Attribut| 1 2 3 4

S

£

S

]

2 o o

s | 5 s | ©

Probe £ 2 ‘3 E
ND 5,70 7,50( 7,00 3,60
ND 7,30] 5,30 0,30| 6,70
X 6,50] 6,40 3,65 5,15
NE 8,80] 8,40f 0,30| 0,30
NE 6,60] 5,10f 3,70 8,70
X 7,70 6,75 2,00 4,50
SR 6,70] 7,40( 7,00 2,60
SR 8,80] 0,50f 0,50 0,50
X 7,75] 3,95| 3,75 1,55
SS 5,80] 7,70 4,20] 0,40
SS 5,50] 5,00f 6,20 7,70
X 5,65| 6,35| 5,20 4,05
IV 9,70] 1,40f 0,30 0,30
U 8,00] 0,40( 0,40| 1,30
X 8,85| 0,90f 0,35/ 0,80
v 9,50] 8,70f 0,30 0,30
v 9,20] 8,60( 0,30 0,40
X 9,35| 8,65| 0,30 0,35

Tab. 36: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HH

Textur Lachs gediinstet: Priifer HH
Attribut| 1 2 3 4

2
Q
s %%
‘D 0 ) 2
Probe 3 S S 0
ND 8,201 7,80 7,00] 9,70
ND 9,10] 9,80] 9,60 9,50
X 8,65| 8,80 8,30 9,60
NE 0,60] 9,70] 8,90 0,30
NE 3,401 9,501 9,40| 1,50
X 2,001 9,60 9,15 0,90

SR 9,60] 0,50{ 0,30{ 0,30
SR 1,70f 6,80] 9,40| 0,30

X 5,65| 3,65/ 4,85| 0,30
SS 9,10] 6,20{ 2,50{ 9,50
SS 6,70 7,60{ 7,50{ 8,80
X 7,90] 6,90 5,001 9,15
U 8,60 2,10{ 2,10{ 0,30
U 0,50 8,70{ 9,20{ 8,70
X 4,55 5,40] 5,65| 4,50
v 0,90 6,90{ 9,10{ 1,80
v 8,50 8,20{ 2,70{ 0,30
X 4,70 7,55 5,90] 1,05

Tab. 37: Textur Lachs gediinstet: Prifer HH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HKA
Attribut| 1 2 3 4

K=l
= o
£ S
S E
Probe = E 2 5
ND 7,60 4,70 7,30 7,10
ND 410| 1,90 5,30 1,60
X 5,85 3,30] 6,30f 4,35
NE 4,30 3,80 8,20] 5,80
NE 5,20 8,20] 7,20f 8,10
X 4,75 6,001 7,70] 6,95
SR 0,60] 3,00] 8,40 0,90
SR 2,701 4,80] 3,00] 3,70
X 1,65| 3,90] 5,70 2,30

SS 6,60] 5,00{ 8,90[ 5,30
SS 8,70] 6,70{ 8,10{ 6,50

X 7,65| 5,85 8,50| 5,90
U 7,50] 4,20{ 8,20{ 8,10
U 5,20 3,30{ 4,60{ 1,50
X 6,35| 3,75 6,40] 4,80
v 4,40{ 1,70] 6,50] 1,70
v 2,601 2,70{ 5,10{ 3,80
X 3,501 2,20f 5,80] 2,75

Tab. 38: Aussehen Lachs gediinstet: Prifer HKA

Geruch Lachs gediinstet: Priifer HKA

Attribut| 1 2 3 4 5
3

5 = | @

3 S g =

[} (o)) » c s

Probe ] 2 = 3 e
ND 5,90] 6,50( 6,70 1,00 3,00
ND 6,00] 3,00| 4,90 6,10] 3,60
X 5,95| 4,75| 5,80 3,55 3,30
NE 4,701 6,30 6,90| 1,80 6,40
NE 6,70] 7,00{ 7,50 1,50 6,40
X 5,70] 6,65 7,20 1,65] 6,40
SR 6,20] 3,80( 6,00 1,60 5,60
SR 2,80] 2,80| 4,20f 7,00 2,80
X 4,50| 3,30| 5,10] 4,30 4,20
SS 6,80] 7,40| 7.40| 1,50 6,60
SS 6,80] 6,10( 6,80 2,20 6,10
X 6,80] 6,75 7,10 1,85| 6,35
U 6,50] 6,80( 7,00 2,50 7,00
IV 4,10] 1,50| 4,60| 6,60 2,10
X 5,30] 4,15| 5,80 4,55| 4,55
\'} 4,001 2,20| 2,80| 6,80 2,10
v 7,20] 6,00| 6,80 2,30] 6,50
X 5,60] 4,10 4,80 4,55 4,30

Tab. 39: Geruch Lachs gediinstet: Priifer HKA



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HKA

Attribut| 1 2 3 4 5

=
2

ElE| 8 E

[e] = - < X

Probe © 3 3 2 s
ND 1,50{ 1,00] 5,00] 7,20] 2,70
ND 1,50 1,50] 1,50] 5,50] 1,30
X 1,50f 1,25] 3,25] 6,35] 2,00
NE 1,50 1,40] 1,80] 6,20] 1,60
NE 1,30{ 1,20] 1,20] 4,70] 1,40
X 1,40{ 1,30] 1,50| 5,45] 1,50
SR 3,70] 0,80{ 3,90{ 7,80] 0,90
SR 1,70 0,70] 1,30] 6,30f 1,10
X 2,701 0,75] 2,60] 7,05 1,00
SS 1,50{ 1,30] 1,60] 7,80] 1,20
SS 1,70{ 1,10] 1,10] 5,30] 1,20
X 1,60{ 1,20] 1,35] 6,55] 1,20
U 1,50{ 1,20] 1,40] 4,80] 1,20
U 1,40] 1,40] 1,30] 1,50 1,20
X 1,45 1,30] 1,35] 3,15] 1,20
\% 0,50] 0,50{ 3,50{ 8,00] 0,60
\% 1,20{ 1,20] 1,60] 6,20] 1,30
X 0,85 0,85 2,55] 7,10] 0,95

Tab. 40: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HKA

Textur Lachs gediinstet: Priifer HKA

Attribut| 1 2 3 4 5
2 =

S ® 2 S

3 :g o) (= ®

Probe S 2 > | © 3
ND 2,90| 4,40 3,20] 0,70 7,00
ND 0,80] 5,00f 8,20 5,40 0,80
X 1,85| 4,70f 5,70] 3,05 3,90
NE 1,30] 3,30| 8,20] 7,20 5,40
NE 7,301 7,201 5,50] 4,90 7,70
X 4,30 5,25| 6,85] 6,05] 6,55
SR 1,701 3,90] 4,90 8,20| 5,60
SR 6,50] 7,20 5,30f 2,00 5,60
X 4,10| 5,55 5,10] 5,10] 5,60
SS 1,001 6,50| 6,40] 5,10f 5,00
SS 2,00] 4,00 3,00f 5,10 5,40
X 1,50 5,25 4,70] 5,10 5,20
U 2,10] 3,20 3,10 7,20| 6,70
|V] 1,001 1,00| 8,40] 1,50 1,60
X 1,55| 2,10| 5,75 4,35| 4,15
v 0,50] 5,00f 8,90 0,60 0,50
v 1,00] 1,30f 7,80] 1,30] 1,00
X 0,75 3,15 8,35 0,95 0,75

Tab. 41: Textur Lachs gediinstet: Priifer HKA



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer JB
Attribut| 1 2 3 4

e
c
9
[7)] <
2| 8 S -
Probe ‘0 o) 2 ©
ND 8,30] 6,10| 4,80 7,20
ND 5,70 7,50 4,80 4,60
X 7,00] 6,80 4,80 5,90
NE 4,701 4,201 4,70 3,50
NE 4,701 4,201 4,70 3,50
X 4,701 4,201 4,70 3,50
SR 6,60] 2,80 2,10 5,80
SR 3,40] 9,20 0,60| 8,20
X 5,00] 6,001 1,35 7,00

SS 4,50] 8,20] 2,00{ 5,00
SS 9,201 9,20{ 0,70{ 6,40

X 6,85| 8,70 1,35] 5,70
U 5,80] 3,20{ 5,50{ 3,10
U 7,701 7,90 2,50{ 6,30
X 6,75| 5,55 4,00{ 4,70
v 8,20 7,60{ 6,70{ 1,90
v 7,60] 5,80 7,00{ 5,10
X 7,90] 6,70[ 6,85] 3,50

Tab. 42: Aussehen Lachs gediinstet: Priufer JB

Geruch Lachs gediinstet: Priifer JB
Attribut| 1 2 3 4
§
c
2 =) ~
S| @ >
Probe 2 " = 2
ND 7,30] 6,00{ 7,00{ 4,10
ND 7,70] 6,20{ 7,00 5,40
X 7,50] 6,10{ 7,00f 4,75
NE 3,90] 5,40 4,40] 5,40
NE 3,90] 5,40{ 4,40{ 5,40
X 3,90] 5,40{ 4,40{ 5,40
SR 1,70 3,60] 5,50] 4,80
SR 7,20] 4,20{ 7,90 5,20
X 4,45 3,90| 6,70] 5,00
SS 6,80] 6,00{ 4,60{ 5,20
SS 1,70{ 1,50] 0,80] 5,10
X 4,25 3,75| 2,70] 5,15
U 6,40 7,50{ 6,30{ 4,30
U 6,70 5,90{ 6,00{ 4,20
X 6,55| 6,70f 6,15] 4,25
\% 5,90 4,10{ 5,30 7,10
\% 3,50 6,10{ 6,60{ 3,00
X 4,70 5,10] 5,95| 5,05

Tab. 43: Geruch Lachs gerauchert: Priifer JB



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer JB

Attribut| 1 2 3 4
L
@
< =
58| .
<2 o o o
Probe a s 2 8
ND 6,40| 7,60] 3,80] 4,50
ND 4,301 3,70| 6,50] 5,20
X 5,35] 5,65| 5,15 4,85
NE 6,30 6,20] 7,00 7,50
NE 5,701 4,50 3,80| 7,20
X 6,00] 5,35| 5,40 7,35

SR 4,50 5,20] 6,70] 7,10
SR 8,30] 6,00 6,50] 2,90
X 6,40 5,60 6,60] 5,00
SS 8,60] 8,20{ 1,70{f 3,90
SS 8,40 8,30{ 1,80{ 2,10

X 8,50 8,25 1,75] 3,00
U 2,00] 4,90 8,50 4,00
U 8,001 7,40{ 3,00{ 3,90
X 5,00 6,15 5,75] 3,95
v 5,80] 7,70{ 3,00{ 4,50
v 4,50] 6,60] 3,50{ 8,40
X 515 7,15 3,25] 6,45

Tab. 44: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer JB

Textur Lachs gediinstet: Priifer JB
Attribut| 1 2 3 4 5
lels] 58
Probe N R $ | 8|3
ND 8,20] 6,90 6,20{ 6,70] 5,40
ND 5,90 4,20{ 4,10] 6,50] 6,70
X 7,05] 5,55 5,15] 6,60] 6,05
NE 6,60] 5,50 6,40] 5,80] 5,40
NE 9,00 3,50 4,90{ 4,30] 9,20
X 7,801 4,50{ 5,65] 5,05] 7,30
SR 5,90] 6,50 6,70{ 1,10] 3,40
SR 9,50 0,50{ 2,20] 9,00] 9,20
X 7,701 3,50{ 4,45] 5,05] 6,30
SS 1,30{ 8,70] 7,70] 6,60] 2,00
SS 1,70 9,00] 8,50| 5,40] 4,00
X 1,50 8,85| 8,10] 6,00] 3,00
U 8,40 0,70 1,20{ 8,50] 9,20
U 9,20 1,00{ 0,70] 9,20] 8,80
X 8,80] 0,85 0,95] 8,85] 9,00
\% 6,70 6,00{ 6,60 3,80] 4,60
\% 6,20 2,70{ 1,90{ 8,80] 8,20
X 6,45| 4,35 4,25] 6,30] 6,40

Tab. 45: Textur Lachs gediinstet: Prifer JB
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer KJG

Attribut| 1 2 3 4 5
g
T (7]

S E o | 2

_ |8l | E|5 |2

Probe 2 3| 5 g | & S
ND 0,401 9,20 9,20] 9,20 0,40] 0,40
ND 9,50] 9,20 9,20 9,20 0,40| 9,30
X 495] 9,20] 9,20] 9,20 0,40 4,85
NE 4,701 4,70] 4,90] 9,70 0,30 0,40
NE 9,401 9,10 9,10] 9,00, 0,50| 0,40
X 7,05 6,90 7,00 9,35 0,40| 0,40
SR 9,301 0,30] 0,20] 3,90f 0,30] 0,30
SR 9,50| 0,30f 0,40 0,30f 0,50| 0,30
X 9,40 0,30{ 0,30f 2,10/ 0,40/ 0,30
SS 9,70] 9,60f 9,60 9,80 0,50| 9,70
SS 9,301 9,10 9,30|] 9,101 0,30] 0,50
X 9,50] 9,35 9,45| 9,45 0,40| 5,10
U 9,40] 9,50 9,50 9,701 9,40 9,40
U 490( 0,501 0,40] 0,40f 9,30 0,50
X 7,15] 5,00 4,95| 5,05| 9,35| 4,95
v 490 9,501 9,50] 9,20 0,30 9,20
v 4,70 0,50] 0,40] 9,30f 9,30 9,40
X 4,80] 5,00] 4,95 9,25 4,80 9,30

Tab. 46: Aussehen

Lachs gediinstet: Priifer KJIG

Geruch Lachs gediinstet: Priifer KJG

Attribut| 1 2 3 4
Q. [ —_—
1EEE:

Probe ) ) g )

ND 9,40] 9,90] 9,70 9,60

ND 9,60] 0,30] 9,50 0,30

X 9,501 5,10 9,60| 4,95

NE 0,20 0,50 0,40 0,50

NE 0,10] 0,30] 0,30f 0,40

X 0,15| 0,40 0,35| 0,45

SR 0,30] 0,00] 0,20f 9,10

SR 0,00] 9,70 0,40 0,30

X 0,15 4,85 0,30 4,70

SS 9,70] 9,50] 9,50 9,50

SS 0,30] 0,30] 0,10f 9,50

X 5,001 4,90 4,80 9,50

|V] 9,30] 9,40| 0,40 0,40

V) 9,40 0,00 9,20 9,20

X 9,35| 4,70 4,80] 4,80

v 9,301 0,30 0,40 0,50

v 0,00] 0,20] 9,70 9,80

X 4,65 0,25 5,05 5,15

Tab. 47: Geruch Lachs gediinstet: Priifer KIG
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priif. KIG
Attribut| 1 2 3 4

K

(&

2l S| 8| 2

Probe S 8 =) °
ND 0,30] 9,60/ 0,40 0,60
ND 0,20] 9,30 9,10 0,30
X 0,25] 9,45| 4,75 0,45
NE 0,40] 0,50| 9,40 9,40
NE 0,50] 0,10] 0,20 9,10
X 0,45] 0,301 4,80 9,25

SR 9,560] 9,30 0,40{ 0,50
SR 0,40] 0,20{ 6,90{ 0,30
X 4,95| 4,75| 3,65/ 0,40
SS 9,70 9,60{ 0,60{ 0,50
SS 0,20] 0,30f 9,30{ 0,50

X 4,95| 4,95] 4,95| 0,50
U 0,40] 0,50 9,50| 9,60
iU 0,20] 9,30{ 9,30{f 0,40
X 0,30] 4,90( 9,40| 5,00
v 0,00 0,60( 0,20] 9,20
v 0,00] 0,00( 0,00] 9,40
X 0,00f 0,30f 0,10f 9,30

Tab. 48: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer KJIG

Textur Lachs gediinstet: Priifer KIG
Attribut| 1 2 3 4

2| o8

o 2 | 3 ?

Probe K 8 £ o
ND 0,40[ 9,80 9,70] 0,30
ND 0,40[ 0,20 0,20] 0,10
X 0,40[ 5,00 4,95 0,20
NE 0,20[ 0,30 0,30] 5,20
NE 9,40 9,30 8,80] 9,20
X 4.80| 4,80 4,55 7,20
SR 9,30[ 0,10 0,20] 9,50
SR 9,60[ 0,40 0,40] 9,50
X 9,45 0,25 0,30] 9,50

SS 0,30] 9,80 9,60[ 0,40
SS 0,30] 9,40{ 0,20{ 0,30

X 0,30] 9,60f 4,90| 0,35
U 9,70 0,40{ 0,40{ 9,50
U 0,20 0,40{ 0,00{ 0,20
X 4,95/ 0,40{ 0,20] 4,85
v 9,70 9,20{ 0,40{ 0,50
v 9,501 9,20{ 9,20{ 0,30
X 9,60] 9,20 4,80 0,40

Tab. 49: Textur Lachs gediinstet: Prifer KIG



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Prifer KP

Attribut| 1 2 3 4
g 2
35|,

o £ T =

= ey o O

Q = (7] =2

Probe 2 8 8 2
ND 3,50] 6,50] 8,40 5,00
ND 1,20 7,20] 6,00 4,20
X 2,35] 6,85| 7,20| 4,60
NE 9,10] 3,80] 2,30f 2,40
NE 3,70 3,70] 5,70 8,50
X 6,40] 3,75| 4,00 5,45

SR 10,00] 2,50 7,40 7,00
SR 1,00f 2,80] 8,60| 8,80

X 5,50] 2,65| 8,00 7,90
SS 9,301 7,701 7,70 5,20
SS 9,20 0,30 5,20 9,00
X 9,25] 4,001 6,45| 7,10
V) 9,50] 6,30 5,00 1,50
V) 5,001 7,201 3,70 5,00
X 7,25] 6,75 4,35| 3,25
v 6,501 9,30 8,70 5,00
v 7,00] 4,80| 3,00 3,00
X 6,75 7,05 5,85| 4,00
Tab. 50:Aussehen Lachs gediinstet: Priifer KP
Geruch Lachs gediinstet: Priifer KP
Attribut| 1 2 3 4
£
3
Z| o g
= )
Probe 2 2 E g
ND 5,901 7,201 5,20 5,50
ND 7,801 0,00 6,50 0,00
X 6,85] 3,60| 5,85 2,75
NE 410 2,50 7,00f 7,20
NE 0,701 1,90 7,50 5,00
X 2,401 2,201 7,25| 6,10
SR 6,601 1,00 7,10 5,10
SR 1,50 7,80 5,00 6,70
X 4,05 4,401 6,05 5,90
SS 5,001 2,60 2,60 7,10
SS 0,101 5,00 7,30 1,20
X 2,55| 3,80 4,95| 4,15
V) 0,101 0,90 3,30 6,60
V) 0,20] 4,701 0,10] 1,10
X 0,15 2,80 1,70 3,85
v 0,40] 3,30| 7,20 2,00
v 1,90 5,20( 1,80f 2,30
X 1,15] 4,25 4,50 2,15

Tab. 51: Geruch Lachs gediinstet: Priifer KP



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer KP
Attribut| 1 2 3 4 5

(2]

e | 5 N 2 | 2

Probe ® s b E | ©
ND 1,20 5,10] 6,20 2,00 0,40
ND 150 0,30] 0,30] 3,30 240
x 1,35] 2,70] 3,25 2,65 1,40
NE 1.40] 2,30] 4,80] 6,20 4,10
NE 0,70 4,90 3,70] 2,80] 3,60
X 1,05] 3,60] 4,25 4,50 3,85

SR 0,20] 5,50{ 4,30{ 0,70 3,00
SR 0,20] 0,20{ 0,20f 4,90] 7,30

X 0,20] 2,85 2,25| 2,80] 5,15
SS 0,10] 2,80f 5,20{ 5,10] 6,30
SS 2,30] 3,60{ 1,40{ 7,50] 4,00
X 1,20 3,20] 3,30] 6,30] 5,15
U 0,70] 1,30{ 0,10] 5,20] 1,90
iU 0,00] 0,00{ 2,60{ 5,00] 0,40
X 0,35] 0,65 1,35] 5,10] 1,15
v 2,00] 0,00{ 1,00{ 0,00] 0,00
v 1,701 0,00{ 0,00] 6,30] 0,20
X 1,85 0,00 0,50| 3,15] 0,10

Tab. 52: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer KP

Textur Lachs gediinstet: Priifer KP
Attribut| 1 2 3 4 5
3| 0|28
t 7 D S S
Probe gl s | 2| 85| =
ND 7,00] 7,00{ 9,10{ 3,00] 6,70
ND 0,00f 2,00{ 0,00] 0,00] 0,50
X 3,501 4,50{ 4,55] 1,50] 3,60
NE 5,10 7,90{ 6,70] 2,00] 3,00
NE 0,20 4,40( 6,60{ 1,20] 0,10
X 2,65 6,15] 6,65 1,60] 1,55
SR 1,20{ 3,00] 8,70] 0,10] 10,00
SR 2,001 7,00{ 5,00] 2,80] 8,20
X 1,60f 5,00 6,85] 1,45] 9,10
SS 5,00 1,60{ 5,60] 8,30] 5,20
SS 1,40{ 4,10] 6,00 7,30] 0,20
X 3,201 2,85 5,80] 7,80] 2,70
U 10,00 7,50 1,60{ 8,70] 5,30
U 8,801 1,10{ 0,10] 9,50] 7,40
X 9,401 4,30{ 0,85] 9,10] 6,35
\% 10,00 4,80( 2,80{ 10,00] 10,00
\% 6,70 2,60( 4,80{ 0,30] 3,90
X 8,35| 3,70f 3,80] 5,15] 6,95

Tab. 53: Textur Lachs gediinstet: Prifer KP



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer NJ
Attribut| 1 2 3 4
=
<)
=
g 2| | o
I s || &5 )| &
° o = ‘2 L = ]
Probe = E © o c E 3
ND 0,00] 4,10 5,00{ 0,00] 4,90] 4,70] 4,70
ND 5,10/ 0,00 0,00{ 0,00] 0,00 0,00] 0,00
X 2,55 2,05] 2,50] 0,00] 2,45 2,35 2,35
NE 0,00] 4,10] 1,50{ 0,00] 0,00] 3,20] 3,10
NE 0,00] 0,50 0,00{ 0,00] 0,40] 6,60] 2,20
X 0,00] 2,30 0,75] 0,00] 0,20] 4,90 2,65
SR 0,00] 6,20 0,00{ 0,00] 9,00 6,20] 6,10
SR 5,001 4,90 6,30{ 0,00] 0,60] 6,40] 6,50
X 2,50 5,55| 3,15| 0,00] 4,80 6,30 6,30
SS 0,00] 5,90 5,00{ 0,00] 8,20] 8,00 7,90
SS 0,00] 0,00 0,00{ 0,00] 0,00 0,00] 1,80
X 0,00] 2,95 2,50{ 0,00] 4,10] 4,00] 4,85
IU 0,00] 6,70 8,00{ 0,00] 1,50] 0,00] 0,00
IU 0,00/ 6,00; 0,00{ 0,00] 0,10] 2,30] 4,50
X 0,00] 6,35| 4,00 0,00] 0,80] 1,15] 2,25
v 0,00/ 8,90 0,00{ 0,00] 8,80] 8,70] 8,70
v 0,00] 0,00 0,00{ 0,00] 0,00 7,80] 8,70
X 0,00] 4,45 0,00f 0,00] 4,40| 8,25| 8,70

Tab. 54: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer NJ

Geruch Lachs gediinstet: Priifer NJ
Attribut| 1 2 3 4
=
8| &
£ £ o
o @ = °
Probe c £ © 8
ND 6,20 0,00] 0,00 0,00
ND 6,70/ 0,00] 0,00| 0,00
X 6,45] 0,00{ 0,00{ 0,00
NE 0,30 0,00] 0,80| 0,00
NE 0,30 0,00] 0,70| 0,80
X 0,30] 0,00{ 0,75 0,40
SR 0,90 0,00] 0,00 0,00
SR 0,70 0,00] 0,00| 0,00
X 0,80] 0,00{ 0,00f 0,00
SS 5,701 0,00] 0,00| 0,00
SS 0,50] 0,40] 0,00| 0,30
X 3,10] 0,20{ 0,00f 0,15
U 0,80] 0,00] 0,00f{ 0,00
U 0,20] 0,00{ 0,00f 0,00
X 0,50 0,00] 0,00 0,00
\% 0,60] 0,00{ 0,00 0,00
\" 3,00 0,00] 0,00f{ 0,00
X 1,80] 0,00| 0,00f 0,00
Tab. 55: Geruch Lachs gediinstet: Priifer NJ
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer NJ

Attribut| 1 2 3 4 5

5

L

S 2

sl 2| o 2

E[ S| D o

o 5 = = 2

Probe ® S 2 © ©
ND 1,50( 0,50] 0,00] 0,00] 0,00
ND 2,60] 0,00{ 1,10{ 0,00] 0,00
X 2,05 0,25| 0,55| 0,00/ 0,00
NE 0,40] 0,00{ 0,90{ 0,30] 0,00
NE 0,30 0,00{ 0,00] 0,00] 0,00
X 0,35 0,00{ 0,45] 0,15] 0,00
SR 2,001 0,00{ 0,00] 3,10] 0,00
SR 0,30] 0,20{ 0,20{ 0,00] 0,00
X 1,15 0,10] 0,10] 1,55] 0,00
SS 0,80 0,00{ 0,30{ 0,00] 0,00
SS 2,50 0,00{ 0,00] 0,00] 0,00
X 1,65 0,00 0,15] 0,00/ 0,00
U 0,60/ 0,30{ 0,00{ 0,00] 0,00
U 0,30 0,20{ 0,00{ 0,00] 0,00
X 0,45| 0,25 0,00] 0,00] 0,00
\" 0,20] 0,20{ 0,00{ 0,00] 0,00
v 2,80 1,50( 0,30{ 0,00] 0,00
X 1,50 0,85| 0,15] 0,00/ 0,00

Tab. 56: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer NJ

Textur Lachs gediinstet: Priifer NJ

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
(T

s| & RS =

se|l 5|58 2|2,

s |aa| E w2 g |5¢

— [ 0w c S w5 © © O

Probe K 2 [©® o |° e E |TN
ND 0,00f 0,00[ 0,00/ 0,00] 0,00] 0,00] 5,90
ND 0,00f 0,00[ 0,00/ 0,00] 0,00 0,00] 3,00
X 0,00f 0,00{ 0,00f 0,00{ 0,00] 0,00] 4,45
NE 0,00 5,00 4,80] 0,00] 0,00 0,00] 0,00
NE 0,00 9,00 0,00| 4,90 0,00 8,40 0,00
X 0,00 7,00 2,40| 2,45 0,00 4,20] 0,00
SR 0,00 9,80 0,00 0,00{ 7,50 7,50 0,00
SR 2,00 1,90 3,60/ 0,00] 0,00 0,00] 2,10
X 1,00 5,85 1,80f 0,00f 3,75| 3,75| 1,05
SS 0,00f 0,00[ 0,00] 3,00] 4,20 0,00] 3,80
SS 3,70 3,70] 3,70| 0,00 0,00 0,00] 0,00
X 1,85 1,85 1,85 1,50 2,10] 0,00 1,90
U 7,60 0,00 7,50] 0,00 0,00 0,00] 0,00
U 0,00 6,40 6,30] 0,70] 0,00 6,30] 0,00
X 3,80 3,20 6,90 0,35 0,00f 3,15 0,00
v 0,001 2,80 0,00 1,80 1,70 0,00 1,70
v 0,00 0,00 3,80] 0,80 0,00 0,00] 1,80
X 0,00f 1,40f 1,90 1,30| 0,85 0,00 1,75

Tab. 57: Textur Lachs gediinstet: Priifer NJ
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer RH
Attribut| 1 2 3 4 5
t -t
Q2 o
E| 5 3
o| 5| 5 a2
& e | & EloE| 2| &
© @ 0 £ |os| B ®
Probe = e 8 L |oE| & £
ND 5,001 3,50] 5,10 5,10] 3,10f 3,40] 5,00
ND 3,20] 6,20] 4,40 3,10] 4,80f 2,40] 6,50
X 4,101 4,85] 4,75 4,10 3,95 2,90] 5,75
NE 5,101 5,20] 3,70| 2,70 2,80 3,70] 3,80
NE 7,801 2,10] 3,00f 2,00 2,00f 7,00] 2,70
X 6,45] 3,65 3,35 2,35 2,40| 5,35] 3,25
SR 3,801 2,50] 1,80] 5,00] 5,00f 6,20] 2,40
SR 6,70] 3,00] 3,70 1,90] 1,90f 6,50] 1,70
X 5,25] 2,75 2,75 3,45 3,45| 6,35] 2,05
SS 7,901 2,10] 1,40 1,60] 6,60f 7,80] 1,20
SS 6,20 3,20] 3,40 2,30 2,30{ 6,40] 1,20
X 7,05 2,65 2,40 1,95| 4,45| 7,10 1,20
U 4,50 6,30] 4,00 3,20] 2,70{ 3,20] 6,00
IU 4,001 2,70] 3,00f 2,30f 1,70{ 5,70 3,70
X 4,25| 4,50| 3,50 2,75] 2,20{ 4,45] 4,85
\' 5,00{ 5,80f 3,00 4,00 5,10] 2,30] 4,20
\" 5,101 5,00] 6,00f 4,00] 1,40f 5,00] 5,00
X 5,05| 5,40 4,50 4,00 3,25| 3,65| 4,60
Tab. 58: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer RH
Geruch Lachs gediinstet: Priifer RH
Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
g £
g | g 5
ol o|®|d| o] 5|5
< = = <= £ @ =
o < o o 5 a =)
Probe = £ e g E 2 K
ND 4,801 1,90] 3,40 3,20] 4,10{ 3,10] 3,90
ND 2,001 0,70] 3,70 3,80] 4,10f 5,90| 4,70
X 3,40] 1,30f 3,55 3,50 4,10] 4,50] 4,30
NE 2,301 1,20] 2,70] 2,70] 3,30 4,10] 4,80
NE 6,20 3,30] 6,20 7,20] 2,30 5,60] 5,80
X 4,25 2,25] 4,45] 4,95 2,80 4,85| 5,30
SR 3,601 3,70] 3,70] 2,70] 0,80 5,00] 3,90
SR 5,90 2,50] 2,50 3,40] 0,80f 7,00] 5,90
X 4,751 3,10] 3,10] 3,05 0,80f 6,00 4,90
SS 6,50 5,20] 7,60 5,50] 1,10{ 2,00] 7,50
SS 5,201 2,20] 3,80 3,40 2,00f{ 6,70] 6,50
X 5,85] 3,70f 5,70f 4,45| 1,55| 4,35] 7,00
IU 3,00f 1,50 3,00f 2,20 3,70 4,90] 3,70
U 6,50 3,50] 5,20| 5,10] 2,30{ 5,80| 4,00
X 4,751 2,50] 4,10{ 3,65 3,00f 5,35| 3,85
\" 6,20 3,80] 6,40 6,50] 2,70 6,50| 4,80
\' 6,00f 4,00{ 3,10 3,10| 4,40] 3,70] 6,00
X 6,101 3,90] 4,75| 4,80] 3,55 5,10] 5,40
Tab. 59: Geruch Lachs gediinstet: Priifer RH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer RH

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
S <
S o % = é
Elz|s|2e|5]|%5]|%
Probe ke E 7] & © = £
ND 4,201 3,50] 6,10f 3,00] 4,20{ 3,20] 1,50
ND 4,40 5,10] 1,90f 3,70] 6,50{ 2,70] 2,60
X 4,301 4,30] 4,00{ 3,35 5,35 2,95] 2,05
NE 4,90] 4,40] 2,70f 5,80] 3,40{ 0,90] 3,30
NE 2,001 6,30] 1,30 5,70] 4,00f 2,50] 0,80
X 3,45] 5,35 2,00f 5,75 3,70 1,70] 2,05
SR 1,001 7,20] 0,70 4,90| 6,20 1,80] 0,40
SR 3,901 3,90] 1,70 7,00 2,30{ 3,70] 1,00
X 2,45| 5,55] 1,20 5,95] 4,25 2,75] 0,70
SS 4,001 0,80] 7,00f 1,90] 3,70{ 6,80] 8,70
SS 3,001 6,50] 1,10 5,00] 3,60f 1,20] 0,40
X 3,50] 3,65 4,05 3,45| 3,65/ 4,00] 4,55
U 3,50 3,70] 6,00f 3,40 2,80 2,10] 7,30
IU 0,90{ 6,40f 2,50 3,00f 7,00] 3,90] 1,00
X 2,20 5,05] 4,25 3,20] 4,90{ 3,00] 4,15
v 3,40{ 6,80 1,70f 4,90 5,00f 2,40] 1,00
\" 3,80 6,00] 2,50 6,80] 3,80 2,80| 6,60
X 3,60| 6,40 2,10 5,85 4,40 2,60] 3,80
Tab. 60: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer RH
Textur Lachs gediinstet: Priifer RH
Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
2
5
2| 2| o s =
s | 8|E |3 | 8| %5 |5
Probe g | 5 b 3 | & N >
ND 5,801 7,00] 3,00f 5,00] 5,20f 3,50| 1,70
ND 2,90] 3,80] 4,30] 2,20] 6,60 3,70] 5,50
X 4,35] 5,40] 3,65| 3,60f 5,90 3,60] 3,60
NE 4,301 4,20] 3,30 4,90] 4,80{ 3,60] 1,70
NE 3,70 5,00] 5,00f 4,00] 6,00f 5,00] 2,80
X 4,001 4,60] 4,15 4,45] 5,40{ 4,30] 2,25
SR 3,701 1,70] 7,40| 6,50] 2,60f 7,30] 0,50
SR 4,101 7,50] 2,40 4,20] 5,00{ 5,00] 1,50
X 3,90] 4,60f 4,90 5,35 3,80] 6,15] 1,00
SS 4,001 5,20] 3,50f 5,10] 5,30{ 5,20] 2,70
SS 2,50 1,30] 8,20| 6,60] 4,20f 5,50| 1,60
X 3,25] 3,25 5,85 5,85 4,75 5,35 2,15
IU 3,80{ 5,00f 4,30f 5,10| 5,10] 3,90] 1,10
U 2,701 1,00] 7,80| 5,20] 4,00f 6,60| 0,70
X 3,25] 3,00f 6,05 5,15 4,55| 5,25] 0,90
\" 3,50] 5,50] 4,20 2,10] 6,80f 5,00] 0,90
v 3,80{ 5,10f 5,10f 4,00{ 6,10] 5,10 1,90
X 3,65| 5,30] 4,65| 3,05| 6,45 5,05| 1,40

Tab. 61: Textur Lachs gediinstet: Priifer RH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer RT
Attribut| 1 2 3 4
2
0 —
8 | 2| &
Probe = 0 S
ND 5,701 9,10] 8,80
ND
X 5,701 9,10| 8,80|#HH##i#
NE 8,50] 5,80] 1,50
NE
X 8,50 5,80| 1,50|##HHH#
SR 9,50] 8,40] 9,20
SR 8,00] 5,30] 8,80
X 8,75| 6,85| 9,00|#H#HtH
SS 9,00 1,60] 7,50
SS
X 9,001 1,60| 7,50|##HHH#
U 8,60] 2,50| 5,70
V)
X 8,60 2,50| 5,70|#HHH#
v 9,001 5,20] 1,50
\" 6,80] 9,00] 8,00
X 7,90| 7,10| 4,75|##H#HH#

Tab. 62: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer RT

Geruch Lachs gediinstet: Priifer RT

Attribut| 1 2 3 4 5 6
<
9
= S
o s |o| 2| %
£ o £ S g S
Probe 2l 3|3 & 1% |3
ND 9,10 2,301 2,60 5,50 1,80] 8,00
ND
X 9,101 2,30] 2,60 5,50] 1,80| 8,00
NE 7,60 3,50 1,701 0,90 0,80] 3,00
NE
X 7,601 3,50] 1,70 0,90] 0,80] 3,00
SR 5,10 3,60] 5,001 5,60 1,70] 4,00
SR 9,00 5,40] 4,90 5,00f 2,00] 5,20
X 7,05] 4,50] 4,95| 5,30] 1,85| 4,60
SS 8,20 2,90| 6,701 1,60 1,40] 3,90
SS
X 8,20 2,90| 6,70 1,60f 1,40] 3,90
V) 9,001 5,70] 4,50 1,40] 0,90 5,50
V)
X 9,001 5,70] 4,50 1,40] 0,90 5,50
v 7,001 2,001 1,101 6,50 0,90] 0,70
v 8,001 3,50] 6,90 4,00] 3,00 4,20
X 7,50 2,75] 4,001 5,25 1,95| 2,45
Tab. 63: Geruch Lachs gediinstet: Priifer RT
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer RT
Attribut| 1 2 3 4 5
c =
SRR AR AE:
Probe T = P £ E
ND 8,80 4,00[ 2,70{ 5,30] 2,20
ND
X 8,80 4,00f 2,70] 5,30] 2,20
NE 7,301 0,60( 0,70{ 1,70] 7,70
NE
X 7,30] 0,60{ 0,70f 1,70] 7,70
SR 8,201 2,10{ 1,10{ 3,30] 5,60
SR 9,20 0,70{ 1,60{ 4,00] 1,60
X 8,701 1,40f 1,35] 3,65] 3,60
SS 8,50 1,00{ 0,70{ 5,20] 7,60
SS
X 8,501 1,00{ 0,70] 5,20] 7,60
IU 8,60 1,40( 2,40{ 5,00] 7,50
IU
X 8,60 1,40f 2,40] 5,00] 7,50
v 8,701 0,50( 0,50{ 4,00] 7,70
v 8,60/ 0,80( 0,80{ 4,40] 8,40
X 8,65| 0,65 0,65] 4,20] 8,05

Tab. 64: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer RT

Textur Lachs gediinstet: Priifer RT

Attribut| 1 2 3 4 5 6
<
N
&
3 o c o
< | 2| 5| 8|5 | %
Probe = o) N = N T
ND 320 4,50 7,70] 1,10] 1,70] 2,10
ND
X 3,20 4,50 7,70] 1,10] 1,70 2,10
NE 6,00/ 1,30 8,20] 2,70] 1,50| 5,00
NE
X 6,00/ 1,30 8,20] 2,70] 1,50| 5,00
SR 7,20 8,00 5,40] 7,00] 3,80] 4,40
SR 3,50 7,10 2,40] 6,70] 7,50] 3,90
X 535| 7,55 3,90 6,85] 5,65 4,15
SS 3,00/ 7,00 6,00] 8,10] 6,30] 6,60
SS
X 3,00/ 7,00 6,00] 8,10] 6,30] 6,60
U 6,70 5,50 7,10] 4,40] 3,00] 5,70
U
X 6,70 5,50 7,10] 4,40] 3,00] 5,70
v 6,30 1,30 7,70] 5,50] 4,50] 2,70
v 480 5,80 4,50] 6,10] 3,50] 1,90
X 555] 3,55 6,10] 5,80] 4,00 2,30

Tab. 65: Textur Lachs gediinstet: Prifer RT
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer TH
Attribut| 1 2 3 4
2
3
<
2 | 8
Probe o Q@
ND 8,50] 7,30
ND 8,30] 8,50
X 8,40| 7,90 | #HHHHE| #HHHHH#
NE 5,201 3,00
NE 8,50] 8,30
X 6,85| 5,65|HHHHL| HHHHE
SR 7,60] 7,70
SR 3,301 2,00
X 5,45| A4,85|#HHHE|
SS 7,60] 7,50
SS 8,00] 8,20
X 7,80| 7,85|H#HHH| HHHE
V) 6,40] 6,30
V) 8,20] 8,10
X 7,30 7,20 | #HHHA| #HHHE
\") 8,00] 5,40
v 5,101 5,10
X 6,55 5,25|H#HHHE| it

Tab. 66: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer TH

Geruch Lachs gediinstet: Priifer TH
Attribut| 1 2 3 4

abgerundet
aromatisch

Probe
ND 7,80] 8,20
ND 7,90] 8,10
X 7,85| 8,15|#HHHH| #itHH#
NE 9,10] 9,20
NE 8,30] 8,20
X 8,70| 8,70|#HHHH| #HitH#H#
SR 7,70 7,50
SR 8,00] 8,10
X 7,85| 7,80|#HHHH| #itHHH#H
SS 5,00] 5,00
SS 6,00] 7,00

X 5,50| 6,00 |#HHH: | #HHHH
iU 4,90 2,90
U 8,10] 8,40

X 6,50| 5,05 |#HHHHE| #HHHH
v 8,30] 8,40
v 7,80] 8,00

X 8,05| 8,20 |#HHHHE| #HtHHH

Tab. 67: Geruch Lachs gediinstet: Priifer TH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer TH

Attribut 1 2 3 4
S o
2|3
g | E
Probe 2 g
ND 6,80] 6,80
ND 8,00| 8,00
4 7,40| 7,40 |iHHHHE| #HEHHE
NE 8,80| 8,70
NE 8,10] 8,10
X 8,45| 8,40 |iHHHH! HHHHE
SR 7,00] 7,00
SR 5,101 4,20
X 6,05| 5,60 |HHHHE| #HEHHE
SS 8,101 8,50
SS 5,10] 5,10
X 6,60| 6,80 |HHHH! HHHHE
U 2,701 2,60
U 8,60] 8,60
X 5,65| 5,60|#HHHAL| #HHiH
v 8,00] 8,20
v 5,40 6,30
X 6,70| 7,25|iHHHHE HEHHE

Tab. 68: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer TH

Textur Lachs gediinstet: Priifer TH
Attribut| 1 2 3 4

%
o 0 t
Probe o Q2 R
ND 8,80] 6,50| 8,00
ND 8,60] 8,50| 7,00
X 8,701 7,50| 7,50|##HHH
NE 9,20] 8,20] 8,10
NE 8,50] 8,10] 5,30
X 8,85| 8,15| 6,70|##H
SR 7,50] 5,10] 8,30
SR 8,20] 8,30] 6,20
X 7,85| 6,70| 7,25|##HHHE

SS 8,50] 7,30{ 8,40
SS 8,001 7,60{ 8,30

X 8,25| 7,45| 8,35|H#HHH#
U 9,00] 8,90{ 7,20
U 9,10] 8,80f 7,50

X 9,05| 8,85| 7,35|H#HHH#H
v 8,50| 8,50 6,70
v 8,30 8,20{ 6,50

X 8,40| 8,35| 6,60|##HH#HH

Tab. 69: Textur Lachs gediinstet: Prifer TH



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gediinstet: Priifer UK
Attribut| 1 2 3 4 5
© 2
o | 2| 2 |5%| 8
@© = = L) )
Probe S P  |su| ©
ND 7,30] 8,30] 5,001 1,90 2,10
ND
X 7,30] 8,30] 5,00f 1,90 2,10
NE 7,50] 5,701 1,501 5,00] 6,50
NE
X 7,50] 5,701 1,50 5,00] 6,50
SR 5,50] 3,201 2,60 5,50 8,50
SR 8,80] 8,10 1,00 5,20| 6,20
X 7,15] 5,65| 1,80 5,35 7,35
SS 8,00 7,30 2,90 4,00 6,30
SS
X 8,00] 7,301 2,90 4,00] 6,30
|V) 6,10] 4,30| 0,50 4,00| 6,20
|V)
X 6,10] 4,301 0,50 4,00] 6,20
v 8,50] 7,001 4,50 5,70 6,90
v 5,40| 8,00 1,001 2,20 7,70
X 6,95| 7,50 2,75 3,95 7,30

Geruch Lachs gediinstet: Priifer UK

Tab 70: Aussehen Lachs gediinstet: Prifer UK

Attribut| 1 2 3 4
2
LR
25| 2| .
< 7] Q o
o 'S (=] S
Probe 2 > g o
ND 2,50] 5,20] 6,20 3,20
ND
X 2,50] 5,20] 6,20] 3,20
NE 2,001 5,00] 4,30] 1,50
NE
X 2,00f 5,00] 4,30] 1,50
SR 2,50] 6,80] 6,80| 6,40
SR 3,801 7,30] 6,60] 5,00
X 3,15] 7,05 6,70] 5,70
SS 1,00 4,90] 4,00f 7,80
SS
X 1,00f 4,90] 4,00| 7,80
U 1,50f 7,10] 6,00 7,00
U
X 1,50 7,10 6,00 7,00
\% 1,30] 5,80] 7,00f 4,50
v 2,001 4,70] 5,00| 7,60
X 1,65 5,25| 6,00 6,05
Tab. 71: Geruch Lachs gediinstet: Priifer UK
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gediinstet: Priifer UK

Attribut] 1 2 | 3] 4 | 5
L
2
=l 5 o o
S| E|S|5|B
Probe e | 2|1 8| 85| =
ND 4,00 2,70] 0,60 6,20 1,50
ND
X 4,00] 2,70] 0,60] 6,20] 1,50
NE 0,40 7.80] 1,90] 1,90] 5,80
NE
X 0,40 7,80 1,90 1,90] 5,80
SR 0,80 6,50 0,40] 1,20] 6,70
SR 2,10] 5,90] 0,60 1,30] 4,80
X 1.45] 6,20] 0,50] 1,25 5,75
SS 1,00] 5,20 0,40 2,80 7,30
SS
X 1,00] 5,20] 0,40 2,80 7,30
iU 0,50 3,50 0,40] 7,90] 3,80
iU
X 0,50] 3,50] 0,40] 7,90] 3,80
17 0,80 7.10] 0,50] 1,40] 4,30
v 1,70] 6,20] 0,50] 1,80] 5,60
X 1,25] 6,65] 0,50 1,60 4,95

Tab. 72: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer UK

Textur Lachs gediinstet: Priifer UK

Attribut] 1 2 3 4 5 6
R=d
h =
o 8
5 .| 2| E
b ! (=2 =
Probe S| 5|5 s|8|3
ND 9,20 2,80 1,70] 5,10] 7.40] 2,00
ND
X 9,20 2,80 1,70] 5,10] 7,40] 2,00
NE 4,50 6,00] 9,70 9,50 6,60 1,80
NE
X 4,50] 6,00 9,70 9,50 6,60 1,80
SR 9,00 0,50 1,40] 7,50] 0,30] 3,60
SR 7,70 3,00 0,90] 7.,40] 7,00 5,00
X 8,35 2,20 1,15] 7.45| 3.65| 4,30
SS 750 3,60 1,20] 6,40] 6,30 5,20
SS
X 7,50 3,60] 1,20] 6,40] 6,30] 5,20
U 8,50 1,50 0,50] 7,80] 1,50] 5,50
U
X 8,50] 1,50] 0,50] 7,80] 1,50] 5,50
v 9,30 1,40 3,00] 7,60] 6,70 6,00
v 7,50 4,50] 0,50] 6,50] 8,00] 3,10
X 840 2,95 1,75] 7,05 7,35] 4,55

Tab. 73: Textur Lachs gediinstet: Priifer UK
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Abbildungen des Anhangs

2.2 Lachs gegrilit

GauchLads

cegillt: Prifer AF

Attribut

1

2

3| 4

:

chemisch

risch

780

g typisch Lachs |o

3|8 fischig

510

E

630

400

7,00

30

680

360

J§|> ’é’ 12\9’ -‘E__’[’J J&\g’ g aromatisch

60

07

87

~
o)

220

800 510

149

8 64

180

500 25

BB 8|8 |A|A| |66

200

510 220

19

508 23X

080

7,17 39

15

700 210

119

73 300

15

54 24

160

8% 540

X

1,59

684 380

Tab. 74: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer AF

Geruch Lachs gegrillt: Priifer AF

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7 8
£
S «

s | E|s5|E|E|8]|&| o

Q 2 o o o o S =

Probe = o = © w 2 g £
ND 1,60 2,50 7,60] 8,101 2,10| 8,10] 5,40 6,70
ND 1,001 5,00] 5,10 2,90 7,00| 5,40f 7,00 3,30
X 1,30 3,75| 6,35] 5,50| 4,55| 6,75] 6,20 5,00
NE 4,00 3,901 7,001 2,90| 5,20| 2,60] 3,60] 3,50
NE 3,201 8,101 6,80| 2,60 8,20 2,60] 1,20] 5,20
X 3,60 6,00] 6,90 2,75 6,70 2,60 2,40 4,35
SR 0,70| 1,00 8,70 7,40 1,701 5,10 1,60 7,00
SR 2,201 2,40 8,00 5,10 2,30f 7,40 3,80 4,30
X 1,45 1,70] 8,35] 6,25| 2,00 6,25 2,70 5,65
SS 1,801 1,90] 5,00 2,50| 5,30 6,40 2,70 5,30
SS 2,001 3,60 5,10] 2,20] 6,50 2,30 7,10 3,00
X 1,901 2,75] 5,05| 2,35| 5,90| 4,35| 4,90 4,15
U 0,80] 1,00} 7,70] 3,90] 1,30] 5,20 2,30 5,40
U 1,50 6,101 7,001 2,10] 5,40| 3,50f 5,30 3,50
X 1,15 3,55| 7,35] 3,00| 3,35| 4,35] 3,80 4,45
v 1,50 3,80] 5,20] 2,20] 3,40| 3,40f 5,20 7,00
v 1,60 3,40| 8,50| 5,40 2,40| 6,70 4,00 7,40
X 1,55 3,60| 6,85] 3,80| 2,90 5,05 4,60 7,20

Tab. 75: Geruch Lachs gegrillt: Priifer AF

41




Abbildungen des Anhangs

Tab. 77: Textur Lachs gegrillt: Prifer AF

42

Geschmack Lachs gegrillt: Prifer AF
Attribut| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
L
3 5 | 5 o 5 2
£ o £ £ S -‘E, S’ S ) S
e © ® ° 2 » = o = =]
Probe c S < > E = » S E e
ND 2,10] 2,90{ 5,00f 5,10{ 9,20 1,70] 2,60] 7,20] 7,30{f 1,70
ND 3,90] 3,00{ 4,10f 7,70| 8,80 4,70] 1,90] 1,70] 2,90{ 1,70
X 3,00] 2,95 4,55 6,40 9,00f 3,20] 2,25| 4,45] 5,10{ 1,70
NE 6,40] 3,50{ 6,70 6,70 7,70] 4,90] 2,10| 7,70] 3,50{ 6,70
NE 2,60] 3,50{ 2,40{ 3,00{ 8,20] 7,00] 6,20] 4,70] 4,20{ 7,40
X 4,50 3,50| 4,55| 4,85| 7,95 5,95 4,15] 6,20] 3,85] 7,05
SR 3,10] 3,40{ 7,40{ 5,10{ 8,40 0,80 1,70] 4,00] 8,20{ 1,20
SR 2,10] 1,50{ 2,40 1,30{ 8,10] 1,50 2,00 8,60] 4,10{ 2,00
X 2,60] 2,45 4,90 3,20 8,25 1,15 1,85] 6,30] 6,15] 1,60
SS 1,00 1,20] 1,30f 1,40] 5,40] 8,30 6,90] 5,40 1,00] 7,60
SS 7,50] 2,10{ 7,50 5,00{ 8,10 1,70] 5,30] 5,40] 5,40{ 5,50
X 4,25 1,65] 4,40] 3,20 6,75 5,00{ 6,10 5,40] 3,20| 6,55
U 1,701 3,60] 2,90] 3,30 6,90f 8,20 6,50] 5,10 1,80] 7,50
U 5,10] 2,90{ 3,70 2,20{ 8,40| 1,60 3,10 1,20] 7,00{ 3,40
X 3,40] 3,25 3,30f 2,75 7,65 4,90] 4,80| 3,15] 4,40[ 5,45
\% 7,20] 1,70{ 6,60f 6,70/ 8,40] 1,30] 3,10 7,90] 7,00{ 3,00
\" 8,20] 1,30{ 8,20f 5,20{ 8,50 1,30] 5,50] 2,80] 8,00{ 5,40
X 7,70] 1,50f 7,40 5,95 8,45| 1,30 4,30| 5,35] 7,50| 4,20
Tab. 76: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer AF
Textur Lachs gegrillt: Priifer AF
Attribut| 1 2 3 4 5 6
c
212 e S
el S| E || e]|<€
Probe 8 S 3 2 N R
ND 5| 6,50 2,00] 8,20 6,20] 1,90
ND 5,00{ 5,20f 7,50 3,20] 9,00] 5,30
X 5,001 5,85 4,75 5,70] 7,60] 3,60
NE 7,50] 5,10f 1,80( 7,00f 2,70] 5,30
NE 2,50 1,90] 9,00] 7,20] 8,00 1,50
X 5,00{ 3,50f 5,40( 7,10] 5,35] 3,40
SR 3,40| 6,70] 6,80] 5,20] 4,20 0,90
SR 8,30] 6,50 1,60( 8,00 4,60] 2,10
X 5,85| 6,60 4,20 6,60] 4,40] 1,50
SS 5,00f 5,00{ 8,10 2,10f 7,00] 5,20
SS 1,80] 6,50] 8,00 1,50] 8,40{ 3,00
X 3,40] 5,75 8,05 1,80 7,70] 4,10
IU 1,20 2,20] 7,70{ 8,10] 7,90 1,90
U 0,70{ 1,80f 9,20 2,90] 8,90 1,00
X 0,95] 2,00f 8,45 5,50| 8,40| 1,45
v 5,00{ 3,00f 0,00f 5,20] 8,80] 3,50
\' 1,50] 1,60] 8,20{ 7,00] 8,50] 0,50
X 3,25] 2,30 4,10 6,10] 8,65 2,00



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer AKQ
Attribut| 1 2 3 4 5
s |2

g | £ |8 c

o o % |26 = e

o £ = S |ss| 8 S

Probe e | § | 2 | s |50 & | &
ND 9,20{ 3,50{ 9,40| 5,00( 0,20] 2,00f 7,00
ND 6,10{ 7,50{ 8,70f 4,90( 0,50] 7,00 1,00
X 7,65| 5,50] 9,05 4,95 0,35 4,50| 4,00
NE 6,60] 7,60] 9,30{ 4,60{ 0,40] 3,20] 7,00
NE 6,80] 5,20] 8,90{ 4,70{ 0,30| 6,70] 4,00
X 6,70 6,40] 9,10f 4,65[ 0,35| 4,95| 5,50
SR 5,60{ 5,40{ 8,10 5,10( 0,60] 3,70] 7,40
SR 6,70] 4,00] 8,50{ 5,50{ 0,70 6,40] 3,10
X 6,15] 4,70] 8,30f 5,30{ 0,65| 5,05 5,25
SS 6,50| 9,30] 8,10f 2,60{ 2,50] 9,00{ 0,90
SS 7,20{ 7,20{ 9,40|f 4,50( 0,30] 6,00] 4,50
X 6,85| 8,25| 8,75 3,55 1,40] 7,50 2,70
IU 6,70 6,70] 5,40| 7,40] 0,70] 7,20| 6,70
IU 8,001 5,80] 2,70| 4,40] 0,40] 3,40] 2,10
X 7,35| 6,25] 4,05 5,90 0,55| 5,30] 4,40
v 5,50{ 5,60{ 9,40 4,40 0,30 6,00] 3,10
v 8,60 7,20] 8,50| 6,00] 0,70] 4,20| 7,10
X 7,05| 6,40| 8,95 5,20( 0,50 5,10 5,10

Tab. 78: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer AKQ

Geruch Lachs gegrillt: Priifer AKQ

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

o T | o | ¢ J

2 ()] 2 =] <

18| 5|5 sl2|sg|2|£]3

B | 2 3 9 e | 2 s | 2| 8| 3 s

Probe o 3 u £ 7] 77 S © = 2 2
ND 1,80] 4,20| 3,50| 7,20| 6,00] 8,00/ 6,20] 8,00/ 3,20| 8,00| 6,00
ND 2,40{ 1,30] 1,30] 6,90] 2,30] 1,30] 1,20| 4,00 6,30 6,40] 4,50
X 2,10{ 2,75] 2,40] 7,05| 4,15| 4,65| 3,70| 6,00 4,75| 7,20| 5,25
NE 2,50 3,80] 4,90] 7,00 5,90| 3,40| 4,70| 1,60] 5,00] 6,20 5,20
NE 3,201 4,90] 5,10 8,00 8,80 5,10 3,50| 1,80 6,20 7,10| 7,30
X 2,85| 4,35| 5,00] 7,50 7,35| 4,25| 4,10| 1,70 5,60] 6,65 6,25
SR 0,80 2,30] 2,70 6,10| 4,80] 1,50] 1,60] 3,70| 6,00] 5,80] 4,30
SR 7,201 2,00] 3,90 6,70 7,50| 5,50] 3,70] 1,60| 7,30| 6,10] 8,00
X 4,00 2,15 3,30| 6,40] 6,15 3,50 2,65| 2,65| 6,65] 5,95| 6,15
SS 1,10 4,90| 3,50| 7,00 3,40| 6,50 4,50 7,90| 6,20| 8,30| 5,80
SS 2,60f 1,50] 4,40] 6,50| 6,20 1,50] 4,20 5,00] 6,90 5,40| 3,60
X 1,85| 3,20| 3,95| 6,75| 4,80| 4,00] 4,35| 6,45 6,55| 6,85] 4,70
U 2,80] 5,50| 3,40] 6,30 3,00f 2,40| 1,50| 4,90 2,90] 5,80| 6,30
U 2,20{ 3,60] 4,50] 6,70] 6,60] 5,90] 6,50 3,00/ 5,50| 6,00] 5,60
X 2,50 4,55| 3,95] 6,50] 4,80| 4,15 4,001 3,95] 4,20] 5,90| 5,95
v 3,60] 4,60] 5,20 6,20 6,20] 3,00] 2,80] 4,00 2,20 4,50] 5,50
v 6,40/ 2,50 3,50 8,50] 7,20] 7,50] 4,60] 4,30] 6,90] 4,70] 4,30
X 5,00| 3,55| 4,35 7,35| 6,70| 5,25| 3,70| 4,15 4,55| 4,60 4,90

Tab. 79: Geruch Lachs gegrillt: Prifer AKQ
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer AKQ

Tab. 81: Textur Lachs gegrillt: Priifer AKQ

44

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
<= o
3 S
:g 2 K=z 2 - fe)) g
E| 2| 3| S| | | S5|E|E| 2
° g o - © ] € 3 ° £
Probe & S = g P n o E > £
ND 3,90] 1,50{ 5,80f 1,30{ 0,30 5,50 1,50] 8,40] 3,50{ 9,60
ND 3,90] 0,80f 7,40 2,70| 0,70} 7,50 1,50] 7,40] 3,50{ 4,00
X 3,90] 1,15 6,60f 2,00f 0,50 6,50] 1,50] 7,90] 3,50{ 6,80
NE 3,00] 4,00f 5,90 5,60 5,00] 4,90] 2,40] 5,70] 1,50{ 4,80
NE 5,701 7,10{ 9,00] 3,40] 0,30 6,00 6,20{ 9,20] 1,70] 3,30
X 4,35 5,55| 7,45] 4,50 2,65 5,45 4,30] 7,45] 1,60] 4,05
SR 4,40 1,50| 5,80] 2,50 0,80 4,00{ 1,20{ 5,90] 2,00/ 0,50
SR 4,20] 3,30] 8,90] 5,00{ 0,30f 7,40 0,30] 8,70] 0,60] 2,60
X 4,301 2,40| 7,35] 3,75 0,55/ 5,70f 0,75 7,30] 1,30] 1,55
SS 6,60] 1,70{ 5,30f 3,50| 0,60] 4,70] 1,90] 5,30] 3,00{ 8,20
SS 3,00] 3,00{ 9,70{ 1,10{ 0,20] 8,30 3,60] 9,30] 1,20{ 9,00
X 4,80 2,35] 7,50] 2,30] 0,40 6,50{ 2,75] 7,30] 2,10] 8,60
U 6,00 1,80{ 5,30] 1,00/ 0,80] 2,80 4,50{ 4,60] 4,50] 3,00
IU 6,90] 4,60( 6,20 2,40 0,60] 7,90 2,00] 8,90] 2,70{ 5,00
X 6,45| 3,20{ 5,75] 1,70] 0,70] 5,35 3,25 6,75] 3,60] 4,00
v 3,20] 3,30f 6,20 5,60 0,70] 6,10] 0,90| 6,40] 3,40{ 6,00
v 4,00f{ 2,80| 8,40] 3,00/ 0,20] 6,10{ 1,60{ 8,60] 1,70] 3,20
X 3,60] 3,05 7,30 4,30 0,45| 6,10] 1,25| 7,50] 2,55| 4,60
Tab. 80: Geschmack Lachs gegrillt: Prifer AKQ
Textur Lachs gegrillt: Priifer AKQ
Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
2
g | &
Probe 3 15($13 ﬁ 21 8
ND 6,00 2,00 7,20{ 4,60] 7,00/ 5,50] 8,60
ND 7,30] 6,50{ 8,00 3,30 5,80 7,30] 3,90
X 6,65] 4,25 7,60 3,95 6,40| 6,40] 6,25
NE 3,80f 1,60f 2,60 2,90 5,40| 6,60] 5,50
NE 6,00] 3,40 6,40{ 2,30] 5,40] 2,80] 7,40
X 4,90 2,50{ 4,50] 2,60] 5,40] 4,70| 6,45
SR 6,00 2,90| 6,40{ 1,60] 6,30] 5,10] 6,20
SR 8,50] 6,70 2,90 4,80 6,60] 5,90] 3,60
X 7,25] 4,80 4,65 3,20 6,45| 5,50] 4,90
SS 6,20f 3,10f 7,60f 1,40 7,60 6,50] 7,70
SS 6,60] 3,00 2,00{ 5,20] 7,40] 8,30] 7,90
X 6,40] 3,05 4,80{ 3,30] 7,50| 7,40] 7,80
IU 6,20] 5,00 3,20{ 5,00] 2,50] 4,10] 2,80
IU 6,10 5,10f 5,70 6,20] 4,50] 2,80] 5,50
X 6,15] 5,05 4,45 5,60] 3,50] 3,45| 4,15
v 3,50] 2,50 4,70f 3,20 7,20 7,10] 7,20
v 8,10 7,40| 2,00{ 4,50] 0,50] 5,10] 3,30
X 5,80 4,95 3,35 3,85 3,85 6,10 5,25



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer BM
Attribut| 1 2 3 4

ucht
hellrosa
knusprig

Probe Q
ND 8,00] 8,00] 8,20
ND 5,20] 5,20] 9,90 2,10

X 6,60] 6,601 9,05 3,80
NE 5,40| 8,20| 5,60 8,30
NE 9,90] 8,20| 8,20| 8,20

X 7,65| 8,201 6,90 8,25
SR 2,20] 5,40| 8,00f 2,10
SR 2,40] 5,20| 5,20 2,50

X 2,30 5,30 6,60] 2,30

SS 8,40] 2,30| 5,30 9,90

SS 0,20] 5,10] 8,00 0,20

=
‘®

»
5,50

X 4,30f 3,70 6,65] 5,05
U 5,001 2,20{ 8,50{ 5,60
U 2,80] 5,20{ 5,10{ 2,40
X 3,90] 3,70{ 6,80] 4,00
v 5,10 7,90{ 1,70{ 1,80
v 8,40 8,50{ 5,40{ 8,60
X 6,75| 8,20( 3,55| 5,20

Tab. 82: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer BM

Geruch Lachs gegrillt: Priifer BM
Attribut| 1 2 3 4 5

° c

2| 5| 8| s |9

2| 8| 8| e|=

Probe = © © = -
ND 0,30] 4,90 5,00] 8,50] 8,50
ND 5,10 8,20] 8,50] 8,20] 8,30
X 2,701 6,55| 6,75] 8,35 8,40
NE 0,30] 8,20 8,40] 8,30] 8,20
NE 0,20] 8,10 5,00] 8,30] 8,30
X 0,25| 8,15 6,70| 8,30| 8,25
SR 5,00] 5,00] 5,20] 7,90] 5,30
SR 2,00] 5,10] 2,10] 8,20] 5,40
X 3,501 5,05| 3,65| 8,05 5,35

SS 5,10] 8,00{ 5,00] 8,40] 8,30

SS 0,20] 8,50( 8,40{ 8,40] 5,10

X 2,65| 8,25| 6,70] 8,40] 6,70
iU 5,00] 8,50( 8,30{ 8,30] 8,00
U 2,50| 5,00 5,001 7,90 8,00
X 3,75| 6,75 6,65] 8,10] 8,00
v 2,40| 8,70f 8,90| 8,60 8,60
v 5,20] 8,40( 8,40{ 8,30] 8,40
X 3,80] 8,55 8,65 8,45] 8,50

Tab. 83: Geruch Lachs gegrillt: Priifer BM



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer BM

Attribut| 1 2 3 4 5
L
2
c
o
Tle|e|E|8
Probe E = 2 2 P
ND 5,001 5,101 2,00] 2,00] 2,00
ND 5,10] 2,20 0,10f 9,90 8,20
X 5,05 3,65| 1,05 5,95| 5,10
NE 5,10] 5,00 0,30| 5,20 5,20
NE 5,101 2,201 0,30] 2,10] 10,00
X 5,101 3,60 0,30| 3,65| 7,60
SR 2,201 8,50 5,00] 2,40 2,30
SR 2,40 2,50 7,90 2,40 2,40
X 2,30 5,50 6,45] 2,40] 2,35
SS 5,20] 1,80] 0,20| 8,20] 10,00
SS 5,20 0,101 0,10] 8,50 1,60
X 5,201 0,95| 0,15 8,35| 5,80
U 5,301 2,00f 2,00 5,30| 5,50
U 5,20 2,00 2,00f 8,30 8,50
X 5,25 2,00 2,00| 6,80 7,00
v 5,00] 2,10 2,00f 1,901 2,00
v 8,201 0,30 0,30| 8,50| 10,00
X 6,60] 1,20 1,15 5,20 6,00

Tab. 84: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer BM

Textur Lachs gegrillt: Priifer BM

Attribut| 1 2 3 4 5
<
:(NB
&
- o
2| 2| 5| €
HHHEE
Probe S & £ T 8
ND 7,90 7,90 4,90 5,00 5,00
ND 8,201 0,20] 10,00] 0,20| 8,50
X 8,05| 4,05 7,45| 2,60| 6,75
NE 5,001 5,001 2,50] 5,10 8,20
NE 1,90| 1,80] 5,20] 0,20 10,00
X 3,45| 3,40 3,85| 2,65 9,10
SR 8,00] 8,00f 5,10 8,00 2,20
SR 8,301 2,30] 2,30] 2,30| 5,40
X 8,15] 5,15 3,70| 5,15 3,80
SS 5,001 4,90 5,00] 5,00| 8,70
SS 8,10] 8,20f 8,10 0,20| 8,20
X 6,55| 6,55 6,55 2,60| 8,45
U 5,201 2,10] 10,00] 5,70 5,80
U 5,00 2,40 2,50 2,40 7,90
X 5,10] 2,25| 6,25| 4,05 6,85
v 5,10] 0,20{ 0,20 5,10 8,60
v 5,201 8,20] 8,20] 0,30] 10,00
X 5,15] 4,20 4,20 2,701 9,30

Tab. 85: Textur Lachs gegrillt: Priifer BM



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Prifer DG
Attribut| 1 2 3 4 5
e [}]

3 3 |2 o

= oT|g 3=

Q. - C - Q

5 O 8|E3|§S

NI REEEH RS

=2 0 © C S| 5|® o

Probe 82| £E |c2|oh|D®0
ND 5,001 1,80 5,00] 5,00| 1,70
ND 5,101 9,50 0,30] 9,40| 7,30

X 5,05 5,65] 2,65| 7,201 4,50
NE 2,00f 0,30] 0,30] 9,80 7,20
NE 1,70 0,20] 0,20] 9,80 9,70

X 1,85] 0,25| 0,25] 9,80 8,45
SR 5,101 5,10 2,40] 9,40| 7,60
SR 9,60 0,50] 7,60 2,50 7,60

X 7,35] 2,80 5,00] 5,95| 7,60
SS 1,60 5,10 0,30] 0,40 1,90
SS 9,70| 0,40] 9,80] 9,80 9,70

X 5,65| 2,75] 5,05| 5,10] 5,80
V) 490] 4,90| 0,301 9,80 5,00

V) 7,601 7,701 1,90] 9,70| 0,30

X 6,25 6,30] 1,10] 9,75] 2,65
v 5,00/ 5,00f 1,60] 7,60| 7,60

v 5,101 9,50 4,90] 9,70| 4,70

X 5,05 7,25] 3,25| 8,65| 6,15

Tab. 86: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer DG

Geruch Lachs gegrillt: Priifer DG
Attribut| 1 2 3 4
y- 2
- [T} °
© - -
Probe & ||l @
ND 9,80| 0,30] 9,70
ND 10,00] 0,20 9,50
X 9,90| 0,25]| 9,60|#####
NE 9,80| 0,30] 9,80
NE 9,90 0,30] 9,80
X 9,85| 0,30] 9,80|#####
SR 4,90] 0,40 9,60
SR 9,80{ 0,40| 9,70
X 7,35| 0,40| 9,65|#####
SS 7,60{ 0,30] 9,70
SS 9,70{ 0,30| 0,40
X 8,65| 0,30| 5,05|#####
1Y) 9,70f 0,40| 0,50
1Y) 8,00 0,40] 9,50
X 8,85| 0,40| 5,00|#####
v 9,80{ 0,30| 7,90
v 9,90| 0,30] 9,80
X 9,85| 0,30| 8,85|####H#

Tab. 87: Geruch Lachs gegrillt: Priifer DG
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer DG

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
@
= S
o | = | 5 o | 2| 2
S|l s|E|-|8|%8|5%
Probe 3 |lal sl & % | €
ND 5,20 9,80 9,70 0,30 5,30] 9,80] 7,30
ND 5,10 7,60 7,701 0,30 2,80] 9,60] 0,30
X 5,15| 8,70 8,70 0,30] 4,05] 9,70] 3,80
NE 1,80] 1,901 2,00f 7,60] 0,30 4,90 4,90
NE 9,60 9,60 9,60 0,30f 7,30] 9,80] 5,10
X 5,70 5,75| 5,80 3,95 3,80] 7,35] 5,00
SR 0,20f 0,30] 2,00f 9,70| 0,40] 0,40] 9,60
SR 2,30 2,30] 2,40 8,20] 0,40| 8,30] 9,80
X 1,25 1,301 2,20f 8,95] 0,40 4,35| 9,70
SS 7,90 9,701 9,701 0,30] 9,60] 9,60] 4,50
SS 5,10 8,20 8,10 0,30f 2,60] 2,60] 0,30
X 6,50 8,95| 8,90 0,30f 6,10 6,10] 2,40
V) 0,30 5,10 9,20 0,40 3,20] 7,50] 0,30
[V) 0,40| 5,10 5,10f 0,40| 0,50| 7,50] 5,00
X 0,35| 5,10 7,15 0,40| 1,85] 7,50| 2,65
v 5,10 7,80| 8,00f 0,40| 0,50| 8,00] 0,50
\") 5,10 7,60 7,601 0,30 0,40| 7,50| 4,70
X 5,10 7,70 7,80 0,35 0,45| 7,75| 2,60
Tab. 88: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer DG
Textur Lachs gegrillt: Priifer DG
Attribut| 1 2 3 4 5 6
c
£
7 § c >
i) - ) S 2
p "8 o § § < B
robe a 2 = X N 8
ND 0,40| 0,50| 0,40 9,80f 0,40| 2,20
ND 8,20] 0,20] 9,70 8,20f 4,90| 8,20
X 4,30| 0,35] 5,05 9,00] 2,65] 5,20
NE 5,20 2,50| 0,20 0,20f 2,10] 8,00
NE 5,10 0,20| 0,20 9,80 4,90| 4,90
X 5,15 1,35| 0,20 5,00f 3,50| 6,45
SR 9,80] 0,40| 9,80 2,80 7,50| 9,70
SR 9,70 0,30 9,70 0,30f 9,80] 9,70
X 9,75 0,35 9,75| 1,55 8,65| 9,70
SS 0,40| 0,40| 0,30 0,30f 2,10] 2,10
SS 9,80] 5,00 0,40 9,70f 7,30] 7,20
X 5,10 2,70 0,35| 5,00f 4,70| 4,65
[V) 7,50 0,30 7,60 7,70 1,70] 5,00
V) 9,80 0,30] 9,80 9,80 4,90| 9,70
X 8,65| 0,30| 8,70 8,75 3,30| 7,35
v 7,50 5,101 2,00] 5,20 2,00] 2,10
\") 5,00/ 5,10 0,30 5,10f 9,70] 9,70
X 6,25| 5,101 1,15 5,15 5,85] 5,90

Tab. 89: Textur Lachs gegrillt: Prifer DG
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Prifer FH

Attribut] 1 2 3 4 5

S $|1 2| o

s | 2| 8| 8| €

Probe o o s 8 3
ND 8,00| 1,40] 3,00] 4,60 6,20
ND 6,90] 6,90] 5,20 4,10 5,00
X 7,90 4,15| 4,10 4,35| 5,60
NE 5,40| 3,40] 5,10 2,80 4,20
NE 2,50] 1,70] 2,60 2,70 7,40
X 3,95 2,55| 3,85 2,75| 5,80
SR 3,10 2,70] 2,80 5,20 7,00
SR 3,50] 2,70] 6,60 6,60 5,50
X 3,30] 2,70] 4,70 5,90| 6,25
SS 6,90 2,60] 3,10 3,00 6,00
SS 6,50] 1,30] 2,40 5,10 7,10
X 6,70 1,95] 2,75 4,05 6,55
U 5,90| 6,60] 7,00 7,40 4,00
U 6,40 3,70| 3,40 5,30 7,00
X 6,15 5,15| 5,20] 6,35 5,50
v 2,00] 5,20 2,20f 3,20 7,00
v 7.20] 7,00 1,40 520 8,10
X 460| 6,101 1,80| 4,20 7,55

Tab. 90: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer FH

Geruch Lachs gegrillt: Prifer FH
Attribut| 1 2 3 4
3
5| o
S| & | < | 3
Probe g 2 a =
ND 4,801 6,401 4,50 6,70
ND 6,30] 6,40 5,10 6,90
X 5,565|] 6,401 4,80 6,80
NE 7,90 7,10| 6,70 6,00
NE 6,60| 7,701 7,50 7,40
X 7,25 7,401 7,10 6,70
SR 6,00] 6,001 5,90 7,00
SR 7,20 6,90| 6,70 6,40
X 6,60] 6,45 6,30 6,70
SS 5,001 5,00| 6,70 6,70
SS 6,90] 8,00 7,10 7,50
X 5,95|] 6,50 6,90 7,10
V) 1,90 2,00 4,90 3,70
V) 7,001 7,60 7,70 6,50
X 4,45| 4,80 6,30] 5,10
v 3,50] 7,20] 6,40 6,60
v 3,50] 5,30| 4,40 6,60
X 3,50] 6,25 5,40 6,60

Tab. 91: Geruch Lachs gegrillt: Priifer FH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer FH

Attribut| 1 2 3 4 5
@
)
€
s |l 2| 2| 5
@ £ S £ N
Pove |3 | 8|2 |37
ND 5,60] 8,20f 6,10f 6,10] 1,70
ND 6,30] 8,70f 3,50 6,20] 5,00
X 5,95| 8,45 4,80] 6,15] 3,35
NE 2,50] 6,80{ 6,10{ 3,10] 2,70
NE 4,10] 5,00] 3,00f 3,70 6,10
X 3,30] 5,90{ 4,55| 3,40] 4,40
SR 4,20 7,30] 6,00] 3,30] 1,70
SR 5,10] 6,30{ 7,10{ 5,20 2,20
X 4,65 6,80] 6,55| 4,25] 1,95
SS 5,00] 6,00{ 3,50{ 6,00f 1,90
SS 7,50] 5,80[ 3,00{ 8,00f 1,90
X 6,25] 5,90f 3,25 7,00] 1,90
U 2,40] 7,10f 4,50f 2,70] 2,00
U 7,50] 3,50{ 2,10{ 7,80 2,50
X 4,95] 5,30] 3,30] 5,25 2,25
\% 2,70] 5,00f 6,70f 9,20] 2,30
IV 5,00] 7,50f 3,20f 4,70] 2,60
X 3,85] 6,25 4,95 6,95 2,45
Tab. 92: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer FH
Textur Lachs gegrillt: Prifer FH
Attribut| 1 2 3 4 5 6
)]
5 | - @
Ak 2|3
S|S|5|2| 88
Probe S S 2 i S £
ND 7,00 4,70 2,80 6,10] 6,10 7,50
ND 4,001 6,40] 6,70f 4,50 5,60 7,10
X 550] 5,55 4,75 5,30 5,85| 7,30
NE 4,70] 5,60] 6,50{ 4,90] 6,30] 2,50
NE 4,20] 6,90] 3,20{ 5,00f 4,70 1,90
X 4,45 6,25] 4,85] 4,95] 5,50 2,20
SR 4,30] 5,00] 6,00{ 5,70] 4,90] 3,20
SR 4,70] 6,20] 5,40{ 5,20] 7,10] 6,20
X 4,50 5,60] 5,70{ 5,45 6,00f 4,70
SS 5,00{ 7,50f 2,70f 7,30] 3,40] 5,20
SS 4,70] 6,50] 3,00{ 7,00f 6,00] 1,00
X 4,85 7,000 2,85] 7,15] 4,70] 3,10
IU 7,40] 3,10f 3,30f 4,50 7,50] 0,90
U 3,00f 6,90f 3,40f 5,10 7,40] 6,50
X 5,20] 5,00f 3,35 4,80] 7,45] 3,70
\' 7,20{ 3,10f 3,20 4,10} 7,10 1,30
\' 6,60] 3,50{ 6,10f 6,52 5,60 7,40
X 6,90 3,30f 4,65 5,31 6,35 4,35

Tab. 93: Textur Lachs gegrillt: Prifer FH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer GB

Attribut| 1 2 3 4 5
t c
c ‘g’ = g
Probe § B E § ..8
ND 6,60 3,60| 2,70 2,50] 5,60
ND 7,20] 5,20| 3,601 2,70 7,20
X 6,90 4,40| 3,15 2,60] 6,40
NE 6,30] 6,80| 2,50 2,90] 3,20
NE 2,301 3,10| 1,80 2,20] 4,40
X 4,30 4,95| 2,15] 2,55| 3,80
SR 6,10] 6,70| 1,80 2,90] 6,00
SR 3,30 6,40| 3,20| 5,00] 4,90
X 4,70 6,55| 2,50] 3,95| 5,45
SS 4,60 4,20 4,90 2,001 1,90
SS 6,50 6,20| 5,40| 6,60] 7,50
X 5,55| 5,20| 5,15 4,30] 4,70
U 3,40 3,80| 3,20| 5,60] 5,20
V) 3,20 4,20| 3,00 6,60] 4,80
X 3,301 4,00| 3,10| 6,10] 5,00
v 3,201 4,80] 1,90 4,20] 3,00
v 3,60 5,30| 3,60| 6,60] 4,20
X 3,40 5,05| 2,75| 5,40| 3,60

Tab. 94: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer GB

Geruch Lachs gegrillt: Priifer GB

Attribut 1 2 3 4

L

(7] O

: s

<

g | 3 8

S| 5| 2|5

£ ) < o)

) S o <

Probe © 2 = 5
ND 6,101 4,60 6,20] 3,90
ND 5,60] 4,90 2,60 4,00
X 5,85 4,75| 4,40 3,95
NE 490] 3,90| 5,40] 3,40
NE 4,40| 3,60 4,101 4,00
X 4,65| 3,75| 4,75 3,70

SR 4,001 2,30] 1,50{ 1,90
SR 6,00] 5,30{ 3,00{ 5,60
X 5,00 3,80 2,25] 3,75
SS 4,90 3,70] 3,80] 3,80
SS 5,00] 3,10{ 2,60 3,40

X 4,95 3,40] 3,20] 3,60
U 4,20{ 2,80] 2,20] 3,30
U 4,90 6,60] 5,70] 3,90
X 4,55 4,70] 3,95| 3,60
v 3,50] 2,80 2,80{ 2,40
v 2,80] 1,90 2,00{ 4,80
X 3,15] 2,35 2,40f 3,60

Tab. 95: Geruch Lachs gegrillt: Priifer GB
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer GB

Tab. 97: Textur Lachs gegrillt: Prifer GB

Attribut| 1 2 3 4 5 6
L
85|32 €
< S 2 2 o
o 2 = £ =
E|£| 5| = | E| 3
Probe 2 £ e £ > g
ND 5,40| 3,20] 6,50| 6,20] 2,50] 5,40
ND 2,001 2,70] 4,40 6,30] 1,70] 6,60
X 3,70] 2,95 5,45| 6,25 2,10] 6,00
NE 3,50| 6,70] 4,70 7,70] 3,20] 6,20
NE 3,60 4,60] 3,50| 6,60] 8,00 2,60
X 3,55] 5,65 4,10f 7,15 5,60] 4,40
SR 2,70] 5,90 6,60[ 7,20 5,20] 3,20
SR 2,40| 7,60] 2,10| 7,20] 4,00] 3,50
X 2,55] 6,75] 4,35] 7,20] 4,60 3,35
SS 4,701 4,70] 7,00f 3,80] 3,10{ 3,40
SS 1,30 6,60] 6,70 6,60] 5,90 2,90
X 3,00f 5,65 6,85 5,20 4,50 3,15
U 1,60] 3,20] 8,00{ 8,20] 8,10] 4,10
U 1,60] 3,90] 7,50 6,90] 2,70{ 6,50
X 1,60] 3,55] 7,75 7,55 5,40] 5,30
[\ 4,90| 6,20] 5,80f 7,50] 3,90{ 3,30
\' 1,80] 3,10] 3,00{ 6,60] 3,60] 2,80
X 3,35| 4,65| 4,40 7,05] 3,75 3,05
Tab. 96: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer GB
Textur Lachs gegrillt: Priifer GB
Attribut| 1 2 3 4
e O 1]
Probe .Sw_’ "-E § %
ND 4,10f 3,00] 6,30f 4,10
ND 6,20] 5,40f 3,20 5,70
X 5,15] 4,20{ 4,75 4,90
NE 6,10] 2,40{ 2,80] 4,50
NE 4,00 3,60 2,50{ 6,90
X 5,05] 3,00f 2,65 5,70
SR 6,60] 5,20| 7,70 7,70
SR 6,20 6,00] 5,00 6,00
X 6,40] 5,60f 6,35 6,85
SS 2,801 3,10] 3,90 2,70
SS 7,90 6,70] 7,20 6,50
X 5,35] 4,90f 5,55| 4,60
U 6,60 4,30] 1,50| 7,00
U 7,10] 7,10{ 7,00] 6,30
X 6,85 5,70| 4,25| 6,65
IV 6,30] 4,60{ 7,20] 3,40
\% 7,10 6,20] 7,90 6,60
X 6,70] 5,40f 7,55| 5,00
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer HBO

Attribut| 1 2 3 4
2
2
8
") |
Probe ] <
ND 7,60] 7,60
ND 6,60] 4,90
X 7,10] 6,25
NE 3,10] 3,30
NE 0,70] 8,00
X 1,90] 5,65
SR 4,90| 4,80
SR 1,50] 7,00
X 3,20] 5,90
SS 7,80] 7,90
SS 6,20] 6,30
X 7,001 7,10
V) 7,70] 6,70
V) 2,10] 7,50
X 490 7,10
v 2,30] 7,10
v 8,30] 8,30
X 5,30 7,70

Tab. 98: Aussehen Lachs gegrillt HBO

Geruch Lachs gegrillt: Priifer HBO

Attribut 1 2 3 4
€
c
©
2| =8
< Q
o <)
Probe 2 5
ND 7,701 2,30
ND 1,60] 2,50
X 4.65| 2,40
NE 1,20] 1,20
NE 0,60 5,10
X 0,90] 3,15

SR 6,60] 1,60
SR 6,00] 1,00

X 6,30] 1,30
SS 2,30] 6,40
SS 1,40f 1,40
X 1,85] 3,90
U 5,00] 1,60
U 1,60f 5,30
X 3,30] 3,45
v 4,80 0,70
v 6,90| 1,00
X 5,85] 0,85

Tab. 99: Geruch Lachs gegrillt: Priifer HBO
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer HBO
Attribut| 1 2 3 4

o =
Slz|s
Probe a3 £ i
ND 1,801 6,30 1,40
ND 0,70] 4,80| 7,60
X 1,25| 5,55 4,50
NE 1,00] 3,20] 6,50
NE 1,00] 4,70 4,80
X 1,001 3,95 5,65

SR 6,00] 3,20{ 6,50
SR 1,00 1,40{ 7,20

X 3,50] 2,30f 6,85
SS 2,501 3,20{ 6,30
SS 1,70 4,70{ 4,40
X 2,10f 3,95] 5,35
U 1,70 1,50{ 1,70
U 0,60] 7,00{ 2,40
X 1,15 4,25 2,05
v 0,80] 4,70{ 5,00
v 1,00f 5,20{ 5,20
X 0,90] 4,95 5,10

Tab. 100: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer HBO

Textur Lachs gegrillt: Prifer HBO

Attribut| 1 2 3 4
c
S
@ 8 £
Probe Q = i
ND 2,80 7,70] 7,50
ND 2,60] 6,20 2,30
X 2,70 6,95 4,90
NE 7,00 6,90| 7,00
NE 8,00] 5,00] 2,70
X 7,50] 5,95| 4,85
SR 7,20] 3,00] 7,00
SR 8,20] 4,60| 2,20
X 7,70 3,80| 4,60
SS 7,201 7,10] 7,10
SS 6,20] 5,00| 6,70
X 6,70] 6,05| 6,90
V) 6,80] 6,50| 4,70
V) 7,50] 3,40] 3,20
X 7,15] 4,95| 3,95
v 4,801 4,601 2,10
v 7,50 5,10] 2,60
X 6,15] 4,85| 2,35

Tab. 101: Textur Lachs gegrillt: Priifer HBO



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer HHE

r HHE

Attribut| 1 2 3 4
°
3
s
HyJ g’
Probe =) o
ND 4,30 5,70
ND 3,60 1,80
X 3,95] 3,75
NE 4,401 3,50
NE 3,80 3,60
X 4,10] 3,55
SR 3,401 4,30
SR 2,901 2,60
X 3,15] 3,45
SS 3,201 2,30
SS 3,301 3,20
X 3,25] 2,75
|V) 5,50] 1,60
V) 3,50 3,80
X 4,50 2,70
v 3,901 2,90
v 2,00] 1,60
X 2,95| 2,25
Tab. 102: Aussehen Lachs gegrillt: Priife
Geruch Lachs gegrillt: Prifer HHE
Attribut] 1 2 3 4
2 2 %
Probe 2 E <
ND 1,401 3,10 2,00
ND 2,801 1,80 2,20
X 2,10| 2,45 2,10
NE 1,40 2,60 2,00
NE 2,60| 1,701 2,30
X 2,001 2,15 2,15
SR 1,30 1,90 2,10
SR 2,701 2,001 2,60
X 2,001 1,95 2,35
SS 2,701 2,201 2,00
SS 0,801 2,50 1,90
X 1,751 2,35 1,95
1U 1,20 1,70 1,10
U 0,80] 3,50| 3,50
X 1,001 2,60 2,30
v 1,701 2,90 2,60
v 0,701 1,80 1,30
X 1,201 2,35 1,95

Tab. 103: Geruch Lachs gegrillt: Priifer HHE
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer HHE

Attribut| 1 2 3 4
Probe a3 2
ND 2,60 1,90
ND 3,10] 2,70
X 2,85 2,30
NE 3,50] 2,40
NE 2,301 2,20
X 2,901 2,30
SR 1,901 2,70
SR 2,50] 3,20
X 2,20] 2,95
SS 1,90 1,50
SS 1,80 3,70
X 1,85] 2,60
U 2,50 1,10
U 3,701 3,10
X 3,10] 2,10
v 2,50 2,90
v 2,40 4,00
X 2,45] 3,45

Tab. 104: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer HHE

Textur Lachs gegrillt: Prifer HHE
Attribut| 1 2 3 4

k7

25| %

Probe “ﬁ § %
ND 5,501 2,70| 5,00
ND 4,60 3,50| 3,70
X 5,05] 3,10| 4,35
NE 3,60 4,50| 4,00
NE 4,60 3,40| 3,00
X 4,10 3,95| 3,50

SR 7,501 3,80{ 6,40
SR 3,60] 4,60{ 5,10
X 5,65| 4,20 5,75
SS 4,20] 3,20] 3,90
SS 4,70f 3,30f 3,50

X 4,45] 3,25 3,70
U 3,001 2,10{ 4,90
U 3,60] 3,20{ 4,70
X 3,301 2,65 4,80
v 4,60 3,90 2,90
\'/ 3,201 2,10{ 3,90
X 3,90] 3,00{ 3,40

Tab. 105: Textur Lachs gegrillt: Prifer HHE



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Prifer HH

Tab. 107: Geruch Lachs gegrillt: Priifer HH

57

Attribut| 1 2 3 4 5
3| 2
s | % -
> s % | & 2 | 2
|z |25 | 8| |3
Probe s | 2|8 |83 || S| 8| E
ND 1,40 9,10] 2,00] 7,90 7,70f 4,50] 0,80] 9,20
ND
X 1,40 9,10] 2,00 7,90] 7,70] 4,50] 0,80{ 9,20
NE 6,10] 8,00f 7,50{ 1,20] 9,30] 0,60] 0,90] 0,80
NE
X 6,10 8,00f 7,50f 1,20f 9,30{ 0,60] 0,90] 0,80
SR 1,20] 8,90] 8,60] 2,90 2,90 7,90] 8,00] 5,30
SR 1,30 6,20f 6,60] 0,50] 1,70] 5,50 5,60{ 9,90
X 1,25 7,55] 7,60] 1,70] 2,30] 6,70] 6,80{ 7,60
SS 9,30] 9,20] 9,10{ 0,30] 9,40] 9,30] 9,20 9,30
SS
X 9,30 9,20f 9,10f 0,30f 9,40] 9,30] 9,20] 9,30
IU 2,30{ 8,90f 1,00{ 9,20{ 7,90 0,90 1,00] 4,20
IU 7,701 7,30] 3,10{ 9,60] 8,001 2,20] 1,40] 4,60
X 5,00{ 8,10f 2,05 9,40| 7,95 1,55] 1,20] 4,40
\ 4,40] 1,80] 0,30] 9,50 8,40( 0,80 1,40] 4,70
v
X 4,40 1,80 0,30 9,50] 8,40 0,80 1,40[ 4,70
Tab. 106: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer HH
Geruch Lachs gegrillt: Prifer HH
Attribut| 1 2 3 4 5 6
;
o
=2 glo| 2
[3) = 5 S O
Probe e 2 s £ ] &
ND 9,20 8,60 6,40{ 9,10] 6,90] 0,40
ND
X 9,20 8,60f 6,40 9,10 6,90] 0,40
NE 7,80] 9,20f 8,70f 8,90 9,00] 0,20
NE
X 7,80] 9,20f 8,70f 8,90 9,00 0,20
SR 2,30 7,30] 7,20{ 9,50] 8,60] 0,90
SR 2,30] 9,10{ 9,00 10,00 9,80] 0,50
X 2,30] 8,20] 8,10{ 9,75 9,20]{ 0,70
SS 9,10{ 8,50 4,60f 9,00 8,00] 0,50
SS
X 9,10] 8,50f 4,60f 9,00 8,00] 0,50
IU 9,40 9,20 7,50{ 9,50] 8,90] 0,70
IU 6,50 9,60f 9,10f 9,20 9,20] 0,30
X 7,95] 9,40 8,30f 9,35] 9,05] 0,50
\' 4,70] 8,00] 7,00{ 9,50 8,70] 0,20
v
X 4,70] 8,00] 7,00f 9,50 8,70 0,20



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Prifer HH

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
2 <
S ® x
5 il
o 2 [SE
% .g’ S ;;‘:n S| o S
2 | 5 o S |52l €| @
Probe £ n = T |ES| o E
ND 5,10 7,50 0,30 6,20] 5,30] 9,60f 0,50
ND
X 5,101 7,50| 0,30 6,20 5,30| 9,60 0,50
NE 4,701 3,70 0,20 9,20 8,60 8,40| 0,40
NE
X 4,701 3,70] 0,20 9,20| 8,60 8,40| 0,40
SR 6,70 2,90 0,40| 6,60 9,10| 0,40 0,40
SR 6,60] 9,50 0,30| 8,20 3,50| 0,60f 0,70
X 6,65 6,20f 0,35 7,40| 6,30 0,50 0,55
SS 5,90 4,70 0,60 8,40| 4,80] 9,90 0,50
SS
X 5,901 4,70 0,60 8,40 4,80|] 9,90 0,50
|V) 1,501 9,10] 0,70 9,20 9,30] 0,40] 0,50
V] 2,70] 5,20 0,40 9,80] 9,30] 7.60f 0,50
X 2,101 7,15 0,55| 9,50 9,30 4,00f 0,50
v 8,101 2,40 0,20| 7,80 8,50 3,10] 0,30
v
X 8,101 2,40| 0,20 7,80 8,50 3,10{ 0,30
Tab. 108: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer HH
Textur Lachs gegrillt: Prifer HH
Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
[=7]
5| %
] )
2 [ ; [
S 2 © © ©
22 |5 |5|5|5|8
Probe 0 o 8 L (7 n n
ND 1,50 9,60] 9,60] 3,10f 9,40 3,20 7,30
ND
X 1,50] 9,60 9,60f 3,10 9,40f 3,20| 7,30
NE 7,30 8,10f 8,90 7,00 0,60/ 0,60] 0,20
NE
X 7,301 8,10 8,90 7,00/ 0,60f 0,60 0,20
SR 2,10 8,60f 6,00| 8,70] 8,00/ 8,00] 1,60
SR 0,90 9,40| 6,00f 4,001 9,30] 9,30] 2,70
X 1,50] 9,00] 6,00f 6,35 8,65| 8,65] 2,15
SS 9,50 9,40 9,50 1,301 9,20| 7,40] 9,80
SS
X 9,501 9,40 9,50 1,30 9,20 7,40 9,80
V] 7,001 2,40 2,80 9,401 9,20 9,30] 1,10
V) 3,701 6,001 9,80 2,90| 3,20 2,60 0,30
X 5,35| 4,20 6,30 6,15 6,20 5,95 0,70
v 6,001 9,80 9,701 5,90 2,90 2,10| 0,20
v
X 6,001 9,801 9,701 5,90 2,90 2,10 0,20

Tab. 109: Textur Lachs gegrillt: Prifer HH

58



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer HKA
Attribut| 1 2 3 4

2 2

2 2

3 £

[= <

‘S = L

= ) 9

Probe 8 £ o
ND 4.20| 8,00 4,60
ND 0,40| 8,50| 3,60
X 2,30] 8,25 4,10
NE 1,501 7,70 7,20
NE 1,50 7,701 7,40
X 1,50 7,70 7,30

SR 1,10 8,10{ 6,60
SR 1,30] 6,80] 7,50

X 1,20 7,45 7,05
SS 1,60 8,40[ 4,70
SS 0,90] 7,80{ 1,90
X 1,25] 8,10f 3,30
U 1,10 8,40{ 8,50
U 1,90 7,90{ 7,40
X 1,50f 8,15 7,95
v 3,50] 8,00{ 8,00
v 6,00] 7,50{ 4,90
X 4,75 7,75 6,45

Tab. 110: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer HKA

Geruch Lachs gegrillt: Prifer HKA
Attribut| 1 2 3 4

abgerundet
aromatisch

Probe
ND 4.40
ND 4,70

>
N
o
>
(o)
o

%
>
(6)]
($)]
N|—~
o
(@) o]
o
N
o

I
€

=}

ie)
5,20
5,60
5,40

NE 5,001 2,40{ 2,20{ 6,00
NE 7,30] 5,90 7,00 1,40
X 6,15| 4,15 4,60[ 3,70
SR 3,001 3,00{ 3,10{ 5,60
SR 4,60{ 4,50] 3,80] 4,50

X 3,80] 3,75/ 3,45| 5,05
SS 3,90] 3,00{ 3,60{ 4,90
SS 5,90 4,50{ 6,20{ 3,50
X 4,90 3,75] 4,90| 4,20
U 5,00 3,30 4,50] 3,70
U 6,40] 4,50{ 7,10{ 3,60
X 5,70] 3,90 5,80| 3,65
v 4,70 4,40] 3,80] 4,60
v 5,80] 3,60[ 6,50| 3,70
X 5,25| 4,00f 5,15] 4,15

Tab. 111: Geruch Lachs gegrillt: Priifer HKA



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer HKA
Attribut| 1 2 3 4

L
2
E|lE|F| B
o = 5
Probe © o 3 S
ND 1,80 1,90] 1,80 5,10
ND 2,90] 1,00] 0,90 1,90
X 2,35 1,45 1,35 3,50
NE 4,201 1,90| 1,20] 4,30
NE 6,80] 1,50] 1,40 1,60
X 5,501 1,70 1,30 2,95
SR 1,60 2,20] 1,80 5,00
SR 1,701 1,80] 1,80 5,50
X 1,65 2,00 1,80 5,25
SS 2,001 2,00] 1,80 5,20
SS 5,401 2,101 2,10] 1,80
X 3,701 2,05 1,95 3,50
U 1,60] 1,70 1,40f 8,00
V] 1,60 1,60| 1,60 6,50
X 1,60 1,65| 1,50 7,25
v 2,80 1,70] 1,50 6,50
v 3,50 2,40| 1,10f 3,70
X 3,15] 2,05] 1,30f 5,10

Tab. 112: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer HKA

Textur Lachs gegrillt: Priifer HKA
Attribut| 1 2 3 4

s | @

Probe s 8 0 s
ND 7,001 6,50] 1,20] 4,50
ND 6,20] 5,10] 5,90 7,90

X 6,601 5,80 3,55| 6,20
NE 4,301 4,00 1,90] 7,50
NE 4,701 3,20| 5,60] 7,70

X 4,50| 3,601 3,75| 7,60
SR 4,80 7,60| 1,00] 4,90
SR 3,80] 4,40] 1,30 6,90

X 4,30 6,00 1,15 5,90
SS 7,50 7,60] 4,00 2,80
SS 1,20] 1,40] 7,90 9,40

X 4,35] 4,501 5,95| 6,10
V] 8,00] 5,00] 1,20f 1,80
V) 6,10| 6,90 3,00 6,30

X 7,05 5,95 2,10| 4,05
v 7,401 7,50 3,001 3,50
v 3,10] 3,50 2,50 7,10

X 5,251 5,501 2,75| 5,30

Tab. 113: Textur Lachs gegrillt: Prifer HKA



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer JB
Attribut| 1 2 3 4
c 2
8 2
o »
< 2 2 =
Probe § k] ..“w.’ 2
ND 6,70] 6,70{ 9,30{ 5,20
ND 5,00 2,20{ 4,30{ 3,20
X 5,85| 4,45 6,80] 4,20
NE 3,20] 6,70{ 8,80{ 6,10
NE 1,10{ 8,70] 5,00] 7,00
X 2,15 7,70] 6,90| 6,55
SR 3,90] 6,20{ 8,80f 3,40
SR 2,30] 8,00{ 8,50{ 1,20
X 3,101 7,10{ 8,65] 2,30
SS 7,601 9,10f 9,50 6,70
SS 1,50 4,40] 1,80] 4,60
X 4,55 6,75| 5,65| 5,65
U 6,10 9,60{ 9,50{ 5,10
U 8,00] 6,20{ 8,70{ 6,20
X 7,05] 7,90 9,10] 5,65
\% 7,101 9,00f 9,50{ 5,50
\% 8,60 6,00{ 9,70{ 6,80
X 7,85 7,50 9,60| 6,15

Tab. 114: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer JB

Geruch Lachs

gegrillt: Priifer JB

Attribut| 1 2 3 4
S
2
]
212 @
] o | £ | 2
K] 3]

Probe i » < £
ND 9,30| 8,60] 9,90 1,00
ND 5,50 8,40| 4,30 3,00

X 7,401 8,50 7,10 2,00
NE 1,201 7,30] 4,10f 5,00
NE 1,60 0,60 3,10] 8,30

X 1,401 3,95| 3,60| 6,65
SR 5,10 3,40| 3,00] 8,10
SR 4,501 6,201 2,00] 9,00

X 4,80 4,80] 2,50] 8,55
SS 6,001 5,10] 5,30| 6,20
SS 1,501 0,90] 1,30f 9,00

X 3,75| 3,001 3,30| 7,60

U 4101 2,90| 6,20] 5,10
U 1,401 1,80] 5,40 8,30
X 2,75 2,35 5,80| 6,70
v 2,601 3,10 6,50| 4,30
\"} 7,50 6,60 7,101 3,30
X 5,05| 4,85 6,80 3,80

Tab. 115: Geruch Lachs gegrillt: Priifer JB
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer JB

Attribut| 1 2 3 4 5
<
2
Slo|le|e
s|1 52| 8|S
Probe c £ o » 2
ND 0,90 2,70{ 0,50] 3,80{ 0,40
ND 7,101 2,00{ 4,00] 7,50{ 0,90
X 4,001 2,35] 2,25] 5,65 0,65
NE 8,90 1,20f 6,50] 5,40{ 1,90
NE 6,70{ 1,50f 6,00 7,00] 5,00
X 7,801 1,35 6,25] 6,20 3,45
SR 5,80{ 4,20f 3,20 6,20] 5,20
SR 6,00| 6,00 5,30] 6,80 1,40
X 5,90 5,10f 4,25| 6,50 3,30
SS 7,80 4,00 3,00] 4,70{ 1,50
SS 8,101 3,30f 5,70] 7,20{ 9,00
X 7,95] 3,65 4,35 5,95| 5,25
U 1,10] 7,20] 8,10] 8,60] 0,30
U 9,001 1,60f 5,20] 6,80 6,00
X 5,05 4,40 6,65 7,70 3,15
v 8,40{ 3,60f 6,90] 4,70] 7,30
IV 8,10 6,60f 6,50] 7,10{ 3,60
X 8,25| 5,10f 6,70 5,90 5,45
Tab. 116: Geschmack Lachs gegrillt Priifer JB
Textur Lachs gegrillt: Priifer JB
Attribut] 1 2 3 4 5
Q < b t
Probe 3 £ i ke 8
ND 9,30 9,80f 9,40] 9,50{ 0,40
ND 6,10| 7,40 8,00] 6,40f 0,70
X 7,701 8,60f 8,70] 7,95 0,55
NE 9,40{ 8,50 8,80 9,10 1,80
NE 8,50| 9,60 8,70] 7,40{ 3,00
X 8,95 9,05 8,75 8,25 2,40
SR 3,001 5,10f 7,30] 5,00{ 5,00
SR 8,60{ 9,30 9,10 8,40] 0,80
X 5,80{ 7,20{ 8,20 6,70] 2,90
SS 9,30 9,60f 9,20] 8,40 2,10
SS 4,301 4,70] 2,20 3,40] 7,00
X 6,80] 7,15] 5,70 5,90 4,55
U 9,20 9,70f 9,60] 9,50{ 0,30
IU 8,20| 6,30f 4,60] 7,00{ 2,00
X 8,70f 8,00f 7,10] 8,25 1,15
\% 9,80| 9,70f 8,40] 9,00{ 1,40
v 9,00{ 9,60f 9,30 9,50] 1,10
X 9,40 9,65 8,85] 9,25 1,25

Tab. 117: Textur Lachs gegrillt Priifer JB
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Prifer KIG

Tab. 119: Geruch Lachs gegrillt: Priifer KIG

63

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7
E
5 2 :
E |l 5| B £
T | 5 (s |2 [T |25
Probe o S =) QL £ 0 @
ND 0,70] 5,00] 9,90 5,10] 5,30f 9,70] 9,60
ND 9,60] 4,90 4,601 0,40] 0,30] 4,50] 4,50
X 5,15 4,95| 7,25 2,75] 2,80 7,10] 7,05
NE 9,40] 4,50 9,401 9,30] 9,40] 9,30] 9,50
NE 9,60 9,40] 9,40 9,40] 3,70f 3,20] 9,40
X 9,50] 6,95 9,40 9,35 6,55| 6,25] 9,45
SR 0,60] 0,40] 9,50| 4,80] 9,50f 9,40] 9,20
SR 9,40 9,20] 8,901 9,10 0,40] 0,60] 0,60
X 5,001 4,80] 9,20 6,95] 4,95 5,00] 4,90
SS 0,30 0,40] 9,50| 0,30] 9,30f 9,10] 9,00
SS 4,901 1,20] 9,20f 0,80] 9,40{ 9,20] 9,40
X 2,601 0,80] 9,35] 0,55 9,35 9,15 9,20
|V) 0,60 9,40] 9,30 9,30 9,40( 0,50| 0,40
U 9,40 9,30] 9,40| 4,40] 5,20 3,20] 9,50
X 5,001 9,35] 9,35| 6,85] 7,30 1,85] 4,95
v 9,40 9,40] 9,40 0,40] 0,20 0,30] 4,20
\") 9,40| 5,00] 4,70 0,30| 6,60 7,60] 7,80
X 9,40 7,20] 7,05 0,35] 3,40( 3,95| 6,00
Tab.118: Aussehen Lachs gegrillt Priifer KIG
Geruch Lachs gegrillt: Priifer KIG
Attribut| 1 2 3 4 5 6
= -
8 8| E
s | 2| 8| 5 5
E|E| 5| & £
© 3 e c = S
Probe < o « « [ o
ND 0,40 0,30] 0,40 9,70] 5,70 9,50
ND 9,60] 4,501 4,50 9,40| 4,20] 0,50
X 5,00 2,40] 2,45| 9,55| 4,95| 5,00
NE 0,50 0,70] 0,50 9,60] 9,40| 9,40
NE 9,301 9,20] 9,30 4,10] 0,20] 0,50
X 4,90 4,95| 4,90 6,85 4,80 4,95
SR 0,401 0,50| 0,30 9,70] 9,70 9,70
SR 8,701 9,10] 9,20| 1,80] 0,30| 0,40
X 4,55| 4,80| 4,75] 5,75 5,00 5,05
SS 0,30] 0,40] 0,30 9,60] 0,30 9,60
SS 0,50 0,50] 0,50| 3,20] 3,40] 9,60
X 0,40] 0,45] 0,40 6,40] 1,85 9,60
U 0,70] 4,801 0,40 9,20] 9,40] 9,40
U 0,50 0,50] 0,50 9,70] 9,40] 9,80
X 0,60] 2,65| 0,45 9,45 9,40| 9,60
v 4,90 3,20 5,00f 9,20 0,50] 0,50
\") 9,40 9,20] 9,30| 3,50| 0,70 0,50
X 7,15] 6,20 7,15] 6,35| 0,60 0,50



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer KIG

Attribut| 1 2 3 4 5 6
- =
ElE|.|E|o]| 32
Probe S| 3| 8| S 3 £
ND 5,20{ 9,40 5,10] 5,10 0,70] 0,70
ND 0,70] 0,50f 0,30f 0,30 5,30] 5,30
X 2,95] 4,95 2,70 2,70{ 3,00] 3,00
NE 5,10{ 5,00f 5,00f 5,10 0,70] 0,60
NE 9,30] 9,60] 9,40f 9,50( 0,30] 0,50
X 7,20{ 7,30f 7,20{ 7,30 0,50| 0,55
SR 0,50 0,50] 0,40 0,50] 0,60| 5,40
SR 0,10] 0,30f 0,40f 0,50 9,70 9,50
X 0,30 0,40] 0,40f 0,50 5,15| 7,45
SS 9,40] 9,60] 0,40f 9,60( 0,50| 4,80
SS 0,60] 0,50] 0,50 0,50 5,50] 5,70
X 5,00 5,05] 0,45 5,05 3,00 5,25
1U 9,50] 9,30] 9,30{ 9,30{ 0,40] 0,50
1U 5,00{ 4,70 4,70 4,80] 0,30| 0,30
X 7,25 7,00f 7,00 7,05 0,35] 0,40
\Y 0,60 0,60] 9,60f 0,40( 0,60 0,70
\% 0,30] 0,30f 0,70f 0,90 9,40] 9,90
X 0,45] 0,45] 5,15 0,65 5,00 5,30
Tab. 120: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer KIG
Textur Lachs gegrillt: Priifer KIG
Attribut| 1 2 3 4 5 6
< =
3| 2 = | %
‘@ @ 2 9 2
) © o ] © 2
Probe ) o [5) s £ o)
ND 9,40] 4,90] 4,90f 0,50{ 0,60] 0,50
ND 0,50] 0,50] 0,40f 5,00f 9,70 5,50
X 4,95 2,70] 2,65] 2,75 5,15 3,00
NE 9,70] 4,50] 9,40 4,50 4,50| 4,60
NE 9,40] 4,60] 9,40f 9,30{ 0,30] 0,30
X 9,55] 4,55] 9,40f 6,90 2,40| 2,45
SR 9,601 9,50| 0,30 9,50] 0,40| 9,60
SR 0,40] 9,60] 0,60f 9,50f 9,40] 9,50
X 5,001 9,55] 0,45 9,50 4,90 9,55
SS 4,40] 4,50] 0,30] 9,60{ 0,40] 0,30
SS 0,70] 9,50] 0,40f 9,60{ 0,50] 0,50
X 2,55] 7,00 0,35 9,60f 0,45| 0,40
1U 9,50] 4,90] 4,90{ 0,40{ 0,60f 0,70
1U 9,40] 9,20] 4,50 0,70{ 0,30] 0,50
X 9,45] 7,05] 4,70f 0,55 0,45| 0,60
\Y 0,50] 9,50| 0,30f 0,40( 0,50| 0,60
\Y 0,30] 0,30] 0,30f 9,20f 9,30] 9,20
X 0,40] 4,90| 0,30f 4,80f 4,90 4,90

Tab. 121: Textur Lachs gegrillt: Priifer KIG
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer KP
Attribut| 1 2 3 4 5 6
=)
c 2 3
: z 2
s 2 o | S
s | 2| 2|58 | ¢
Probe 87 b E .E E g
ND 6,70 2,80| 5,40 4,40f 1,40| 2,00
ND 1,701 0,90 0,20f 1,90] 7,00| 8,70
X 420| 1,85 2,80 3,15] 4,20] 5,35
NE 7,10 3,70 8,70 1,90 5,20| 3,60
NE 3,60] 7,80 1,90 6,60 5,00] 6,90
X 5,35| 5,75| 5,30 4,25 5,10| 5,25
SR 6,70 5,00] 2,30 2,40 4,80| 7,50
SR 7,90 6,50| 8,50 4,40 3,60| 4,20
X 7,30 5,75| 5,40 3,40f 4,20| 5,85
SS 9,90 6,90| 4,20 0,70f 4,90| 4,30
SS 5,10 1,20] 0,50 2,40| 9,40| 4,00
X 7,50 4,05| 2,35 1,55 7,15] 4,15
[V) 7,10 7,40 0,701 1,50f 5,70] 1,50
V) 3,50] 6,201 2,70 3,90 7,40| 7,70
X 5,30 6,80 1,70 2,70 6,55| 4,60
v 9,30 7,90 4,701 4,70 5,50| 6,60
v 1,90 2,60 7,10 7,20] 7,20| 5,60
X 5,60 5,25| 5,901 5,95 6,35| 6,10

Tab. 122: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer KP

Geruch Lachs gegrillt: Priifer KP

Attribut| 1 2 3 4 5
S
°

& 4 % O o

g| S| 5|8 |x

Probe ® = & 3 <
ND 6,70 2,90| 7,40 8,50| 5,80
ND 0,20 4,80 0,40f 0,70 0,80
X 3,45| 3,85 3,90 4,60 3,30
NE 0,30 4,40 0,701 1,70 1,60
NE 6,20 1,10( 6,50| 6,60 4,90
X 3,25| 2,75 3,60 4,15 3,25
SR 3,50f 3,00 4,60| 6,40| 6,40
SR 6,50 3,30 7,001 8,10 6,20
X 5,00f 3,15 5,80| 7,25 6,30
SS 2,20 1,30] 7,00 5,80 6,50
SS 490| 4,90 6,40 6,80 9,60
X 3,55| 3,10/ 6,70| 6,30 8,05
[V) 0,70 2,00 2,50 1,20| 3,80
V) 0,10] 3,20| 7,20 6,20| 8,40
X 0,40 2,60f 4,85 3,70 6,10
v 2,50 7,30| 3,80 8,70 6,70
v 6,10 7,00 5,101 5,00 0,50
X 4,30 7,15| 4,45| 6,85 3,60

Tab. 123: Geruch Lachs gegrillt: Priifer KP
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer KP

Attribut| 1 2 3 4 5 6
T
of| _

5 o 52| 5 | §

E (%] N D5 S S

Probe 3 2  |#eL| G 3
ND 4,90 1,50] 3,40f 6,00] 1,50] 2,20
ND 8,60/ 0,70] 0,20 0,50] 3,90| 0,30
X 6,75 1,10] 1,80f 3,25 2,70 1,25
NE 3,40] 4,00{ 0,20] 6,60] 0,70 0,20
NE 7,10{ 1,60f 0,40 5,10 6,50| 0,90
X 5,25 2,80] 0,30 5,85| 3,60 0,55
SR 3,10{ 2,00{ 3,00{ 6,70 0,30] 0,50
SR 6,90 2,40] 1,50 2,10] 8,10] 2,90
X 5,00] 2,20] 2,25 4,40f 4,20 1,70
SS 3,20 0,50 0,30] 4,70] 6,90 3,60
SS 1,00 5,40] 0,00{ 4,20] 1,40f 0,40
X 2,10] 2,95] 0,15 4,45 4,15 2,00
1U 1,70{ 1,70} 1,70{ 8,80] 0,50{ 0,80
U 6,301 4,20] 1,50 7,30] 6,30 0,40
X 4,001 2,95| 1,60] 8,05 3,40 0,60
\% 7,70{ 6,20 1,40 0,30] 2,00] 3,30
v 5,20 6,70 1,10 7,10] 1,60| 0,20
X 6,45| 6,45| 1,25 3,70 1,80 1,75

Tab. 124: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer KP
Textur Lachs gegrillt: Prifer KP
Attribut] 1 2 3 4 5 6
c

- = ] =y

2138 |5|35|8

Probe T 2 9 K = s
ND 8,30 2,10] 6,60| 4,80] 3,20| 5,90
ND 9,301 4,30] 7,20] 5,10] 5,20] 8,00
X 8,801 3,20] 6,90 4,95| 4,20| 6,95
NE 2,001 1,20] 7,80f 3,10f 8,70 1,10
NE 2,201 5,40] 3,00| 5,20] 1,70| 0,20
X 2,10] 3,30] 5,40f 4,15 5,20 0,65
SR 7,801 7,00f 1,50] 6,30] 4,90| 5,60
SR 6,70] 8,30] 1,50f 9,60 3,70 6,00
X 7,25 7,65 1,50 7,95 4,30] 5,80
SS 9,20 7,70] 2,10 8,70] 3,00f 1,00
SS 3,701 7,70f 1,40] 5,20| 7,70 7,70
X 6,45] 7,70] 1,75 6,95 5,35 4,35
U 0,40] 2,70] 6,80] 0,40] 7,00] 3,90
1U 7,001 2,70{ 7,701 1,70] 5,60| 6,60
X 3,701 2,70] 7,25 1,05 6,30 5,25
v 7,10 9,30f 0,30] 9,90| 3,70 7,10
\Y 1,80 5,00] 7,70] 0,20f 9,90] 4,90
X 4,45 7,15] 4,00f 5,05 6,80 6,00

Tab. 125: Textur Lachs gegrillt: Priifer KP
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Prfer NJ
Attribut] 1 2 3 4
(1]
s | o
= | S| 2
Probe S N £ 3
ND 570 0,00f 0,00 6,00
ND 6,50 3,00 6,40
X 6,10] 1,50] 3,20 6,00
NE 9,70 6,60{ 7,90
NE 0,00 0,30{ 0,00 0,00
X 485| 345| 3,95| 0,00
SR 0,00 0,00f 4,20
SR 0,00 4,50 0,00 5,90
X 0,00 225 2,10f 5,90
SS 0,00 6,90 0,00 3,50
SS 0,00 0,00 0,00
X 0,00 3,45 0,00 3,50
IV 7,30 7,00 7,20{ 6,00
IV 6,50 6,10 6,00
X 6,90| 6,55]| 6,60| 6,00
v 6,10] 5,20 3,40
v 7,80 0,00 6,50 6,50
X 6,95| 2,60] 495| 6,50

Tab. 126: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer NJ

Geruch Lachs gegrillt: Priufer NJ
Attribut| 1 2 3 4

L
[$]
@
®
£ o %
o] - ] —
Probe 5 s & b
ND 9,30| 0,00] 0,00] 0,00
ND 6,80| 5.20[ 0,00 5,10
X 8,05 2,60 0,00 2,55
NE 5,10] 0,00] 0,00] 0,00
NE 0,30| 0,00] 0,00 0,00
X 2,70| 0,00] 0,00 0,00

SR 0,50| 0,00{ 0,30] 0,30
SR 1,30 0,00] 0,00 0,00
X 0,90] 0,00f 0,15] 0,15
SS 2,70 0,00 4,50| 0,00
SS 3,10] 0,00] 0,00{ 2,20

X 2,90 0,00f 2,25] 1,10
U 4,20{ 0,00] 0,00] 5,20
U 1,00 0,80] 0,00] 2,50
X 2,60] 0,40 0,00 3,85
v 0,80] 0,20( 0,00| 0,60
v 0,00] 0,00{ 0,00] 5,90
X 0,40( 0,10{ 0,00] 3,25

Tab. 127: Geruch Lachs gegrillt: Priifer NJ
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer NJ
Attribut| 1 2 3 4
<
2
©
5|82
Probe c k] £
ND 6,60 3,70] 0,00
ND 0,70] 0,00{ 4,40
X 3,65] 1,85| 2,20|###H##
NE 0,50 0,00] 0,00
NE 0,30] 0,00{ 0,40
X 0,40] 0,00] 0,20|###HH
SR 0,40] 0,00{ 0,00
SR 1,00{ 0,00] 0,00
X 0,70] 0,00] 0,00|##HHt
SS 0,50 0,00] 5,10
SS 2,00 0,00{ 1,80
X 1,25 0,00| 3,45|##HHH#
1U 0,50] 0,00{ 2,40
U 1,50{ 0,00] 1,50
X 1,00] 0,00]| 1,95|##HH
\Y 1,001 0,00] 0,20
\") 0,60 0,00] 0,00
X 0,80] 0,00 O,10|##H#H
Tab. 128: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer NJ
Textur Lachs gegrillt: Priifer NJ
Attribut| 1 2 3 4
<
N
c
©
- o
Probe % ?7, § %
ND 6,40] 8,00{ 0,00] 2,50
ND 3,50| 0,00f 0,00] 2,70
X 4,95 4,00/ 0,00] 2,60
NE 3,60{ 0,00 2,60 1,80
NE 0,00f 0,00] 0,00f 7,10
X 1,80] 0,00] 1,30] 4,45
SR 0,00f 0,00] 0,00f 0,70
SR 0,00] 0,00{ 0,00 3,70
X 0,00] 0,00{ 0,00 2,20
SS 0,00] 0,00{ 5,90 5,90
SS 0,00f 0,00] 0,00| 6,70
X 0,00] 0,00f 2,95| 6,30
U 0,00] 0,00] 5,20| 4,10
1U 0,00] 0,00{ 0,00 7,80
X 0,00] 0,00f 2,60f 5,95
v 0,00f 0,00] 0,00] 4,90
v 0,00] 0,00{ 0,00f 0,00
X 0,00f 0,00| 0,00 2,45

Tab 129: Textur Lachs gegrillt: Priifer NJ
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Prfer RH

Attribut] 1 2 3 4 5 6

© % — = 7 2

@ 5 T E 8 8

Probe = ° £ X o n
ND 7,10 1,50| 3,80 6,90] 2,90 6,40
ND 290( 6,20| 6,10 3,40] 4,30 2,00
X 500 3,85| 495 5,15] 3,60| 4,20
NE 510 6,50| 3,00f 6,20] 3,90 2,90
NE 1,40| 1,30] 8,60 3,10] 8,30( 3,60
X 3,25 3,90| 5.80f 4,65| 6,10 3,25
SR 230 3,40| 8,40f 3,60] 8,10| 3,20
SR 3,60f 560| 3,80 6,60] 3,60 5,20
X 295| 450| 6,10 5,10] 5,85| 4,20
SS 250 1,70| 7,60f 1,70] 7,70 4,20
SS 290( 5,70 3,90 2,60] 7,10| 3,10
X 2,70] 3,70| 5,75| 2,15] 7,40| 3,65
U 590 5,00 5,00f 6,50] 2,50 6,20
U 7,30( 3,10| 6,00f 7,00] 2,60| 5,10
X 6,60 4,05| 550| 6,75] 2,55| 5,65
\% 510 5,00] 3,30 4,20] 2,80| 3,80
\% 520 3,30| 5,00f 6,00] 2,80 4,00
X 515 4,15| 4,15| 5,10] 2,80| 3,90

Tab. 130: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer RH

Geruch Lachs gegrillt: Priifer RH

Attribut| 1 2 3 4 5 6 7 8
5 -
3 2 | 5

2| 2|18 8|E|¢2 5

® @ o 3 e o = 2

Probe S = 2 E o S © =
ND 3,30] 3,20 6,00 2,10] 6,10 6,10[ 2,30] 6,00
ND 5,70 5,70 6,30] 3,50| 6,10 6,10 1,60] 3,70
X 450 4,45| 6,15 2,80 6,10[ 6,10] 1,95 4,85
NE 2,70 1,70 3,60] 3,80] 3,20 6,60 3,70] 2,60
NE 1,60[ 1,60] 4,50 2,50 4,10[ 3,10] 3,60] 5,20
X 2,15 1,65 4,05 3,15 3,65 4,85 3,65] 3,90
SR 590| 6,30 5,00] 4,30] 6,40 2,10[ 2,00] 4,20
SR 2,50 3,10 5,20] 2,10] 6,20 7,90 4,90] 3,20
X 420 4,70] 5,10] 3,20 6,30[ 5,00] 3,45] 3,70
SS 1,70 2,40] 3,40 2,00 3,20[ 3,70] 1,00 4,80
SS 2,60 2,70 3,10] 4,40| 3,10 6,10 3,90] 2,40
X 2,15 2,55 3,25] 3,20 3,15 4,90 2.45| 3,60
U 2,30 6,20 7,50] 2,80] 7,50 6,40 2,40| 6,60
U 5,80| 590| 6,10] 3,001 6,10 7,30[ 5,20] 3,20
X 405 6,05] 6,80 2,90 6,80 6,85] 3,80 4,90
v 1,70 1,70] 1,80] 1,90 240[ 6,70] 3,70] 1,20
v 3,40 5,00 6,40 3,60] 5,90| 6,00 260] 3,70
X 2,55 3,35 4,10] 2,75 4,15 6,35] 3,15] 2,45

Tab. 131: Geruch Lachs gegrillt: Priifer RH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Prifer RH
Attribut| 1 2 3 4 5 6 7 8 9
g
= @
o £
L <
E 2 (o] o)) o) g .? K=y
E1S |5 2|5 |5|5|2|&
o 3 © —_— © o T E
Probe < 2 i S » 2 g £ X
ND 5,20{ 4,20f 2,60 1,90 2,00] 5,20 3,50] 6,20] 3,60
ND 6,001 5,00] 3,70] 1,60 1,40 5,30 3,30] 6,10 5,30
X 5,60] 4,60] 3,15] 1,75 1,70 5,25 3,40| 6,15 4,45
NE 3,50{ 2,40f 2,90 1,20] 2,40] 2,50 4,00] 7,10] 2,10
NE 3,90{ 3,50f 1,20f 0,70 3,60 4,50] 4,00] 7,001 2,90
X 3,70 2,95] 2,05] 0,95 3,00f 3,50f 4,00 7,05 2,50
SR 3,60f 2,50f 2,00 2,00 1,00 3,50] 5,00] 6,90] 3,10
SR 6,001 6,20] 3,40] 1,30f 2,70f 6,00{ 7,00 2,90 4,60
X 4,801 4,35] 2,70] 1,65] 1,85] 4,75 6,00 4,90 3,85
SS 5,00{ 5,90 2,00 0,80 3,50] 7,00 6,00/ 3,00 6,40
SS 7,70 6,20f 2,80 1,20 3,50 7,10] 3,80] 2,50] 6,20
X 6,35] 6,05] 2,40] 1,00f 3,50f 7,05 4,90 2,75| 6,30
U 3,90{ 3,80f 0,50f 0,60] 1,90 5,20 3,60] 7,00/ 3,50
U 3,20{ 3,20f 2,00 0,90 2,70] 3,00] 2,10] 5,60] 1,70
X 3,55] 3,50] 1,25] 0,75 2,30f 4,10 2,85 6,30] 2,60
\% 3,40{ 2,30{ 1,70{ 0,70 3,30 2,70 3,70] 7,00] 2,40
v 4,001 3,20] 1,00] 1,00] 1,30{ 5,30{ 3,10| 6,60| 4,00
X 3,701 2,75] 1,35] 0,85 2,30 4,00 3,40| 6,80 3,20

Tab 132: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer RH

Textur Lachs gegrillt: Prifer RH

Attribut] 1 2 3 4 5 6 7
218|228 g
o S | £ | 3 21t | 3
Probe 8 = b = s 8 ®
ND 7.30] 5,90 3,90] 1,00 6,40 2,70
ND 6,00 5,00 5,00 2,00 3,70 6,10] 1,80
X 6,65| 545 4,45 1,95 505 6,10 2,25
NE 6,70| 7,10 2,80| 1,90 7,20 3,60] 2,60
NE 590 5,10 5,00] 1,70 6,50] 5,20 3,00
X 6,30| 6,10 3,90] 1,80 6,85 4,40] 2,80
SR 6,20| 6,20 3,80] 3,00 6,50] 5,10] 3,10
SR 560 5,10] 5,70] 1,80 6,30] 5,30] 2,90
X 5,00 5,65 4,75 2,40 6,40 5,20] 3,00
SS 3,10] 2,10] 7,30] 1,60 6,80] 7,40] 2,50
SS 3,20] 1,40] 7,20] 1,00 4,00] 7,20 1,80
X 3,15 1,75] 7,25] 1,75] 5,40 7,30 2,15
U 3,10] 7,00] 3,20] 2,60 7,40] 5,10 3,80
U 6,70 8,50 1,50] 3,20 6,70 2,00 2,70
X 490 7,75 2,35] 2,90] 7,05 3,55 3,25
17 6,20| 4,90 5,10] 1,30] 7,20 5,10] 3,10
v 3,00 3,30 7,00] 2,60 3,80] 7,20 1,70
X 5,05 4,10 6,05 1,95 5,50 6,15 2,40

Tab. 133: Textur Lachs gegrillt: Prifer RH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Prifer RT
Attribut| 1 2 3 4 5
=)
= "

2| 2| S| 8| %

Probe s | o | 5| % €
ND 7,40] 4,60( 7,70{ 8,20] 2,70
ND 3,50] 2,70f 6,40f 7,90] 6,70
X 5,45| 3,65 7,05] 8,05 4,70
NE 9,20] 7,70{ 8,00f 5,80] 1,40
NE 3,60 6,60( 0,90{ 7,50] 3,00
X 6,40] 7,15 4,45] 6,65] 2,20
SR 8,20 5,70{ 1,50{ 7,30] 4,20
SR 8,60] 2,80( 3,20{ 7,00] 2,80
X 8,40] 4,25 2,35 7,15] 3,50
SS 3,001 8,50 6,20{ 3,70] 7,00
SS 7,40] 7,10{ 8,00{ 8,80] 1,70
X 5,20 7,80 7,10] 6,25] 4,35
U 6,20] 3,80( 2,80{ 8,20] 7,60
IU 4,20] 4,20] 2,20] 4,20] 5,00
X 5,201 4,00{ 2,50] 6,20] 6,30
\% 5,20 7,90 6,70{ 8,70] 2,60
\% 8,00] 3,00{ 1,20{ 7,20] 3,20
X 6,60] 5,45 3,95] 7,95] 2,90

Tab. 134: Aussehen Lachs gegrillt: Prifer RT

Geruch Lachs gegrillt: Priifer RT
Attribut| 1 2 3 4 5 6

e

- ]

= o ‘s =2 =

S|E|E|S|<| &

= 3 =] 0 Hee ] Q

Probe o £ S = ® £
ND 7,50] 8,10 4,101 2,00| 7,20] 8,00
ND 5,601 2,10 3,30] 8,50] 7,90 5,30
X 6,55 5,10] 3,701 5,25| 7,55| 6,65
NE 1,401 1,70 3,00 3,70 7,30 8,20
NE 3,201 6,00 2,60] 7,50| 7,20 8,00
X 2,30 3,85| 2,80 5,60| 7,25/ 8,10

SR 4,20 2,60] 4,50| 1,60] 7,001 9,00
SR 4,10 7,10] 7,10] 4,00 7,00] 4,20
X 4,15] 4,85| 5,80 2,80 7,00 6,60
SS 3,60] 5,00f 9,00] 2,40] 4,70] 3,00
SS 7,60] 5,10{ 3,40] 4,70 7,10] 3,80

X 5,60 5,05 6,20] 3,55| 5,90| 3,40
U 7,00] 5,20f 2,50 1,80] 4,00] 7,40
IU 6,70 5,20 6,40] 1,20] 4,80] 5,70
X 6,85] 5,20] 4,45| 1,50| 4,40| 6,55
v 7,00 6,10f 2,70] 1,50] 6,70] 5,50
v 2,701 6,70] 5,00f 3,00] 5,70] 3,30
X 4,85| 6,40 3,85| 2,25| 6,20 4,40

Tab. 135: Geruch Lachs gegrillt: Priifer RT
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer RT
Attribut| 1 2 3 4 5 6
S c
g £ ° ? E’ £
el =2 | % 2 | ® 2
Probe c I £ = o re)
ND 4,90 8,50 3,60f 1,10] 1,00{ 4,80
ND 8,201 5,20| 7,00 5,10] 0,80 2,70
X 6,55| 6,85] 5,30f 3,10f 0,90| 3,75
NE 5,20 8,60] 4,30 1,20] 0,70] 4,80
NE 6,80] 8,10] 6,20f 0,60( 0,60 3,50
X 6,00 8,35] 5,25| 0,90| 0,65| 4,15
SR 3,30{ 9,00f 7,50 1,50] 0,60] 3,40
SR 5,20| 8,20f 3,40 1,40] 1,30] 3,00
X 4,25| 8,60] 5,45] 1,45 0,95| 3,20
SS 5,10 8,60] 6,40 0,60] 0,70 3,60
SS 6,801 7,90 2,50 1,70] 0,80| 7,20
X 5,95| 8,25] 4,45| 1,15] 0,75| 5,40
V) 2,101 9,10] 8,70 2,10] 0,60 1,90
U 3,10 6,40f 8,20 3,40] 0,70] 1,20
X 2,60| 7,75| 8,45 2,75 0,65 1,55
v 6,50] 9,00] 5,60f 0,70{ 0,70] 5,20
v 3,001 8,50f 7,50| 0,70] 0,60| 4,80
X 4,75 8,75| 6,55| 0,70f 0,65| 5,00
Tab. 136: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer RT
Textur Lachs gegrillt: Priifer RT
Attribut| 1 2 3 4 5 6
2 @
Probe 3 § o o < S
ND 6,70] 9,20] 6,00f 7,00{ 2,50 3,00
ND 6,90 2,10] 1,60 7,40] 7,80] 5,20
X 6,80 5,65| 3,80| 7,20] 5,15| 4,10
NE 8,101 8,00] 2,30 5,40| 4,00 8,40
NE 540| 0,80] 8,20] 8,50| 9,00| 7,20
X 6,75 4,40| 5,25| 6,95| 6,50 7,80
SR 540| 6,30 1,60 6,60] 7,30 9,10
SR 5,201 7,40 2,90 3,70] 7,00 6,20
X 5,30 6,85] 2,25| 5,15] 7,15| 7,65
SS 5,00{ 3,70 9,00] 6,30 5,30] 4,30
SS 5,10] 6,10] 5,20 4,00] 6,20 7,00
X 5,05] 4,90| 7,10f 5,15 5,75 5,65
U 8,601 9,30] 2,30 1,80] 3,50| 5,00
V) 7,90 7,40 2,10 2,90| 3,40 2,90
X 8,25 8,35] 2,20 2,35| 3,45| 3,95
\") 8,101 5,40] 2,60 3,90| 5,00| 5,60
v 6,20 2,60| 2,80 5,10 7,10] 1,80
X 7,15] 4,00 2,70] 4,50| 6,05 3,70

Tab. 137: Textur Lachs gegrillt: Prifer RT
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Prifer TH

Attribut| 1 2 3 4
c
8
£ |3
sT| £
® gl = »
I ®
Probe 2 g, e =
ND 8,50] 8,70] 7,30
ND 8,50| 8,70 7,30
X 8,50 8,70| 7,30|##HHH
NE 9,30 6,70] 5,20
NE 9,30] 6,70] 5,20
X 9,30| 6,70| 5,20|##tH
SR 9,30] 9,20] 2,40
SR 8,30] 8,30] 5,20
X 8,80 8,75| 3,80|##HH
SS 8,20] 8,40] 5,30
SS 8,20] 8,40] 5,30
X 8,20| 8,40| 5,30|##tH
U 8,90] 8,90| 8,80
U 8,30] 8,40| 2,20
X 8,60| 8,65| b5,50|##HtHH
v 8,80 7,20 5,00
v 8,80 7,20] 5,00
X 8,801 7,20| 5,00|###HH

Tab. 138: Aussehen Lachs gegrillt: Priife

rTH

Geruch Lachs gegrillt: Priifer TH

Attribut] 1 2 | 3 | &
< | B

o et
3| S| E| ¢

N o]

Probe S | E 5 g
ND 8,70] 8.40| 8,70] 8.60
ND 8,70 8,40| 8,70] 8,60

X 8,70 8,40] 8,70] 8,60
NE 8,20 8,40| 8,50] 8,30
NE 8,20 8,40] 8,50 8.30

X 8,20 8,40] 8,50 8,30
SR 510| 8,30] 8,20] 8,00
SR 530] 5,30] 7,00] 5,30

X 520] 6,80] 7.60] 6,65
ss 0,40] 5,60 7,60 7.80
SS 0,40] 5,60] 7,60] 7.80

X 0,40] 5,60] 7,60] 7,80
I 8,70 8,80] 8,60 8,80
I 8,30] 8,30] 8,40] 870

X 8,50 8,55 8,50 875
v 8,40| 8,40 8,60 860
v 8,40] 8,40 8,60 860

X 840| 8,40| 8,60 860

Tab. 139: Geruch Lachs gegrillt: Priifer TH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priifer TH
Attribut| 1 2 3 4

- L
s | 8
15| 2
£ €| S
o ® 2
Probe s < s
ND 5,30 5,30 2,30
ND 5,30 5,30 2,30
X 5,30 5,30| 2,30|#HHHE
NE 5,10 5,10 3,20
NE 5,101 5,10] 3,20
X 5,101 5,10| 3,20|#HHHHH#

SR 7,50] 7,401 2,90
SR 1,901 2,00 0,50
X 4,70] 4,70] 1,70|#HHH
SS 2,000 2,00{ 2,00
SS 2,00 2,00{ 2,00

X 2,00] 2,00 2,00|#HHH#
U 7,701 7,601 5,00
U 5,30] 5,30 5,40

X 6,50 6,45| 5,20|#HHHH#
v 7,60] 7,70] 4,60
v 7,601 7,70] 4,60

X 7,60 7,70] 4,60|##HHH

Tab. 140: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer TH

Textur Lachs gegrillt: Priifer TH
Attribut| 1 2 3 4

il
o
L
| 5| %
Probe 2 2 o)

ND 8,60( 5,30[ 8,60
ND 8,60( 5,30[ 8,60

X 8,60| 5,30( 8,60|##H##H#
NE 8,40( 1,30{ 8,70
NE 8,40( 1,30{ 8,70

X 8,40| 1,30| 8,70|##H#HH#

SR 8,70 1,90{ 8,70
SR 8,70( 5,20{ 9,00
X 8,70| 3,55| 8,85|##HHH
SS 8,60 4,90 8,70
SS 8,60( 4,90{ 8,70

X 8,60| 4,90 8,70|##H#HH#
U 7,70 2,90 7,70
U 8,50] 4,90 8,80

X 8,10| 3,90 8,25|##H##H#
v 8,80] 3,70{ 8,90
v 8,80] 3,70{ 8,90

X 8,80| 3,70| 8,90|##H#HH

Tab. 141: Textur Lachs gegrillt: Prifer TH



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gegrillt: Priifer UK

Attribut| 1 2 3 4 5
o €
2185 2| E
8| 2 |5E| 5| ¢
© o 3 (=]
Probe s | £ o3| 5| &
ND 4,90 7,60 7,80 0,30] 0,20
ND 9,30 6,00] 6,80] 0,70] 1,00
X 7,10] 6,80{ 7,30f 0,50] 0,60
NE 9,101 5,50| 6,60/ 0,60] 0,40
NE 5,001 6,20] 6,70 6,50] 2,10
X 7,05] 5,85 6,65 3,55| 1,25
SR 3,60 6,60] 8,20 0,80] 0,30
SR 9,20 5,90] 6,20 1,60] 0,60
X 6,40] 6,25 7,20] 1,20] 0,45
SS 8,50 9,10] 9,20| 1,60] 1,20
SS 9,30 5,10] 6,40 0,60] 0,30
X 8,901 7,10| 7,80 1,10] 0,75
U 8,10] 5,00f 5,00{ 1,50| 0,30
U 5,20 6,00] 6,30 0,50] 0,40
X 6,65] 5,50{ 5,65 1,00] 0,35
v 8,50| 5,20| 6,40 1,70] 0,60
v 1,00] 6,90] 7,20] 0,90 0,40
X 4,75 6,05 6,80] 1,30 0,50
Tab. 142: Aussehen Lachs gegrillt: Priifer UK
Geruch Lachs gegrillt: Prifer UK
Attribut| 1 2 3 4 5 6
it % o
2|l 2| 6|58 | 2|
< [ 7] [) N ]
o 2 S = 5 2]
Probe 2 | 8| 2| § s | E
ND ,30f 6,00f 7,00] 1,90] 7,30] 7,60
ND 1,60 6,90 7,00 0,60] 5,70 7,90
X 0,95 6,45] 7,00 1,25] 6,50 7,75
NE 2,10] 6,30] 6,60f 0,70f 5,10 7,00
NE 1,90 5,20| 5,80f 0,70] 6,30] 6,50
X 2,001 5,75] 6,20f 0,70f 5,70 6,75
SR 0,30] 2,10] 5,30| 6,10] 3,70| 5,10
SR 4,20 6,001 6,40 0,20 3,70 7,40
X 2,25] 4,05] 5,85 3,15 3,70 6,25
SS 1,20 6,40] 6,60] 1,50f 6,80 6,60
SS 3,20] 5,60] 6,50 0,30] 5,40 7,90
X 2,20] 6,00] 6,55 0,90f 6,10 7,25
U 0,20 4,00] 1,80] 0,20] 4,20] 6,00
1U 3,60{ 2,70f 5,00 0,30] 5,30| 7,20
X 1,90 3,35] 3,40] 0,25 4,75| 6,60
\") 3,50 7,40{ 7,30 0,30] 7,00 7,60
v 0,50] 2,10] 1,50 0,30{ 3,10 0,70
X 2,001 4,75] 4,40| 0,30| 5,05| 4,15

Tab. 143: Geruch Lachs gegrillt: Priifer UK
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gegrillt: Priufer UK
Attribut] 1 2 3 4 5 6
2

3 2l o| 3| =

& 3 5 N E= 2

Probe S £ s 5 | @ E
ND 0,90| 8,701 5,60 0,30] 1,30] 7,20
ND 0,70| 8,501 6,00 1,00 0,50| 8,20
X 0,80| 8,60/ 5,80| 0,65| 0,90| 7,70
NE 1,001 8,101 2,52| 0,70] 0,50| 8,70
NE 1,001 8,10 1,30f 0,60| 4,40| 8,10
X 1,001 8,101 1,91| 0,65] 2,45| 8,40
SR 0,90| 9,401 0,60f 0,50| 0,70] 5,00
SR 1,401 9,00 6,80] 4,50| 0,80| 8,40
X 1,151 9,201 3,70 2,50] 0,75] 6,70
SS 0,80] 5,00 3,30f 2,00 6,20] 8,20
SS 0,80| 8,601 5,10 0,60] 0,50| 8,00
X 0,80| 6,80 4,20f 1,30] 3,35| 8,10
|V) 0,40| 7,201 0,30f 0,20] 0,60| 7,40
V) 2,60| 9,30 0,60| 0,70| 2,60| 8,70
X 1,50 8,25 0,45| 0,45] 1,60| 8,05
v 0,70| 7,90 6,60 0,50| 1,00| 8,50
v 6,10| 8,701 0,80 0,80| 1,30] 7,00
X 3,40| 8,301 3,70| 0,65| 1,15] 7,75

Tab. 144: Geschmack Lachs gegrillt: Priifer UK

Textur Lachs gegrillt: Priifer UK
Attribut] 1 2 3 4 5
o
g | &
= 7]
21 8| 2|5 |2
Probe Q s x N )
ND 8,50f 0,60| 8,30] 8,10 1,00
ND 8,00 5,20 5,10 8,20| 1,00
X 8,25| 2,90 6,701 8,15 1,00
NE 7,70 6,20] 5,30] 6,60 5,20
NE 6,60 2,30| 6,10 6,70 4,60
X 7,15 4,25| 5,701 6,65 4,90
SR 8,301 7,30 5,20 8,50| 2,50
SR 7,30 4,50| 5,50 7,60 1,30
X 7,80 5,90] 5,35| 8,05 1,90
SS 7,10 5,10| 8,20] 7,70| 8,00
SS 8,50 8,701 5,101 7,20| 0,20
X 7,80 6,90| 6,65 7,45 4,10
[V) 8,60 7,701 3,201 8,20 1,80
[V) 7,80 6,70 7,30 7,60 0,90
X 8,20 7,20] 5,25 7,90 1,35
v 8,10 7,50| 5,00] 8,20 0,50
v 7,60 6,10 7,20 8,60 0,40
X 7,85| 6,801 6,101 8,40/ 0,45

Tab. 145: Textur Lachs gegrillt: Priifer UK
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Abbildungen des Anhangs

2.3 Lachs gerauchert

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer AF

Attribut | 1 2 3 4 5 6
5 s |2 |2

0 o = = S

L) o £ ® @ 2

sl g | 5| 2| 8] %

Probe | & | @ g | 2 g | E
NA 9,20 1,80 2,90] 5,10] 1,80 1,90
NA 3,00 6,50] 6,60] 5,00] 6,70 7,10
X 6,55| 4,15 4,75| 5,05] 4,25 4,50
NB 3,10 6,60 7,70] 5,10 2,80] 1,60
NB 8,00 5,20 5,10] 3,60] 1,50 1,50
X 6,00] 5,90 6,40] 4,35 2,15 1,55
NC 3,00] 0,80] 1,00] 2,00] 8,40] 2,10
NC 3,50 6,20] 6,50] 1,10] 1,20] 1,60
X 3,70 3,50 3,75] 1,55 4,80 1,85
ND 3,20 1,80 1,80] 1,70] 8,50 1,70
ND 3,70] 0,60] 1,30] 3,70] 2,80] 5,10
X 3,45 1,20] 1,55| 2,70] 5,65 3,40
NE 1,60] 1,30] 1,50 2,80 8,60 1,00
NE 5,00 9,00 9,00] 5,20] 2,50 5,50
X 3,30 5,15 5,25| 4,00 5,55 3,25
SR1 9,20 8,10 8,70] 7,00] 0,80] 5,00
SR1 4,90 9,30] 9,40[ 6,50 0,30] 5,00
X 7,05 8,70 9,05] 6,75/ 0,55 5,00
SR2 2,10] 6,40 6,50] 1,80] 8,60 5,50
SR2 0,60 9,40 9,40] 8,40] 0,30 5,10
X 1,35] 7,90] 7,95 5,10 4,45 5,30
SS1 7,80] 6,40 6,20] 6,30] 5,00 6,20
SS1 2,40 8,40 8,50 5,10 2,20 1,10
X 5.10] 7,40 7,35] 5,70 3,60 3,65
SS2 9,30 2,50 3,20] 3,80 2,00 5,40
SS2 2,50 6,70 5,10] 1,40] 8,20 2,10
X 590 4,60 4,15] 2,60] 5,10 3,75
ST 7,50 1,30 1,50] 6,40] 5,00 3,60
ST 7,50 1,30 1,50] 6,40] 5,00 3,60
X 7,50 1,30 1,50] 6,40] 5,00 3,60
U 1,50] 6,90] 6,80] 5,90 4,00] 1,60
U 0,70 6,60 6,40] 9,20] 6,20 3,20
X 1,10] 6,75] 6,60] 7,55 5,10] 2,40
17 0,30 0,60] 1,20] 5,00 6,30] 1,50
v 0,70 8,10 8,60] 6,70] 5,80 2,20
X 0,50 4,35 4,90] 5,85 6,05 1,85
IX 0,40 1,10 1,00] 1,40[ 8,70 0,90
IX 1,80] 8,00] 8,00 0,60 2,70] 2,40
X 1,10 4,55] 4,50 1,00 5,70] 1,65
Y 1,40 7,90] 8,00 5,10 7,40 1,40
Y 0,40 0,40 0,90] 4,00 9,10 1,80
X 0,00 4,15 4.45| 455] 8,25 1,60
1z 2,00 6,40 6,50] 2,30] 6,80 4,80
IZ 2,10 2,60] 2,50] 1,20] 8,60 1,50
X 2,05 450 4,50] 1,75 7,70 3,15

Tab. 146: Aussehen Lachs gerauchert: Prifer AF
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer AF
Attribut 1 2 3 4 5 6 7
- L
é g o

gl s |E||E|5 |2

@ 2 e T © 2 s

Probe = = ® 8 £ o ®
NA 5,10 5,10 2,60 2,70 5,30] 1,00] 1,20
NA 1,70 7,30] 5,10] 5,00] 3,90 3,80[ 2,80
X 3,40 6,20 3,85 3,85] 4,60] 2,40] 2,00
NB 3,701 3,30 3,50{ 2,20] 2,70] 5,00 8,70
NB 3,70 2,30 1,10f 1,10( 3,00] 2,10 4,90
X 3,701 2,80 2,30{ 1,65| 2,85] 3,55| 6,80
NC 7,50 4,00 2,80{ 2,00 3,00 7,10] 8,40
NC 1,70 7,60| 7,80] 1,70 7,30] 6,40 1,90
X 4,60[ 5,80| 5,30] 1,85 5,15 6,75 5,15
ND 7,801 4,00 3,70{ 1,80] 2,30] 7,70] 8,70
ND 7,001 2,90 2,90{ 5,20] 3,20] 5,20| 7,30
X 7,401 3,45 3,30 3,50| 2,75] 6,45] 8,00
NE 6,60 5,30[ 5,30{ 2,60] 3,00] 3,40] 3,00
NE 5,001 5,10 4,60f 5,30] 5,30] 5,30| 4,20
X 5,80 5,20 4,95 3,95| 4,15] 4,35 3,60
SR1 8,50 0,40( 0,40{ 2,70] 0,50] 5,30| 9,40
SR1 3,50| 5,40( 4,00 3,20 1,10] 2,70 2,80
X 6,00 2,90 2,20{ 2,95| 0,80] 4,00] 6,10
SR2 2,20 8,50 8,80{ 1,80] 7,90] 8,40| 2,80
SR2 3,101 4,90 4,40{ 4,90] 3,90] 3,00] 5,00
X 2,65 6,70] 6,60] 3,35| 5,90] 5,70[ 3,90
SS1 3,001 6,50[ 6,50{ 2,80] 6,70] 5,20] 3,30
SS1 1,90 8,00| 7,80] 0,60| 8,30] 7,50 2,20
X 2,45 7,25| 7,15] 1,70 7,50 6,35 2,75
SS2 7,201 3,60[ 3,70{ 5,40] 5,10] 5,40| 5,30
SS2 1,00 8,50| 7,20] 1,20| 7,60 6,50[ 1,20
X 4,10( 6,05 5,45] 3,30] 6,35 5,95 3,25
ST 3,40 6,60[ 5,10f 1,70] 6,50] 6,90 3,70
ST 3,201 5,90 3,60{ 6,30] 3,70] 2,20] 3,10
X 3,30 6,25 4,35] 4,00/ 5,10] 4,55| 3,40
IU 3,201 7,80[ 7,80{ 2,00 7,70] 8,00 3,30
IU 3,20 8,10[ 7,60{ 1,70] 5,10] 7,50| 3,20
X 3,20| 7,95 7,70 1,85 6,40| 7,75| 3,25
v 7,601 2,70 2,90{ 0,50] 4,30] 7,40| 8,50
v 7,201 3,20[ 0,20{ 7,00 2,20] 5,60] 8,30
X 7,401 2,95 1,55 3,75| 3,25| 6,50| 8,40
IX 2,701 5,20 7,60{ 3,10] 6,40] 6,90 2,30
IX 0,60 8,10[ 8,20{ 0,70] 8,00 6,40] 1,20
X 1,65 6,65| 7,90] 1,90 7,20] 6,65 1,75
Y 0,60 8,30[ 8,80{ 0,60] 8,40] 8,30 1,10
Y 3,50 6,80[ 5,10{ 2,70] 5,20] 5,40| 4,00
X 2,05 7,55| 6,95 1,65/ 6,80 6,85 2,55
V4 1,80 7,50| 7,30] 1,50| 7,40 5,30[ 2,10
V4 7,501 2,40( 3,50{ 5,30] 3,10] 3,20] 9,00
X 4,65 4,95| 5,40] 3,40 5,25] 4,25 5,55

Tab. 147: Geruch Lachs gerauchert: Priifer AF
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer AF
Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8
<

s 2139 S

2l 2| 28| % =

s | 5| S| s | E|&§]| 5| 8

Probe | E | & [ & g [ 2 5 | = g
NA 1,80 1,40] 2,20( 8,60 1,70 2,001 2,00{ 1,80
NA 1,20] 8,50| 8,30f 6,60 0,80 1,001 0,50f 1,10
X 1,50 4,95| 5,25 7,60 1,25 1,501 1,25 1,45
NB 5,101 8,10] 8,40 2,00 2,00f 2,001 5,50 1,30

NB 8,60 5,00] 1,00 2,70] 2,30 0,80]/1,01,3

X 6,85| 6,55] 4,70 2,35 2,15 1,40] 5,50 1,30
NC 7,50 5,30] 5,30 7,20] 6,50 6,30] 1,50 6,40
NC 6,80 6,80] 3,90 7,10] 5,10 6,40] 2,70 5,20
X 7,15 6,05] 4,60 7,15 5,80 6,35 2,10 5,80
ND 3,001 6,80] 7,00 3,00 5,10 3,50] 7,30f 2,50
ND 5,001 6,20] 7,50 5,20 3,50 3,101 2,50f 3,10
X 4,00 6,50| 7,25| 4,101 4,30] 3,30 4,90| 2,80
NE 6,80 3,90] 5,10 6,80| 6,50 5,20 2,60[ 5,40
NE 3,80 7,80] 9,10| 2,20] 2,90 2,40] 2,00 2,30
X 5,30 5,85] 7,10 4,50 4,70 3,80] 2,30f 3,85
SR1 1,80 9,30| 7,90 7,70| 1,40| 1,70 1,40f 1,10
SR1 0,40| 0,40] 0,50| 5,10 0,50 0,60| 0,70{ 0,40
X 1,10 4,85| 4,20] 6,40 | 0,95] 1,15 1,05] 0,75
SR2 8,10] 2,00] 2,90| 8,60| 7,20 7,90 1,50f 8,30
SR2 3,60 7,00] 8,20 3,40| 3,20f 3,20] 2,90( 0,70
X 5,85| 4,50] 5,55| 6,00 5,20 5,55| 2,20[ 4,50
SS1 5,101 3,00] 3,10 7,10| 5,40f 6,50| 2,00{ 5,40
SS1 2,70 6,30] 2,70 9,20 2,00 7,10 0,50( 4,10
X 3,901 4,65] 2,90| 8,15 3,70 6,80| 1,25 4,75
S$S2 6,80 6,70] 6,10| 4,00 5,30 5,50| 3,30f 5,40
SS2 9,30 2,20] 2,10 0,70| 8,70 9,20] 2,20f 9,30
X 8,05| 4,45] 4,10 2,35 7,00 7,35 2,75 7,35
ST 8,60 1,80] 1,80 5,10 8,60 7,60 2,60[ 7,90
ST 6,60 4,10] 4,20| 6,70 4,10 5,50| 5,60 3,20
X 7,601 2,95] 3,00 5,90 6,35 6,55| 4,10 5,55
U 8,70 2,90] 7,30 8,60| 5,80 6,00 3,20f 7,30
U 7,001 2,50] 2,60| 8,60 5,90 7,201 0,40 7,10
X 7,85 2,70] 4,95| 8,60 5,85/ 6,60 1,80 7,20
v 2,60 7,20] 9,00 7,40 2,80 2,90| 5,50f 3,60
v 8,20 6,40] 7,90| 6,80 2,50 3,60] 0,70 4,20
X 5,40| 6,80] 8,45| 7,10 2,65/ 3,25 3,10 3,90
IX 2,60 2,00] 2,30] 8,00 2,30 2,10] 5,40f 2,40
IX 7,201 5,00] 3,80| 4,60| 4,20 5,10] 5,00{ 3,30
X 490 3,50| 3,05| 6,301 3,25| 3,60 5,20| 2,85
Y 1,50 1,50| 0,80 7,50| 8,80| 8,60] 1,00f 9,20
Y 2,801 2,50] 3,00 5,00] 3,70 2,40] 3,80 1,90
X 2,15 2,00] 1,90| 6,25| 6,25| 5,50 2,40| 5,55
1z 5,80 3,40] 2,70 7,50| 6,60 6,80] 1,20[ 6,80
V4 1,90 8,90 7,70 7,50| 1,60f 2,50] 5,20f 1,60
X 3,85 6,15] 5,20 7,50 4,10 4,65| 3,20 4,20

Tab. 148: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer AF
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer AF
Attribut 1 2 3 4

Probe = ) -
NA 8,60| 6,80 1,10 7,40
NA 5,00] 5,00 4,30 6,70

X 6,80 5,90 2,70] 7,05
NB 3,40] 3,40{ 8,20{ 5,00
NB 6,60] 7,10{ 3,90{ 5,10
X 5,00] 5,25 6,05] 5,05
NC 2,701 2,80{ 2,70{ 7,00
NC 2,501 2,30 7,60{ 6,20
X 2,60] 2,55| 5,15 6,60
ND 2,90] 3,10{ 7,60{ 6,70
ND 7,001 7,00{ 3,00{ 5,00
X 4,95| 5,05 5,30| 5,85
NE 2,50] 2,50{ 7,30] 6,30
NE 6,70] 5,10{ 5,30f 6,50
X 4,60] 3,80] 6,30] 6,40

SR1 7,701 6,70{ 3,10{ 5,10
SR1 9,10 8,30 2,10{ 5,10

X 8,40 7,50{ 2,60{ 5,10
SR2 5,10 2,30{ 6,10{ 7,30
SR2 3,001 3,00{ 7,70{ 5,20

X 4,05| 2,65 690| 6,25
SS1 7,90 7,90 2,50{ 7,10
S81 3,30] 3,20{ 6,50{ 4,00

X 5,60| 5,55 4,50| 5,55
SS2 3,201 3,30{ 3,20{ 5,00
SS2 3,60] 3,60{ 4,10{ 8,70

X 3,40| 3,45 3,65| 6,85
ST 3,40] 4,30{ 3,80{ 5,10
ST 7,40] 6,60{ 1,40{ 7,20

X 540 545[ 2,60] 6,15
U 2,30] 5,10f 5,30] 5,40
U 2,101 2,30{ 7,70{f 5,10

X 2,201 3,70 6,50| 5,25
v 4,20 4,30] 5,20] 4,40
v 2,501 3,50{ 7,50{ 5,20

X 3,35| 3,90 6,35] 4,80
IX 1,70f 1,50] 8,20] 8,20
IX 8,60] 6,60{ 0,70{ 5,00

X 5,15] 4,05 4,45] 6,60
Y 5,10 3,00{ 6,90{ 5,20
Y 2,60] 2,80f 5,90{ 7,70

X 3,85| 2,90 6,40] 6,45
V4 3,60] 3,60[ 5,00 5,90
V4 2,60] 1,20{ 6,90{ 7,40

X 3,10 2,40f 5,95| 6,65

Tab. 149: Textur Lachs gerauchert: Priifer AF
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerduchert: Priifer AKQ

Attribut 1 2 3 4 5 6
K]

= o | =

T | ¢ AR AE

S| E| | 3| 5| %

5 S| € @ | 8 £

Probe =) 2 2 5 2 E
NA 8,60] 4,901 7,201 5,90 8,40 5,90
NA 7,001 7,80| 6,10] 3,90 5,00] 1,20
X 7,80 6,35| 6,65 4,901 6,70 3,55
NB 8,901 5,70 9,00| 1,80 7,90| 0,70
NB 6,40 3,80 5,80 6,80 7,10 4,90
X 7,65 4,75 7,40 4,301 7,50 2,80
NC 8,90] 6,30 9,70| 5,101 3,90| 0,50
NC 6,901 6,90 2,30] 2,50 2,50 1,10
X 7,90] 6,60 6,00 3,80] 3,20 0,80
ND 7,801 7,001 7,50 1,90 7,40] 0,60
ND 490| 5,90] 3,10] 3,00f 4,80 1,40
X 6,35| 6,45 5,301 2,45| 6,10/ 1,00
NE 7,20 8,50 7,60 3,00 6,40| 0,60
NE 7,201 7,80 5,10] 2,20 5,50| 0,30
X 7,20 8,15 6,35 2,60 5,95| 0,45

SR1 7,60] 7,70 6,40 3,30] 6,50 2,60
SR1 7,001 6,90] 4,90{ 3,30] 6,60] 1,80

X 7,30] 7,30] 5,65| 3,30] 6,55| 2,20
SR2 7,40] 8,00 8,60{ 3,40] 5,60] 1,40
SR2 6,20] 8,20{ 8,80 2,00 4,60 0,80

X 6,80] 8,10] 8,70f 2,70] 5,10] 1,10
SS$1 7,80] 5,80 7,90 2,10] 7,10] 2,10

SS2 7,001 5,20] 3,80{ 3,70] 5,00] 5,00
X 7,40] 5,50 5,85| 2,90 6,05| 3,55

SS2 8,10] 6,20) 7,20{ 3,10] 7,10] 0,70
SS82 8,30 6,80{ 6,50 7,10] 5,40] 1,50

X 8,20] 6,50 6,85] 5,10] 6,25] 1,10
ST 9,60] 6,70 9,40{ 7,70] 9,10] 2,40
ST 5,70] 6,60] 5,00{ 6,20] 7,80] 2,90

X 7,65| 6,65 7,20| 6,95| 8,45| 2,65
U 7,30] 8,10} 5,10{ 2,40] 6,70] 1,20
iU 9,40 9,30{ 8,00{ 3,60f 6,70] 1,70

X 8,35| 8,70 6,55 3,00] 6,70] 1,45
v 7,00 8,30] 6,00 3,80] 6,40| 6,30
\'/ 7,80 8,70 6,30 2,70] 5,30] 0,60

X 7,40] 8,50 6,15] 3,25] 5,85| 3,45
IX 6,60] 8,001 4,70 2,90] 2,40] 2,40
IX 6,70 7,80] 8,60{ 7,10] 6,00] 7,40

X 6,65| 7,90 6,65] 5,00] 4,20] 4,90
Y 8,40] 9,40 5,00| 8,90f 7,00| 0,60
Y 2,50 4,10} 1,70{ 6,90] 3,60] 2,40

X 545| 6,75 3,35 7,90] 5,30] 1,50
V4 8,40| 8,40f 7,10{ 3,10] 5,10] 0,90
V4 7,701 7,60] 7,50{ 5,96] 5,50] 1,00

X 8,05| 8,00 7,30f 4,53] 5,30] 0,95

Tab. 150: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer AKQ
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerdauchert: Priifer AKQ
Attribut 1 2 3 4 5 6 7
T
N b4 g
o o S c =
= S 2 ) 8 S
e | = |G| 8| s | 3|8
Probe = © » © = g n
NA 2,401 5,00 1,50{ 4,90] 9,00 8,90] 5,00
NA 2,90] 1,00] 1,00{ 6,90] 5,10] 9,40] 1,60
X 2,65 3,00 1,25] 5,90| 7,05 9,15 3,30
NB 7,90] 5,40 0,70{ 5,20] 5,40] 9,30] 5,20
NB 5,101 6,70] 2,30{ 5,20] 6,10] 9,40] 0,90
X 6,50] 6,05 1,50{ 5,20] 5,75] 9,35| 3,05
NC 5,40 3,80 0,40{ 3,10] 5,00 9,40] 2,50
NC 6,80] 6,90| 4,60{ 4,70] 8,20] 8,30] 7,10
X 6,10] 5,35] 2,50f 3,90] 6,60] 8,85 4,80
ND 5,60] 6,50] 0,70{ 6,00] 8,20] 9,50] 1,70
ND 3,301 7,10] 1,80{ 6,50] 8,10] 9,40] 2,20
X 4,45 6,80] 1,25] 6,25] 8,15 9,45 1,95
NE 2,001 4,00 0,50{ 7,50] 9,20] 9,80] 4,30
NE 3,601 4,10] 1,00{ 7,30] 6,40] 7,20] 1,20
X 2,80 4,05 0,75] 7,40] 7,80 8,50 2,75
SR1 6,30] 6,30| 8,10{ 2,60] 9,30] 9,20] 7,90
SR1 2,90] 2,80 2,80{ 6,20] 7,80] 9,30] 2,70
X 4,60 4,55 5,45| 4,40] 8,55 9,25 5,30
SR2 5,80 6,70 2,00{ 2,90] 5,80] 8,10] 4,30
SR2 3,001 4,30] 1,30{ 5,80] 8,30] 9,00] 1,70
X 4,40 5,50 1,65| 4,35] 7,05/ 8,55| 3,00
SS 6,80] 9,40 0,00{ 2,40] 9,70] 9,20] 8,50
SS 5,90] 5,00 0,60{ 5,30] 7,70] 9,60] 1,60
X 6,35| 7,20 0,30{ 3,85] 8,70] 9,40] 5,05
SS2 2,80 6,70| 3,40{ 7,40] 8,90] 9,40] 1,40
S§S2 5,50 6,20 0,70{ 5,00] 9,50] 9,40] 3,20
X 4,15 6,45 2,05| 6,201 9,20] 9,40| 2,30
ST 5,80 3,00| 0,30{ 6,00] 3,30] 9,60] 0,90
ST 3,80 5,10 1,70{ 6,30] 8,80] 8,70] 4,00
X 4,80 4,05 1,001 6,15] 6,05 9,15 2,45
IU 6,20] 5,10 0,70{ 5,50] 9,20] 9,30] 2,60
IU 4,20 6,50{ 1,10] 5,20] 8,40] 9,40 1,20
X 5,20] 5,80 0,90{ 5,35] 8,80] 9,35] 1,90
v 3,501 5,00 2,30{ 5,70] 7,10] 8,70] 3,10
\' 6,20] 7,30| 3,60{ 1,30] 4,40] 3,90] 5,60
X 4,85 6,15 2,95| 3,501 5,75 6,30 4,35
IX 5,90] 8,10| 2,70{ 4,90] 8,00/ 8,00] 6,20
IX 2,101 2,10| 2,10{ 2,80] 0,20] 5,30] 1,10
X 4,00 5,10] 2,40] 3,85] 4,10] 6,65 3,65
Y 1,80 1,90 0,40| 7,701 9,10] 9,10 1,40
Y 3,301 2,30 0,30{ 2,60] 4,10] 8,10] 1,20
X 2,55 2,10f 0,35| 5,15 6,60/ 8,60 1,30
V4 3,90 6,00 1,40{ 7,50] 9,20] 9,30] 1,30
V4 8,30 8,20| 6,60 2,10] 6,60] 8,001 7,80
X 6,10| 7,10 4,00f 4,80] 7,90| 8,65 4,55

Tab. 151: Geruch Lachs gerduchert: Priifer AKQ
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerduchert: Priifer AKQ
Attribut 1 2 3 4 5 6
o
U’ %

2|l 2| 5| E @

S1S|s|c|g|S

Probe © 2 S > | 8 E
NA 9,101 7,80] 4,80[ 1,40] 1,40] 3,00
NA 7,301 3,00] 5,70{ 3,90] 0,70] 4,80
X 8,20 5,40 5,25 2,65] 1,05] 3,90
NB 7,201 2,30 5,70 7,10] 4,90 2,10
NB 9,60 4,80 6,70 2,10] 2,10] 6,60
X 8,40 3,55| 6,20f 4,60] 3,50] 4,35
NC 6,30 1,70] 6,20 0,30] 4,60] 7,70
NC 8,80] 8,70 8,60[ 1,50] 4,00] 4,60
X 7,55] 5,20 7,40 0,90] 4,30] 6,15
ND 4,80 7,40] 2,50] 2,50] 4,10 7,30
ND 6,70 2,50] 5,90[ 4,20] 1,70] 7,30
X 5,75] 4,95 4,20{ 3,35] 2,90] 7,30
NE 8,701 1,60] 3,50 0,40] 0,50] 4,30
NE 7,90] 1,20 3,20{ 0,70] 0,90] 7,80
X 8,30 1,40 3,35| 0,55] 0,70] 6,05
SR1 8,60 7,90 5,70{ 5,70] 5,00] 1,80
SR1 9,401 2,30 7,50{ 2,80] 5,40] 6,90
X 9,001 5,10 6,60f 4,25] 5,20] 4,35
SR2 5,301 4,20 3,30 5,10] 6,40] 4,40
SR2 5,50 1,60] 0,40{ 4,70] 3,70] 0,90
X 5,40 2,90 1,85 4,90] 5,05] 2,65
S81 6,60 8,70 8,80{ 0,30] 1,10] 0,40
SS1 8,701 2,00] 8,00 2,10] 2,10] 8,10
X 7,65] 5,35| 8,40f 1,20] 1,60] 4,25
SS2 7,701 0,80] 1,90 2,70] 0,90] 6,80
SS2 9,60 3,60] 5,50{ 1,50] 0,40] 8,00
X 8,65| 2,20 3,70 2,10] 0,65| 7,40
ST 8,80 9,70 7,70{ 1,00] 1,00] 1,00
ST 8,60 7,70 7,00 7,00] 2,80] 2,00
X 8,70 8,70 7,35] 4,00] 1,90] 1,50
IU 8,30] 2,70| 3,30{ 2,00] 0,40] 5,00
IU 4,20 0,70f 3,60] 1,90] 3,20 3,80
X 6,25] 1,70| 3,45] 1,95] 1,80] 4,40
v 6,70] 5,20 2,40{ 1,80] 3,20] 3,50
v 6,00] 4,70] 3,40{ 7,00] 4,90] 3,80
X 6,35] 4,95| 2,90{ 4,40] 4,05] 3,65
IX 8,40 7,30 7,60{ 7,10] 5,10] 6,80
IX 2,10 3,90 5,60{ 5,50] 6,80] 1,60
X 5,25| 5,60 6,60] 6,30] 5,95| 4,20
Y 6,90] 1,90 3,30{ 0,30] 4,80] 6,00
Y 8,60 2,70 7,50{ 4,00] 4,70] 6,30
X 7,75 2,30f 5,40 2,15 4,75| 6,15
V4 8,90] 2,70 8,90{ 0,30] 0,30] 6,00
V4 7,501 9,20] 7,50{ 4,10] 1,50] 2,90
X 8,20 5,95| 8,20f 2,20] 0,90| 4,45

Tab. 152: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer AKQ
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerduchert: Priifer AKQ

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

>

< - t

:§ = o | 5 % 21 2 8 | E

el S| E|s|e|l=s|<=s|8]| 9| E

Probe | 5 [ & | § | 3|3 |R|G|&8[]5]| 5
NA 1,40 6,30] 8,001 7,00 5,10f 1,10{ 3,50] 2,30] 1,70] 0,70
NA 2,60] 6,80( 6,70] 7,50] 4,00] 5,70 1,30{ 1,20] 3,60] 7,20
X 2,001 6,55 7,35] 7,25| 4,55| 3,40 2,40[ 1,75] 2,65] 3,95
NB 8,40 8,40f 9,20] 6,10] 5,10 5,30( 0,70{ 2,20] 9,10] 5,20
NB 5,20 7,80f 6,50] 6,50] 6,50 3,20( 3,30{ 5,20] 4,30] 5,20
X 6,80 8,10{ 7,85] 6,30] 5,80 4,25 2,00{ 3,70] 6,70] 5,20
NC 8,50 5,70{ 5,70] 7,00 1,401 2,40( 1,40{ 1,00] 8,50] 4,90
NC 7,501 7,40{ 7,30] 7,40] 4,30] 4,30 5,90{ 5,80] 3,30] 0,80
X 8,001 6,55 6,50] 7,20] 2,85] 3,35 3,65 3,40] 5,90] 2,85
ND 8,30l 7,20{ 5,00] 7,50] 1,70 3,80/ 5,80{ 5,80] 3,20] 6,30
ND 8,10 4,40{ 6,20] 3,70] 1,50 8,00 8,60{ 6,50] 8,60] 8,10
X 8,20] 5,80 5,60] 5,60] 1,60] 5,90 7,20{ 6,15] 5,90| 7,20
NE 7,30 8,70{ 6,10] 6,70 2,30 1,10{ 0,70{ 4,10] 5,70] 7,90
NE 520 7,20{ 8,50] 2,70] 1,40 4,70/ 5,40{ 4,50] 6,40] 3,10
X 6,25| 7,95 7,30] 4,70 1,85] 2,90/ 3,05 4,30] 6,05 5,50
SR1 7,60l 7,00 590] 3,90 2,80 5,80/ 4,00{ 4,00] 6,90] 6,90
SR1 3,10] 6,60{ 6,36] 8,50] 5,00] 3,00/ 4,80{ 0,80] 6,50] 6,70
X 5,35| 6,80 6,13] 6,20] 3,90] 4,40 4,40{ 2,40] 6,70] 6,80
SR2 5,90 8,20{ 9,00] 8,10] 4,40 1,70[ 3,00{ 3,70] 4,40] 2,90
SR2 8,20 9,00{ 7,10] 8,10] 1,70] 4,50/ 6,50{ 8,50] 6,10] 7,80
X 7,05| 8,60[ 8,05] 8,10 3,05 3,10/ 4,75 6,10] 5,25| 5,35
SS1 8,60/ 8,60( 8,60] 860] 7,40 2,30/ 0,60{ 8,40] 1,70] 0,70
SS1 5,20 6,70{ 7,30] 6,50] 4,90 1,90 1,90{ 3,70] 1,80] 2,70
X 6,90 7,65 7,95] 7,55| 6,15 2,10f 1,25 6,05] 1,75] 1,70
S§S82 3,001 6,30{ 8,10] 7,60] 1,50/ 0,30( 0,70{ 5,10] 6,40] 1,50
SS82 4,50 6,70] 5,20| 6,40 1,70] 3,10{ 1,50{ 3,60] 4,60] 6,20
X 3,75| 6,50{ 6,65] 7,001 1,60/ 1,70/ 1,10{ 4,35] 5,50| 3,85
ST 7,201 9,10{ 9,00] 8,90] 7,20 2,10/ 8,30{ 8,30] 5,40] 2,30
ST 8,10 5,00{ 5,80] 2,70] 2,60 4,70/ 6,30{ 2,70] 8,50] 4,90
X 7,65 7,05 7,40] 5,80] 4,90] 3,40f 7,30{ 5,50] 6,95] 3,60
U 8,20 6,20{ 3,30] 7,00 1,40 4,50/ 5,50{ 2,50] 1,70] 5,50
U 6,80 9,00{ 9,40] 6,40] 4,00] 0,90/ 0,80{ 2,50] 6,10] 2,80
X 7,50 7,60[ 6,35] 6,70] 2,70] 2,70/ 3,15 2,50] 3,90| 4,15
v 7,90 3,10{ 3,30] 4,10 0,60 5,00 2,60{ 5,10] 6,80] 7,80
v 7,20] 3,20{ 3,80] 2,50| 7,70 6,00 7,20{ 3,70] 8,30] 7,70
X 7,55 3,15 3,55] 3,30] 4,15] 5,50 4,90 4,40] 7,55| 7,75
IX 8,60 4,90( 4,80] 4,80] 2,00/ 5,00 1,90{ 5,10] 8,80] 4,90
IX 5,001 4,90 6,50] 7,001 9,10 2,10[ 2,00{ 3,90] 1,70] 3,10
X 6,80 4,90 5,65] 5,90 5,55 3,55 1,95 4,50] 5,25| 4,00
Y 5,80 6,90 7,00] 7,40] 3,00 2,90 0,50{ 0,60] 9,00] 2,30
Y 7,20] 5,90{ 4,60] 7,80] 3,30 1,80 1,70{ 1,70] 3,50] 5,90
X 6,50 6,40 5,80] 7,60] 3,15 2,35 1,10{ 1,15] 6,25] 4,10
V4 7,001 5,00{ 5,00] 5,00 1,00] 6,30 1,00{ 1,00] 8,50] 7,70
V4 6,10 7,60( 8,40] 8,30] 6,70 3,00/ 4,80{ 4,80] 2,90] 3,00
X 6,55| 6,30 6,70] 6,65| 3,85 4,65 2,90 2,90] 5,70| 5,35

Tab. 153: Textur Lachs gerauchert:

Priifer AKQ

84




Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer BM
Attribut 1 2 3 4

o

2

©

= z | E

2 o L

slg |8z

s | §| = | 2

Probe 2 = =) S
NA 5,10 4,90| 8,10 5,40
NA 7,801 7,701 7,70] 0,30
X 6,45 6,30] 7,90 2,85
NB 2,501 7,90 5,10] 0,30
NB 9,70 2,30] 9,60 5,40
X 6,10] 5,10 7,35 2,85
NC 5,00] 0,20 7,60 7,60
NC 5,201 5,201 7,80] 2,10
X 5,10 2,70 7,70 4,85
ND 10,00] 5,30|] 8,101 5,30
ND 8,20 1,70] 5,20| 8,40
X 9,10 3,50| 6,65| 6,85

NE 10,00 8,00( 8,20f 1,70
NE 5,10] 8,50{ 8,30 1,90

X 7,55 8,25 8,25] 1,80
SR1 5,10] 5,10f 7,30] 5,30
SR1 2,80] 2,80{ 0,30{ 7,90

X 3,95| 3,95 3,80| 6,60
SR2 10,00] 5,00{ 10,00{ 5,20
SR2 5,00 2,40{ 4,80 8,20

X 7,501 3,70{ 7,40] 6,70
SS1 5,10] 0,40{ 8,00] 2,40
SS$1 2,80] 2,80{ 2,80{ 7,90

X 3,95| 1,60f 5,40| 5,15
S$S2 8,20] 0,00{ 8,30f 2,20
SS2 2,201 2,00{ 1,70{ 8,10

X 5,20 1,00{ 5,00] 5,15
ST 8,20] 7,80{ 7,90{ 1,40
ST 8,10] 0,20{ 8,30{ 8,30
X 8,15] 4,00 8,10] 4,85
U 10,001 7,90 7,90[ 1,40
U 8,10] 1,70{ 4,90{ 2,00
X 9,05| 4,80 6,40{ 1,70
v 1,90 8,00] 1,70] 1,80
v 7,201 2,10{ 5,30f 2,20
X 4,55| 5,05] 3,50 2,00
IX 5,00] 8,20{ 4,90{ 0,30
IX 9,50] 9,30[ 6,80] 0,30
X 7,25| 8,75 5,85] 0,30
Y 8,20] 7,80[ 9,50| 0,30
Y 5,00] 5,00{ 8,70{ 0,20
X 6,60 6,40{ 9,10] 0,25
V4 5,00] 0,20{ 7,70 2,10
V4 8,20 2,30{ 5,00{ 5,10
X 6,60] 1,25 6,35] 3,60

Tab. 154: Aussehen Lachs gerauchert: Prifer BM
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer BM
Attribut 1 2 3 4

ischig
lirzig
ade
abgerundet

Probe = :; K]
NA 2,20] 5,20| 0,30 4,90
NA 2,50 7,60 0,30 7,40

X 2,35| 6,40[ 0,30] 6,15
NB 5,10] 5,10( 0,20] 7,30
NB 9,40] 9,30 0,20] 9,40

X 7,25| 7,20 0,20| 8,35

NC 2,301 7,30f 2,00{ 5,10
NC 8,00 5,10{ 0,20f 5,10

X 5,15] 6,20{ 1,10{ 5,10
ND 2,40] 5,10{ 0,00{ 5,40
ND 5,10 2,20{ 0,00{ 2,20

X 3,75| 3,65/ 0,00] 3,80
NE 2,10] 8,30{ 0,00{ 5,00
NE 2,00] 5,10{ 0,00{ 7,70

X 2,05 6,70 0,00 6,35

SR1 5,00] 5,10 2,40] 5,00
SR1 5,00] 5,00{ 0,20{ 2,30

X 5,00 5,05 1,30] 3,65
SR2 2,30] 8,00{ 0,00{ 8,00
SR2 5,00] 8,00{ 0,00{ 8,00

X 3,65| 8,00 0,00| 8,00
SS1 2,401 2,50{ 2,40{ 2,40
SS$1 5,00] 5,10{ 0,30{ 7,90

X 3,70] 3,80f 1,35] 5,15
S$S2 2,40] 8,10{ 0,00{ 8,20
SS2 4,901 8,10 0,00{ 8,10

X 3,65| 8,10 0,00| 8,15
ST 4,90 4,90] 0,20] 7,40
ST 2,60] 4,90 2,60{ 5,20
X 3,75] 4,90 1,40| 6,30
U 0,00] 8,20{ 0,00{ 8,30
U 1,60 8,10 0,00{ 7,90
X 0,80| 8,15 0,00| 8,10
v 2,20] 5,30 0,00] 5,30
v 5,10] 8,20{ 0,00{ 8,40
X 3,65| 6,75 0,00 6,85
IX 0,40] 2,50{ 4,90 2,60
IX 0,40 2,30 2,10{ 2,10
X 0,40] 2,40{ 3,50] 2,35
Y 2,30 2,30 2,30{ 0,30
Y 5,10 2,70{ 2,80{ 0,20
X 3,70 2,50{ 2,55] 0,25
V4 5,00] 5,00{ 0,20{ 7,60
V4 7,90] 8,00 0,30] 8,00
X 6,45| 6,50( 0,25] 7,80

Tab. 155: Geruch Lachs gerauchert: Priifer BM
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Prifer BM

Attribut 1 2 3 4 5

S

o £

° [ S f—f’ €

=] ke =] b= o

Probe | E | & g b s
NA 5,00 0,30f 5,10{ 7,10] 7,50
NA 0,10] 0,20{ 9,80{ 7,80] 9,70
X 2,55 0,25| 7,45| 7,45] 8,60
NB 7,80] 2,60[ 4,90 2,50] 2,60
NB 0,20] 0,20{ 5,00{ 9,60] 9,80
X 4,00{ 1,40] 4,95| 6,05] 6,20
NC 5,201 2,10{ 7,70{ 2,00] 5,00
NC 5,10 0,30f 7,80{ 7,80] 7,80
X 5,15] 1,20{ 7,75 4,90 6,40
ND 2,301 2,30 2,30f 5,10] 5,10
ND 5,20] 1,40{ 1,50{ 5,30] 1,70
X 3,75] 1,85 1,90] 5,20] 3,40
NE 0,00{ 0,00{ 10,00{ 5,20] 10,00
NE 2,10] 0,00{ 5,20{ 5,30] 7,90
X 1,05 0,00 7,60] 5,25| 8,95
SR1 4,90] 2,10] 7,40] 4,90 7,70
SR1 7,90] 0,20{ 5,00{ 7,90] 5,00
X 6,40 1,15 6,20] 6,40] 6,35
SR2 1,80 0,00] 8,30] 8,20] 8,20
SR2 5,10] 0,00{ 8,40f 2,20] 8,60
X 3,45] 0,00{ 8,35] 5,20] 8,40
S$1 2,201 2,20{ 4,80{ 4,80] 4,80
SS1 0,20] 0,20{ 5,20{ 7,80] 7,60
X 1,20{ 1,20] 5,00| 6,30] 6,20
SS2 0,00] 0,00{ 5,30{ 8,40] 8,40
SS2 1,70{ 0,00] 8,20] 10,00] 8,30
X 0,85] 0,00f 6,75] 9,20] 8,35
ST 5,00 0,30f 5,00{ 8,00] 7,90
ST 5,00 0,30{ 5,10{ 8,60] 7,40
X 5,00 0,30f 5,05] 8,30] 7,65
U 0,00] 0,00{ 5,00{ 8,00] 8,00
U 5,00] 1,50{ 4,90{ 1,50] 1,60
X 2,50f 0,75] 4,95| 4,75 4,80
IV 2,10] 0,00{ 4,90{ 2,30] 5,00
\% 5,20] 1,70{ 1,80{ 1,60] 4,90
X 3,65| 0,85 3,35] 1,95] 4,95
IX 5,00 5,10{ 2,80f 2,80] 2,80
IX 7,60] 5,10 0,20 2,00] 0,30
X 6,30 5,10{ 1,50] 2,40] 1,55
Y 9,80] 0,20{ 7,80{ 7,90] 2,20
Y 9,30] 9,30{ 0,20{ 5,20] 0,40
X 9,65| 4,75 4,00] 6,55] 1,30
V4 2,401 4,80 2,50{ 2,30] 2,40
V4 0,30] 0,40f 9,60{ 2,20] 7,60
X 1,35 2,60| 6,05| 2,25] 5,00

Tab. 156: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer BM
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer BM

Attribut 1 2 3 4 5

2

> 5

s|5|5|2|¢&

Probe g § ..“3_’ ..g >
NA 8,20] 0,30 8,20{ 8,10 5,20
NA 9,50] 0,20{ 7,70{ 7,70] 0,20
X 8,85] 0,25 7,95 7,90 2,70
NB 5,00] 8,00{ 5,10{ 2,00f 2,00
NB 9,70] 0,30{ 7,70{ 9,60] 0,20
X 7,35| 4,15 6,40] 5,80] 1,10
NC 2,60] 2,50 2,40{ 2,10{ 0,30
NC 9,60] 0,30f 7,70f 7,60] 7,60
X 6,10] 1,40{ 5,05 4,85] 3,95
ND 8,50| 0,00] 5,20| 5,30] 8,80
ND 5,20] 1,90{ 5,20{ 5,30] 5,30
X 6,85| 0,95 5,20] 5,30] 7,05
NE 8,90] 0,00{ 5,10{ 5,00f 4,80
NE 5,30] 8,30f 8,40f 5,10] 5,10
X 7,10] 4,15 6,75 5,05] 4,95
SR1 5,10] 2,20{ 5,20f 5,20] 2,10
SR1 8,00] 0,20{ 7,80{ 7,90] 5,10
X 6,55| 1,20 6,50] 6,55] 3,60
SR2 8,20] 7,80f 8,20{ 8,20 5,20
SR2 5,001 0,00] 5,00] 5,20] 5,20
X 6,60] 3,90 6,60] 6,70] 5,20
S$1 9,70 0,20] 7,80| 7,80] 5,00
SS1 2,90] 8,10{ 5,10{ 8,00f 0,20
X 6,30] 4,15 6,45] 7,90] 2,60
SS2 8,40] 8,40f 5,20{ 8,50 9,10
SS2 10,00 0,00] 8,20f 9,90] 7,00
X 9,20] 4,20{ 6,70 9,20] 8,05
ST 4,90] 7,70] 7,70] 7,70] 5,00
ST 9,60] 2,20{ 7,50{ 9,60] 5,30
X 7,25] 4,95 7,60] 8,65] 5,15
U 10,00] 0,00{ 8,30{ 8,30f] 5,10
U 1,90 0,00] 5,10] 2,10] 2,00
X 595] 0,00f 6,70] 5,20] 3,55
\% 5,00] 10,00{ 5,20 5,20] 8,20
\% 5,10] 2,70{ 5,20{ 5,10] 8,10
X 5,05] 6,35 5,20 5,15 8,15
IX 7,70] 5,00f 5,10 2,10] 2,10
IX 7,80] 5,00f 5,00{ 5,00] 3,00
X 7,75] 5,00f 5,05 3,55| 2,55
Y 9,80] 0,20{ 7,80f 7,90] 2,20
Y 4,90] 2,70] 5,20] 2,50| 5,20
X 7,35] 1,45 6,50 5,20] 3,70
V4 2,60] 4,80 4,80 2,50] 4,90
V4 5,00] 2,40{ 5,10f 2,40] 0,20
X 3,80] 3,60f 4,95 2,45| 2,55

Tab. 157: Textur Lachs gerauchert: Priifer BM
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer DG

Attribut 1 2 3 4 5 6
E o

o 2 ":1:;, E T 2

= o ° £ £

N = 2 £ S S

_C (&) =] [ — E

© 3 ‘© o 2 o

Probe =) 2 X £ =) @
NA 9,50| 4,90 1,401 4,90 5,00| 9,60
NA 7,70 9,80] 9,80 8,00f 5,00| 0,20
X 8,60] 7,35| 5,60 6,45 5,00| 4,90
NB 5,00/ 0,00 0,00 5,10f 5,00| 2,50
NB 10,00] 5,101 5,10f 2,50] 2,60] 8,00
X 7,50 2,55| 2,55| 3,80f 3,80| 5,25
NC 5,10 2,60| 0,00] 4,90 0,00] 2,50
NC 2,50 7,50 9,60 0,30 0,40| 0,40
X 3,80] 5,05| 4,80 2,60 0,20] 1,45
ND 9,60] 1,50 1,50 5,20f 0,20] 5,30
ND 0,00f 0,00| 0,00{ 0,00f 0,00] 0,00
X 4,80| 0,75 0,75 2,60] 0,10] 2,65
NE 9,50 7,60 7,60 4,90 2,30] 5,40
NE 10,00] 10,00] 10,00| 10,00] 8,10] 9,60
X 9,75| 8,80| 8,80 7,45| 5,20] 7,50
SR1 9,60 5,10 5,101 9,70 9,60| 7,30
SR1 7,701 9,60| 9,70 5,20 0,40| 2,50
X 8,65| 7,35| 7,401 7,45| 5,00| 4,90
SR2 9,60] 5,10 7,101 9,60f 5,00| 7,20
SR2 8,10] 9,70| 8,20 9,80f 9,80| 8,20
X 8,85 7,40 7,65| 9,70 7,40] 7,70
SS1 2,30 0,30] 0,30 2,40f 0,40| 0,40
SS1 1,30] 3,40 0,00| 0,40] 0,30] 0,00
X 1,80 1,85 0,15 1,40] 0,35| 0,20
SS2 2,40| 2,40| 2,30 5,00f 0,30] 2,50
SS2 9,70 9,701 9,80 7,70 2,50| 9,70
X 6,05| 6,05 6,05 6,35 1,40| 6,10
ST 5,00/ 0,00] 2,40 0,00f 0,00] 2,50
ST 5,00/ 0,00 2,40 0,00f 0,00] 2,50
X 5,00 0,00] 2,40| 0,00f 0,00] 2,50
[V) 9,70 9,70 9,80 9,80f 9,70| 4,40
V) 9,60 9,60| 9,60 8,00f 10,00| 4,80
X 9,65| 9,65| 9,701 8,90 9,85| 4,60
v 2,20 7,80 9,701 2,20 0,20] 0,20
v 7,50| 10,00] 10,00 9,80 9,90| 0,30
X 4,85| 8,901 9,85 6,00] 5,05| 0,25
IX 2,40| 0,00] 10,00 5,10f 5,20] 0,00
IX 9,90 9,70 9,80 9,50 7,80| 0,40
X 6,15| 4,85| 9,90 7,30 6,50| 0,20
Y 5,00 7,90 8,001 2,60 2,70] 9,40
Y 5,10| 10,00] 10,00{ 10,00{ 10,00] 0,00
X 5,05|] 8,95| 9,00 6,30 6,35| 4,70
V4 5,00 9,40| 9,50 4,90 2,30| 7,70
V4 9,40 9,50 9,50 7,70 5,00] 0,20
X 7,20 9,45| 9,50 6,30f 3,65| 3,95

Tab. 158: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer DG
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerauchert: Priifer DG
Attribut 1 2 3 4

0
sl 2| -
i o )
£ -z =
3] o
0 = [
o O 3
Probe 2 c 1]
NA 9,60 0,40] 9,40
NA 5,001 2,40| 7,80
X 7,301 1,40| 8,60|#HHtHH
NB 9,701 7,60| 0,30
NB 5,00 2,00] 0,50
X 7,35 4,80 0,40|##HHH#
NC 5,001 2,30] 7,50
NC 9,70 5,10] 9,90
X 7,35 3,70| 8,70|#HHtHH
ND 0,00[ 0,00] 5,10
ND 5,101 5,10] 5,00
X 2,55| 2,55| 5,05|##HHH
NE 9,80 5,00| 4,90
NE 5,101 7,60| 9,80
X 7,45| 6,30| 7,35|#HHtHH

SR1 0,60] 0,60{ 5,10
SR1 7,50] 9,80{ 7,80

X 4,05 5,20| 6,45|#HHH
SR2 7,80] 5,00f 7,90
SR2 9,601 9,50{ 7,90

X 8,70| 7,25| 7,90|#H#HH#
SS1 2,001 0,00{ 5,00
SS1 2,201 0,30f 7,40

X 2,10{ 0,15] 6,20|#HH#H#
SS2 7,90 5,00{ 10,00
SS2 2,301 2,50{ 7,80

X 5,10] 3,75| 8,90|#H#H#
ST 5,001 0,30f 2,20
ST 5,00 0,30f 2,20
X 5,00] 0,30 2,20|###H#
U 8,001 8,10{ 1,80
U 2,401 2,40{ 5,10
X 5,20| 5,25| 3.,45|#HH#HH#
v 2,60] 0,30f 9,80
v 5,10] 5,00{ 7,90
X 3,85| 2,65| 8,85|#HHH#H
IX 7,401 1,90 5,10
IX 9,401 7,50{ 1,90
X 8,40| 4,70( 3,50|#H#HH
Y 5,10 0,40{ 7,90
Y 10,00f 5,00 9,30
X 7,55| 2,70( 8,60|#HH##H#
V4 7,20] 5,00{ 9,60
V4 7,801 9,70 5,10
X 7,50 7,35| 7,35|#HH#HH#

Tab. 159: Geruch Lachs gerauchert: Priifer DG
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer DG
Attribut 1 2 3 4 5 6
S
E
h =
Q o = g <
L N (] ] E )
o = © S o I
Probe = ? & ? c [
NA 7,701 2,30] 0,00{ 5,00] 5,00] 7,60
NA 7,20 5,00f 0,30{ 3,20] 7,60] 7,70
X 7,45] 3,65 0,15 4,10 6,30 7,65
NB 0,50] 2,50 0,00{ 9,60] 9,50] 5,00
NB 5,10] 5,20] 0,00{ 0,00] 2,60] 2,60
X 2,80 3,85] 0,00 4,80] 6,05 3,80
NC 5,10f 8,00{ 0,00{ 0,00f 9,70 8,10
NC 7,501 7,50] 0,30{ 7,70] 9,80] 9,70
X 6,30] 7,75 0,15] 3,85] 9,75] 8,90
ND 5,00{ 10,00{ 0,20 2,70 7,90] 4,80
ND 2,50] 2,50f 2,60f 2,60] 5,00 5,00
X 3,75] 6,25 1,40 2,65] 6,45] 4,90
NE 9,80f 9,80{ 0,20 2,40f 9,80] 7,50
NE 2,50] 2,40f 0,20f 9,60 2,40] 5,00
X 6,15 6,10 0,20 6,00] 6,10] 6,25
SR1 7,50] 9,60f 0,00 7,60} 7,70 7,70
SR1 7,90 9,70{ 0,30{ 0,30f 9,90 7,90
X 7,701 9,65 0,15 3,95] 8,80] 7,80
SR2 7,50] 5,00{ 0,20f 2,20f 9,70 7,70
SR2 7,60] 9,80] 0,30{ 5,10] 7,80] 7,90
X 7,55] 7,40f 0,25 3,65 8,75| 7,80
SS$1 5,00] 5,10] 0,00{ 0,00] 5,10] 5,20
SS1 9,40f 9,60{ 0,00{ 0,00f 9,60] 4,90
X 7,201 7,35] 0,00{ 0,00] 7,35] 5,05
SS2 7,40{ 7,40{ 0,20( 2,40] 10,00 7,40
SS2 9,80 7,70 0,40{ 0,30] 9,70] 9,70
X 8,60] 7,55| 0,30f 1,35] 9,85] 8,55
ST 5,10] 7,70] 0,00{ 0,00] 5,20] 2,30
ST 5,10{ 7,70{ 0,00{ 0,00 5,20 2,30
X 5,10] 7,70] 0,00{ 0,00] 5,20] 2,30
U 2,10] 7,60{ 0,20 9,70] 5,10 5,10
IU 1,80 2,00{ 5,20] 5,20] 1,90 2,00
X 1,95] 4,80] 2,70{ 7,45 3,50] 3,55
\' 5,10 9,70} 0,20{ 7,80] 9,80] 7,80
v 5,10] 5,10] 0,30{ 5,10] 5,30] 7,70
X 5,10] 7,40f 0,25 6,45| 7,55| 7,75
IX 7,701 7,80] 0,00{ 5,10] 9,60] 9,60
IX 2,00 0,20f 7,90 8,10] 0,30] 2,20
X 4,85] 4,00] 3,95 6,60] 4,95 5,90
Y 2,20] 5,00 0,30f 2,30] 4,90] 5,00
Y 9,60 9,70] 0,00{ 7,40] 9,70] 7,50
X 590 7,35 0,15 4,85] 7,30] 6,25
V4 9,50 7,60, 0,00{ 7,80] 7,80] 9,60
V4 5,10] 5,10] 1,80{ 0,30] 5,20] 5,20
X 7,30] 6,35 0,90 4,05 6,50 7,40

Tab. 160: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer DG
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer DG
Attribut 1 2 3 4 5 6
o
>
=]
N§ 7
8% 8 | - 3
k= - ‘© 7] .C 7))
Probe | § [58] = | & [® | 5
NA 7,60{ 7,60f 9,70 0,00f 0,00] 0,00
NA 5,001 7,50] 7,60 0,20] 0,20 2,50
X 6,30 7,55 8,65/ 0,10 0,10 1,25
NB 0,40| 0,50] 1,30 2,40] 2,40] 4,90
NB 9,50{ 8,00{ 9,60f 0,00f 0,00] 0,00
X 4,95] 4,25] 545| 1,20 1,20] 2,45
NC 7,60{ 7,60{ 7,60[ 0,00f 0,00f 0,00
NC 5,10] 5,10f 2,70f 0,20 0,20] 5,00
X 6,35] 6,35 5,15 0,10f 0,10 2,50
ND 5,00{ 5,10f 5,00 2,40 0,30 2,40
ND 5,20{ 5,20{ 5,20 1,20f 0,20] 1,40
X 5,10] 5,15 5,10{ 1,80] 0,25] 1,90
NE 2,30 2,30f{ 0,30{ 4,90f 0,30] 5,00
NE 7,60{ 7,60f 7,50( 0,30 0,20 2,10
X 4,95] 4,95] 3,90 2,60f 0,25 3,55
SR1 5,10{ 5,10f 7,40[ 5,10f 0,00 5,10
SR1 9,70 9,80f 9,90( 0,30{ 0,30] 0,30
X 7,401 7,45 8,65 2,70] 0,15] 2,70
SR2 9,80{ 9,80{ 9,70{ 0,30{ 0,30] 0,30
SR2 5,20] 5,20f 5,20 2,40 0,20] 0,20
X 7,50] 7,50f 7,45 1,35 0,25] 0,25
S$1 10,00{ 10,00} 10,00{ 0,00] 0,00{ 0,00
SS1 9,60{ 10,00{ 10,00{ 0,00{ 0,00] 0,00
X 9,80] 10,00] 10,00{ 0,00] 0,00] 0,00
SS2 9,70 9,80{ 9,80( 0,30{ 0,30] 0,30
SS2 7,60 7,60] 7,60/ 0,30] 0,30 1,90
X 8,65] 8,70{ 8,70{ 0,30f 0,30 1,10
ST 5,001 5,00] 5,10 0,00] 0,00{ 0,00
ST 5,00{ 5,00{ 5,10{ 0,00f 0,00] 0,00
X 5,00] 5,00 5,10{ 0,00] 0,00] 0,00
U 1,80 0,30] 0,30{ 5,00f 1,70 7,70
IU 0,20{ 0,20{ 0,20f 7,80] 0,20] 9,70
X 1,001 0,25] 0,25 6,40 0,95| 8,70
\' 7,50{ 7,50{ 7,50 0,30] 0,30] 5,10
v 2,60] 2,60] 0,60 5,10] 0,20] 5,00
X 5,05] 5,05 4,05 2,70 0,25| 5,05
IX 5,001 5,00] 4,90| 5,00] 0,00{ 2,00
IX 5,10 2,70f 2,80 5,20 0,20] 5,20
X 5,05] 3,85 3,85 5,10 0,10 3,60
Y 7,70 7,80f 9,60( 0,00f 0,00] 0,00
Y 5,001 7,60] 2,20 4,90] 0,00] 4,80
X 6,35 7,70f 5,90 2,45| 0,00] 2,40
V4 2,701 2,90 0,40] 1,50] 4,90 3,00
V4 8,10{ 8,10{ 8,10f 0,30 0,20] 0,20
X 540] 5,50f 4,25 0,90 2,55| 1,60
Tab. 161: Textur Lachs gerauchert: Priifer DG
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer FH
Attribut 1 2 3 4 5
2

c © 2 3 o

Probe % g % 2 '
NA 6,00] 5,00 5,70{ 6,30] 4,80
NA 8,00] 7,50 6,20{ 6,10] 8,30
X 7,001 6,25 5,95] 6,20] 6,55
NB 6,00 2,50 4,90{ 6,20] 5,20
NB 8,50] 1,90( 3,00{ 7,30] 7,60
X 7,25] 2,20f 3,95 6,75] 6,40
NC 6,50] 3,30 4,70{ 5,80] 6,80
NC 5,10] 3,40( 6,60{ 6,00] 4,80
X 5,801 3,35 5,65] 5,90] 5,80
ND 2,30] 4,10f 6,70f 6,00] 4,40
ND 4,40] 3,70] 2,50] 4,70] 4,80
X 3,35] 3,90{ 4,60] 5,35] 4,60
NE 6,80] 8,70{ 4,00{ 5,00f 4,10
NE 8,40 7,80 6,00 6,10] 7,70
X 7,601 8,25 5,00] 5,55] 5,90
SR1 8,501 9,10 2,60f 6,60] 9,10
SR1 8,00] 6,70f 2,50 6,50] 6,90
X 8,25| 7,90 2,55] 6,55] 8,00
SR2 7,40] 7,50{ 6,40{ 6,00] 6,20
SR2 6,50] 7,60[ 4,00{ 5,50] 4,00
X 6,95| 7,55 5,20] 5,75] 5,10
SS1 6,50] 1,00{ 2,10{ 4,70] 4,80
SS1 6,90] 3,30{ 3,70{ 7,30 7,10
X 6,70 2,15 2,90] 6,00] 5,95
SS2 7,50] 2,20{ 6,70{ 6,30 7,20
SS2 4,80f 7,90] 3,00] 5,90] 4,40
X 6,15] 5,05 4,85] 6,10] 5,80
ST 7,60] 6,40 2,90{ 6,40] 8,00
ST 2,80] 3,40f 6,20{ 6,50] 4,90
X 5,201 4,90 4,55] 6,45] 6,45
U 6,60] 5,10f 6,70{ 6,20] 4,60
U 5,80] 6,10 4,80[ 6,00] 6,20
X 6,20] 5,60 5,75] 6,10] 5,40
IV 2,90] 9,40( 8,00f 7,90] 2,90
\% 5,10 8,80 7,40{ 4,50] 5,00
X 4,00{ 9,10] 7,70] 6,20] 3,95
IX 7,00] 8,10{ 2,40{ 5,00] 7,00
IX 2,90] 7,60 2,90{ 4,80] 2,90
X 4,95] 7,85] 2,65] 4,90 4,95
Y 4,40 7,80] 3,00] 8,20] 3,30
Y 8,20 8,30f 7,80{ 5,90] 8,30
X 6,30] 8,05 5,40] 7,05] 5,80
V4 2,10] 5,00{ 2,30{ 4,10] 4,10
V4 8,20 8,10{ 7,20{ 5,70] 8,00
X 5,15] 6,55 4,75 4,90 6,05

Tab. 162: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer FH
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer FH
Attribut 1 2 3 4

ischig
auchig

Probe = o
NA 2,201 2,201 7,50
NA 3,80] 5,50] 5,00

X 3,00] 3,85| 6,25|#HHH
NB 4,10f 5,30 6,90
NB 2,90] 3,00{ 8,10
X 3,50 4,15| 7,50|#H#HH#
NC 1,80 1,80{ 7,10
NC 5,90| 7,00{ 2,60
X 3,85] 4,40( 4,85|##HH#H
ND 2,501 7,40{ 3,80
ND 5,801 7,40{ 1,90
X 4,15] 7,40| 2,85|#HHH

NE 3,001 8,20 2,40
NE 6,60] 3,10{ 5,00
X 4,80| 5,65| 3,70|#HHHt
SR1 4,80 6,00{ 4,40
SR1 3,601 2,50{ 6,70

X 4,20) 4,25 5,55|#HHH
SR2 3,701 5,40{ 5,00
SR2 4,20f 7,30{ 2,00

X 3,95| 6,35( 3,50|###HH#H
S81 6,80] 5,50{ 1,20
SS1 3,90] 4,00{ 6,70

X 5,35| 4,75| 3,95|#HH#HH#
S$S2 3,001 3,30f 2,50
SS2 4,50 7,70] 3,60

X 3,75] 5,50 3,05|##H#HH
ST 3,201 7,50{ 2,60
ST 3,501 5,60{ 6,60
X 3,35| 6,55| 4,60|#H#HH#
U 2,101 1,80f 7,70
U 4,20f 6,80[ 4,50
X 3,15] 4,30( 6,10|#H#HH
v 2,10] 1,80{ 8,90
v 5,60] 4,50{ 6,80
X 3,80| 3,15| 7,85|#HH#HH#
IX 7,701 2,20{ 6,10
IX 3,50] 6,80{ 3,60
X 5,60| 4,50 4,85|#H#HH#
Y 4,80 7,50{ 3,50
Y 2,90] 4,60{ 7,20
X 3,85| 6,05| 5,35|#HH#HH
V4 5,90] 6,20 6,20
V4 3,401 6,30f 3,20
X 4,65| 6,25 4,70|#HHH

Tab. 163: Geruch Lachs gerauchert: Priifer FH

94



Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer FH
Attribut 1 2 3 4 5
2
o -§ =3
s | E|2| 5| ¢
Q = ® S g
Probe | & g | £ c | %
NA 4,50| 7,301 3,70 3,80] 2,40
NA 5,301 5,60| 6,20 7,20] 4,70
X 4,90| 6,45 4,95| 5,50] 3,55
NB 3,201 3,10] 4,00 6,50] 4,30
NB 3,10] 7,20] 4,701 1,30] 1,80
X 3,15 5,15] 4,35| 3,90] 3,05
NC 5,90] 6,301 4,701 2,70] 1,30
NC 3,70] 4,30|1 7,401 7,20] 6,40
X 4,80 5,30| 6,05] 4,95| 3,85
ND 6,20] 5,701 7,101 6,20] 5,20
ND 1,50 3,101 7,20f 8,40] 4,60
X 3,85 4,40| 7,15| 7,30] 4,90
NE 6,50] 4,10] 6,001 6,20] 5,00
NE 6,50] 5,10] 6,501 4,10] 5,10
X 6,501 4,60| 6,25| 5,15] 5,05
SR1 7,60] 6,40 8,101 5,80| 7,30
SR1 8,50] 4,70| 7,80 5,00] 6,80
X 8,05| 5,55| 7,95| 5,40] 7,05
SR2 7,20 4,50| 7,401 3,50 6,00
SR2 4,20| 6,001 5,50 6,70] 2,70
X 5,701 5,25| 6,45| 5,10] 4,35
SS1 7,201 7,201 5,101 2,60] 2,70
SS1 4,60| 5,60 7,50 6,60] 4,70
X 590| 6,40] 6,30] 4,60] 3,70
S$S2 4,90| 6,20 2,00f 1,40] 1,00
S$S2 6,10] 5,00 7,60 6,20] 3,70
X 5,501 5,60| 4,80 3,80] 2,35
ST 4.80| 4,401 7,00f 6,10] 6,00
ST 6,40] 3,50| 8,001 7,80] 7,70
X 5,60 3,95| 7,50| 6,95] 6,85
V) 2,001 2,101 1,701 1,80] 1,00
1Y) 3,70] 5,40] 3,101 3,20|] 5,40
X 2,85 3,75| 2,40] 2,50] 3,20
\" 7,201 4,001 7,601 2,60] 7,20
v 6,501 4,30] 6,60| 6,60] 4,20
X 6,85] 4,15| 7,101 4,60 5,70
IX 7,001 2,70 2,70] 4,60] 6,90
IX 3,10] 3,10] 7,101 8,60| 7,40
X 5,05 2,90| 4,90| 6,60] 7,15
Y 4,60| 4,701 7,80 7,70] 6,10
Y 7,301 4,60| 7,10] 5,10] 3,00
X 5,95| 4,65| 7,45 6,40] 4,55
1z 4,50 4,80| 6,80 6,80] 4,50
1z 2,80] 5,00] 4,201 6,20] 3,00
X 3,65 4,90| 5,50| 6,50] 3,75

Tab. 164: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer FH
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer FH

Attribut 1 2 3 4 5 6

k=) u

sle| =

2|5 AR B

(] — v c 0

Probe | & g g 5|1 9| 3
NA 3,10] 7,00] 6,70] 3,10] 2,70 2,30
NA 5,90| 3,10] 3,30] 6,00] 6,20 8,00
X 4,50] 5,05] 5,00] 4,55| 4,45 5,15
NB 6,50] 4,30] 4,30] 2,50 3,80 3,20
NB 1,00] 6,70] 8,20] 4,80] 5,20] 4,90
X 4,20 5,50 6,25] 3,65| 4,50 4,05
NC 2,70] 6,70] 6,70] 2,90 3,00 3,40
NC 5,00] 4,90] 3,30] 6,50] 3,50 4,90
X 3,85] 5,80] 5,00] 4,70] 3,25 4,15
ND 6,80] 3,60] 5,10] 4,90 8,20] 8,00
ND 7,00 5,80] 540 3,20 3,20 3,50
X 6,90 4,70] 5,25 4,05] 5,70 5,75
NE 520] 2,60] 3,50] 7,70[ 7,40 8,10
NE 6,90 5,80] 3,60] 4,80 4,80 3,40
X 6,05 4,20] 3,55] 6,25 6,10 5,75

SR1 8,40] 4,30{ 6,60 4,90 3,00] 5,00

SR1 6,60] 4,20 3,40{ 6,40] 5,50| 7,10

X 7,50] 4,25| 5,00| 5,65| 4,25| 6,05

SR2 7,001 5,70] 5,90{ 3,10] 7,50] 4,10

SR2 7,60] 7,00 6,40 2,80] 4,70] 3,50

X 7,30] 6,35| 6,15] 2,95| 6,10] 3,80

SS$1 7,00 6,30f 2,90 7,90] 8,00] 3,10

S$1 7,50 6,70 7,10{ 2,70] 3,70] 3,30

X 7,25| 6,50 5,00| 5,30 5,85| 3,20

SS2 7,60] 8,60 6,40{ 2,60] 4,90| 2,60

SS2 3,70] 8,00] 4,90 6,60] 5,90] 3,90

X 5,65| 8,30 5,65| 4,60] 5,40| 3,25
ST 4,70 6,70 6,80] 4,10] 2,50 2,60
ST 7,001 4,30 4,80{ 6,00] 4,20] 5,90
X 5,85| 5,50 5,80| 5,05 3,35| 4,25
U 7,201 5,20 5,50{ 7,80] 7,90] 7,10
U 7,10] 3,50 4,60{ 5,50] 6,80] 5,90
X 7,15] 4,35| 5,05| 6,65 7,35| 6,50
v 4,60 4,80{ 3,20] 7,20] 8,20 6,80
\'/ 6,40] 2,50] 2,50{ 6,40] 5,60] 8,40
X 5,50| 3,65| 2,85| 6,80 6,90| 7,60
IX 6,80] 3,40] 4,40{ 6,90] 2,50] 7,30
IX 6,30 2,30 2,10{ 4,30] 4,20] 5,20
X 6,55| 2,85| 3,25] 5,60] 3,35] 6,25
Y 6,20] 4,40 2,20{ 4,40] 2,80] 6,80
Y 5,00 3,60 7,30f 2,60] 6,80] 4,40
X 5,60] 4,00 4,75 3,50] 4,80] 5,60
V4 7,10] 4,70] 3,30f 3,30] 4,70] 4,50
V4 6,20] 3,10] 4,30f 6,90] 7,00 7,10
X 6,65| 3,90 3,80f 5,10] 5,85] 5,80

Tab. 165: Textur Lachs gerauchert: Priifer FH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer GB
Attribut 1 2 3 4

t

) e

5| 8

E -: wd

s S| 5| 3

Probe £ K] =) <

NA 6,50] 6,001 5,30 7,70
NA 7,701 7,201 7,20 7,20
X 7,10] 6,60| 6,25| 7,45
NB 6,20] 5,50 2,80| 8,80
NB 1,301 7,201 2,50f 8,90
X 3,75] 6,35] 2,65| 8,85
NC 2,30] 8,60| 4,30 7,00
NC 0,10] 4,80| 4,60 5,00
X 1,20] 6,70 4,45| 6,00
ND 3,20] 7,90 7,20 5,90
ND 6,40] 6,20 3,90 4,40
X 4,80| 7,05 5,55| 5,15
NE 7,00] 6,50 3,80| 6,80
NE 3,20 7,60| 3,50 3,80
X 5,10] 7,05 3,65| 5,30

SR1 6,60] 7,60{ 3,20 3,40
SR1 6,80] 7,60{ 5,20{ 2,20

X 6,70| 7,60[ 4,20| 2,80
SR2 3,40] 7,50{ 2,40{ 4,40
SR2 5,20] 4,90{ 4,00{ 6,20

X 4,30f 6,20] 3,20] 5,30
SS1 7,001 6,70 5,90 7,10
SS1 5,30] 6,00{ 4,10{ 8,10

X 6,15| 6,35/ 5,00 7,60
S$S2 1,90 6,90] 3,90| 7,50
SS2 5,30 6,10{ 3,80{ 8,00

X 3,60] 6,50{ 3,85] 7,75
ST 5,80] 7,90 5,20{ 8,50
ST 5,10] 7,20{ 4,90{ 7,30
X 5,45| 7,55 5,05 7,90
U 6,10 7,60{ 5,50{ 3,00
U 7,90] 6,50{ 6,40] 5,20
X 7,001 7,05 5,95 4,10
v 7,701 7,90 6,10 6,40
v 7,90] 8,10{ 6,10{ 5,40
X 7,80] 8,00 6,10] 5,90
IX 7,701 7,60{ 5,10{ 0,70
IX 6,20] 6,30 2,90| 6,30
X 6,95| 6,95 4,00{ 3,50
Y 2,80] 7,00 5,00 6,90
Y 2,30] 8,30{ 5,80{ 0,90
X 2,55 7,65| 5,40] 3,90
V4 1,90 8,80] 7,20] 7,80
V4 7,10] 7,00{ 4,20{ 4,10
X 4,50 7,90 5,70] 5,95

Tab. 166: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer GB



Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer GB
Attribut 1 2 3 4
=
2
k7
g o
[T} © o 3
Probe | £ S ® g
NA 2,90 1,70] 1,90 2,20
NA 1,50 2,40] 0,90 1,20
X 2,20 2,05| 1,40] 1,70
NB 6,70] 5,80] 3,80 2,30
NB 7,70] 6,80f 4,60] 5,90
X 7,201 6,30] 4,20| 4,10
NC 2,101 2,00] 1,60 1,40
NC 3,60] 3,40] 2,00 5,60
X 2,851 2,70] 1,80] 3,50
ND 6,00] 5,60] 3,40| 4,40
ND 3,301 5,10] 3,90| 6,60
X 4,65] 5,35| 3,65] 5,50
NE 4,50f 3,80] 3,70f 5,50
NE 6,70] 5,70] 4,00] 2,60
X 5,60] 4,75 3,85 4,05
SR1 7,801 6,10] 4,10 6,90
SR1 3,101 2,30] 3,90| 1,60
X 5,45] 4,20f 4,00 4,25
SR2 4,80 3,00 3,60{ 7,40
SR2 5,20] 6,401 4,50 4,10
X 5,00] 4,70{ 4,05 5,75
S$1 3,20] 5,20] 5,20 2,00
S81 6,101 2,70] 2,90 1,00
X 4,65] 3,95| 4,05 1,50
SS2 4,00 2,40] 3,00{ 6,20
SS2 5,701 5,40] 4,00] 2,60
X 4,85] 3,90] 3,50] 4,40
ST 2,201 3,00] 1,00| 6,40
ST 2,801 2,80] 1,30] 1,70
X 2,501 2,90] 1,15] 4,05
U 5,80 5,00] 3,60 1,60
U 4,80] 6,30] 5,20{ 4,50
X 5,30] 5,65 4,40f 3,05
v 3,30] 3,70{ 2,80 2,40
v 3,701 3,80] 2,70 2,20
X 3,50] 3,75 2,75 2,30
IX 1,90 2,00 1,90 3,10
IX 7,80] 7,60f 5,50 2,70
X 4,85 4,80| 3,70 2,90
Y 6,20] 5,00{ 6,40 2,10
Y 2,90 2,70] 2,30| 1,80
X 4,55| 3,85] 4,35] 1,95
1Z 4,50f 7,00 3,10{ 7,30
V4 7,201 7,40] 4,20 3,20
X 5,85 7,20| 3,65| 5,25

Tab. 167: Geruch Lachs gerauchert: Priifer GB
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer GB
Attribut 1 2 3 4 5
©
5| ¢
2| 8| x
5| 5|2
€ 9 Q =
K] £ i > S
Probe 'E 5 S S a
NA 8,101 7,20[ 2,20[ 4,50] 2,20
NA 6,20] 1,00 1,70 1,80] 2,10
X 7,15] 4,10f 1,95] 3,15] 2,15
NB 6,90] 3,80( 1,50{ 6,70] 3,90
NB 6,20 3,60[ 6,00 4,60] 2,20
X 6,55| 3,70f 3,75] 5,65] 3,05

NC 6,80] 2,30 3,10] 3,10] 6,80
NC 6,40] 6,00 5,00 2,90] 2,80

X 6,60| 4,15 4,05 3,00f 4,80
ND 6,20] 6,00{ 7,40{ 3,10] 3,90
ND 7,501 3,70f 5,20{ 4,80] 2,40

X 6,85| 4,85 6,30] 3,95 3,15
NE 6,50] 5,90[ 6,00{ 4,50] 1,40
NE 7,701 5,80 6,10 2,70] 1,20

X 7,10] 5,85 6,05] 3,60 1,30

SR1 3,201 7,90 7,90{ 4,80] 6,30
SR1 6,40] 5,70{ 3,70{ 3,90 1,90

X 4,80 6,80] 5,80| 4,35] 4,10
SR2 7,601 2,60 3,60 3,90] 6,00
SR2 5,80] 1,90 6,90{ 3,30] 2,20

X 6,70] 2,25 5,25| 3,60 4,10
S$1 4,00 1,30] 2,40] 2,50] 7,50
SS1 8,20] 2,70{ 4,30{ 3,50 1,60

X 6,10 2,00{ 3,35] 3,00] 4,55
SS2 6,70] 2,00 6,00{ 3,20] 1,50
SS2 6,70 2,00{ 5,70f 5,20] 2,30

X 6,70] 2,00 5,85] 4,20 1,90
ST 6,00] 1,80 7,80] 6,40] 5,20
ST 6,20] 6,40{ 2,70{ 5,30] 1,80

X 6,10] 4,10{ 5,25] 5,85] 3,50
U 6,60] 4,60 5,10] 4,40] 3,60
U 7,001 3,40( 5,70f 4,20] 1,70

X 6,80] 4,00 5,40| 4,30 2,65
v 6,40] 6,40 7,70] 3,70] 2,20
v 6,90] 3,60( 5,30{ 4,10] 6,70

X 6,65| 5,00 6,50] 3,90] 4,45
IX 8,20] 1,70{ 0,90{ 6,30] 7,00
IX 5,60] 7,20 4,60{f 7,20] 1,20

X 6,90] 4,45 2,75] 6,75] 4,10
Y 5,10] 8,30 6,80 2,30] 1,80
Y 6,50] 1,10{ 3,40{ 6,10] 0,60

X 5,80] 4,70{ 5,10] 4,20] 1,20
V4 5,30 2,40 2,90{ 3,00] 2,20
V4 7,10] 8,60( 4,20{ 4,30] 2,00

X 6,20 5,50 3,55] 3,65| 2,10

Tab. 168: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer GB
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer GB
Attribut 1 2 3 4 5
o

= o

21 2|35

- 5 | 5| 2

Probe | & E 8| 8 £
NA 7,401 3,40] 3,20| 3,20] 3,20
NA 7,10] 6,30f 2,90 2,20 3,70
X 7,25 4,85| 3,05 2,70] 3,45
NB 2,30] 0,00{ 7,50 7,30] 6,50
NB 2,201 3,00] 4,40| 6,40] 6,30
X 2,25] 1,50] 5,95] 6,85 6,40
NC 6,50 5,30] 8,60 5,40] 3,90
NC 7,201 5,50] 6,50 2,50] 1,80
X 6,85] 5,40f 7,55 3,95 2,85
ND 3,001 5,00] 6,60 6,30] 5,90
ND 5,40 4,00] 7,30] 4,10] 3,80
X 4,201 4,50] 6,95] 5,20f 4,85
NE 7,001 4,50] 7,10 5,50] 3,20
NE 3,20 3,80] 3,80| 6,70] 7,40
X 5,10] 4,15 5,45 6,10 5,30
SR1 2,001 2,00] 9,00 7,80] 3,70
SR1 8,40| 4,70] 8,40| 5,70] 4,60
X 5,20] 3,35 8,70 6,75] 4,15
SR2 3,20 3,60] 6,00 6,90] 7,10
SR2 1,40] 6,40] 7,00f 8,50] 8,60
X 2,30 5,00] 6,50] 7,70 7,85
S81 5,001 6,00] 3,80 2,50] 2,90
S$1 6,50 3,10] 5,20| 4,80] 3,90
X 5,75] 4,55 4,50 3,65| 3,40
SS2 6,50 6,00] 6,50| 4,50] 3,00
SS2 2,60l 6,00] 5,40 7,50] 7,80
X 4,55] 6,00 5,95] 6,00 5,40
ST 2,701 5,00] 5,50| 8,40] 8,80
ST 5,001 7,40] 4,80| 7,00] 8,20
X 3,85] 6,20{ 5,15 7,70] 8,50
U 7,301 5,70] 6,90 3,70] 2,80
1U 6,101 4,50] 7,00 2,40] 2,80
X 6,70] 5,10{ 6,95 3,05] 2,80
v 8,101 4,90] 5,70 1,50] 1,20
v 7,101 5,00 7,10 1,80] 2,20
X 7,601 4,95| 6,40 1,65] 1,70
IX 8,501 2,70] 7,00 2,30] 2,10
IX 3,90 6,20] 4,40| 8,50] 6,90
X 6,20] 4,45 5,70] 5,40] 4,50
Y 2,90 2,80] 4,50| 6,70] 8,60
Y 8,20] 7,80 2,60f 4,30] 3,30
X 5,565 5,30] 3,55| 5,50] 5,95
V4 8,50] 7,00{ 7,90f 1,30] 2,50
1Z 5,50 4,30] 6,40| 7,00] 6,70
X 7,00] 5,65 7,15 4,15 4,60

Tab. 169: Textur Lachs gerauchert: Priifer GB
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer HHE
Attribut 1 2 3 4
o | £ |8
§| 2| 2
Probe =) k7 £
NA 4,10 0,70] 2,20
NA 6,00 3,50| 1,20
X 5,05] 2,10] 1,70|#HHHH#
NB 5,60 2,90] 0,30
NB 4,60 8,20] 0,40
X 5,10] 5,55| 0,35|##HHH#
NC 5,80 4,60] 0,50
NC 6,40 2,00] 1,30
X 6,10] 3,30] O,90|#H#HH##
ND 3,70 4,50] 1,70
ND 2,50 3,40] 0,60
X 3,10] 3,95| 1,15|##HHH
NE 4,60f 5,30] 0,30
NE 6,10| 8,40] 1,00
X 5,35] 6,85] O0,65|#H#HHHH#
SR1 5,40 2,80] 0,30
SR1 7,201 1,50] 0,80
X 6,30] 2,15] 0,55|#H#H#H
SR2 3,40] 1,60] 4,80
SR2 5,001 2,80] 1,80
X 4,20] 2,20 3,30]|##HHH#
S$1 5,60 2,00] 0,30
SS81 3,50 2,00] 0,40
X 4,55| 2,00| 0,35|##HHH
SS2 2,701 1,10] 2,00
SS2 4,80 2,20] 1,30
X 3,75] 1,65] 1,65|#H#HHH#H#
ST 3,101 1,80] 3,40
ST 3,40] 1,20] 2,80
X 3,25] 1,50] 3,10|#H#HHH
1U 3,001 2,50] 0,40
U 5,20 8,10] 0,30
X 4,10] 5,30 O,35]|##HH#H#
v 2,901 1,70] 1,60
\") 3,50] 6,50] 0,50
X 3,20] 4,10] 1,05|#HHHH
IX 1,70 1,90] 4,60
IX 5,90 4,50 2,80
X 3,80| 3,20| 3,70|#H#HHH#
Y 1,50 2,50] 1,00
Y 3,90] 2,20] 0,90
X 2,70] 2,35] O0,95|#H#H#H
1Z 6,20 6,50] 1,90
1z 4,401 1,80] 1,80
X 5,30] 4,15| 1,85|#H#HHH#

Tab. 170: Aussehen Lachs gerauchert: Priufer HHE
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer HHE
Attribut 1 2 3 4
S
© (=)}
] =
< [T}
Probe o 2
NA 5,10f 1,50
NA 3,10 1,20
X 4,10| 1,35|#H#HHH | #HHHH
NB 6,001 7,30
NB 6,30{ 0,40
X 6,15| 3,85|#HHHE| #HHHHE
NC 7,801 1,10
NC 6,50| 0,70
X 7,15] 0,90 | #HHHE | #HHHHH
ND 5,20 1,70
ND 6,001 1,20
X 5,601 1,45|##HHH| #HHH
NE 4,901 2,00
NE 8,80] 0,60
X 6,85] 1,30|HHHHE #HHHH
SR1 3,10 1,80
SR1 2,10 1,20
X 2,60| 1,50|#HHHH | #HHHHE
SR2 6,80| 0,40
SR2 7,10 1,00
X 6,95| O,70|#HHHH? | #HHHH
S$1 8,10 0,60
S81 1,50{ 0,70
X 4,80| 0,65|##HHH | #HHHH
SS2 5,90 0,40
S$S2 4,701 0,50
X 5,30] O,45|#HHHH: | #HHHHH#
ST 5,40 2,30
ST 6,70 1,60
X 6,05| 1,95|#HHH:| #HHHE
1U 8,60| 0,70
U 8,50] 0,50
X 8,55] 0,60 | #HHHH:| #HHHH
v 5,00{ 1,00
\") 7,10 0,50
X 6,05| O,75|#HHH: #HHH
IX 6,60| 6,60
IX 2,201 1,30
X 4,40| 3,95|#H#HHHE | #HEHHE
Y 5,20{ 0,30
Y 8,50| 0,30
X 6,85 0,30|#HHHH:| #HHHH
1Z 1,80f 1,80
V4 8,40{ 0,40
X 5,10 1,10|#HHHH | #HHH

Tab. 171: Geruch Lachs gerauchert: Priifer HHE
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer HHE
Attribut 1 2 3 4
S
x
| o | £
7] Rl
S| 5|8 | ¢
=1 3 o T
Probe c o o 8
NA 0,90] 3,90{ 2,10f 0,50
NA 4,20f 5,70 1,70] 1,80
X 2,55 4,80| 1,90 1,15
NB 4,80 3,90 2,10] 2,70
NB 3,00] 5,00f 2,60] 1,90
X 3,901 4,45] 2,35 2,30
NC 4,20] 3,90] 5,00] 3,70
NC 2,801 4,80] 1,90 0,90
X 3,50] 4,35] 3,45 2,30
ND 2,701 6,00] 1,40| 0,60
ND 6,001 4,00] 4,90| 6,30
X 4,35] 5,00] 3,15] 3,45
NE 4,90 1,60 2,20] 2,10
NE 5,50] 3,101 4,10] 3,70
X 5,20] 2,35] 3,15 2,90
SR1 5,801 4,00] 3,20| 1,80
SR1 1,40 4,40 1,30] 0,80
X 3,60] 4,20f 2,25 1,30
SR2 3,50 4,20] 2,20 0,80
SR2 3,60 6,30] 1,30 2,00
X 3,55| 5,25] 1,75 1,40
S$1 4,001 4,701 1,40] 1,70
SS81 6,701 1,50] 0,00| 4,80
X 5,35] 3,10f 0,70 3,25
SS2 2,701 4,70] 2,60 1,30
S$S2 2,101 5,00] 1,40| 0,90
X 2,40 4,85] 2,00 1,10
ST 2,20 3,40] 3,30| 1,50
ST 4,90 3,70 2,10] 1,90
X 3,55] 3,55 2,70 1,70
1U 4,10f 3,50 2,70] 1,30
U 5,50 4,00] 3,00 1,40
X 4,80] 3,75] 2,85] 1,35
v 2,90] 3,40f 1,20 0,50
\") 3,901 5,70] 2,50| 1,70
X 3,401 4,55| 1,85| 1,10
IX 3,101 3,90] 4,30| 1,70
IX 2,90] 2,20{ 4,80 3,50
X 3,001 3,05] 4,55| 2,60
Y 2,20] 6,10{ 0,70] 0,60
Y 3,401 4,60] 1,70 1,80
X 2,801 5,35| 1,20 1,20
V4 8,40 5,20| 6,00 1,50
V4 3,20] 5,00{ 2,60 1,30
X 5,801 5,10| 4,30| 1,40

Tab. 172: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer HHE
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerduchert: Priifer HHE
Attribut 1 2 3 4

weich

Probe N
NA 5,001 4,50] 4,70
NA 4,20] 4,601 5,60

2

t =
« @
]

)

X 4,60| 4,55 5,15|#HHHt
NB 1,30f 1,40{ 4,60
NB 6,90] 6,60{ 4,70
X 4,10| 4,00 4,65|#HHH

NC 4,30 3,70f 4,40
NC 5,50] 4,30{ 5,00

X 4,90( 4,00| 4,70|#HHH
ND 5,501 4,70f 3,50
ND 3,701 3,00{ 3,70
X 4,60| 3,85| 3,60|#HHH
NE 2,10] 1,00{ 4,50
NE 3,401 2,00{ 4,80
X 2,75 1,50| 4,65|#HHH

SR1 6,50] 4,70{ 3,20
SR1 2,601 4,20{ 5,60

X 4,55| 4,45 4,40|#HHH
SR2 6,60] 5,80[ 4,20
SR2 7,201 8,00{ 6,50

X 6,90| 6,90( 5,35|##HH#H
SS1 6,00] 5,70{ 4,70
SS1 1,90f 4,20{ 5,80

X 3,95| 4,95| 5,25|#H#HH#
S$S2 5,20] 5,80{ 4,00
SS2 5,701 7,00{ 4,60

X 5,45| 6,40 4,30|#HHHH#
ST 2,801 2,10{ 3,60
ST 6,10] 6,70f 5,20
X 4,45] 4,40| 4,40|#HHH
U 2,401 1,70{ 5,00
U 4,00f 4,00{ 5,70
X 3,20] 2,85( 5,35|##HH
v 5,30] 4,40{ 3,70
v 4,90 3,50{ 4,10
X 5,10] 3,95| 3,90|#H#HH
IX 4,70 4,50 2,60
IX 6,40] 3,40{ 4,80
X 5,55| 3,95| 3,70|#HH##H#
Y 6,50] 6,20{ 3,70
Y 1,80 4,80[ 4,80
X 4,15 5,50| 4,25|#HHH
V4 0,40] 0,30f 4,80
V4 5,501 4,50 5,20
X 2,95| 2,40| 5,00|##HHHt

Tab. 173: Textur Lachs gerauchert: Priifer HHE

104



Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerdauchert: Priifer HH
Attribut 1 2 3 4

kiinstlich
leuchtend

=

Probe =) : :5;"
NA 7,801 8,401 8,40 8,70
NA 7,801 6,60 3,50 3,60

X 7,801 7,50f 5,95] 6,15
NB 9,201 5,50{ 9,20{ 9,30
NB 9,00] 1,40{ 9,10{ 9,10

X 9,10] 3,45 9,15] 9,20
NC 1,10{ 1,20] 1,30] 1,30
NC 7,00] 8,00{ 8,30{ 9,00

X 4,05 4,60[ 4,80] 5,15
ND 6,50] 3,50{ 3,90{ 3,00
ND 6,90 7,90 8,50{ 7,10

X 6,70| 5,70 6,20| 5,05
NE 5,00] 8,90 7,40{ 7,20
NE 9,60] 9,60{ 9,00{ 8,90

X 7,301 9,25( 8,20] 8,05

SR1 7,80] 8,80 6,60[ 3,50
SR1 2,90 2,10{ 2,40{ 2,20

X 5,35| 5,45 4,50| 2,85
SR2 9,70] 9,80{ 9,80[ 9,80
SR2 8,50 8,90 8,90{ 8,70
X 9,10] 9,35 9,35] 9,25
SS1 8,40] 8,30{ 8,40 7,80
SS1 5,80] 6,70{ 2,90{ 4,90

X 7,10] 7,50f 5,65| 6,35
S$S2 9,301 9,30 9,10{ 9,10
SS2 5,10 2,60{ 2,50{ 1,40
X 7,201 5,95 5,80] 5,25
ST 9,60] 9,60 9,70 9,70
ST 6,80] 0,60{ 5,80{ 8,80

X 8,20| 5,10 7,75 9,25
U 5,10 9,80{ 7,00{ 3,10
U 5,40 9,70 9,60{ 5,40
X 5,25| 9,75 8,30] 4,25
v 6,60] 9,80 2,60| 0,30
v 9,60] 9,60{ 9,60[ 9,60
X 8,10 9,70{ 6,10] 4,95
IX 7,901 9,20{ 7,90{ 1,60
IX 6,70 5,60{ 7,30{ 4,10
X 7,30 7,40 7,60] 2,85
Y 8,40] 9,80 9,70] 9,50
Y 6,90 9,50{ 8,50{ 3,30
X 7,65] 9,65 9,10 6,40
V4 9,40] 9,30 9,40[ 9,50
V4 6,00 7,80{ 7,90{ 7,90
X 7,701 8,55 8,65] 8,70

Tab. 174: Aussehen Lachs gerauchert: Prifer HH
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerauchert: Prifer HH
Attribut 1 2 3 4

s| 22| F

0 Q g S

Probe = = ® 3
NA 2,60 ,401 3,50] 3,30
NA 1,80 6,50 7,40] 9,60
X 2,201 4,95| 5,45 6,45
NB 1,501 2,201 1,30] 2,40
NB 0,40] 2,90] 2,80 3,10
X 0,95 2,55| 2,05 2,75

NC 9,40] 9,40{ 5,60[ 9,50
NC 0,40| 1,80( 3,80] 9,50

X 4,90 5,60] 4,70] 9,50
ND 1,50] 0,60| 0,60 0,50
ND 5,60] 5,60{ 1,00{ 0,60

X 3,55| 3,10 0,80| 0,55
NE 1,50{ 1,20] 0,80] 0,60
NE 6,20] 5,30 0,50{ 0,40

X 3,85| 3,25 0,65] 0,50

SR1 5,10 9,50 8,70{ 9,20
SR1 1,40{ 1,50] 1,90] 2,30

X 3,25| 5,50 5,30| 5,75
SR2 3,001 5,60{ 0,70{ 7,20
SR2 6,00 4,00{ 0,20{ 0,20

X 4,50 4,80] 0,45] 3,70
SS1 3,00] 8,60[ 8,60] 9,60
S$1 1,60f 1,60] 0,10] 0,10

X 2,30f 5,10{ 4,35] 4,85
S$S2 1,90 1,90] 0,60] 3,50
SS2 6,20 6,10{ 3,20f 9,30

X 4,05 4,00] 1,90| 6,40
ST 1,90 2,40] 3,00] 2,60
ST 7,601 7,70{ 2,30] 2,20

X 4,75 5,05 2,65| 2,40
U 1,20{ 0,40] 0,50| 0,40
U 6,80 6,00{ 1,10{ 0,30

X 4,00f 3,20 0,80f 0,35
v 0,70] 5,10{ 0,80{ 0,70
v 0,30] 4,70{ 9,20 8,50

X 0,50] 4,90{ 5,00{ 4,60
IX 6,40] 5,40{ 3,20 3,30
IX 0,50] 4,90{ 5,90{ 8,60

X 3,45| 5,15 4,55| 5,95
Y 1,70f 2,30] 1,10] 0,30
Y 3,10] 4,00{ 3,90 4,50

X 240f 3,15] 2,50| 2,40
V4 0,50] 1,10{ 0,20f 0,30
V4 7,801 7,70{ 1,10{ 1,10

X 4,15] 4,40| 0,65/ 0,70

Tab. 175: Geruch Lachs gerauchert: Priifer HH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer HH
Attribut 1 2 3 4
AEAE
S S 3
Probe © £ =
NA 8,70] 8,80 ,80
NA 9,30] 8,30] 5,00
X 9,00] 8,55| 5,90|#H#HHH#
NB 8,801 0,00| 3,30
NB 4,801 0,80 4,90
X 6,80 0,40 4,10|#HHHH
NC 3,40] 0,60] 7,50
NC 9,60] 8,30] 3,00
X 6,50 4,45| 5,25|#HHHH
ND 9,80] 9,70] 3,60
ND 7,701 0,70] 4,60
X 8,75| 5,20| 4,10|#H#HtH
NE 1,401 0,30 5,00
NE 5,10] 2,00] 4,50
X 3,25| 1,15| 4,75|#HHH
SR1 9,60] 5,10] 6,20
SR1 8,60] 6,50] 5,90
X 9,10] 5,80| 6,05|#HH#HHH
SR2 9,80] 9,701 1,00
SR2 9,60] 8,20] 5,60
X 9,70] 8,95| 3,30|#HHHH
SS1 0,30] 9,60] 0,60
SS1 8,60] 9,60] 5,50
X 4,45| 9,60| 3,05|#####H
S$S2 8,80] 5,60] 5,40
SS2 5,70] 1,60] 4,00
X 7,25| 3,60| 4,70|#HHHH#
ST 7,70] 6,20] 4,20
ST 0,30] 0,30] 4,90
X 4,00 3,25| 4,55|###H
U 2,20] 0,60] 2,40
U 1,80] 4,20 1,20
X 2,001 2,40| 1,80|#HHH#
v 9,70] 9,80] 0,70
\") 3,501 0,70] 9,40
X 6,60] 5,25| 5,05|#HHHH#
IX 0,401 0,50| 4,10
IX 0,00] 8,40] 4,60
X 0,20] 4,45| 4,35|##HHH
Y 9,70] 3,40] 5,70
Y 9,80] 6,00] 9,20
X 9,75| 4,70| 7 A5|#HHHH#
V4 5,001 9,30| 4,70
1z 0,40] 0,50] 5,30
X 2,701 4,90| 5,00|#HHtHH

Tab 176: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer HH
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer HH

Attribut 1 2 3 4

2 =

Ao 5 '9 -E,

0 7] b= >

Probe Qo 8 Q2 QL
NA 1,50| 6,40] 8,50 8,50
NA 3,90 5,50| 5,70| 5,70
X 2,70 5,95| 7,10 7,10
NB 9,701 6,40] 9,70 9,30
NB 2,101 2,10] 3,50 2,10
X 5,90 4,25] 6,60 5,70
NC 4,101 0,90] 3,90{ 4,00
NC 1,30 3,40] 9,60 6,50
X 2,70 2,15] 6,75 5,25
ND 9,50 3,10] 6,40| 6,50
ND 6,30] 4,40] 5,10 4,70
X 7,90] 3,75 5,75 5,60
NE 5,40 7,40] 7,90| 8,20
NE 6,00] 4,60] 5,80| 6,00
X 5,70] 6,00{ 6,85 7,10
SR1 0,40] 0,40] 0,40 2,90
SR1 1,80 1,50] 7,10] 6,90
X 1,10 0,95] 3,75] 4,90
SR2 3,60] 6,60] 2,60] 2,60
SR2 7,50 6,20] 9,10 9,10
X 5,55] 6,40f 5,85 5,85
S$1 1,80 2,80] 4,10] 0,70
S81 0,50] 0,40] 0,50| 0,60
X 1,15] 1,60] 2,30] 0,65
SS2 2,10] 6,90] 7,00] 6,00
SS2 8,20 3,30] 6,10 6,30
X 5,15] 5,10f 6,55| 6,15
ST 0,80] 0,20] 9,90| 9,90
ST 8,901 9,70] 8,30| 8,20
X 4,85] 4,95] 9,10] 9,05
1U 5,701 3,70] 3,70| 3,80
U 5,90 4,30] 2,10 1,50
X 5,80] 4,00f 2,90 2,65
v 6,00] 3,90{ 7,50 7,50
v 6,30 2,50| 0,30| 0,40
X 6,15] 3,20f 3,90| 3,95
IX 0,90 1,10] 1,00 1,10
IX 2,00 0,50 1,10] 0,60
X 1,45 0,80] 1,05/ 0,85
Y 0,80] 3,60{ 0,30] 0,40
Y 6,10] 5,00] 9,30| 7,20
X 3,45] 4,30f 4,80 3,80
1Z 0,90 9,40] 8,00 7,90
V4 4,601 9,60] 6,70] 6,80
X 2,75 9,50| 7,35 7,35

Tab. 177: Textur Lachs gerauchert: Priifer HH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer HKA

Attribut 1 2 3 4

=

T

AR

[« - E— 1

N £ ks K

s|S|2| @

Probe > | 2 'S S
NA 2,00 4,80] 1,00 1,10
NA 1,40{ 1,80] 2,00f 5,50
X 1,701 3,30] 1,50] 3,30
NB 1,50{ 1,60] 0,90 8,00
NB 1,20 0,40] 0,70] 8,70
X 1,35 1,00 0,80 8,35
NC 1,20 0,80] 0,80] 1,00
NC 6,60 6,90] 5,50| 8,10
X 3,90 3,85 3,15 4,55
ND 1,101 1,00f 1,30f 1,70
ND 3,80] 3,20] 2,00 1,50
X 2,45] 2,10] 1,65 1,60
NE 6,70] 7,00] 4,20 9,30
NE 5,60 7,30] 1,80] 1,70
X 6,15] 7,15] 3,00{ 5,50
SR1 1,80 2,50] 1,40f 0,80
SR1 5,301 6,00] 2,10| 7,80
X 3,55] 4,25 1,75 4,30
SR2 6,00] 6,60] 4,60 6,70
SR2 6,90 5,20] 1,40] 8,60
X 6,45] 5,90] 3,00{ 7,65
S$1 2,301 1,901 2,10 1,40
S81 3,301 1,20] 1,30] 6,20
X 2,80] 1,55] 1,70{ 3,80
SS2 6,10] 6,60] 1,00] 1,00
SS2 3,90 4,90] 0,70] 7,40
X 5,00{ 5,75 0,85| 4,20
ST 1,50f 1,00] 2,50 5,00
ST 1,80{ 5,60] 1,00f 1,00
X 1,65 3,30] 1,75] 3,00
1U 8,60 8,50] 1,00] 4,60
U 5,60] 7,60] 1,60 6,60
X 7,10 8,05 1,30] 5,60
v 4,40] 6,80] 5,90{ 1,00
\") 2,40 8,00| 5,60{ 7,40
X 3,40 7,40] 5,75| 4,20
IX 2,00 6,20] 0,50{ 6,00
IX 3,101 4,40] 1,00] 1,10
X 2,55 5,30| 0,75 3,55
Y 1,001 6,70] 6,30] 9,10
Y 0,70] 5,00] 0,60] 1,50
X 0,85] 5,85 3,45| 5,30
1Z 5,80 7,00] 4,40| 6,20
V4 6,20f 6,80 2,30 6,90
X 6,00 6,90| 3,35 6,55

Tab 178: Aussehen Lachs gerauchert: Prifer HKA
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer HKA
Attribut 1 2 3 4

Probe = S
NA 5,701 3,001 0,50| 0,40
NA 4,10| 6,40| 0,80] 5,00

risch
ade
=|streng

X 4,90|] 4,70] 0,65 2,70
NB 5,40] 4,20{ 0,60{ 0,80
NB 2,90] 8,80{ 1,10{ 4,00

X 4,15 6,50] 0,85] 2,40
NC 5,00] 4,00{ 0,50{ 0,90
NC 1,80 8,10] 1,10] 7,30

X 3,40] 6,05 0,80{ 4,10
ND 4,90 1,80] 1,70] 1,50
ND 6,00 1,40{ 1,50{ 1,80

X 545| 1,60f 1,60] 1,65
NE 8,40 1,10{ 1,00{ 1,20
NE 6,10 4,10{ 1,60{ 6,70

X 7,25| 2,60f 1,30] 3,95

SR1 5,10 4,10{ 0,20{ 0,30
SR1 6,10 4,70{ 1,00{ 1,20

X 5,60] 4,40{ 0,60] 0,75
SR2 5,20 2,20{ 2,30{ 1,20
SR2 6,10 1,10{ 1,30{ 1,10

X 5,65| 1,65 1,80] 1,15
S$1 6,30 1,80{ 1,90{ 1,30
SS1 5,30 4,30{ 0,40{ 0,50

X 5,80] 3,05 1,15] 0,90
SS2 7,00 0,60{ 1,00{ 1,00
S$S2 7,50] 0,90{ 3,10{ 0,80

X 7,25| 0,75 2,05] 0,90
ST 6,00 4,30{ 1,20{ 1,40
ST 6,90 0,50( 0,90| 0,80

X 6,45| 2,40{ 1,05] 1,10
U 8,40 1,30{ 1,30{ 1,20
U 7,001 1,40{ 1,60{ 1,50
X 7,70 1,35 1,45] 1,35
v 6,00 1,30{ 1,30f 1,30
v 6,90 1,70{ 2,50{ 1,50
X 6,45| 1,50( 1,90] 1,40
IX 5,20 2,90{ 0,60{ 0,70
IX 5,70] 2,80 0,70 0,70
X 5,45| 2,85 0,65] 0,70
Y 6,30 4,30 1,70{ 1,10
Y 4,10{ 5,10] 0,40] 0,40
X 5,20| 4,70 1,05] 0,75
V4 6,50 1,00{ 2,40{ 1,10
V4 4,10] 5,20] 4,70f 0,60
X 5,30] 3,10f 3,55] 0,85

Tab. 179: Geruch Lachs gerauchert: Priifer HKA
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerduchert: Priifer HKA
Attribut 1 2 3 4
<
2
©
AP ERE]
Probe s e E »
NA 3,70] 3,20{ 8,00 6,40
NA 5,60 6,70] 3,20| 5,00
X 4,65] 4,95] 5,60] 5,70
NB 5,90] 4,80| 6,40| 5,10
NB 1,301 7,90] 2,70] 6,50
X 3,60] 6,35] 4,55| 5,80
NC 6,10] 5,30f 5,60 3,30
NC 5,101 6,50] 7,20| 5,00
X 5,60] 5,90 6,40 4,15
ND 8,101 7,80] 4,80| 7,00
ND 6,60] 7,30] 4,80| 6,00
X 7,35] 7,55] 4,80 6,50
NE 6,20 6,20] 5,50| 6,50
NE 6,801 7,90] 3,30| 6,10
X 6,50] 7,05] 4,40 6,30
SR1 2,001 9,10] 7,20| 7,30
SR1 3,101 4,90] 8,00 3,00
X 2,55] 7,00f 7,60f 5,15
SR2 7,60] 6,70] 6,80 6,60
SR2 9,00 3,80] 7,80| 8,00
X 8,30] 5,25 7,30 7,30
S$1 6,10] 5,80] 4,80| 6,30
S81 3,801 5,50| 8,30| 5,50
X 4,95] 5,65| 6,55] 5,90
SS2 5,601 7,70] 7,80| 4,20
SS2 8,60 7,10] 2,50| 7,20
X 7,101 7,40] 5,15| 5,70
ST 4,70 6,80] 3,80] 7,00
ST 5,001 3,60] 7,70 3,20
X 4,85] 5,20| 5,75] 5,10
1U 6,30] 6,90| 6,80 5,10
U 6,70] 8,20] 8,30| 4,00
X 6,50] 7,55] 7,55| 4,55
v 7,20] 8,20f 2,80 7,60
\") 7,301 7,50] 7,50| 5,40
X 7,25] 7,85] 5,15 6,50
IX 1,40f 5,80] 8,50] 0,70
IX 4,60] 6,20] 2,60] 6,00
X 3,001 6,00| 5,55| 3,35
Y 7,30] 6,00{ 2,10 8,40
Y 4,90 6,00] 8,80] 3,70
X 6,10] 6,00f 5,45 6,05
V4 1,20f 4,80] 8,70] 0,60
V4 2,90] 7,60f 6,30 3,10
X 2,05 6,20| 7,50 1,85

Tab. 180: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer HKA
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer HKA
Attribut 1 2 3 4
g2
@ 2 = -
Probe 5 S 8 o
NA 1,50| 0,70 8,70f 5,10
NA 3,301 5,00 6,20 7,20
X 2,40 2,85 7,45| 6,15
NB 4,70 6,40 7,60 6,80
NB 6,50 7,401 1,20 8,40
X 5,601 6,90 4,40 7,60
NC 2,30] 0,90| 8,90 0,80
NC 3,501 1,90 8,20 7,10
X 2,90 1,401 8,55| 3,95
ND 8,701 3,40 8,70 5,50
ND 6,501 3,50 5,80 6,90
X 7,60] 3,45| 7,25| 6,20
NE 7,701 7,501 7,301 7,30
NE 5,601 1,501 8,30 5,80
X 6,65] 4,501 7,80 6,55
SR1 6,501 8,90 1,30 4,50
SR1 1,201 0,90( 8,00f 5,00
X 3,85] 4,90| 4,65| 4,75
SR2 4,001 1,50 8,90 5,90
SR2 1,301 2,40( 8,90 5,60
X 2,65 1,95 8,90 5,75
SS1 1,801 1,50 8,50 7,00
SS1 3,401 1,60 7,701 7,30
X 2,60 1,55 8,10 7,15
S$S2 1,00 4,00 8,70 6,10
SS2 1,90] 1,60 8,60 8,10
X 1,45 2,80 8,65 7,10
ST 1,401 3,20( 8,00f 7,60
ST 5,901 3,40 7,60 5,30
X 3,65] 3,30 7,80| 6,45
V) 5,701 5,90 6,00 3,70
V) 2,201 1,00 8,80 6,30
X 3,95] 3,45| 7,40 5,00
v 4,10 7,30] 6,50| 6,60
\" 4,701 1,50f 8,60f 7,00
X 4,40| 4,401 7,55| 6,80
IX 6,001 4,60 7,00 5,50
IX 5,80] 6,201 8,40 7,10
X 5,901 5,40 7,70 6,30
Y 1,50 1,40 8,70f 3,20
Y 1,00 1,10f 8,40f 5,10
X 1,25| 1,25| 8,55| 4,15
1z 1,801 1,30( 8,60f 3,40
V4 6,20] 6,701 1,70 1,60
X 4,001 4,00 5,15 2,50
Tab. 181: Textur Lachs gerauchert: Priifer HKA
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs geraduchert: Priifer JB
Attribut 1 2 3 4
°
2 5
S s E S
= © S S
Probe 2 g » =
NA 7,20] 2,20{ 6,30] 5,40
NA 8,701 1,70] 4,40| 7,20
X 7,95] 1,95 5,35 6,30
NB 3,101 8,90| 8,80| 4,90
NB 1,30 9,20] 8,10] 6,70
X 2,201 9,05] 8,45| 5,80
NC 8,60] 0,20{ 3,60 0,60
NC 9,50 1,30] 5,40| 7,60
X 9,05] 0,75] 4,50 4,10
ND 4,40 8,50| 7,80] 8,70
ND 4,40 6,70 7,10] 7,50
X 4,401 7,60] 7,45] 8,10
NE 6,10] 4,40] 6,20 4,50
NE 9,30] 1,00] 1,90| 0,70
X 7,70] 2,70 4,05 2,60
SR1 1,00f 8,90] 8,10] 7,00
SR1 10,00f 0,30] 6,70] 0,90
X 5,50] 4,60] 7,40 3,95
SR2 8,601 1,70] 2,30 4,10
SR2 3,50] 8,50] 6,30| 7,40
X 6,05] 5,10f 4,30f 5,75
S$1 8,30 1,40] 4,00| 0,50
SS1 9,001 1,60] 5,00 4,80
X 8,65] 1,50] 4,50 2,65
SS2 8,20 0,70] 0,30| 0,80
SS2 9,101 1,00] 1,20| 0,50
X 8,65] 0,85] 0,75 0,65
ST 8,101 1,30] 4,70 2,50
ST 1,00 9,50] 9,30] 9,40
X 4,55| 5,40] 7,00] 5,95
1U 1,40f 8,80] 7,90] 8,90
U 7,601 0,90] 4,40| 8,40
X 4,50] 4,85] 6,15] 8,65
v 6,20] 4,40{ 5,40 8,60
\") 8,60 2,40| 0,60| 9,40
X 7,40] 3,40f 3,00f 9,00
IX 1,10] 8,20| 8,80] 7,60
IX 7,00] 1,70{ 5,00] 7,50
X 4,05 4,95| 6,90 7,55
Y 7,60] 4,50{ 5,30 4,00
Y 8,901 1,10] 2,50| 5,20
X 8,25] 2,80f 3,90 4,60
V4 8,301 4,00] 3,10| 5,20
V4 1,001 9,20] 8,80] 9,10
X 4,65 6,60 5,95 7,15

Tab. 182: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer JB



Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer JB
Attribut 1 2 3 4
t
2
o
Sl E|=]|g
Probe | ic & £ 2
NA 3,70] 8,20{ 5,20 2,00
NA 7,701 8,50] 2,80| 6,60
X 5,70] 8,35 4,00 4,30
NB 2,001 1,30] 9,30| 0,40
NB 7,20] 8,00{ 0,90| 5,60
X 4,60 4,65| 5,10 3,00
NC 8,80] 7,30{ 8,10] 3,90
NC 5,001 5,00] 5,80| 2,30
X 6,90] 6,15 6,95 3,10
ND 5,80 5,00] 8,70 1,60
ND 3,901 7,40] 8,10 1,30
X 4,85] 6,20] 8,40] 1,45
NE 4,10f 5,90| 8,90{ 0,90
NE 8,001 8,40] 6,40| 6,20
X 6,05] 7,15 7,65 3,55
SR1 5,001 5,80] 8,60 0,70
SR1 8,80 8,40] 9,60| 0,80
X 6,90] 7,10{ 9,10f 0,75
SR2 6,20] 0,40] 8,20| 1,60
SR2 2,60] 8,90] 4,00| 6,20
X 4,40] 4,65] 6,10 3,90
SS1 7,401 5,00] 8,20 2,30
S81 9,101 3,50] 6,90 1,80
X 8,25] 4,25 7,55| 2,05
SS2 8,20] 6,40] 3,50| 6,80
SS2 5,80 8,00] 2,00] 6,90
X 7,001 7,20] 2,75| 6,85
ST 5,301 6,80] 7,30| 4,60
ST 8,50 9,10] 5,60| 5,20
X 6,90] 7,95 6,45 4,90
U 6,70] 9,30] 8,20| 7,10
U 2,201 2,60] 8,60 1,40
X 4,45| 595| 8,40| 4,25
v 7,701 7,20] 6,30 5,20
v 1,10] 4,20] 8,50] 2,30
X 4,40| 5,70 7,40 3,75
IX 0,60 8,20] 1,90| 6,00
IX 8,50] 7,00{ 9,60 1,10
X 4,55| 7,60| 5,75 3,55
Y 5,70] 3,90{ 7,50 1,80
Y 9,001 9,50| 0,60| 8,50
X 7,35] 6,70f 4,05 5,15
1Z 8,50 7,10] 2,50| 1,50
V4 4,20 7,10| 5,60 4,50
X 6,35 7,10| 4,05 3,00

Tab. 183: Geruch Lachs gerauchert: Priifer JB
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer JB
Attribut 1 2 3 4
<
2
® o
E|S |5 | o
o 2 o o
Probe © = & 8
NA 9,20] 5,80{ 6,60] 1,80
NA 8,90 | 8,40 | 3,90 | 0,50
X 9,05 7,10] 5,25| 1,15
NB 3,001 6,10] 8,70 9,40
NB 1,20] 1,80] 4,20 7,90
X 2,10] 3,95| 6,45| 8,65
NC 9,60] 9,60{ 4,10] 0,20
NC 5,90 6,50] 7,70 4,70
X 7,75] 8,05 5,90 2,45
ND 7,50 8,50] 2,40| 6,80
ND 6,301 3,60] 7,70 4,90
X 6,90] 6,05 5,05 5,85
NE 9,001 8,20] 4,40| 2,20
NE 8,101 5,80] 5,40| 6,30
X 8,55] 7,00{f 4,90 4,25
SR1 6,00] 5,00] 5,70| 6,60
SR1 8,60 4,50] 4,60 0,30
X 7,30] 4,75 5,15 3,45
SR2 8,001 8,60] 7,20 1,60
SR2 8,80 6,80] 5,70| 3,20
X 8,401 7,70] 6,45 2,40
S$1 8,90 9,40] 4,50| 0,60
S81 8,60 9,20] 5,10 1,40
X 8,75] 9,30 4,80| 1,00
SS2 9,40 9,40] 5,10 1,10
SS2 9,30 8,10] 4,30| 2,40
X 9,35 8,75| 4,70 1,75
ST 7,50 8,10] 4,50| 5,60
ST 5,801 2,90] 9,00 9,60
X 6,65] 5,50f 6,75 7,60
1U 6,40 8,50| 8,50| 8,10
U 8,50| 5,10] 6,50| 3,60
X 7,45] 6,80f 7,50 5,85
v 9,30] 7,60{ 8,20] 1,60
v 4,10f 5,50| 3,50{ 4,90
X 6,70] 6,55 5,85 3,25
IX 3,701 6,10] 7,10 8,00
IX 1,50] 4,80] 1,20] 8,80
X 2,60 545| 4,15] 8,40
Y 7,30] 2,60{ 7,80] 5,20
Y 8,40 9,30] 0,90| 1,90
X 7,85] 5,95 4,35 3,55
1Z 5,60 4,70] 8,80| 7,30
V4 6,50] 5,00{ 5,10 6,80
X 6,05| 4,85| 6,95| 7,05

Tab. 184: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer JB
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer JB
Attribut 1 2 3 4 5
=)
< 2

c S g § )

Probe | & | 5 | & | & [ §
NA 6,10] 5,00f 6,70f 4,00 7,50
NA 8,70] 8,00{ 7,40{ 1,00f 9,00
X 7,40] 6,50{ 7,05 2,50] 8,25
NB 4,50] 3,50] 5,00{ 0,00f 8,10
NB 1,20 1,70] 0,60] 8,70 2,50
X 2,85 2,60] 2,80] 4,35 5,30
NC 8,80] 9,20( 8,80[ 0,70] 9,50
NC 3,901 2,00] 3,00 8,8] 4,70
X 6,35] 5,60{ 5,90 0,70 7,10
ND 7,801 6,70] 8,60 7,70] 5,90
ND 7,00] 1,20{ 2,40{ 8,30 4,80
X 7,401 3,95 5,50] 8,00] 5,35
NE 9,10] 5,60{ 8,70{ 4,20 7,30
NE 8,10 8,50] 8,60 9,70] 4,40
X 8,60] 7,05 8,65] 6,95] 5,85
SR1 8,50] 4,30{ 3,90{ 1,30 9,30
SR1 8,90] 9,60f 9,90 5,70 6,80
X 8,701 6,95 6,90] 3,50] 8,05
SR2 6,90] 5,30{ 7,90{ 5,90| 7,40
SR2 5,60 4,20] 6,70 2,80] 4,80
X 6,25] 4,75 7,30] 4,35] 6,10
S$1 8,20 7,00] 8,50| 5,40] 9,20
SS1 8,80] 9,30{ 8,60{ 1,60] 9,60
X 8,50 8,15 8,55] 3,50] 9,40
SS2 8,50] 6,60{ 8,90{ 0,70] 8,70
SS2 8,60 9,00] 9,30 1,20] 7,70
X 8,55] 7,80f 9,10f 0,95| 8,20
ST 8,50| 5,20] 6,00 4,50] 5,70
ST 6,40] 5,40{ 5,70{ 6,40] 5,20
X 7,45] 5,30f 5,85] 5,45] 5,45
U 1,10] 1,00 2,70] 8,90] 0,70
IU 590 2,70 2,10| 2,60] 8,10
X 3,50] 1,85 2,40 5,75] 4,40
IV 4,50 2,20] 7,40] 8,20 5,10
\% 6,90] 1,20{ 1,80{ 4,50] 3,30
X 5,70] 1,70{ 4,60] 6,35 4,20
IX 8,70] 7,10{ 7,90{ 8,80] 8,10
IX 8,30] 2,60f 6,20f 9,10 1,20
X 8,50] 4,85 7,05 8,95 4,65
Y 3,90] 5,50{ 5,50{ 7,50] 9,40
Y 1,801 9,10] 9,50] 9,60] 5,00
X 2,85 7,30] 7,50] 8,55| 7,20
V4 3,10] 4,40[ 5,60{ 6,60] 3,70
V4 5,70] 0,70f 0,90 9,20] 5,20
X 4,40| 2,55| 3,25] 7,90 4,45

Tab. 185: Textur Lachs gerauchert: Priifer JB




Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer KIG
Attribut 1 2 3 5 6
2 o E o
o c 3 =
= S £ | 3
5 | S| & |88 |2
Probe = 3 ) £ 2 2
NA 3,701 9,30] 9,00{ 4,20] 9,20] 0,30
NA 0,70] 0,60] 4,00{ 0,40] 0,30] 9,20
X 2,20 4,95| 6,50] 2,30] 4,75 4,75
NB 3,101 9,20 9,40{ 4,10] 9,30] 0,60
NB 9,20 8,90 8,80[ 8,80] 0,40] 9,20
X 6,15] 9,05 9,10{ 6,45] 4,85] 4,90
NC 490 6,40] 9,20] 4,20] 0,60] 4,60
NC 9,20 8,90 7,90 2,20] 2,10] 6,70
X 7,05] 7,65 8,55 3,20] 1,35] 5,65
ND 0,40] 0,50 0,30{ 0,20] 5,40] 0,30
ND 9,30 4,50 9,50{ 9,30] 4,60] 4,60
X 4,85 2,50] 4,90] 4,75] 5,00 2,45
NE 0,60] 9,70| 4,60{ 9,80] 0,70] 0,50
NE 4,70 4,60 9,40| 9,40] 4,70 0,50
X 265 7,15] 7,001 9,60] 2,70] 0,50
SR1 0,50 0,60] 0,50{ 0,50] 0,60] 5,90
SR1 5,001 9,30 1,50{ 9,30] 1,90] 3,40
X 2,75 4,95| 1,001 4,90] 1,25 4,65
SR2 9,60 5,30 9,70{ 9,50] 5,10] 0,60
SR2 9,40 0,40] 9,50{ 0,60] 5,10] 9,30
X 9,50 2,85 9,60f 5,05] 5,10] 4,95
SS1 4,80 9,30 9,10 1,60] 4,60/ 0,30
S81 3,50 0,60 9,40{ 0,30] 4,40] 4,40
X 415 4,95 9,25| 0,95] 4,50 2,35
SS2 0,50 9,50| 4,70{ 9,50] 4,50] 0,60
SS2 4,80 4,70 9,80] 9,50 0,60 0,50
X 265 7,10] 7,25] 9,50 2,55| 0,55
ST 9,10] 9,10 8,90{ 1,20] 1,00] 7,10
ST 1,20( 1,10] 9,40] 0,40] 9,40| 0,20
X 5,15] 5,10 9,15 0,80] 5,20] 3,65
IU 0,50| 4,70| 0,40{ 0,70] 0,50] 0,40
IU 5,001 9,70] 5,00{ 9,60] 0,50] 0,60
X 2,75 7,20 2,70] 5,15] 0,50 0,50
v 9,20 0,70 9,50{ 0,30] 0,70] 9,50
v 9,301 4,70 9,30{ 9,30] 9,30] 0,40
X 9,25| 2,70 9,40f 4,80] 5,00 4,95
IX 0,40 0,40 0,50{ 0,40] 0,40] 9,30
IX 0,60] 2,40 2,40{ 4,90] 2,50] 0,30
X 0,50] 1,40f 1,45 2,65 1,45 4,80
Y 490 8,90 9,40] 1,001 9,30 0,40
Y 9,301 7,50 1,70{ 5,00] 4,90] 6,80
X 7,10] 8,20 5,55 3,00] 7,10] 3,60
V4 4,70 6,60] 6,50] 6,60] 9,30 4,40
V4 9,20 5,90 0,60{ 2,30] 0,20] 0,30
X 6,95| 6,25| 3,55| 4,45] 4,75| 2,35

Tab. 186: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer KIG

117




Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer KIG
Attribut 1 2 3 4
§

> 5 | o

S|lo2| 2|5

Probe ) 0 s o
NA 9,10] 9,00{ 0,40] 0,40
NA 0,40 0,40] 9,40| 5,10
X 4,75 4,701 4,90 2,75
NB 0,60 0,70] 0,50] 9,20
NB 0,60] 0,50{ 0,60] 0,70
X 0,60] 0,60f 0,55| 4,95
NC 0,70] 9,20] 3,80| 1,20
NC 0,70 0,80] 5,10 0,60
X 0,70] 5,00{ 4,45 0,90
ND 5,001 0,30] 0,50| 0,50
ND 0,60/ 0,30] 0,60| 5,10
X 2,80] 0,30] 0,55] 2,80
NE 0,70 9,80] 0,60| 0,80
NE 0,70 0,60] 0,70] 5,20
X 0,70] 5,20{ 0,65| 3,00
SR1 0,50] 0,40] 0,50| 0,50
SR1 4,80 0,50| 7,70{ 5,00
X 2,65 0,45] 4,10] 2,75
SR2 9,30/ 0,60] 5,00 0,40
SR2 9,30 0,40] 9,60| 9,50
X 9,30] 0,50 7,30 4,95
S$1 0,40] 0,40] 0,30| 0,40
S81 0,40] 4,90] 9,30| 4,60
X 0,40] 2,65 4,80 2,50
SS2 0,60/ 0,40] 0,50] 9,80
SS2 5,101 5,00] 0,60| 0,60
X 2,851 2,70] 0,55] 5,20
ST 8,20] 2,60| 7,30 2,10
ST 0,40 0,50] 0,40| 0,60
X 4,301 1,55] 3,85] 1,35
U 0,60 4,60] 0,50 0,50
U 5,001 0,50] 0,60| 0,60
X 2,801 2,55] 0,55] 0,55
v 0,40] 0,60{ 0,70 9,30
v 9,40 0,30] 9,50| 5,10
X 4,90 0,45| 5,10 7,20
IX 8,901 4,90| 0,40| 0,40
IX 0,50] 9,40{ 0,50| 0,70
X 4,70 7,15] 0,45 0,55
Y 0,80] 1,00{ 1,20 8,90
Y 0,50| 5,00] 7,50| 7,50
X 0,65] 3,00{ 4,35 8,20
1Z 0,40 0,30] 4,40| 0,40
V4 9,30] 0,60{ 8,70] 0,50
X 4,85 0,45| 6,55 0,45

Tab. 187: Geruch Lachs geraduchert: Priifer KJG
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer KIG

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8

< S

5 | 3 s | @ . =

sz | 5|5 5|28

Probe ® > £ 3 = it 0 c
NA 0,40 0,40] 0,40 0,40] 0,30f 1,00] 4,50[ 4,70
NA 490 4,80| 4,80 0,30 0,40] 2,50] 2,40] 0,40
X 2,65 2,60 2,60] 0,35 0,35| 1,75 3,45| 2,55
NB 4,60 0,60| 0,50 0,40 4,80| 4,70 4,40] 9,10
NB 0,30 0,40] 0,60f 0,50] 5,00 2,60] 2,50 9,30
X 2,45 0,50| 0,55|] 0,45] 4,90] 3,65 3,45| 9,20
NC 8,40 8,30] 8,10| 2,70] 0,90 2,80] 1,60f 0,30
NC 5,101 5,00] 4,90 5,00 0,90 0,90| 0,80 0,60
X 6,75 6,65] 6,50 3,85| 0,90 1,85] 1,20 0,45
ND 0,60/ 0,60] 0,50 0,60] 0,80 9,80] 0,50f 0,60
ND 0,50 0,60] 0,60f 0,70] 0,60 0,60| 4,60 4,70
X 0,55| 0,60] 0,55| 0,65] 0,70 5,20] 2,55 2,65
NE 9,40 9,30] 9,50 4,70] 0,40 0,60] 5,00 0,70
NE 0,40 0,30] 0,40/ 0,50| 0,50 0,50| 9,50f 9,80
X 490 4,80| 4,95| 2,601 0,45| 0,55| 7,25| 5,25
SR1 4,90 4,70 7,00 0,90/ 0,80| 0,70 0,40| 0,40
SR1 9,30 9,20] 9,00f 9,00 0,40 3,10 2,90 0,40
X 7,101 6,95] 8,00 4,95 0,60f 1,90| 1,65 0,40
SR2 0,50 0,60] 0,40| 0,40| 0,40( 0,40| 0,60f 9,70
SR2 9,50 9,50] 9,50/ 9,50| 0,70 0,50| 0,40 0,60
X 5,001 5,05] 4,95/ 4,95| 0,55 0,45| 0,50 5,15
SS1 9,20 9,00] 8,90/ 9,30| 0,30f{ 0,40] 0,30f 0,30
SS1 1,80 1,70] 1,80 1,90| 0,40 1,90] 6,40f 0,60
X 5,501 5,35] 5,35| 5,60 0,35 1,15] 3,35 0,45
S$S2 0,40 0,70] 0,90 0,60] 9,40 9,50| 9,40 9,50
SS2 5,001 0,50] 0,50/ 0,50| 0,50 0,50| 0,50{ 0,60
X 2,70 0,60| 0,70 0,55| 4,95| 5,00 4,95| 5,05
ST 9,40 9,20] 9,30 9,50| 0,30f 0,50| 0,50{ 0,50
ST 0,30 0,50] 0,40 0,50] 9,30f 9,30] 9,20f 9,30
X 4,85| 4,85| 4,85| 5,001 4,80] 4,90 4,85| 4,90
U 0,60 0,50] 0,60/ 0,80] 9,50 9,80| 0,50{ 0,90
U 9,80 5,00] 5,10| 9,40| 0,50 0,60| 0,50{ 0,50
X 5,201 2,75 2,85| 5,10] 5,00f 5,20] 0,50f 0,70
v 0,40 0,60] 0,60/ 0,70 0,60 0,50| 5,30 5,50
v 5,001 5,00] 5,00f 5,00 0,50 0,60| 5,10{ 0,60
X 2,70 2,80 2,80 2,85 0,55| 0,55 5,20| 3,05
IX 5,001 0,40] 0,30 4,90| 0,30f 9,30| 0,20f 0,40
IX 4,60/ 1,50 1,50f 0,40 4,10] 9,40 9,30] 9,30
X 480 0,95| 0,90 2,65 2,20| 9,35 4,75| 4,85
Y 1,40 1,00] 0,90( 1,20] 3,20f 3,30] 1,40|] 1,20
Y 1,90 1,90| 0,40 0,90| 4,80 1,30] 8,60| 4,60
X 1,65 1,45| 0,65 1,05| 4,00 2,30] 5,00 2,90
V4 0,40| 0,40] 0,40 0,50| 8,80 8,30| 0,30 1,90
V4 0,40| 0,40] 0,40| 0,40| 9,30f 9,30| 0,40f 0,50
X 0,40 0,40| 0,40| 0,45] 9,05 8,80| 0,35 1,20

Tab. 188: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer KIG
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer KIG
Attribut 1 2 3 4 5
o
T | o
— c
s 2|35 |E|3
Probe g :5_" E > g
NA 9,20] 9,10| 0,40 0,40|] 0,30
NA 9,40 0,60 0,50| 0,60| 0,50
X 9,30] 4,85| 0,45 0,50 0,40
NB 9,101 9,00 0,50 9,30| 9,30
NB 9,00 0,40| 0,401 0,30 9,20
X 9,05| 4,70 0,45| 4,80 9,25
NC 9,00 3,10 0,40 0,70] 0,60
NC 2,401 0,80 9,30 0,70| 0,60
X 5,70] 1,95] 4,85 0,70] 0,60
ND 5,101 0,40 9,40 0,40| 0,50
ND 5,001 5,00 5,00 5,00| 5,10
X 5,05] 2,701 7,201 2,70 2,80
NE 9,301 4,80 0,80| 0,70| 4,60
NE 9,301 9,40 0,40| 0,50| 9,50
X 9,30] 7,101 0,60] 0,60 7,05
SR1 8,801 0,30 0,40 0,40| 0,30
SR1 490 0,50 0,20] 0,40] 0,40
X 6,85] 0,40 0,30f 0,40 0,35
SR2 9,801 9,50 0,50| 0,60| 9,30
SR2 9,40 0,50 0,60| 0,40| 0,40
X 9,60] 5,001 0,55| 0,50 4,85
SS1 9,201 1,50 0,30 0,30| 0,30
SS1 9,201 9,30 0,30 0,60| 5,50
X 9,20] 5,40 0,30] 0,45 2,90
S$S2 490 4,90 0,50] 9,50] 9,50
SS2 4,60 0,60 0,30] 0,40] 0,50
X 4,75 2,75 0,40f 4,95] 5,00
ST 1,701 1,20f 0,50] 0,50| 0,40
ST 0,401 9,40 0,50 9,30| 9,10
X 1,05| 5,30 0,50f 4,90] 4,75
V) 0,60 0,60 0,50| 9,40| 0,50
V) 4,701 9,50 4,50] 4,20] 4,30
X 2,65| 5,05 2,50 6,80] 2,40
v 0,60] 5,00| 5,101 0,40 0,60
\" 4,80 4,70 0,30] 0,70] 0,70
X 2,701 4,85 2,70 0,55] 0,65
IX 9,301 1,30 0,40| 0,40| 0,50
IX 4,80| 9,301 2,40 8,40] 9,50
X 7,05 5,30 1,40| 4,40 5,00
Y 1,701 2,80 4,90 0,40] 0,60
Y 490 7,10 9,10] 4,60] 6,90
X 3,30] 4,95| 7,001 2,50 3,75
1z 9,101 0,70 4,60 1,60| 0,40
V4 9,40] 0,50| 2,20 0,30 0,30
X 9,25 0,60 3,40f 0,95| 0,35
Tab. 189: Textur Lachs gerauchert: Priifer KIG
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer KP

Attribut 1 2 3 4 5 6

g

12| % g

E| 8|2 | 2| F| 5

) c 7] Q 3 o

> @ 2 ] =] 5

Probe | 2 o | &8 8 £ S
NA 6,10] 4,90] 4,90[ 8,001 4,70] 5,10
NA 4,50 3,90] 3,80 0,40] 8,20 9,50
X 5,30] 4,40] 4,35 4,20| 6,45 7,30
NB 1,40 3,10f 1,50[ 5,70 6,60 7,90
NB 0,20] 1,00] 0,60{ 9,10] 10,00 9,30
X 0,80] 2,05 1,05 7,40] 8,30| 8,60
NC 8,10| 6,90 6,50 0,20] 4,00] 5,90
NC 7,60 2,30] 6,90] 2,10] 3,00 2,50
X 7,85 4,60] 6,70[ 1,15] 3,50 4,20
ND 3,00 1,50] 4,80 8,80 4,90| 4,90
ND 3,20f 3,70] 2,10] 9,20] 5,00| 9,30
X 3,10] 2,60] 3,45 9,00] 4,95 7,10
NE 4,80 6,00f 8,40 7,30] 4,00 6,70
NE 6,00 5,00] 5,00] 3,70] 3,00| 5,00
X 5,40| 5,50| 6,70[ 5,50| 3,50 5,85
SR1 2,90] 3,00] 4,10] 0,60] 3,90| 4,70
SR1 6,90 4,90] 7,00] 3,20 6,00] 7,70
X 4,90| 3,95| 5,55| 1,90| 4,95 6,20
SR2 5,00 2,90] 6,50 3,60] 2,60] 1,80
SR2 2,20 0,60] 6,10] 10,00 1,10| 5,20
X 3,60] 1,75 6,30[ 6,80] 1,85 3,50
SS1 4,40 2,30] 5,70 1,60] 4,60] 3,50
S$S1 2,80 2,30] 0,80] 5,20] 6,00 7,60
X 3,60] 2,30] 3,25] 3,40| 5,30] 5,55
§S2 8,70 7,00] 8,00] 7,50] 6,40 4,90
§S2 4,00{ 0,80] 3,00{ 0,10] 0,10] 1,90
X 6,35| 3,90] 5,50{ 3,80] 3,25 3,40
ST 9,00 7,90] 8,40] 2,00] 1,90| 1,40
ST 5,00f 3,80] 4,30] 6,40 6,50| 7,20
X 7,00] 5,85 6,35 4,20] 4,20] 4,30
U 5,10 6,60] 4,10 8,50] 3,30| 5,30
U 0,70] 8,00] 6,90 2,60 7,10| 4,70
X 2,90| 7,30] 5,90 5,55| 5,20 5,00
v 7,60] 3,40] 10,00{ 0,90| 0,20] 0,00
v 6,70 8,10] 10,00 7,60| 8,60| 4,80
X 7,15 5,75/ 10,00 4,25] 4,40 2,40
IX 6,40 7,20] 4,80 8,10 7,10| 8,70
IX 7,70] 6,00] 10,00{ 2,60] 1,00] 0,10
X 7,05| 6,60] 7,40] 5,35 4,05| 4,40
Y 8,70| 6,80] 9,40[ 7,90| 5,80 7,40
Y 9,00f 7,30] 7,90] 6,80 3,60| 0,20
X 8,85| 7,05 8,65 7,35 4,70] 3,80
1z 8,20] 5,30] 8,70] 4,20] 5,00 2,50
1z 7,60] 3,30] 6,80[ 7,80] 5,00] 5,00
X 7,90 4,30] 7,75 6,001 5,00 3,75

Tab. 190: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer KP
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer KP
Attribut 1 2 3 4
£
2
T :g
o | & | ¥
¥ S| 5
3 (] g
Probe 3 k7 c
NA 0,60] 1,90] 5,00
NA 2,60 0,50| 5,10
X 1,60] 1,20 5,05|##HHH#
NB 2,50 0,20] 0,50
NB 0,20] 0,90] 0,80
X 1,35| 0,55| 0,65|##HHH
NC 3,70{ 4,80] 6,10
NC 0,60/ 0,60] 1,90
X 2,15] 2,70] 4,00|#HHH##
ND 0,00{ 0,00] 0,30
ND 0,70f 0,00] 0,30
X 0,35] 0,00] 0,30|#H#HHH
NE 0,00f 0,00] 0,10
NE 0,00f 0,50] 2,20
X 0,00] 0,25] 1,15|#HHH#H#
SR1 4,30f 3,60] 1,40
SR1 2,30 0,20] 0,10
X 3,30] 1,90] O,75|#HH#HH
SR2 2,50 0,40] 2,40
SR2 1,50{ 0,50] 0,00
X 2,00] 0,45] 1,20|#HHH#H#
S$1 5,70 0,20] 3,30
S81 1,00{ 0,40] 0,20
X 3,35] 0,30] 1,75|#H#HHH
SS2 2,10| 0,10] 4,20
SS2 0,00f 0,00] 2,10
X 1,05] 0,05] 3,15]|##HHH#
ST 7,20] 4,40] 3,00
ST 2,00 0,70] 0,60
X 4,60] 2,55| 1,80|##HHH#
U 0,20f 1,10] 0,10
V) 8,40 6,20] 4,80
X 4,30] 3,65| 2,A5|#H#HHH#
v 6,30] 4,90] 8,50
v 0,00f 0,00] 1,10
X 3,15] 2,45] 4,80|#HHHH#
IX 1,00{ 0,70] 0,50
IX 5,10 7,80] 1,20
X 3,05| 4,25 0,85|#H#HHH
Y 0,80] 0,10] 2,50
Y 6,90 9,00| 7,80
X 3,85| 4,55| 5,15|#HH#HH
1Z 0,90 0,90| 0,10
V4 0,10] 0,40] 0,70
X 0,50| 0,65| 0,40|#HHH#
Tab. 191: Geruch Lachs gerauchert: Priifer KP
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Priifer KP

Attribut 1 2 3 4

=y

@ o o B

Probe o E S E
NA 8,80] 2,00{ 2,00] 0,20
NA 0,80 0,30] 7,40| 7,50
X 4,80 1,15] 4,70 3,85
NB 6,30] 6,00] 5,50| 0,10
NB 2,201 0,10] 2,40] 10,00
X 4,25 3,05] 3,95 5,05
NC 0,90 0,10] 1,30| 9,30
NC 7,001 2,70] 1,90 1,60
X 3,95] 1,40{ 1,60f 5,45
ND 4,20f 1,00] 3,20{ 6,90
ND 5,001 0,00] 1,00 4,90
X 4,601 0,50] 2,10{ 5,90
NE 1,10 5,10 2,70f 0,00
NE 5,00] 0,00] 0,00| 7,10
X 3,05] 2,55 1,35 3,55
SR1 5,001 1,50] 0,70| 6,70
SR1 3,20 3,20] 9,90| 5,20
X 4,10] 2,35] 5,30f 5,95
SR2 2,50 0,00] 1,60 9,30
SR2 6,80] 1,00] 9,20 2,80
X 4,65] 0,50] 5,40] 6,05
S$1 6,80] 0,30] 2,20| 9,00
S81 4,90 1,10] 3,60{ 7,70
X 5,85] 0,70f 2,90 8,35
SS2 7,50 0,00] 0,70] 5,00
SS2 5,101 0,00] 0,00| 5,00
X 6,30] 0,00{ 0,35| 5,00
ST 7,001 3,00 2,10 3,10
ST 8,101 1,80] 2,00 6,80
X 7,55] 2,40f 2,05 4,95
1U 1,90 6,10] 4,00 0,10
U 5,001 3,80] 0,00f 1,10
X 3,45] 4,95 2,00f 0,60
v 3,50] 2,20{ 4,90] 1,00
v 6,50 0,00] 0,50| 3,00
X 5,001 1,10] 2,70] 2,00
IX 6,90 1,60] 1,60 0,20
IX 3,00] 5,50 4,00] 0,70
X 4,95| 3,55| 2,80 0,45
Y 3,201 1,60] 1,70 7,20
Y 6,50 2,50| 0,50| 2,50
X 4,85 2,05 1,10 4,85
1Z 3,301 4,00] 0,20| 4,30
V4 5,10] 2,60{ 5,00 3,80
X 4,20] 3,30 2,60 4,05

Tab. 192: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer KP
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer KP
Attribut 1 2 3 4 5 6
2| o

sles|la|l=2|2| <

Probe | € | 5 | = [ 6 [ & | 8
NA 0,20{ 1,70{ 6,30 2,80 2,80] 8,20
NA 5,30 9,00{ 1,00 7,80 7,80] 0,20
X 2,75 5,35] 3,65| 5,30] 5,30 4,20
NB 0,50{ 5,00{ 6,60f 4,50] 4,50 1,30
NB 0,40{ 2,20{ 6,70f 7,20} 7,20 7,90
X 0,45] 3,60f 6,65 5,85 5,85 4,60
NC 8,00f 8,20{ 0,40( 0,40f 0,40] 1,20
NC 5,00] 7,30] 1,90{ 3,40] 3,40] 2,90
X 6,50] 7,75 1,15 1,90f 1,90] 2,05
ND 0,00f 6,40f 4,90 3,60] 3,60 3,60
ND 0,30f 7,00{ 3,90( 0,00f{ 0,00] 3,20
X 0,15] 6,70 4,40{ 1,80] 1,80] 3,40
NE 1,701 2,20] 1,10{ 6,90] 6,90] 8,20
NE 2,30] 10,00f 2,30{ 0,00] 0,00] 1,20
X 2,000 6,10] 1,70{ 3,45 3,45| 4,70
SR1 8,10] 8,00] 3,50{ 2,00] 2,00] 1,50
SR1 3,60{ 7,50 6,40{ 10,00{ 10,00 2,00
X 5,85| 7,75 4,95 6,00] 6,001 1,75
SR2 6,80{ 10,00{ 0,00{ 0,50 0,50] 0,10
SR2 0,00{ 3,70{ 7,50{ 10,00f 10,00] 8,60
X 3,40] 6,85 3,75] 5,25] 5,25] 4,35
SS$1 0,10] 6,70] 5,90{ 4,50] 4,50] 7,30
SS1 9,80{ 9,30{ 0,10{ 3,80 3,80] 0,20
X 4,95 8,00f 3,001 4,15] 4,15 3,75
SS2 0,00{ 4,80f 3,50 2,90] 2,90] 8,60
SS2 9,80{ 10,00{ 0,00 5,00f 5,00] 0,00
X 490] 7,40] 1,75 3,95 3,95| 4,30
ST 0,80 4,20{ 0,60 2,80 2,80] 5,80
ST 7,90 9,10{ 6,50 6,40] 6,40 0,30
X 4,35 6,65] 3,55| 4,60] 4,60] 3,05
U 0,30f 7,40f 2,90( 3,50 3,50] 1,80
IU 5,00 0,50, 0,10{ 2,60] 2,60] 1,00
X 2,65 3,95] 1,50| 3,05] 3,05 1,40
\' 0,10{ 3,20{ 3,20 2,00 2,00] 8,10
v 8,40] 8,40f 6,30 0,50 0,50] 3,00
X 4,25] 5,80] 4,75 1,25 1,25 5,55
IX 0,40f 0,30f 7,50f 0,90f 0,90] 9,80
IX 2,70] 10,00f 0,00{ 0,00] 0,00] 0,70
X 1,55] 5,15] 3,75 0,45 0,45] 5,25
Y 0,30] 3,70] 6,20{ 0,80] 0,80] 7,90
Y 5,20{ 6,70{ 6,10 1,90] 1,90] 2,50
X 2,75] 5,20] 6,15 1,35 1,35] 5,20
V4 0,20{ 0,80f 7,80f 0,20f 0,20] 9,20
V4 7,50] 7,50 2,10{ 6,30] 6,30] 3,20
X 3,85] 4,15 4,95 3,25 3,25| 6,20

Tab. 193: Textur Lachs gerauchert: Priifer KP
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs geraduchert: Priifer RH
Attribut 1 2 3 4
=
£ N
2 S
S >
I
Probe o £ = o
NA 4,30] 4,00] 2,60{ 3,70
NA 5,001 3,40] 1,60| 6,80
X 4,65 3,70] 2,10] 5,25
NB 1,60] 1,50] 0,30 4,30
NB 2,50 2,60] 1,50 6,80
X 2,05 2,05] 0,90f 5,55
NC 5,80{ 4,10f 7,30 3,10
NC 5,10 3,70] 1,80| 5,10
X 5,45] 3,90 4,55| 4,10
ND 3,20 4,10] 7,90] 1,60
ND 3,50] 5,10] 2,20] 2,30
X 3,35] 4,60f 5,05 1,95
NE 4,30 4,40] 5,00{ 2,20
NE 3,20] 4,10] 1,40] 2,60
X 3,75] 4,25 3,20 2,40
SR1 6,30] 6,50] 6,90] 4,90
SR1 3,901 2,80] 6,30] 4,80
X 5,10 4,65 6,60] 4,85
SR2 5,701 1,20] 7,50 3,70
SR2 5,50 4,10] 3,30] 3,00
X 5,60{ 2,65 5,40| 3,35
S$1 5,10 3,60] 2,10 3,60
S81 3,701 3,60] 0,80] 4,00
X 4,40 3,60] 1,45] 3,80
SS2 3,60] 4,80] 2,00f 1,70
SS2 4,20f 3,70] 3,10{ 1,60
X 3,90f 4,25 2,55| 1,65
ST 3,50] 3,00] 0,70] 4,20
ST 3,40 2,30] 1,30] 6,30
X 3,45] 2,65 1,00 5,25
1U 6,001 3,90] 4,00] 1,50
U 6,00] 2,00] 2,60 0,70
X 6,000 2,95] 3,30 1,10
v 6,40{ 5,00f 8,00] 2,20
\") 5,60 4,50] 7,50 1,00
X 6,001 4,75] 7,75 1,60
IX 3,60] 3,70] 5,00] 5,00
IX 4,10] 6,50] 2,90{ 2,90
X 3,85 5,10] 3,95| 3,95
Y 6,101 6,70] 7,20 4,20
Y 5,001 3,10] 1,20] 2,80
X 5,55] 4,90] 4,20 3,50
1Z 6,30] 6,80] 8,00 5,00
V4 5,00f 6,30] 6,40] 6,40
X 5,65| 6,55] 7,20 5,70

Tab. 194: Aussehen Lachs gerauchert: Prifer RH
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer RH

Attribut 1 2 3 4 5

=

%

o | 2 o | £

S| S| 8| %5 | 5

Probe £ o S i+ S
NA 1,90 3,60] 2,20] 6,70] 4,00
NA 1,40{ 6,70] 3,20] 6,50] 6,40
X 1,65 5,15] 2,70] 6,60] 5,20
NB 1,70 6,50] 3,40] 6,60] 5,50
NB 2,601 2,70{ 7,50 2,60] 5,30
X 2,15 4,60] 5,45]| 4,60] 5,40
NC 2,30] 6,20{ 5,10{ 5,10] 7,50
NC 1,40{ 2,60] 7,20] 0,80] 3,50
X 1,85 4,40| 6,15] 2,95] 5,50
ND 1,00f 2,80] 6,30] 2,00] 3,50
ND 3,80 4,30{ 6,10{ 4,40] 2,90
X 2,40f 3,55| 6,20] 3,20] 3,20
NE 1,20{ 2,90] 3,70] 6,00] 2,40
NE 2,60] 4,00 6,50{ 4,20] 4,80
X 1,90 3,45] 5,10] 5,10] 3,60
SR1 2,10] 7,40f 2,10f 8,10 7,40
SR1 0,80 6,00 2,50{ 6,10] 6,90
X 1,45 6,70] 2,30] 7,10] 7,15
SR2 1,50{ 7,80] 5,10] 5,10] 5,20
SR2 1,40 1,80] 7,70] 2,00 2,90
X 1,45 4,80| 6,40] 3,55| 4,05
S$1 2,40] 6,00 2,40{ 4,90] 3,80
SS1 5,80] 6,10{ 6,40{ 3,90] 5,20
X 4,10{ 6,05] 4,40] 4,40] 4,50
SS2 1,30{ 4,10] 3,70] 5,70] 5,80
SS2 0,90] 2,40{ 7,70f 2,40] 2,40
X 1,10] 3,25] 5,70] 4,05 4,10
ST 1,000 2,10] 8,60] 1,70 2,10
ST 1,40{ 7,60] 5,00 5,10] 5,00
X 1,20{ 4,85] 6,80] 3,40] 3,55
U 0,80] 8,00{ 2,20{ 8,20] 6,50
U 2,10] 6,90( 4,00{ 5,80] 7,10
X 1,45 7,45] 3,10 7,00 6,80
IV 3,20] 5,10{ 5,10{ 3,60] 5,20
\% 1,50 2,60] 7,00] 3,40] 2,20
X 2,35 3,85| 6,05 3,50] 3,70
IX 3,60] 2,80( 8,10 2,90] 1,90
IX 0,90] 1,00{ 8,00{ 1,10 4,20
X 2,25 1,90] 8,05] 2,00 3,05
Y 1,90 6,20] 3,90| 5,10] 6,30
Y 1,70{ 7,80] 1,50] 6,20] 5,00
X 1,80 7,00] 2,70] 5,65| 5,65
V4 3,30 5,90 5,00{ 6,20] 6,50
V4 1,60] 2,90] 7,00] 2,80 4,10
X 2,45 4,40| 6,001 4,50] 5,30

Tab. 195: Geruch Lachs gerauchert: Priifer RH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerauchert: Prifer RH

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9
<

e )

) =

@ o S

£ g | 2

[} 2 s <

(7] o < o 2 o

s |z | 5|l | 2| |E|S| 2

o = ® 3 = [ ® ® o

Probe 3 £ P S 2 = X c 2
NA 5,10] 3,90 3,30 6,60f 3,101 1,70] 6,60] 4,90 6,50
NA 5,101 6,70 3,50] 3,50 6,60 1,30| 3,40| 3,50] 5,10
X 5,10 5,30 3,40 5,05 4,85 1,50| 5,00 4,20 5,80
NB 6,40| 5,20 3,20 7,60( 4,301 1,10| 7,80| 5,00/ 6,00
NB 7,20 7,30 3,70 5,30 3,30{ 1,10] 5,00| 5,10f 7,30
X 6,80] 6,25| 3,45| 6,45| 3,80 1,10/ 6,40] 5,05 6,65
NC 7,80] 6,20 2,50 6,30 2,60 0,50| 6,50] 8,00| 8,60
NC 5,001 7,601 2,00] 3,50 2,901 1,00] 2,20 2,20 2,50
X 6,40] 6,90 2,25| 4,90 2,75 0,75| 4,35] 5,10 5,55
ND 4,20 6,201 2,101 3,50] 1,40 0,40 4,30] 4,90| 4,80
ND 5,00] 6,30 2,70 2,90 4,101 1,70] 2,20] 3,20 4,70
X 4,60 6,25 2,40 3,20 2,75] 1,05| 3,25| 4,05] 4,75
NE 6,70] 5,60 2,60 6,00 2,90 0,80] 6,50] 5,70 6,50
NE 7,301 5,40 3,70 7,00f 3,301 0,80| 7,50| 6,60] 7,40
X 7,00] 5,50| 3,15 6,50 3,10/ 0,80| 7,00 6,15 6,95

SR1 5,00] 3,80 2,00f 6,70/ 2,30] 1,00] 6,90] 5,10] 7,00
SR1 5,00] 5,00{ 4,10] 7,001 3,90 1,50( 6,30{ 4,90] 4,80

X 5,00 4,40 3,05 6,85 3,10 1,25] 6,60] 5,00] 5,90
SR2 5,10 5,90 3,60] 6,60] 3,30] 1,70 6,90{ 3,70] 3,80
SR2 2,60 7,10{ 2,50] 3,70] 2,30 0,70{ 1,80{ 2,80] 1,40

X 3,85| 6,50( 3,05] 5,15] 2,80] 1,20] 4,35 3,25 2,60
SS1 4,10] 5,20] 3,00] 6,20{ 4,80f 6,40 6,30 6,30] 4,90
S$1 5,00 3,70{ 7,50] 7,50| 2,70 1,10{ 7,80{ 2,50] 6,80

X 4,55| 4/45| 525| 6,85] 3,75 3,75| 7,05 4,40] 5,85
S$S2 6,40 5,10{ 3,60] 6,70] 3,90 2,00 6,90 6,20] 6,50
SS2 6,50] 5,10{ 4,20{ 6,70 5,10] 1,10 6,50] 5,80] 7,40

X 6,45| 5,10( 3,90| 6,70 4,50| 1,55| 6,70 6,00] 6,95
ST 2,701 8,40{ 1,50] 2,00 1,30 1,30{ 1,60{ 2,30] 4,50
ST 4,20f 6,30] 4,90] 7,30] 2,90] 1,30 6,20{ 2,70] 3,80

X 3,45| 7,35 3,20| 4,65 2,10] 1,30] 3,90] 2,50] 4,15
U 6,60] 5,80{ 3,30] 7,20] 2,50 0,80( 7,50{ 6,00] 6,70
U 6,40] 4,20{ 5,10] 7,80] 1,40 0,30{ 7,80{ 6,00] 7,00

X 6,50| 5,00 4,20| 7,50f 1,95| 0,55| 7,65 6,00] 6,85
v 2,301 6,90 2,20] 2,40] 1,00f 0,60f 2,30{ 4,00] 3,10
v 5,10 6,50{ 6,20] 7,50| 3,10 1,70( 6,70{ 4,00] 7,00

X 3,701 6,70 4,20] 4,95] 2,05| 1,15 4,50] 4,00f 5,05
IX 3,40] 7,50{ 3,00] 3,90| 3,00f 6,10f 3,40{ 3,50] 3,50
IX 2,10] 9,60( 0,70] 0,80 0,90] 0,80{ 0,70] 0,90] 2,30

X 2,75| 8,55 1,85] 2,35] 1,95| 3,45 2,05 2,20 2,90
Y 5,001 3,30{ 4,20] 7,10] 2,20 2,30{ 7,10{ 5,80] 6,40
Y 5,10 6,80{ 1,70] 6,80] 4,50 1,60( 7,00{ 5,70] 7,90

X 5,05| 5,05 2,95| 6,95 3,35 1,95| 7,05 5,75] 7,15
V4 6,20 5,10{ 6,30] 7,10] 2,90 1,70 6,90 6,10] 6,10
V4 3,801 5,10{ 3,60] 2,70] 1,80 6,90 4,90{ 3,70] 2,40

X 5,00] 5,10f 4,95] 4,90] 2,35] 4,30] 5,90| 4,90 4,25

Tab. 196: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer RH
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer RH
Attribut 1 2 3 4 5

e
Probe Q@ ‘s
NA 5,10] 3,30] 5,10 3,20 2,20
NA 3,701 6,50 6,20] 4,90 1,00

st
Slfettig

X 4,40{ 4,90| 5,65| 4,05] 1,60
NB 6,60] 5,90 2,80 0,90] 4,90
NB 5,00] 4,00{ 2,30{ 1,00] 5,10

X 5,80] 4,95 2,55] 0,95] 5,00
NC 6,40] 4,10{ 1,00{f 1,20] 5,00
NC 4,30 2,90] 4,30] 5,10] 0,70

X 5,35| 3,50f 2,65] 3,15] 2,85
ND 5,00] 4,20{ 2,30f 0,50] 2,40
ND 3,601 1,40 4,70 2,60] 1,60

X 4,30] 2,80] 3,50| 1,55] 2,00
NE 6,00] 5,00{ 2,10{ 0,40] 2,10
NE 4,10{ 2,80] 3,80] 2,40] 1,40

X 5,05] 3,90 2,95] 1,40] 1,75

SR1 7,40] 6,20{ 1,00{ 0,50|] 0,00
SR1 4,20{ 1,00] 3,40] 1,90] 0,80

X 5,80] 3,60( 2,20| 1,20] 0,40
SR2 2,701 5,10f 5,90{ 4,40] 0,80
SR2 6,10 2,20{ 4,10{ 1,60] 5,20

X 4,40 3,65| 5,00] 3,00] 3,00
SS1 5,10] 6,10f 3,80 2,50 2,80
SS1 4,20 3,50| 6,00] 6,10] 1,30

X 4,65| 4,80] 4,90] 4,30] 2,05
S$S2 2,001 2,60 7,00f 5,40] 0,60
SS2 4,10{ 4,20] 3,50] 2,10] 1,20

X 3,05] 3,40 5,25] 3,75 0,90
ST 5,00 5,00 5,10] 2,50 2,80
ST 5,00] 3,20 6,20f 4,90] 1,30

X 5,00 4,10( 5,65| 3,70 2,05
U 6,80] 1,20{ 0,60{ 0,60] 6,20
iU 5,90| 3,60( 1,60] 0,40 3,70

X 6,35| 2,40{ 1,10] 0,50] 4,95
v 5,00] 3,10{ 2,40{ 1,30] 2,10
v 5,10] 2,20{ 4,40{ 2,30] 0,40

X 5,05 2,65 3,40] 1,80] 1,25
IX 5,10] 4,10{ 5,10{ 3,10] 5,10
IX 4,20{ 3,00] 3,70] 2,70] 0,60

X 4,65 3,55| 4,40] 2,90 2,85
Y 3,10] 4,30 6,50{ 4,10] 1,60
Y 3,50 6,50{ 6,00 1,70] 1,60

X 3,301 5,40 6,25] 2,90] 1,60
V4 4,20 5,10] 3,00] 0,50] 5,00
V4 6,30] 3,80 2,10{ 0,90] 7,00

X 5,25 4,45 2,55] 0,70] 6,00

Tab. 197: Textur Lachs gerauchert: Priifer RH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerauchert: Priifer RT

Attribut 1 2 3 4 5

s | 8|2z 5

5 s | 8| & 3

N £ 7] < - 9

5 s | € S| &8 | £

Probe | & £ 8 o £ 8
NA 3,60| 5,50] 8,50 7,20 2,10] 1,00
NA 6,60| 6,60] 5,10 2,60 6,80] 5,50
X 5,10] 6,05 6,80 4,90 4,45] 3,25
NB 9,40| 6,50] 8,90 1,00 4,00] 5,50
NB 9,70| 9,20[ 9,20 9,10 1,30] 0,30
X 9,55| 7,85 9,05 5,05 2,65] 2,90
NC 7,30] 4,50] 6,50] 7,30 2,60] 5,20
NC 2,80| 0,40] 8,60 7,70 3,00] 0,60
X 5,05| 2,45 7,565 7,560] 2,80] 2,90
ND 7.10] 3,70] 9,00 7,70 2,80] 2,80
ND 0,60| 0,60] 4,00 6,70 2,60] 7,30
X 3,85 2,15 6,50] 7,20 2,70] 5,05
NE 8,50| 7,50 9,10 9,00 0,80] 3,00
NE 8,10| 8,20] 8,60 6,00 0,70] 0,60
X 8,30] 7,85 8,85 7,50] 0,75] 1,80
SR1 6,10 1,90] 8,70 9,00 1,30] 7,80
SR1 5,00 5,00] 2,30] 0,60 6,80] 7,00
X 555| 3,45 550 4,80 4,05 7,40
SR2 3,60] 2,60] 9,00 6,60 2,70] 4,90
SR2 7,40| 7.40] 6,30] 8,20 1,20] 4,00
X 550| 5,00 7,65] 7,40 1,95] 445
SS1 5,20] 7,90] 6,40 7,60 2,00] 5,00
SS1 4.90| 3,20 2,40 3,50] 7,50] 5,70
X 5,05| 555| 4,40 555 4,75| 5,35
SS2 5,30| 4,70] 5,40] 3,90 4,30] 5,70
SS2 420| 2,70 5,70 7,50 5,60] 1,40
X 475 3,70 5,55 5,70 4,95 3,55
ST 6,40| 6,50 7,00] 5,90 3,00] 1,90
ST 6,40| 6,50] 7,00] 5,90 3,00] 1,90
X 6,40| 6,50 7,00] 5,90 3,00] 1,90
U 8,80| 4,40] 9,00] 9,00] 0,90] 1,60
U 8,70| 8,40| 8,80 7,00 0,40] 2,60
X 8,75| 6,40 8,90] 8,00 065 2,10
IV 6,70 7,70] 9,50 9,20 2,00 1,80
IV 0,80] 1,70] 9,10 9,00 8,90] 0,40
X 3,75 4,70] 9,30 9,10 5,45] 1,10
IX 8,80| 6,50 9,90 9,90 2,70] 3,50
IX 2,50| 5,10] 0,40 0,40 9,10] 1,50
X 5.65| 5,80] 515 5,15 5,90 2,50
Y 5,20| 5,10] 8,20 9,30 0,70] 8,60
Y 7,30| 7,30] 3,50 5,50 2,00] 4,60
X 6,25| 6,20 5,85 7,40 1,35 6,60
1z 5,10| 3,90] 8,00 6,00 2,00] 7,00
4 8,30| 7,80] 9,40 8,50 1,00] 0,40
X 6,70 5,85] 8,70 7,25 1,50] 3,70

Tab. 198: Aussehen Lachs gerduchert: Priifer RT
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer RT

Attribut 1 2 4 5 6

c 2

S| s 3

o 7] -

2. |32 5

O 7] o L] ° 2

Probe | 8 | £ 3 e | 2| 5
NA 5,001 7,10} 7,00{ 6,10] 2,80] 3,80
NA 7,40 7,70| 6,50{ 7,80] 5,40] 7,40
X 6,20] 7,40 6,75 6,95] 4,10] 5,60
NB 5,00] 8,00} 7,30{ 7,20] 1,50] 1,50
NB 1,80] 9,20] 7,70{ 4,90 2,40] 4,80
X 3,40] 8,60] 7,50{ 6,05] 1,95] 3,15
NC 5,00] 8,00 6,80{ 7,70] 4,70] 4,60
NC 8,20] 4,90 8,70{ 3,90] 1,20] 8,30
X 6,60] 6,45| 7,75] 5,80] 2,95| 6,45
ND 4,001 7,50] 4,50{ 4,00 2,20 1,30
ND 7,50 9,10 6,20{ 5,40] 2,50] 4,00
X 5,75] 8,30] 5,35] 4,70] 2,35] 2,65
NE 5,20 7,70} 5,50{ 3,80] 1,70] 1,40
NE 1,50 7,80{ 0,60] 0,60] 0,80] 0,60
X 3,35] 7,75 3,05 2,20] 1,25] 1,00
SR1 8,20 8,30] 4,50{ 6,60] 2,70] 4,80
SR1 2,80 6,30 7,70{ 7,70] 2,50] 4,70
X 5,60 7,30 6,10{ 7,15] 2,60] 4,75
SR2 5,10 8,30] 8,70{ 3,50] 4,20] 2,10
SR2 3,50] 8,80 8,10{ 6,20] 8,50] 5,10
X 4,30 8,55| 8,40| 4,85] 6,35 3,60
SS$1 2,90] 5,30 2,10{ 1,30] 1,50] 1,40
SS1 4,60 7,20] 4,90] 6,60] 2,80 5,30
X 3,75] 6,25] 3,50{ 3,95] 2,15] 3,35
SS2 1,90( 3,20{ 1,80] 2,30] 1,70] 2,80
SS2 6,10] 8,10] 4,50{ 1,60] 5,00] 3,60
X 4,00 5,65] 3,15] 1,95] 3,35 3,20
ST 7,90] 8,20 7,70{ 4,80] 7,20] 3,90
ST 7,90] 8,20 7,70{ 4,80] 7,20] 3,90
X 7,90] 8,20 7,70{ 4,80] 7,20] 3,90
IU 3,10] 6,70 1,80{ 2,20] 1,20] 2,50
U 6,60] 5,00 2,60{ 6,50] 2,60] 3,40
X 4,85 5,85] 2,20| 4,35 1,90] 2,95
\' 8,10] 7,30] 8,20{ 5,50] 6,70] 4,50
\'/ 0,40 0,30 0,30{ 1,20] 1,30] 1,00
X 4,25] 3,80] 4,25] 3,35 4,00] 2,75
IX 8,90] 6,70] 7,60{ 7,00] 2,60] 3,20
IX 4,80 8,60 6,001 7,10] 7,30 7,20
X 6,85| 7,65 6,80 7,05] 4,95] 5,20
Y 7,001 9,40] 9,30f 5,50] 7,30] 9,70
Y 3,20 6,30 7,30{ 3,10] 5,00] 8,10
X 5,10] 7,85 8,30f 4,30] 6,15] 8,90
V4 7,70] 8,30 8,80{ 5,10] 7,70] 9,30
V4 3,10] 8,10] 6,60 2,30] 8,80] 5,60
X 5,40| 8,20 7,70 3,70] 8,25| 7,45

Tab. 199: Geruch Lachs gerauchert: Priifer RT
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerduchert: Prifer RT
Attribut 1 2 3 4 5

3 s

G i 3|

L ) c o

= 2 ) 3 =

£ S| S g | £

o < S ) 2 2 ©

Probe © e g E e s S
NA 7,10] 9,00] 3,50{ 5,10] 4,60] 2,80] 7,90
NA 7,80 6,30] 9,50{ 6,10] 4,90] 6,20] 9,50
X 7,45] 7,65 6,50 5,60] 4,75] 4,50| 8,70
NB 3,201 7,60 5,20{ 7,00] 9,60] 3,50] 1,80
NB 8,50] 5,20 3,60{ 8,50] 4,90] 8,50] 8,50
X 5,85| 6,40 4,40{ 7,75] 7,25] 6,00 5,15
NC 8,40 7,80] 5,30{ 7,70] 6,60] 8,00 5,20
NC 5,00 2,00 9,70{ 2,30] 0,70] 4,80] 7,30
X 6,70 4,90 7,50{ 5,00] 3,65| 6,40| 6,25
ND 7,001 8,00 2,90 7,50] 8,00] 7,20] 5,20
ND 8,90 7,20] 9,00{ 3,30] 2,50] 5,50] 8,20
X 7,95| 7,60] 5,95 5,40] 5,25| 6,35] 6,70
NE 9,60 3,00 7,60{ 9,00] 6,001 9,30] 8,60
NE 6,70] 8,00 3,40{ 8,70] 7,30] 4,70] 5,80
X 8,15] 5,50 5,50f 8,85] 6,65| 7,00 7,20
SR1 9,701 3,20; 8,60{ 1,10] 0,90] 8,70] 8,50
SR1 5,00] 5,90 7,20{ 7,00] 7,60] 5,30] 8,50
X 7,35] 4,55| 7,90{ 4,05] 4,25] 7,00] 8,50
SR2 9,50 2,10} 5,10{ 7,60] 1,20] 9,50] 8,10
SR2 4,30 8,30{ 1,90] 8,60] 8,70] 3,20 7,50
X 6,90] 5,20 3,50{ 8,10] 4,95| 6,35] 7,80
SS$1 9,301 1,00 7,30f 8,50] 5,30] 7,60] 9,40
SS1 8,60 5,20 5,00{ 8,90] 3,80] 9,30] 9,20
X 8,95| 3,10| 6,15] 8,70] 4,55| 8,45] 9,30
SS2 8,50 7,60 5,10{ 7,70] 7,20] 4,70] 6,20
SS2 8,50 6,00 5,10{ 8,50] 3,60] 8,80] 8,50
X 8,50] 6,80] 5,10{ 8,10] 5,40| 6,75] 7,35
ST 5,30] 3,90 5,30{ 7,90] 4,70] 8,30] 8,00
ST 5,301 3,90 5,30{ 7,90] 4,70] 8,30] 8,00
X 5,30] 3,90] 5,30f 7,90] 4,70] 8,30] 8,00
IU 7,001 9,00] 3,20{ 5,60] 6,80] 4,30] 5,10
IU 7,701 9,40] 4,80{ 5,30] 2,70] 5,40] 8,20
X 7,35] 9,20] 4,00 545] 4,75| 4,85] 6,65
\' 4,90 7,50{ 8,30] 5,00] 1,90] 4,60] 7,20
\'/ 9,00] 8,60, 3,40{ 1,20] 0,80] 6,60] 2,40
X 6,95| 8,05| 5,85] 3,10] 1,35] 5,60] 4,80
IX 5,10] 3,50 7,00{ 1,70] 1,10] 2,60] 4,90
IX 6,60] 5,70 3,30 6,80] 5,00] 6,20] 8,40
X 5,85] 4,60] 5,15] 4,25] 3,05| 4,40] 6,65
Y 9,10] 5,50 7,40{ 9,20] 2,90] 9,40] 9,30
Y 7,10] 4,90 7,70{ 8,40] 8,00 7,90] 8,50
X 8,10] 5,20] 7,55 8,80] 5,45| 8,65| 8,90
V4 8,80 5,10 5,10{ 9,00] 2,70] 9,50] 9,30
V4 7,701 6,80] 5,30 6,90] 5,30] 8,60] 8,70
X 8,25| 5,95 5,20 7,95] 4,001 9,05] 9,00

Tab. 200: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer RT
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerduchert: Priifer RT

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

2

t

2 2| < £

sl e|lslsls|ze]s

Probe | 58 | © | @ | & | 2 | § | &
NA 8,30f 0,60 4,70f 0,90 9,80 9,00] 7,50
NA 7,30f 8,40 6,40 8,40 7,60 7,70] 7,50
X 7,80] 4,50f 5,55 4,65| 8,70] 8,35] 7,50
NB 7,00f 6,20f 9,50f 9,50 8,40] 3,30] 9,40
NB 8,90{ 1,50 7,50 3,80 7,50| 8,10 7,10
X 7,95] 3,85 8,50 6,65 7,95 5,70] 8,25
NC 6,50{ 4,50{ 4,50f 3,50 8,60 9,00] 8,10
NC 1,80 0,80] 2,90| 0,50 9,60( 7,80] 1,80
X 4,15] 2,65] 3,70f 2,00f 9,10] 8,40] 4,95
ND 4,101 2,50] 6,00] 1,00f 9,00{ 9,30 8,90
ND 5,00{ 9,00f{ 3,70 0,60 9,20 8,80] 7,10
X 4,55 5,75 4,85] 0,80 9,10] 9,05 8,00
NE 8,30f 1,40f 9,00 1,60] 8,40] 7,60] 6,60
NE 8,60f 0,60f 7,80 1,40| 7,10 8,20] 8,50
X 8,45] 1,00f 8,40( 1,50 7,75 7,90] 7,55
SR1 5,20{ 7,30f 1,50f 1,10 9,80 8,80] 1,40
SR1 2,80f 3,40f 4,80f 2,00] 5,20] 6,30] 4,80
X 4,00 5,35 3,15] 1,55] 7,50 7,55| 3,10
SR2 4,50 4,30] 5,30f 0,50 9,70{ 9,70 2,40
SR2 4,80] 2,90] 3,60] 1,20f 9,00{ 8,70 8,00
X 4,65] 3,60] 4,45] 0,85 9,35 9,20] 5,20
S$1 4,20] 6,50] 7,20] 8,20f 9,10{ 8,90 6,60
SS1 5,10f 5,00f 7,40f 3,50 9,00] 9,40] 5,10
X 4,65 4,43 5,93] 3,93] 8,80] 8,48 6,50
SS2 1,70] 5,00] 4,00] 2,20f 9,20 7,80] 8,60
SS2 4,90] 1,20] 5,10f 1,80f 7,90( 7,80] 5,70
X 3,30 3,10f 4,55 2,00 8,55| 7,80] 7,15
ST 8,10{ 1,50 3,60/ 5,80 7,80 7,30] 5,60
ST 8,10f 1,50 3,60( 5,80 7,80 7,30] 5,60
X 8,10] 1,50, 3,60{ 5,80] 7,80] 7,30] 5,60
U 7,00 2,90 7,60f 3,20] 8,00] 8,60] 7,20
IU 5,20 2,60f 7,80 6,70 7,60 5,50| 8,70
X 6,101 2,75 7,70 4,95 7,80] 7,05 7,95
\' 7,00 2,30f 7,20 2,40| 6,80 5,50| 7,80
v 2,50f 0,50{ 7,10{ 0,30 4,60 8,30] 6,40
X 4,751 1,40] 7,15] 1,35 5,70 6,90 7,10
IX 3,60f 1,10f 7,90 7,40] 5,50] 2,20] 4,50
IX 4,80] 3,50] 5,80| 8,70f 7,90( 8,50 4,10
X 4,201 2,30] 6,85] 8,05 6,70 5,35 4,30
Y 5,20{ 8,40f 2,10{ 2,00| 8,80 8,30] 5,60
Y 7,00 3,10{ 8,40f 8,10 2,50 4,90] 6,60
X 6,10 5,75 5,25 5,05 5,65/ 6,60 6,10
V4 6,10 5,40f 8,50( 8,10] 5,00 7,30] 7,20
V4 7,10] 5,20f 7,80 4,00] 8,70] 8,50| 4,60
X 6,60 5,30 8,15 6,05 6,85 7,90 5,90

Tab. 201: Textur Lachs gerauchert: Priifer RT
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs gerduchert: Prifer TH
Attribut 1 2 3 4
o < 2
S| 2]°5%
Probe =) = K
NA 5,101 5,10] 5,10
NA 9,20 2,90] 5,10
X 7,15] 4,00 5,10| ##H#
NB 7,901 9,60] 4,90
NB 2,80 6,90] 4,40
X 5,35] 8,25| 4,65| ##H#
NC 7,20] 3,40] 5,20
NC 8,30] 8,30] 8,50
X 7,75] 5,85| 6,85| ##HH#
ND 9,001 9,40] 8,80
ND 9,00{ 4,70 8,30
X 9,00{ 7,05 8,55| ##H##
NE 7,80{ 7,90] 8,20
NE 8,70] 5,00] 8,90
X 8,25| 6,45| 8,55| ##Ht#
SR1 7,101 9,30] 7,80
SR1 5,10{ 5,20 7,90
X 6,10| 7,25| 7,85| ##H#H#
SR2 9,40{ 9,40 9,50
SR2 6,70 7,60] 7,50
X 8,05] 8,50| 8,50| ##H##
S$1 9,90| 5,70] 5,60
SS1 5,00{ 5,00] 5,10
X 7,45| 5,35 5,35| ##H#H#
SS2 8,40 7,40] 7,50
SS2 7,20 5,10] 5,10
X 7,80] 6,25| 6,30| #HH#
ST 5,101 2,60] 5,30
ST 7,10 7,20] 2,00
X 6,10] 4,90] 3,65| ###H#
U 8,20f 9,10] 9,10
1U 5,001 8,60] 7,70
X 6,60| 8,85] 8,40| ####
v 8,20 2,10] 7,80
v 5,101 9,20] 4,90
X 6,65| 5,65] 6,35| ###H#
IX 5,001 0,50] 8,20
IX 2,60f 0,30] 2,50
X 3,80] 0,40| 5,35| ##H##
Y 4,90 1,60] 8,90
Y 8,001 1,80] 8,20
X 6,45] 1,70] 8,55| ####
1Z 6,80 5,90] 7,40
V4 8,20] 7,90] 8,00
X 7,50] 6,90 7,70| ##H#

Tab. 202: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer TH
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer TH
Attribut 1 2 3 4
° <
s | 5| E
N o
Probe [ & £ s
NA 5,201 5,40| 7,70
NA 7,90] 5,10] 80,00
X 6,55] 5,25| 43,85| #H#H#H#
NB 0,40 0,40] 0,50
NB 5,20] 6,80{ 6,90
X 2,80] 3,60] 3,70| ####
NC 8,10] 8,00{ 6,60
NC 5,001 5,00] 5,10
X 6,55] 6,50 5,85| #HH##H##
ND 8,60 8,80] 8,90
ND 8,001 8,10] 8,00
X 8,30] 8,45| 8,45| ##H#H##
NE 2,201 2,20] 2,20
NE 8,90 9,00] 9,00
X 5,55] 5,60 5,60| ####
SR1 9,101 9,00] 9,00
SR1 5,001 6,80] 7,20
X 7,05] 7,90 8,10| ##HH#
SR2 8,60 5,00] 8,80
SR2 1,90 2,00] 2,00
X 5,25] 3,50 5,40| ####
S$1 3,10] 5,00] 2,80
S81 9,40 9,40] 9,40
X 6,25] 7,20 6,10| ##HH#
SS2 5,001 5,10] 5,20
SS2 7,901 8,30] 8,00
X 6,45] 6,70 6,60| ##H#H#
ST 9,301 9,40] 9,50
ST 5,20 5,30] 3,50
X 7,25] 7,35| 6,50| ##HH#
1U 8,70 8,80] 8,90
U 5,101 5,10] 6,20
X 6,90] 6,95| 7,55| ##H#H##
v 4,201 4,30] 4,30
v 9,20 9,30] 9,30
X 6,70] 6,80 6,80| ##HH#
IX 8,701 8,70] 8,70
IX 9,70] 5,00f 9,70
X 9,20] 6,85 9,20| ##HH#
Y 9,50] 9,50 9,60
Y 8,001 6,30] 8,20
X 8,75] 7,90 8,90| ##H#H#
1Z 9,60 9,40] 9,50
V4 9,30] 8,90{ 8,30
X 9,45| 9,15| 8,90| ##H#H#

Tab. 202: Geruch Lachs gerauchert: Priifer TH
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerduchert: Priifer TH
Attribut 1 2 3 4
<
2
2 5
8|l = | %
Probe = o £
NA 2,10] 5,00f 0,50
NA 3,001 5,30] 0,50
X 2,55] 5,15| 0,50|###H##
NB 1,50 8,40] 5,10
NB 0,60] 7,00{ 0,30
X 1,05] 7,70| 2,70|##H#H
NC 1,10] 5,20] 0,50
NC 0,60/ 0,60] 0,60
X 0,85] 2,90| O,55|###H##
ND 0,30] 4,80] 0,40
ND 0,30] 5,20] 0,30
X 0,30] 5,00 O,35|###H#
NE 0,40 5,10] 0,30
NE 1,00] 5,20] 0,60
X 0,70] 5,15] O,45|###H##
SR1 0,50] 5,20] 0,50
SR1 0,50 2,10] 0,30
X 0,50] 3,65| 0,40|###H#H
SR2 3,101 5,50] 0,90
SR2 0,30] 4,70] 0,20
X 1,70] 5,10 O,55|###H##
S$1 0,40] 0,50] 3,70
S81 0,40] 5,30] 0,40
X 0,40] 2,90| 2,05|###H#H
SS2 0,40] 4,20] 0,40
S$S2 2,40] 5,10] 0,40
X 1,40] 4,65]| O0,40|##HHH#
ST 0,50] 0,40] 0,50
ST 5,001 0,50] 0,50
X 2,75] 0,45| 0,50|###H#
1U 0,20] 3,50] 0,20
U 5,20 5,20] 0,70
X 2,70] 4,35] O0,45|###H##
v 0,40] 4,80f 0,50
\") 0,30 7,00| 0,30
X 0,35] 5,90| O0,40|###H#H
IX 0,40] 0,50| 0,50
IX 0,20] 3,20f 0,20
X 0,30] 1,85| 0,35|###H#H
Y 0,30] 0,40{ 0,40
Y 1,90] 5,90] 0,90
X 1,10] 3,15] O,65|##H#H
V4 8,001 5,00| 1,10
V4 6,90] 0,30f 0,50
X 7,45] 2,65| 0,80|###H#H

Tab 203: Geschmack Lachs gerauchert: Priifer TH
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerauchert: Priifer TH
Attribut 1 2 3 4

weich
klebrig

Probe
NA 9,101 1,40 0,50
NA 5,101 5,10 5,10

X 7,10] 3,25 2,80|#HHHH
NB 0,40] 0,40{ 9,20
NB 8,10] 5,10f 2,50
X 4,25| 2,75 5,85|#HHHE
NC 6,70] 0,50{ 5,00
NC 3,701 2,30{ 5,30
X 5,201 1,40 5,15|#HHHH#
ND 5,10] 0,30 5,20
ND 9,201 5,00{ 8,00
X 7,15] 2,65| 6,60|#H#HH#

NE 8,10] 0,90{ 3,20
NE 8,60] 6,60 6,80

X 8,35] 3,75( 5,00|###HH#H
SR1 8,60] 2,50{ 1,40
SR1 8,401 0,50{ 1,00

X 8,50 1,50 1,20|##H#HH#
SR2 9,701 8,70{ 1,10
SR2 6,50] 0,80{ 5,00

X 8,101 4,75| 3,05|#HHHH
SS1 8,201 7,50{ 0,50
SS1 3,001 0,90{ 8,60

X 5,60| 4,20 4,55|#H#HH#
S$S2 9,001 0,60{ 1,20
SS2 9,20] 6,90 1,50

X 5,60] 4,20( 4,55|##H#H
ST 5,10] 6,10{ 5,10
ST 8,401 0,60{ 2,90
X 6,75] 3,35| 4,00|#H#HH#
U 5,201 0,70{ 5,30
U 4,90 4,80{ 8,30
X 5,05] 2,75| 6,80|##H#H
v 7,10] 0,30f 5,20
v 9,201 5,00{ 5,30
X 8,15] 2,65| 5,25|#H#HH#
IX 4,90 0,30{ 4,80
IX 2,10] 2,00{ 5,10
X 3,50] 1,15| 4,95|#H#H#
Y 5,10] 0,30f 5,30
Y 0,70] 0,80{ 8,50
X 2,90| 0,55| 6,90|#HHH
V4 0,90] 1,10{ 9,70
V4 8,30] 1,60{ 1,00
X 4,60] 1,35 5,35|##HHHt

Tab. 204: Textur Lachs gerauchert: Priifer TH
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Abbildungen des Anhangs

Aussehen Lachs geraduchert: Prifer UK
Attribut 1 2 3 4
2
© =
S|l el 5|
3 = @ 2
Probe 2 =)} = )
NA 7,50{ 6,70 6,80] 6,70
NA 3,80] 8,00] 8,00| 8,10
X 5,65| 7,35 7,40| 7,40
NB 5,001 6,90] 6,90| 6,90
NB 5,70 9,20f 9,00 9,00
X 5,35] 8,05] 7,95| 7,95
NC 6,20{ 6,20] 6,20] 6,20
NC 3,30 5,90] 6,00| 6,10
X 4,75 6,05] 6,10] 6,15
ND 6,20 7,70] 7,80] 7,80
ND 8,80] 8,00] 8,00] 7,90
X 7,50f 7,85 7,90 7,85
NE 8,40 7,70] 7,60] 7,80
NE 7,40 7,50] 7,50] 7,50
X 7,90{ 7,60f 7,55| 7,65
SR1 8,30] 5,90] 6,00] 7,80
SR1 8,20 7,30] 7,20] 8,20
X 8,25| 6,60] 6,60/ 8,00
SR2 3,50] 6,90] 7,00] 7,00
SR2 7,40 7,60| 7,701 7,50
X 545 7,25] 7,35 7,25
S$1 6,40| 6,40] 6,30] 6,60
S81 8,40] 8,50] 8,40| 8,40
X 7,40{ 7,45| 7,35 7,50
SS2 5,10 7,80] 7,80] 7,90
SS2 8,00 8,00] 8,10 8,00
X 6,55] 7,90] 7,95 7,95
ST 8,40 7,10 7,101 7,10
ST 5,701 6,50] 6,60] 6,70
X 7,05] 6,80 6,85 6,90
1U 7,201 7,70] 7,80] 7,90
U 8,70 8,70] 8,60] 8,00
X 7,95] 8,20 8,20 7,95
v 6,60{ 7,20 7,80] 8,00
\") 9,00 8,10] 7,80| 7,90
X 7,80] 7,65 7,80 7,95
IX 8,80| 7,20] 7,20| 7,20
IX 9,60{ 8,10f 8,10] 8,10
X 9,20 7,65] 7,65| 7,65
Y 7,60{ 6,70 6,70] 6,80
Y 9,60| 8,30] 8,20| 8,20
X 8,60f 7,50 7,45| 7,50
1Z 7,10 6,80] 6,80| 6,80
V4 7,40f 6,90] 6,70 6,80
X 7,25| 6,85] 6,75| 6,80

Tab. 205: Aussehen Lachs gerauchert: Priifer UK
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Abbildungen des Anhangs

Geruch Lachs gerduchert: Priifer UK
Attribut 1 2 3 4
<
8| o
£ E|%
2 | | 3
Probe = H ©
NA 0,30] 2,00] 0,40
NA 0,30] 7,90 3,40
X 0,30] 4,95| 1,90|###HHt
NB 0,30] 2,50 5,70
NB 1,401 1,90] 0,20
X 0,85] 2,20| 2,95|##H#H
NC 5,601 1,40] 1,00
NC 0,50 3,70] 0,40
X 3,05] 2,55| O,70|###HHt
ND 0,90 5,50] 1,60
ND 0,50 2,90] 0,50
X 0,70] 4,20] 1,05|###H#H
NE 0,50] 5,20] 4,50
NE 2,001 6,40] 1,10
X 1,25| 5,80| 2,80|##HHt
SR1 0,50 1,00] 4,70
SR1 0,30] 6,60] 0,30
X 0,40] 3,80| 2,50|#####
SR2 1,101 4,701 2,90
SR2 0,70] 4,10] 4,80
X 0,90] 4,40| 3,85|###HHt
S81 1,70} 1,30] 5,60
S$1 1,50 3,80] 3,80
X 1,60| 2,55| 4,70|##HHH
SS2 0,50 4,00] 2,10
SS2 1,20 7,00] 1,20
X 0,85] 5,50| 1,65|###H#H
ST 0,70] 2,60] 0,70
ST 0,40 2,40] 0,30
X 0,55] 2,50 0,50 ####
U 1,60] 6,20] 1,60
1U 0,60] 4,80] 4,00
X 1,10] 5,50| 2,80| ####
v 0,701 4,90] 1,70
v 0,50] 6,30f 2,30
X 0,60] 5,60| 2,00| ##HH#
IX 1,10] 1,80] 3,20
IX 0,30] 2,70] 4,50
X 0,70] 2,25| 3,85| ##H##
Y 0,20] 5,30] 4,50
Y 0,30] 4,10{ 0,30
X 0,25] 4,70 2,40| ##HH#
V4 0,20] 1,80 6,30
1Z 2,801 2,30] 1,20
X 1,50| 2,05| 3,75| ####

Tab. 206: Geruch Lachs gerauchert: Priifer UK
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Abbildungen des Anhangs

Geschmack Lachs gerduchert: Prifer UK
Attribut 1 2 3 4 5 6
=
2
s |2 e
o o £ O O N
o = & 2 3 =
Probe 8 g £ = e 3
NA 1,50 4,90{ 4,90] 8,10] 3,60] 8,20
NA 6,60] 6,70| 6,80{ 6,70] 0,30] 5,00
X 4,05 5,80] 5,85] 7,40] 1,95 6,60
NB 9,40] 2,60 1,40{ 5,00] 1,10] 4,10
NB 0,20] 3,00 6,30f 8,40] 7,00] 9,50
X 4,80 2,80] 3,85] 6,70] 4,05 6,80
NC 3,70] 6,90 6,90{ 8,00] 0,80] 7,80
NC 2,401 3,30] 5,80{ 8,40] 0,60] 8,80
X 3,05| 5,10] 6,35] 8,20] 0,70] 8,30
ND 0,40] 5,90 7,00{ 7,00] 0,60] 7,30
ND 5,50 7,20] 4,30{ 7,60] 2,90] 4,80
X 295 6,55| 5,65| 7,30] 1,75 6,05
NE 0,40 4,90 5,10{ 7,70] 5,70] 6,20
NE 1,50( 8,20{ 8,40] 8,50] 0,60] 8,50
X 0,95| 6,55| 6,75 8,10] 3,15] 7,35
SR1 0,20 3,30] 4,90{ 7,00] 3,10] 9,20
SR1 6,50 7,40 5,70{ 8,10] 2,60] 6,40
X 3,35] 5,35 5,30f 7,55] 2,85] 7,80
SR2 0,80 7,40| 6,80{ 7,40] 1,00] 7,90
SR2 0,30] 5,50 6,20{ 7,10] 4,60] 8,80
X 0,55| 6,45| 6,50f 7,25] 2,80] 8,35
SS$1 1,10 5,00{ 7,30] 8,30] 2,40] 8,20
SS1 8,50 7,70] 6,00{ 8,20] 8,20] 2,10
X 4,80 6,35] 6,65| 8,25] 5,30] 5,15
SS2 0,50 5,60f 7,10{ 7,50] 2,70] 6,90
SS2 0,50] 8,40 8,50{ 8,50] 0,50] 7,20
X 0,50] 7,00f 7,80f 8,00] 1,60] 7,05
ST 0,50 5,00] 6,70{ 7,50] 0,80] 8,70
ST 2,70 8,00] 6,70{ 6,90] 2,00] 7,00
X 1,60 6,50] 6,70] 7,20] 1,40 7,85
IU 0,30 5,70} 7,20{ 7,20] 2,00] 8,60
IU 1,20] 5,20] 6,00{ 7,70] 0,70] 8,70
X 0,75| 545| 6,60f 7.45] 1,35] 8,65
\' 5,00 6,80 7,80{ 7,80] 1,00] 8,10
v 1,20{ 6,50{ 7,80] 8,00] 0,40] 5,00
X 3,10] 6,65 7,80 7,90] 0,70] 6,55
IX 3,70] 4,80 4,80{ 6,80] 5,90] 5,00
IX 0,30] 6,50 8,90{ 8,90] 0,60] 8,80
X 2,00 5,65| 6,85] 7,85] 3,25 6,90
Y 0,40 5,00 6,50{ 7,60] 0,60] 9,20
Y 5,70] 8,10 7,20{ 8,20] 7,20] 6,30
X 3,05| 6,55| 6,85 7,90] 3,90| 7,75
V4 2,20 5,20 6,40{ 7,60] 5,10] 7,30
V4 5,40] 5,20] 3,80{ 6,10] 0,40] 2,60
X 3,80 5,20 5,10 6,85] 2,75| 4,95

Tab. 207: Geschmack Lachs gerduchert: Priifer UK
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Abbildungen des Anhangs

Textur Lachs gerduchert: Priifer UK
Attribut 1 2 3 4
=
w b= t
Probe 9 a 8
NA 7,20] 7,50 7,20
NA 7,301 7,40{ 7,40
X 7,25| 7,45| 7,30|#HHHH#
NB 8,40 8,50 8,50
NB 9,20] 8,10f 2,20
X 8,80] 8,30( 5,35|#HHHH
NC 7,501 7,50{ 7,60
NC 6,20 6,30f 6,30
X 6,85 6,90 6,95|#HHHH#
ND 7,501 7,50{ 7,50
ND 8,201 7,30{ 8,00
X 7,85| 7,40( 7,75|#HHHH#
NE 8,70 8,70{ 8,60
NE 7,60] 7,40f 7,60
X 8,15| 8,05 8,10|#HHHH#
SR1 5,80] 6,40{ 6,30
SR1 8,20 8,20 8,30
X 7,00 7,30 7,30|#HHHH
SR2 8,10 8,10{ 8,00
SR2 8,60 8,30f 8,50
X 8,35| 8,20( 8,25|#HHHH
SS1 7,80] 7,80f 7,70
SS1 6,20] 8,10{ 6,20
X 7,001 7,95 6,95|#HHHH
SS2 7,901 7,90{ 7,90
SS2 7,201 7,90{ 8,00
X 7,55| 7,90 7,95|#HHHH
ST 6,00] 8,50{ 8,00
ST 6,60 6,80{ 7,00
X 6,30] 7,65 7,50| ##H#H#
IU 8,201 7,50 8,20
U 7,801 5,80{ 7,80
X 8,001 6,65 8,00 #HH#
IV 8,301 7,20{ 8,20
\% 8,70 8,00{ 8,60
X 8,60] 7,60 8,40 #HHH
IX 6,10] 5,20f 5,90
IX 9,701 9,70{ 9,70
X 7,90 7,45 7,80| ##H##H#
Y 9,60] 8,30f 8,30
Y 6,40] 6,50{ 6,50
X 8,001 7,40 7,40| #HHH
V4 8,10] 6,70{ 4,80
V4 6,20] 6,50{ 6,60
X 7,15] 6,60 5,70| ##HH#

Tab. 208: Textur Lachs gerauchert: Priifer UK
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Abbildungen des Anhangs

3. Begriffsliste nach DIN 10 964 ( inklusive Erganzungen)

-81-
4.1.1

Einfach beschreibende Priifung

nach Norm - DIN 10 964 incl. Ergédnzungen

Beispiele fir Listen beschreibender Ausdriicke

Diese Ausdriicke sollten dem jeweiligen Priifgut und der Aufgabenstellung angepasst werden. Die
folgenden Ausdricke sind Beispiele; sie dienen als Anhaltspunkt und sind nicht volistandig. Ergan-
zende Beschreibungen oder Bemerkungen zu Merkmalskomponenten (Merkmalseigenschaften)
und deren Auspragungen darfen angegeben werden.

Aligemeine Begriffe, wie z.B. "typisch™ und "atypisch”, soliten mdglichst nicht hochstens zusatzlich
zu den beschreibenden Begriffen verwendet werden.

141

a) Farbe

farbstichig kiinstlich stumpf

fleckig leuchtend triibe
entfarbt glanzend marmoriert ungleichmaig
farblos klar matt unnatrich

verfarbt

Form
beschadigt porig hohl runzelig
eingedrickt pords kantig trocken
geschrumpft prall lochrig ungleichmagig
flach glatt matschig zerbrochen
gebrochen gleichmaBig rissig zerdrlickt
geplatzt rund zerfallen
Geruch
abgerundet erdig (moosig) holzig (wurzelig) pilzig
aetherisch (kaiht) essigsauer kamphrig (medizinisch) ranzig
alt exkremental (streng) krauterartig (auch z.B. rauchig
alkoholisch famig : Dilloder Basilikum ) scharf
aminig faulig (welk) krautig (gemiseartig)  schimmelig
ammoniakalisch (nach Ammoniak) fischig ledrig schwefelig
angebrannt frisch wie Losungsmittel seifig
animalisch fruchtig malzig staubig
aromatisch gérig (fuselig) medizinisch stechend
balsamisch (siBlich) gebraten metallisch streng
blumig gegrillt milchig tranig(kurz vor ranzig)
blitig (weich) gemiseartig milchsauer Vanille
bobonig gerostet minzig warm
brennend getreidig modrig weinig
brotartig grasig moosig wilrzig
buttrig grin moschusartig Erginzende Angaben wie
brandig (verbrannt) harmonisch muffig z.B. flach, lang anhaltend,
citrus harzig nussig nicht lange anhaltend
dunkel (bitter) hefig obstig (saftig) nicht ausgewogen,
dumpf heuig oelig (wachsig) ausgewogen, fade



Abbildungen des Anhangs

-82-

-2-

d) Geschmack

faulig leimig sauer

alt fischig metallisch sauerlich(milch-,essigsaver)
aromatisch frisch mild
bitter fruchtig modrig seifig
brandig garig muffig streng
brennend harmonisch pikant sug
caramelisiert heftig dlig tranig
dumpf kasig rauchig volimundig
fade salzig

e) Schmerzempfindung
adstringierend
kratzig
scharf

f) Textur (Konsistenz und Gefiige)
bissfest grieBig kremig schuppig
breiig grob mehlig speckig
briichig gummiartig mirbe sprode
elastisch hart olig steif
faserig holzig pappig strohig
fein klebrig plastisch teigig
fest Klumpig porig trocken
fettig knackig rauh wassrig
feucht knusprig rissig weich
gallertartig komig saftig zah

glatt kreidig schleimig zart
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Abbildungen des Anhangs

Einfach beschreibende Priifung (nach Norm — DIN 10964 incl. Ergiinzungen)

Beispiele fiir Listen beschreibender Ausdriicke.

Die folgenden Ausdriicke sind Beispiele; sie dienen als Anhaltspunkt und sind nicht

vollstindig.

Geschmack

adstringierend
ait

aromatisch
bitter

brandig
brennend

Butter
caramelisierend
dumpf

Erde

fade, schal, abgestanden
faulig

frisches Fischol

Geruch

abgerundet
alkoholisch

alt

angebrannt
animalisch
aromatisch
balsamisch (suBlich)
blumig

bltig

brandig (verbrannt)
brennend

brotartig

buttrig
charakteristisch
dumpf

dunkel

ErdefTorf
essigsauer

fade

gefriergelagert
gekochte Kartoffeln
gummiartig
harmonisch
hefig
Hahnchen
Karamell
Kondensmilch
metallisch
mild

modrig

muffig
Muschein
pikant

ranzig

famig

faulig

fischig

frisch
gekochte Kartoffeln
gekochte Milch
gemuseartig
getreidig
grasig

grin
harmonisch
harzig

hefig

heuig

holzig
Karamell
Kondensmilch
krauterartig
Kuhstall

ledrig

malzig

rauchig
Reifeprozess
roh
ribenartig
salzig

sauer

scharf stechend
schweilig
See

Seetank
seifig
Sojasolle
starkehaltig
Streng

Sui

metallisch
Milchsaure
modrig
moosig
muffig
nussig
oelig

pilzig
ranzig

riecht nach Silage

sauer
Saure
scharf
schimmelig
Schwefel
schwefelig
See
Seetank
seifig
staubig
Stechend

143

talgig
Thunfisch-Dose
tranig

Vanille
volimundig
warzig

streng

siR

tranig (kurz vor ranzig)
typischer Lachsgeruch
Vanille

weinig

wie Losungsmittel
wirzig
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Einfach beschreibende Priifung (nach Norm — DIN 10964 incl. Erginzungen)

Beispiele fiir Listen beschreibender Ausdriicke.
Die folgenden Ausdriicke sind Beispiele; sie dienen als Anhaltspunkt und sind nicht

vollstindig.

Textur hart schieimig
holzig frocken

bissfest grob wachsig

breiig klebrig wassrig

mehlig knackig weich

briichig knusprig zart

elastisch kornig zah

faserig slig

fein pappig

fest plastisch

feucht porig

fiakiness rauh

glatt rissig

grielig schaumig

gummiartig sandig

Haftung an Zahnen saftig
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4. Ergebnisse — Grafiken und Tabellen

4.1 Grafiken Lachs gerauchert

4.1.1 Assessor Plot

Assessor Plot
20T
15T
set 2
set 4 4 1
set 125¢f4 1.0
set 10
set15 0.57 getg
A 1
seIG set 3
se
20 -15 -10 -05 A 05 10 15 20
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set 8 1
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157+
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Abb. 1: Assessor Plot Lachs gerauchert Geruch
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Abb. 2: Assessor Plot Lachs gerauchert Geschmack
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20T
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Abb. 3: Assessor Plot Lachs gerauchert Textut

4.2 Grafiken Lachs gediinstet

4.2.1 Assessor Plot

2.0

1.5

set 12
A .88

. .
}s%gﬂ 7 sel0 5ol g

1.0T
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setA14 -0.51

-1.57

-2.0-

s'é'xq T

05 4B 15 20
sex1 5913

Abb. 4: Assessor Plot Lachs gediinstet Aussehen
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Abb. 5: Assessor Plot Lachs gediinstet Geruch
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Abb. 6: Assessor Plot Lachs gediinstet Geschmack
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Abb. 7: Assessor Plot Lachs gediinstet Textur
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4.2.2 PANOVA per Dimension

50,00
40,00
30,00 A
20,00 A
= =
0’00 ] . . . . . . - .
Dimension | Dimension | Dimension | Dimension | Dimension
1 2 3 4 5
M Restvarianz 17,04 14,38 6,53 5,06 4,63
H erklarte Varianz 17,58 17,13 7,86 5,18 4,60

Tab. 209: PANOVA per Dimension Lachs gediinstet Geruch

50,00
40,00
30,00 A
20,00 A
10,00 7 l
0,00 - . - . - . - .
Dimension | Dimension | Dimension | Dimension | Dimension
1 2 3 4 5
M Restvarianz 12,11 11,10 9,23 7,14 4,62
m erklérte Varianz 17,96 12,97 11,62 7,20 6,04

Tab. 210: PANOVA per Dimension Lachs gediinstet Geschmack

50,00
40,00
30,00
20,00
N =
0,00 +——- — ——— — —
Dimension | Dimension | Dimension | Dimension | Dimension
1 2 3 4 5
M Restvarianz 14,38 10,66 8,78 5,15 4,14
W erklarte Varianz 20,27 13,96 10,92 6,51 5,23

Tab. 211: PANOVA per Dimension Lachs gediinstet Textur
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4.2.3 PANOVA per Produkt

14,00

12,00
10,00 -
8,00 -
6,00 -
4,00 -
2,00 -
0,00 -

Lachs Lachs Lachs Lachs

ND NE SR ss Lachs IU|Lachs IV

m erklarte Varianz | 11,16 | 10,89 6,99 9,69 8,84 4,78
B Restvarianz 8,30 8,60 7,75 8,88 7,47 6,65

Tab. 212: PANOVA per Produkt Lachs gediinstet Geruch

14,00
12,00 -
10,00 -
8,00 -
6,00 -
4,00 -
2,00

0,00 -
Lachs | Lachs | Lachs | Lachs | Lachs | Lachs

ND NE SR SS U v

merklarte Varianz | 9,69 6,50 10,91 8,59 11,44 | 8,67
W Restvarianz 7,56 7,48 8,31 8,36 7,25 5,23

Tab. 213: PANOVA per Produkt Lachs gediinstet Geschmack

16,00
14,00 -
12,00

10,00

8,00 |
6,00 |
4,00 -
2,00 |

0,00 -
Lachs Lachs Lachs Lachs

ND NE SR gg |tachs1UjLachs IV

M erklarte Varianz 7,55 7161 12157 13146 7150 8121

M Restvarianz 7,76 7,75 8,35 5,01 7,78 6,45

Tab. 214: PANOVA per Produkt Lachs gediinstet Textur
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4.2.4 PANOVA per Priifer

8,00
7,00

6,00 -
5,00 -
4,00
3,00
2,00 -

1,00 -

0,00 7 Priifer | Priifer | Prifer | Priifer | Priifer | Prifer | Priifer | Prifer | Priifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Priifer | Priifer | Priifer | Priifer
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
B Restvarianz 2,63 | 2,62 | 263 | 264 | 2,71 | 2,60 | 2,71 | 2,76 | 2,70 | 2,63 | 2,59 | 2,62 | 2,63 | 2,78 | 2,53

W erklarte Varianz | 3,22 | 3,47 | 322 | 3,12 | 160 | 390 | 1,40 | 0,41 | 1,67 | 3,24 | 421 | 3,51 | 3,38 | 0,00

2,51 | 2,76 | 2,59
5,57 | 6,02 | 0,30 | 4,13

Tab. 215: PANOVA per Priifer Lachs gediinstet Geruch

8,00

7,00
6,00

5,00 -
4,00 ~
3,00 -
2,00 ~
1,00 -
0,00 -

Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 “ 15 16 17 ]
m Restvarianz 244 | 229 | 252 | 251 | 245 | 228 | 268 | 2,61| 243 | 233 | 247 | 239 | 245 | 2,34 | 2,28
m erklarte Varianz | 3,29 | 467 | 2,50 | 256 | 3,17 | 479 | 091 | 162 | 340 | 436 | 297 | 3,75 | 3,12 | 4,22

247 | 2,89 | 2,39
4,82 | 298| 0,00 | 3,73

Tab. 216: PANOVA per Priifer Lachs gediinstet Geschmack

8,00
7,00
6,00 -
5,00
4,00 -
2,00 -
1,00 A
Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer | Prifer
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
W Restvarianz 2,38 | 2,58 | 2,24 | 245 | 2,25 | 2,38 | 2,75 | 2,61 229 | 243 | 248 | 233 | 2,21 225 | 227 | 227 | 241 2,52
m erklarte Varianz | 3,32 1,64 | 4,41 269 | 432 | 3,28 | 0,20 1,38 | 403 | 2,89 | 246 | 3,72 | 470 | 435 | 417 | 417 | 3,02 | 2,15

Tab. 217: PANOVA per Priifer Lachs gediinstet Textur
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4.3 Grafiken Lachs gegrillt

4.3.1 Assessor Plot

Assessor Plot
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&
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Abb. 8: Assessor Plot Lachs gegrillt Aussehen
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Abb. 9: Assessor Plot Lachs gegrillt Geruch
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Abb. 10: Assessor Plot Lachs gegrillt Geschmack
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Assessor Plot

Abb. 11: Assessor Plot Lachs gegrillt Textur

4.3.2 PANOVA per Dimension

50,00
40,00
30,00 -
20,00
o l
0,00 -
Dimension | Dimension | Dimension | Dimension | Dimension
1 2 3 4 5
W Restvarianz 9,02 10,81 9,80 7,81 5,69
MW erklarte Varianz 17,25 13,47 11,57 8,75 5,85

Tab. 218: PANOVA per Dimension Lachs gegrillt Geruch

50,00
40,00
30,00
20,00
10,00 - .
Dimension | Dimension | Dimension | Dimension | Dimension
1 2 3 4 5
M Restvarianz 13,54 9,24 6,01 4,83 3,64
m erklarte Varianz 21,54 18,14 9,73 8,66 4,66

Tab. 219: PANOVA per Dimension Lachs gegrillt Geschmack
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50,00

40,00

30,00

20,00 A

10,00 A
Dimension | Dimension | Dimension | Dimension | Dimension

1 2 3 4 5

W Restvarianz 11,85 9,37 5,47 5,33 3,04
MW erklarte Varianz 21,71 16,62 13,10 9,10 4,41

Tab. 220: PANOVA per Dimension Lachs gegrillt Textur

4.3.3 PANOVA per Produkt

14,00

12,00

10,00
8,00 -
6,00 -
4,00 -
2,00 A
0,00 -

Lachs ND

Lachs NE | Lachs SR | Lachs SS

Lachs IU

Lachs IV

m erklarte Varianz 9,70 7,48 12,50 7,16

10,75

9,28

M Restvarianz 7,76 8,54 6,34 6,19

6,90

7,40

Tab. 221: PANOVA per Produkt Lachs gegrillt Geruch

14,00

12,00 -
10,00 -
8,00 -

6,00 -
4,00 -
2,00 +

0,00 -

Lachs ND

Lachs NE | Lachs SR | Lachs SS

Lachs IU

Lachs IV

9,88
5,75

5,53
6,84

13,87
6,59

11,94
6,23

M erklarte Varianz

W Restvarianz

13,17
5,92

8,34
5,95

Tab. 222: PANOVA per Produkt Lachs gegrillt Geschmack
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16,00

14,00

12,00

10,00 -
8,00 -
6,00 -
4,00 -

2,00 -
0,00 -
Lachs ND | Lachs NE | Lachs SR | Lachs SS | Lachs IU | Lachs IV
W erklérte Varianz | 10,19 10,83 12,09 14,52 13,03 4,27
B Restvarianz 4,75 5,57 6,01 6,31 5,69 6,73

Tab 223: PANOVA per Produkt Lachs gegrillt Textur

4.3.4 PANOVA per Prufer

8,00

7,00 A

6,00 -
5,00 A
4,00 -
3,00 A
2,00 A
1,00 A
0,00 -

Prifer
1

Prifer
2

Priifer
3

Prifer
4

Prifer
5

Prifer
6

Prifer
7

Prifer
8

Priifer
9

Priifer
10

Priifer
11

Priifer
12

Priifer
13

Priifer
14

Prifer
15

Prifer
16

Prifer
17

Prifer
18

M Restvarianz

M erklarte Varianz

2,16
5,11

2,12
5,40

2,40
3,13

2,60
1,44

2,34
3,62

2,50
2,32

2,77
0,06

2,47

2,56

2,24
448

2,39
3,21

2,41
3,02

2,48
2,50

2,29
4,00

2,40
3,09

2,42
2,99

2,12
541

2,77
0,08

2,24
4,44

Tab. 224: PANOVA per Prifer Lachs gegrillt Aussehen
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8,00
7,00
6,00

5,00 -
4,00 -
3,00 -
2,00 -
1,00
0,00 -

1

Prifer

2

Prifer

3

Prifer

4

Prifer

5

Prifer

6

Prifer

7

Priifer

8

Prifer

9

Priifer

10

Prifer

1"

Prifer | Prifer

12

Priifer

13

14

Prifer | Prifer

15

Priifer

16

17

Prifer | Prifer

18

M Restvarianz

1,75

1,65

2,06

2,09

1,85 | 1,71

2,39 | 2,54

1,60

2,59

2,13

2,23

1,75

2,47

2,03

2,21

2,64 | 1,58

M erklarte Varianz

5,08

5,54

3,53

3,40

4,55

5,27

1,92 | 1,17

5,78

0,93

3,18

2,71

5,08

1,54

3,67

2,80

0,69 | 5,90

Tab. 225: PANOVA per Prifer Lachs gegrillt Geschmack

8,00

7,00
6,00 -
5,00 -
4,00
3,00 -
2,00
1,00
0,00 -

Priifer
1

Priifer
2

Prifer
3

Priifer
4

Priifer
5

Priifer
6

Priifer
7

Priifer
8

Priifer
9

Priifer
10

Priifer
11

Priifer
12

Priifer
13

Priifer
14

Priifer
15

Priifer
16

17

Priifer | Prifer

18

M Restvarianz

W erklarte Varianz

1,70
4,66

1,39
6,04

1,78
4,35

2,00
3,40

1,56
5,29

2,31
2,02

2,27
2,19

2,17
2,65

1,47
5,68

1,67
4,80

2,19
2,55

1,56
5,30

1,85
4,04

2,55
0,98

2,20

2,51

1,46
5,73

2,84
0,00

2,09
2,98

Tab. 226: PANOVA per Priifer Lachs gegrillt Textur
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5. Fragebogen zur Lachsverkostung

Fragebogen zur Lachsverkostung
Liebe Testesser,

fur die Auswertung der erhobenen Daten bendtige ich noch einige Angaben von lhnen.
S#mtliche Daten werden selbstverstandlich vertraulich behandelt und ausschlieBlich fur das

Lachsprojekt verwendet.
[Name: |
1. Wie oft essen Sie Lachs? O wéchentlich Dmonaﬂich
D selten |:| nie
2. Wie oft essen Sie gerducherten Lachs? [T] wdchentlich [[Jmonatiich
[ selten Cnie
3. Wie oft essen Sie gegriliten Lachs? O wochentlich [Jmonatiich
E} selten D nie
4. Wie oft essen Sie gedampften Lachs? [7] wdchentlich Dmonaﬂich
! D selten D nie
5. Welche Art von Lachs bevorzugen Sie? [] roh [Jgerauchert
(Mehrfachnennungen méglich)
[ gegrit [Jgedampft
D graved Art D
6. Wo kaufen Sie gewdhnlich Lachs?  [[] Wochenmarkt []Supermarkt
[ piscounter [JFischgeschaft
U

7. Was ist Ihnen beim Kauf von Lachs wichtig?

8. Was ist Ihnen fir die Bewertung eines ,guten” Lachses wichtig?
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10.

1.

12

13.

14.

Bevorzugen Sie Lachs einer bestimmten Herkunft? [] ja [0 nein
Wenn ja, woher? [[] Norwegen [] idand
[] schettiand O

Achten Sie beim bei dem Kauf der Lachse auf die Aufzuchtbedingungen?
O i [ nein
Wenn ja, welchen Lachs kaufen Sie? [] Lachs aus Aquakuitur [ Oko-Lachs
(] MsCzertifizierter Lachs (] _____
(nachhaltiger Fischfang)
Wie wichtig ist Ihnen die Farbung der Lachse?

I I N N

Welche Farbung bevorzugen Sie?

hellrot dunkeirot

I I N

Bitte geben Sie nun noch Ihr Geschlecht und Ihr Alter bekannt:
Jahre

[] mannlich [ weiblich

Wiirden Sie bei weiteren Lachsverkostungen teiinehmen?_] ja [Cnein

Vielen Dank fiir lhre Teilnahme!
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6. Tabellenverzeichnis

Tab. 1: Probenaufschlisselung ... 4
Tab. 2: Aussehen Lachs gediinstet: Prifer AF ... 5
Tab. 3: Geruch Lachs gediinstet: Priifer AF ... 5
Tab. 4: Geschmack Lachs gediinstet: Prifer AF ... s 6
Tab. 5: Textur Lachs gediinstet: Priifer AF..........cooooiriiii e 6
Tab. 6 Aussehen Lachs gediinstet: Priifer AKQ .........ccccciiiiiiiniiniimin s 7
Tab. 7: Geruch Lachs gediinstet: Priifer AKQ...........coomiiiiimiineesre s 7
Tab. 8: Geschmack Lachs gediinstet: Prifer AKQ ........cccccoiiiiiimmmmmmnssne e 8
Tab. 9: Textur Lachs gediinstet: Prifer AKQ .........ccooommmmmiiiinninieeenn s ssssnnes 8
Tab. 10: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer BM..........cccoo e 9
Tab. 11: Geruch Lachs gedunstet: Priifer BM .........cccccomiiiiiiiiiiiersssnnn e 9
Tab. 12: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer BM...........ccccoiiiiiriiiiiiniicrcrrccrrrrrsrrcnnnesnnnne 10
Tab. 13: Textur Lachs gediinstet: Priifer BM...........cccooimiiiiiiiiiier s 10
Tab. 14: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer DG..........cccooiiniinirs 1
Tab. 15: Geruch Lachs gediinstet: Priifer DG ... 1
Tab. 16: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer DG...........ccccoiiiriiirirnnnnsnnnssssssssssssssssssnsnns 12
Tab. 17: Textur Lachs gediinstet: Priifer DG..........ccooo i 12
Tab. 18: Aussehen Lachs gediinstet: Priufer FH ........cccccoiiiiiiiciiiineeneeennnns 13
Tab. 19: Geruch Lachs gediinstet: Priifer FH..........ccooo i 13
Tab. 20: Geschmack Lachs gediinstet: Prifer FH .........ccooo oo 14
Tab. 21: Textur Lachs gediinstet: Priifer FH..........ccoo 14
Tab. 22: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer GB.........cccccoiiiiiiiiiiiiiicirrrcrrrcrrrrrrrnsrnn e 15
Tab. 23: Geruch Lachs gediinstet: Priifer GB .........cccooorirriiiiiicirirrrrrrrrrrrrrrrsrs s 15
Tab. 24: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer GB...........ccccooiiririiririrriicres 16
Tab. 24: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer GB...........cccccciiriiiriinnccinnncrcccrccssssssesssnnns 16
Tab. 25: Textur Lachs gediinstet: Priifer GB..........cccoorirriiiiiinirirr s 16
Tab. 26: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HBO .........ccccoeevereeeeceereserecessese s seeeenes 17
Tab. 27: Geruch Lachs gediinstet: Priifer HBO..........cccccooeverriererccenrertrreseeeseeesessesesanaens 17
Tab. 28: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HBO ..........c.ccccooririeerenienieniesieesee e 18
Tab. 29: Textur Lachs gediinstet: Priifer HBO ..........cccceooeerriererecenreesesecee e sessenes 18
Tab. 30: Aussehen Lachs gediinstet: Prufer HHE............ccccoiiiiiinn s 19
Tab. 31: Geruch Lachs gediinstet: Priifer HHE ..., 19
Tab. 32: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HHE............ccccorrirrrrrinrrrnccrcccrccccenns 20
Tab. 33: Textur Lachs gediinstet: Priifer HHE ... 20
Tab. 34: Aussehen Lachs gediinstet: Priufer HH ..o 21
Tab. 35: Geruch Lachs gediinstet: Priifer HH...........cccoo s 21
Tab. 36: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HH ... 22
Tab. 37: Textur Lachs gediinstet: Prifer HH ... 22
Tab. 38: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer HKA ...........ccoo e, 23
Tab. 39: Geruch Lachs gediinstet: Priifer HKA ..........ccoo s 23
Tab. 40: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer HKA ............ccoiimmiccseernee e 24
Tab. 41: Textur Lachs gediinstet: Priifer HKA........... 24
Tab. 42: Aussehen Lachs gediinstet: Prifer JB........ccccccoiiiiiiiciiiesinnseseneeennnes 25
Tab. 43: Geruch Lachs gerauchert: Priifer JB.........ccoo e 25
Tab. 44: Geschmack Lachs gediinstet: Prifer JB.........ccccccoiiiiiiinmimnnncsesneee s 26
Tab. 45: Textur Lachs gediinstet: Priifer JB........cccco i 26
Tab. 46: Aussehen Lachs gediinstet: Priifer KJG.........ccooorririiiiicccerrrrrerrrer e 27
Tab. 47: Geruch Lachs gedunstet: Priifer KJG ........cccccommiiiiniiiieeiin e 27
Tab. 48: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer KJG..........cccooiiiiiiiiiriiiiiiircrrcrrrrerrren e, 28
Tab. 49: Textur Lachs gediinstet: Priifer KJG ... ssss s snse e 28
Tab. 50:Aussehen Lachs gediinstet: Priufer KP ......... e 29
Tab. 51: Geruch Lachs gediinstet: Prifer ... 29
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Tab. 52: Geschmack Lachs gediinstet: Prifer KP .........cccccooiiiiiinmminnccseeneeeennnns 30
Tab. 53: Textur Lachs gediinstet: Priifer KP ..........ccoooimmiiininins s 30
Tab. 54: Aussehen Lachs gediinstet: Priufer NJ........cccccoiiiiiiiicinisinnn s 31
Tab. 55: Geruch Lachs gedunstet: Priifer NJ ... 31
Tab. 56: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer NJ.........cccoooiiiiiiniiiiiiniicccccccrcrrrccrrrernnennn, 32
Tab. 57: Textur Lachs gediinstet: Priiffer NJ ... 32
Tab. 58: Aussehen Lachs gediinstet: Priufer RH........cccccoiiiiiiiiinin s 33
Tab. 59: Geruch Lachs gediinstet: Priifer RH ..., 33
Tab. 60: Geschmack Lachs gediinstet: Priifer RH...........cccooiiiiimmnnccceenne e 34
Tab. 61: Textur Lachs gediinstet: Priffer RH ... 34
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