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1. Aufschlüsselung der Proben Salmo Salar L 

 

Probenbezeichnung Herkunft Vertrieb Farm 

NA Norwegen Aqua Farms ASA Aqua Farms Matfisk AS

NB Norwegen Marine Harvest Norway
Trommo Sea Farm 

Norway 

NC Norwegen 
 

Marine Harvest Norway 

Mannbruholmen, pen 

36 

ND Norwegen Hallvard Ler∅y AS 
Ler∅y Midnor S∅r 

Tr∅ndelag 

NE Norwegen Nygård Laks AS Nygård Laks 

SR1 Schottland Salmac Sales Ltd. 
Uyeasound Salmon 

Comp. 

SR2 Schottland Salmac Sales Ltd. 
Uyeasound Salmon 

Comp. 

SS1 Schottland Salmac Sales Ltd. Johnson Seafarms 

SS2 Schottland Salmac Sales Ltd. Johnson Seafarms 

ST Schottland 
Marine Harvest  

Scotland Ltd. 
Marine Harvest 

IU Irland Marine Harvest Ireland Marine Harvest Ireland

IV Irland I.S.P.C. n. a. 

IX Irland I.S.P.C. Killary Co. 

IY Irland I.S.P.C. Silvarking West Cork 

IZ Irland Marine Harvest Ireland Marine Harvest Ireland

Tab. 1: Probenaufschlüsselung 
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2. Attributlisten der Prüfer 

2.1 Lachs gedünstet 

Tab. 2: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer AF 

Tab. 3: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer AF 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer AF

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe b
la

s
s

tr
o

c
k
e
n

m
a
ts

c
h

ig

fa
d

e

fe
tt

ig

b
rü

c
h

ig

s
a
ft

ig

ND 1,60 7,30 5,20 2,30 2,20 4,90 1,90

ND 1,60 1,70 3,90 1,40 5,20 5,20 7,60

x 1,60 4,50 4,55 1,85 3,70 5,05 4,75

NE 9,00 1,50 3,20 9,20 5,00 1,90 7,00

NE 8,30 1,50 3,60 7,70 5,20 3,60 8,00

x 8,65 1,50 3,40 8,45 5,10 2,75 7,50

SR 8,40 7,90 2,50 7,40 1,10 1,80 1,50

SR 9,50 7,20 2,60 9,20 5,20 2,60 6,30

x 8,95 7,55 2,55 8,30 3,15 2,20 3,90

SS 9,00 1,80 1,90 8,70 5,20 1,50 7,30

SS 9,30 5,00 1,60 8,00 1,90 3,00 5,50

x 9,15 3,40 1,75 8,35 3,55 2,25 6,40

IU 3,20 2,40 6,00 8,20 6,60 5,70 7,70

IU 3,50 1,40 0,80 0,60 3,70 0,30 8,00

x 3,35 1,90 3,40 4,40 5,15 3,00 7,85

IV 5,40 1,40 1,30 3,90 6,90 3,10 8,20

IV 3,20 8,60 2,70 8,60 2,50 5,10 1,00

x 4,30 5,00 2,00 6,25 4,70 4,10 4,60

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer AF
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fi
s

c
h

ig

k
ü

n
s

tl
ic

h

a
ro

m
a

ti
s

c
h

fa
d

e

m
o

d
ri

g

s
tr

e
n

g

ND 3,00 3,20 8,00 2,60 5,30 2,80

ND 3,50 3,50 7,50 3,40 5,50 3,50

x 3,25 3,35 7,75 3,00 5,40 3,15

NE 6,80 6,70 1,50 5,10 7,00 7,00

NE 8,20 8,60 1,60 1,60 7,00 9,40

x 7,50 7,65 1,55 3,35 7,00 8,20

SR 6,10 5,00 3,20 6,50 6,40 5,20

SR 7,50 6,50 5,10 2,10 7,50 7,80

x 6,80 5,75 4,15 4,30 6,95 6,50

SS 5,20 5,20 5,20 5,50 6,90 3,20

SS 7,60 8,30 2,40 5,50 7,00 8,50

x 6,40 6,75 3,80 5,50 6,95 5,85

IU 5,10 6,60 2,40 1,50 4,20 3,50

IU 2,60 2,70 6,90 2,70 5,20 1,00

x 3,85 4,65 4,65 2,10 4,70 2,25

IV 6,40 6,50 2,00 2,20 4,20 4,40

IV 1,30 3,00 7,50 2,20 3,30 1,70

x 3,85 4,75 4,75 2,20 3,75 3,05
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Tab. 4: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer AF 

Tab. 5: Textur Lachs gedünstet: Prüfer AF 

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer AF

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Probe fi
s
c

h
ig

m
o

d
e

ri
g

s
tr

e
n

g

m
il
d

fa
d

e

a
ro

m
a
ti

s
c

h

ra
u

c
h

ig

c
h

e
m

is
c
h

s
a

lz
ig

p
ik

a
n

t

ND 0,80 4,00 6,80 2,70 1,10 6,70 6,80 6,70 6,90 6,90

ND 2,70 2,70 2,90 3,00 2,80 8,80 5,40 2,90 7,40 8,60

x 1,75 3,35 4,85 2,85 1,95 7,75 6,10 4,80 7,15 7,75

NE 3,10 5,10 5,20 6,40 3,50 6,30 5,20 3,00 8,00 7,30

NE 9,20 7,40 9,50 0,80 1,30 0,60 3,40 9,60 3,60 0,70

x 6,15 6,25 7,35 3,60 2,40 3,45 4,30 6,30 5,80 4,00

SR 7,50 5,80 5,00 3,20 7,10 2,10 4,00 5,20 1,60 2,10

SR 2,50 5,00 5,00 5,30 3,50 6,50 6,50 5,30 3,60 5,60

x 5,00 5,40 5,00 4,25 5,30 4,30 5,25 5,25 2,60 3,85

SS 9,60 8,90 8,50 2,00 3,20 0,70 5,40 9,50 0,50 1,10

SS 8,10 6,70 8,50 2,00 2,00 1,70 5,00 8,50 0,80 2,10

x 8,85 7,80 8,50 2,00 2,60 1,20 5,20 9,00 0,65 1,60

IU 8,10 6,50 8,00 2,60 2,60 2,60 5,30 7,20 1,70 5,50

IU 0,60 1,40 1,50 9,00 3,10 8,30 5,30 1,10 6,70 7,00

x 4,35 3,95 4,75 5,80 2,85 5,45 5,30 4,15 4,20 6,25

IV 6,10 4,00 4,10 4,10 2,90 4,10 5,20 7,80 1,50 4,40

IV 1,10 1,90 1,80 7,70 5,20 7,20 5,20 2,20 5,30 5,30

x 3,60 2,95 2,95 5,90 4,05 5,65 5,20 5,00 3,40 4,85

Textur Lachs gedünstet: Prüfer AF
Attribut 1 2 3 4 5

Probe b
re

ii
g

fa
s
e
ri

g

fe
s
t

b
rü

c
h

ig

zä
h

ND 6,70 5,80 3,70 6,20 2,80

ND 2,80 2,80 5,20 3,40 1,40

x 4,75 4,30 4,45 4,80 2,10

NE 5,10 5,90 3,80 5,30 2,80

NE 2,80 3,80 3,70 3,80 4,10

x 3,95 4,85 3,75 4,55 3,45

SR 6,00 6,20 5,00 5,00 5,00

SR 1,10 7,60 7,30 2,20 6,80

x 3,55 6,90 6,15 3,60 5,90

SS 6,70 6,70 2,90 6,80 1,80

SS 2,70 6,20 6,20 2,70 5,30

x 4,70 6,45 4,55 4,75 3,55

IU 3,50 6,40 5,10 3,50 2,60

IU 0,60 0,70 8,00 0,70 0,70

x 2,05 3,55 6,55 2,10 1,65

IV 2,90 5,20 5,20 3,00 3,00

IV 1,10 7,30 7,00 2,90 7,30

x 2,00 6,25 6,10 2,95 5,15
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Tab. 6 Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer AKQ 

 

Tab. 7: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer AKQ 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer AKQ
Attribut 1 2 3 4 5

Probe fe
s
t

s
a
ft

ig

fa
rb

lo
s

fe
u

c
h

t

fe
tt

ig

ND 2,00 6,50 3,60 8,00 9,00

ND 5,00 7,10 6,30 8,40 9,30

x 3,50 6,80 4,95 8,20 9,15

NE 7,20 5,50 6,20 7,50 5,80

NE 6,30 7,90 7,60 8,20 9,20

x 6,75 6,70 6,90 7,85 7,50

SR 7,50 8,40 4,10 6,40 8,10

SR 7,50 3,80 7,50 2,40 5,30

x 7,50 6,10 5,80 4,40 6,70

SS 3,00 6,80 3,50 7,70 8,70

SS 7,20 8,70 6,60 8,60 9,10

x 5,10 7,75 5,05 8,15 8,90

IU 8,30 6,40 3,60 6,60 7,40

IU 3,10 9,20 4,90 9,40 9,30

x 5,70 7,80 4,25 8,00 8,35

IV 7,00 8,40 4,80 8,90 9,00

IV 4,90 1,00 6,30 1,60 3,80

x 5,95 4,70 5,55 5,25 6,40

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer AKQ
Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe a
b

g
e
ru

n
d

e
t

a
ro

m
a
ti

s
c
h

b
u

tt
ri

g

m
o

d
ri

g

fi
s
c
h

ig

e
s
s
ig

s
a
u

e
r

h
a
rm

o
n

is
c
h

ND 7,50 7,50 6,30 2,80 1,40 3,30 6,60

ND 8,00 9,00 6,20 2,00 0,30 0,30 6,40

x 7,75 8,25 6,25 2,40 0,85 1,80 6,50

NE 7,50 8,80 5,40 1,20 0,30 0,30 6,50

NE 6,10 7,20 7,50 3,30 1,50 0,20 4,60

x 6,80 8,00 6,45 2,25 0,90 0,25 5,55

SR 3,50 3,50 5,00 8,00 7,00 7,50 3,20

SR 7,00 8,00 7,20 2,10 0,70 1,20 6,80

x 5,25 5,75 6,10 5,05 3,85 4,35 5,00

SS 5,90 6,50 8,80 6,50 3,40 4,20 5,60

SS 7,30 4,50 6,50 2,60 0,60 0,40 7,70

x 6,60 5,50 7,65 4,55 2,00 2,30 6,65

IU 8,20 7,00 7,60 3,00 0,70 0,30 6,10

IU 7,80 6,00 7,00 3,30 0,50 0,50 4,50

x 8,00 6,50 7,30 3,15 0,60 0,40 5,30

IV 5,50 3,70 7,90 7,70 5,40 6,30 3,70

IV 6,50 7,70 6,50 1,80 0,10 0,30 5,40

x 6,00 5,70 7,20 4,75 2,75 3,30 4,55
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Tab. 8: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer AKQ  

Tab. 9: Textur Lachs gedünstet: Prüfer AKQ 

 

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer AKQ
Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe E
rd

e

m
o

d
ri

g

S
e
e
ta

n
g

v
o

ll
m

u
n

d
ig

s
c
h

a
l

m
u

ff
ig

w
ü

rz
ig

ND 8,40 6,50 0,90 2,40 5,10 7,20 0,90

ND 5,60 8,30 4,30 0,70 3,90 7,70 1,10

x 7,00 7,40 2,60 1,55 4,50 7,45 1,00

NE 6,00 7,30 1,40 0,70 3,60 6,10 1,20

NE 7,80 8,80 2,30 0,20 4,40 4,70 0,60

x 6,90 8,05 1,85 0,45 4,00 5,40 0,90

SR 3,30 6,80 3,70 1,90 0,90 4,70 0,80

SR 5,80 8,30 1,90 0,10 0,30 1,20 1,10

x 4,55 7,55 2,80 1,00 0,60 2,95 0,95

SS 7,20 6,00 6,50 2,30 7,10 8,30 2,50

SS 6,70 7,80 2,50 2,20 3,80 5,80 2,20

x 6,95 6,90 4,50 2,25 5,45 7,05 2,35

IU 6,00 4,90 0,50 1,60 2,20 2,60 2,90

IU 8,00 9,00 2,70 3,90 0,50 3,30 4,40

x 7,00 6,95 1,60 2,75 1,35 2,95 3,65

IV 2,30 4,20 1,40 6,10 1,90 4,50 6,30

IV 9,10 9,00 1,10 0,10 7,20 5,10 0,70

x 5,70 6,60 1,25 3,10 4,55 4,80 3,50

Textur Lachs gedünstet: Prüfer AKQ
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fe
s
t

fa
s
e
ri

g

b
is

s
fe

s
t

tr
o

c
k
e
n

e
la

s
ti

s
c
h

w
e
ic

h

ND 1,00 0,30 0,80 1,20 2,30 7,90

ND 7,00 5,60 7,80 3,00 1,80 3,80

x 4,00 2,95 4,30 2,10 2,05 5,85

NE 3,50 4,90 2,20 0,20 2,40 5,90

NE 6,90 4,50 7,80 1,80 5,50 9,40

x 5,20 4,70 5,00 1,00 3,95 7,65

SR 5,80 7,30 4,90 3,80 7,50 5,50

SR 8,50 2,20 8,30 7,50 3,60 1,60

x 7,15 4,75 6,60 5,65 5,55 3,55

SS 2,00 74,80 1,50 0,90 3,60 8,10

SS 6,10 7,00 3,90 5,70 1,70 7,60

x 4,05 40,90 2,70 3,30 2,65 7,85

IU 9,30 2,30 9,20 6,70 1,70 2,20

IU 2,80 3,70 1,20 0,30 7,20 8,60

x 6,05 3,00 5,20 3,50 4,45 5,40

IV 4,00 2,90 3,40 3,20 3,10 7,20

IV 7,60 2,00 8,90 8,00 1,00 6,40

x 5,80 2,45 6,15 5,60 2,05 6,80
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Tab. 10: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer BM  

Tab. 11: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer BM 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer BM

Attribut 1 2 3 4

Probe h
e
ll

ro
s
a

fe
u

c
h

t

g
lä

n
ze

n
d

ND 8,20 10,00 8,40

ND 10,00 2,00 0,00

x 9,10 6,00 4,20 #####

NE 8,10 8,10 5,20

NE 8,20 5,40 5,40

x 8,15 6,75 5,30 #####

SR 5,40 8,70 5,50

SR 8,70 8,50 1,90

x 7,05 8,60 3,70 #####

SS 5,10 8,20 5,40

SS 1,50 10,00 8,40

x 3,30 9,10 6,90 #####

IU 8,00 2,50 2,50

IU 8,60 5,30 8,20

x 8,30 3,90 5,35 #####

IV 5,20 7,80 2,40

IV 5,00 2,10 5,00

x 5,10 4,95 3,70 #####

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer BM
Attribut 1 2 3 4

Probe ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

fi
s
c
h

ig

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

fa
d

e

ND 8,40 5,20 8,10 0,00

ND 8,00 0,00 5,10 0,00

x 8,20 2,60 6,60 0,00

NE 5,10 2,60 5,40 2,80

NE 2,20 2,20 2,30 2,50

x 3,65 2,40 3,85 2,65

SR 2,40 5,50 2,50 0,00

SR 5,00 8,80 2,00 5,20

x 3,70 7,15 2,25 2,60

SS 5,10 5,20 2,50 0,20

SS 0,00 10,00 2,30 2,20

x 2,55 7,60 2,40 1,20

IU 8,00 2,00 5,50 0,00

IU 8,50 2,10 8,50 1,90

x 8,25 2,05 7,00 0,95

IV 2,40 2,40 2,40 5,30

IV 7,80 2,00 5,10 0,00

x 5,10 2,20 3,75 2,65
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Tab. 12: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer BM 

Tab. 13: Textur Lachs gedünstet: Prüfer BM 

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer BM
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe h
a
rm

o
n

is
c
h

s
a
lz

ig

w
ü

rz
ig

m
il
d

s
a
ft

ig

za
rt

ND 5,20 0,00 10,00 0,00 10,00 5,40

ND 2,00 0,00 0,00 8,40 0,00 1,50

x 3,60 0,00 5,00 4,20 5,00 3,45

NE 8,20 0,00 5,60 1,80 10,00 10,00

NE 2,30 0,00 2,20 8,30 2,20 2,20

x 5,25 0,00 3,90 5,05 6,10 6,10

SR 8,40 0,00 2,20 2,30 10,00 10,00

SR 5,00 0,00 2,20 8,50 10,00 10,00

x 6,70 0,00 2,20 5,40 10,00 10,00

SS 4,90 0,00 2,10 5,20 2,00 2,10

SS 0,00 0,00 0,00 8,20 1,70 1,70

x 2,45 0,00 1,05 6,70 1,85 1,90

IU 8,10 0,00 5,20 2,00 5,40 6,00

IU 2,30 0,00 2,40 8,30 2,40 2,40

x 5,20 0,00 3,80 5,15 3,90 4,20

IV 5,20 0,00 2,30 5,30 8,70 5,30

IV 1,60 0,00 0,00 10,00 0,00 0,00

x 3,40 0,00 1,15 7,65 4,35 2,65

Textur Lachs gedämpft: Prüfer BM
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe b
rü

c
h

ig

fa
s
e
ri

g

za
rt

zä
h

s
a
ft

ig

H
a
ft

u
n

g
 a

n
 

Z
ä
h

n
e
n

ND 8,50 0,00 5,30 2,30 10,00 10,00

ND 1,80 5,10 1,90 8,10 0,10 7,90

x 5,15 2,55 3,60 5,20 5,05 8,95

NE 1,50 0,10 10,00 0,00 10,00 5,30

NE 5,20 1,80 5,20 1,90 2,00 5,50

x 3,35 0,95 7,60 0,95 6,00 5,40

SR 0,00 2,20 10,00 0,00 10,00 5,30

SR 0,10 1,80 9,90 0,00 9,90 1,50

x 0,05 2,00 9,95 0,00 9,95 3,40

SS 5,00 2,40 5,20 1,90 5,40 8,00

SS 5,20 8,00 1,70 5,10 1,60 10,00

x 5,10 5,20 3,45 3,50 3,50 9,00

IU 0,00 2,30 8,80 0,00 8,80 5,30

IU 5,00 8,50 1,80 8,50 0,00 5,30

x 2,50 5,40 5,30 4,25 4,40 5,30

IV 5,20 2,50 10,00 0,00 5,00 5,20

IV 0,00 5,20 0,00 8,70 0,00 10,00

x 2,60 3,85 5,00 4,35 2,50 7,60
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Tab. 14: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer DG 

Tab. 15: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer DG 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer DG
Attribut 1 2 3 4 5

Probe b
la

ss

b
rä

u
n

li
ch

g
la

n
zl

o
s

ap
ri

co
t

le
u

ch
te

n
d

ND 2,20 0,20 0,30 7,50 7,60

ND 5,10 0,20 9,70 2,70 0,20

x 3,65 0,20 5,00 5,10 3,90

NE 9,50 0,30 9,60 1,50 0,30

NE 5,10 0,50 5,10 7,80 5,00

x 7,30 0,40 7,35 4,65 2,65

SR 2,30 0,20 9,70 7,80 0,30

SR 8,80 0,30 9,00 2,50 0,40

x 5,55 0,25 9,35 5,15 0,35

SS 5,00 0,20 5,00 5,20 0,30

SS 8,70 0,30 9,80 1,80 0,30

x 6,85 0,25 7,40 3,50 0,30

IU 7,50 0,30 2,00 5,00 2,00

IU 2,50 0,20 0,20 8,20 8,20

x 5,00 0,25 1,10 6,60 5,10

IV 7,20 0,20 9,70 7,10 2,50

IV 2,60 2,70 9,70 7,70 0,40

x 4,90 1,45 9,70 7,40 1,45

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer DG
Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

ty
p

is
c
h

s
tr

e
n

g

a
ro

m
a
ti

s
c
h

ND 9,50 5,00 9,70 7,40

ND 7,80 7,90 5,30 7,80

x 8,65 6,45 7,50 7,60

NE 9,60 5,00 9,80 5,00

NE 8,20 8,20 9,80 8,30

x 8,90 6,60 9,80 6,65

SR 5,20 5,20 2,50 5,30

SR 5,10 5,10 8,70 5,10

x 5,15 5,15 5,60 5,20

SS 9,50 5,00 9,60 5,00

SS 7,50 7,50 7,60 5,20

x 8,50 6,25 8,60 5,10

IU 2,40 0,30 0,30 2,30

IU 5,00 5,00 5,00 5,00

x 3,70 2,65 2,65 3,65

IV 5,20 7,60 5,10 9,60

IV 5,00 5,00 1,80 5,30

x 5,10 6,30 3,45 7,45
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Tab. 16: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer DG 

Tab. 17: Textur Lachs gedünstet: Prüfer DG 

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer DG
Attribut 1 2 3 4 5

Probe s
a
lz

ig

fa
d

e

fl
a
c
h

s
tr

e
n

g

fe
tt

ig

ND 5,00 0,20 0,20 2,40 0,30

ND 5,00 2,50 7,80 2,50 6,60

x 5,00 1,35 4,00 2,45 3,45

NE 2,30 9,60 9,60 5,00 9,60

NE 2,30 7,80 7,80 9,90 9,80

x 2,30 8,70 8,70 7,45 9,70

SR 2,50 5,00 5,00 0,30 0,30

SR 5,10 0,30 0,30 2,10 9,50

x 3,80 2,65 2,65 1,20 4,90

SS 5,20 0,40 0,40 2,80 3,00

SS 0,70 9,00 9,00 0,80 5,10

x 2,95 4,70 4,70 1,80 4,05

IU 2,10 7,50 7,50 0,30 9,60

IU 5,00 0,30 0,30 2,80 5,00

x 3,55 3,90 3,90 1,55 7,30

IV 1,10 5,00 5,10 1,30 0,20

IV 0,60 9,50 9,50 2,50 9,60

x 0,85 7,25 7,30 1,90 4,90

Textur Lachs gedünstet: Prüfer DG
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fa
s
e
ri

g

w
e
ic

h

w
ä
s
s
ri

g

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

a
u

f 
d

e
r 

Z
u

n
g

e
 

ze
rg

e
h

b
a
r

v
o

n
 F

e
tt

 
d

u
rc

h
zo

g
e
n

ND 1,80 8,20 8,00 8,10 9,80 0,30

ND 5,00 9,60 9,50 9,50 0,40 7,80

x 3,40 8,90 8,75 8,80 5,10 4,05

NE 7,50 5,00 0,40 9,70 2,20 9,80

NE 5,00 5,00 0,30 8,20 5,00 9,70

x 6,25 5,00 0,35 8,95 3,60 9,75

SR 9,70 1,80 0,30 5,00 0,30 0,30

SR 2,30 9,50 9,60 9,50 7,20 9,60

x 6,00 5,65 4,95 7,25 3,75 4,95

SS 1,70 9,80 7,60 9,80 9,80 7,50

SS 9,70 4,90 1,70 9,50 0,30 9,70

x 5,70 7,35 4,65 9,65 5,05 8,60

IU 9,50 4,80 0,30 9,70 2,20 9,60

IU 5,00 5,10 0,30 9,50 4,90 7,70

x 7,25 4,95 0,30 9,60 3,55 8,65

IV 9,50 0,40 0,40 9,80 2,50 2,40

IV 5,00 0,30 0,30 9,70 0,30 8,50

x 7,25 0,35 0,35 9,75 1,40 5,45
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Tab. 18: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer FH 

Tab. 19: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer FH 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer FH
Attribut 1 2 3 4 5

Probe fa
s
e
ri

g

b
la

s
s
ro

s
a

ö
li

g

s
a
ft

ig

g
ro

b

ND 7,50 3,40 3,20 3,20 7,00

ND 3,50 2,90 6,70 4,80 6,40

x 5,50 3,15 4,95 4,00 6,70

NE 5,50 8,60 7,20 7,90 5,30

NE 3,90 4,70 4,20 4,90 7,30

x 4,70 6,65 5,70 6,40 6,30

SR 7,40 4,40 8,50 8,40 7,80

SR 4,90 7,90 5,00 6,50 7,00

x 6,15 6,15 6,75 7,45 7,40

SS 7,70 7,60 3,20 3,30 5,70

SS 2,50 9,10 8,30 8,40 3,00

x 5,10 8,35 5,75 5,85 4,35

IU 2,00 5,10 7,70 8,20 5,30

IU 6,70 6,60 7,80 7,70 8,00

x 4,35 5,85 7,75 7,95 6,65

IV 7,00 1,80 3,70 7,30 6,60

IV 3,00 3,80 4,30 5,00 7,40

x 5,00 2,80 4,00 6,15 7,00

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer FH
Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

a
ro

m
a
ti

s
c
h

m
a
lz

ig

ND 2,80 8,00 7,70

ND 7,50 5,10 3,10

x 5,15 6,55 5,40 #####

NE 6,00 7,40 5,90

NE 6,30 5,30 3,70

x 6,15 6,35 4,80 #####

SR 3,30 7,80 7,80

SR 4,00 8,50 8,70

x 3,65 8,15 8,25 #####

SS 5,00 7,80 6,80

SS 1,90 7,90 8,20

x 3,45 7,85 7,50 #####

IU 3,70 7,20 7,30

IU 2,80 7,20 7,20

x 3,25 7,20 7,25 #####

IV 0,70 7,60 8,70

IV 3,10 6,80 6,50

x 1,90 7,20 7,60 #####
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Tab. 20: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer FH 

Tab. 21: Textur Lachs gedünstet: Prüfer FH 

Geschm ack Lachs gedünstet: Prüfer FH

Attribut 1 2 3 4

Probe m
il

d

fi
s
c
h

ig

s
a
lz

ig

s
tr

e
n

g

ND 4,20 6,30 1,70 5,80

ND 2,70 6,40 4,90 5,80

x 3,45 6,35 3,30 5,80

NE 5,00 4,60 3,10 3,00

NE 7,60 5,40 0,70 4,90

x 6,30 5,00 1,90 3,95

SR 7,80 5,60 2,00 2,10

SR 6,70 3,00 3,00 5,70

x 7,25 4,30 2,50 3,90

SS 7,10 6,00 2,20 5,70

SS 7,10 2,70 1,30 1,30

x 7,10 4,35 1,75 3,50

IU 3,80 6,80 4,30 6,00

IU 5,00 6,60 1,90 3,00

x 4,40 6,70 3,10 4,50

IV 5,00 4,30 1,40 4,80

IV 3,10 2,80 2,30 5,30

x 4,05 3,55 1,85 5,05

Textur Lachs gedünstet: Prüfer FH
Attribut 1 2 3 4 5

Probe tr
o

c
k
e
n

k
rü

m
e
li
g

ö
li

g

b
is

s
fe

s
t

s
a
ft

ig

ND 5,10 6,90 5,30 6,70 3,80

ND 7,00 7,00 5,10 6,50 3,10

x 6,05 6,95 5,20 6,60 3,45

NE 6,70 5,20 5,10 4,60 4,50

NE 4,50 6,50 2,90 7,00 4,80

x 5,60 5,85 4,00 5,80 4,65

SR 3,00 6,20 8,40 5,90 8,60

SR 5,00 8,20 7,00 4,50 7,40

x 4,00 7,20 7,70 5,20 8,00

SS 7,70 6,70 5,30 7,20 2,60

SS 6,60 6,70 6,00 5,70 7,80

x 7,15 6,70 5,65 6,45 5,20

IU 5,90 5,90 3,00 5,20 3,40

IU 7,70 4,80 4,00 5,50 4,40

x 6,80 5,35 3,50 5,35 3,90

IV 6,70 9,00 2,50 7,80 4,20

IV 5,10 6,10 4,10 3,20 2,50

x 5,90 7,55 3,30 5,50 3,35
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Tab. 22: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer GB 

Tab. 23: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer GB 

    

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer GB

Attribut 1 2 3 4

Probe b
la

s
s

fa
s
e
ri

g

ro
s
a
fa

rb
e
n

u
n

a
p

p
e

ti
tl

ic
h

ND 3,50 5,40 5,90 4,40

ND 5,10 4,00 5,30 7,50

x 4,30 4,70 5,60 5,95

NE 6,80 7,20 5,50 7,00

NE 5,30 6,20 6,00 4,30

x 6,05 6,70 5,75 5,65

SR 6,80 7,30 3,20 7,80

SR 7,30 5,20 3,80 5,00

x 7,05 6,25 3,50 6,40

SS 6,80 3,80 3,50 2,50

SS 5,40 5,20 5,00 5,00

x 6,10 4,50 4,25 3,75

IU 4,50 4,50 5,90 7,00

IU 6,10 4,90 4,20 5,50

x 5,30 4,70 5,05 6,25

IV 7,00 4,90 2,00 6,80

IV 3,00 3,80 6,50 2,70

x 5,00 4,35 4,25 4,75

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer GB
Attribut 1 2 3 4

Probe m
u

ff
ig

fi
s
c
h

ig

fa
d

e

L
a
c
h

s
g

e
ru

c
h

ND 4,90 4,30 6,50 3,70

ND 3,80 6,60 2,90 6,90

x 4,35 5,45 4,70 5,30

NE 5,40 6,80 2,70 3,30

NE 4,90 5,90 3,00 5,70

x 5,15 6,35 2,85 4,50

SR 6,00 3,20 6,00 7,00

SR 6,90 4,70 6,00 4,30

x 6,45 3,95 6,00 5,65

SS 6,20 2,20 3,80 1,80

SS 7,00 3,70 6,50 3,50

x 6,60 2,95 5,15 2,65

IU 5,20 4,50 4,00 4,00

IU 5,50 2,60 5,50 2,70

x 5,35 3,55 4,75 3,35

IV 7,30 4,60 4,60 2,30

IV 4,90 5,20 3,70 6,10

x 6,10 4,90 4,15 4,20
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   Tab. 24: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer GB 

Tab. 25: Textur Lachs gedünstet: Prüfer GB 

     

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer GB
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe H
ü

h
n

c
h

e
n

m
il

d

fa
d

e

g
u

m
m

ia
rt

ig

d
u

m
p

f

T
u

n
fi

s
c
h

d
o

s
e

ND 5,00 6,30 8,30 2,40 3,80 2,30

ND 2,50 6,90 6,60 3,40 7,10 3,10

x 3,75 6,60 7,45 2,90 5,45 2,70

NE 4,70 7,00 7,60 7,00 2,50 1,50

NE 5,60 4,40 2,00 2,50 2,70 4,20

x 5,15 5,70 4,80 4,75 2,60 2,85

SR 7,50 6,20 3,50 3,60 3,00 7,80

SR 6,50 6,00 6,40 6,40 7,70 7,60

x 7,00 6,10 4,95 5,00 5,35 7,70

SS 4,30 6,50 6,80 3,50 3,00 2,30

SS 5,10 6,40 7,40 5,60 6,70 5,00

x 4,70 6,45 7,10 4,55 4,85 3,65

IU 2,90 6,70 5,80 2,50 3,30 3,00

IU 6,40 6,70 6,80 3,90 2,80 2,80

x 4,65 6,70 6,30 3,20 3,05 2,90

IV 6,30 3,70 3,50 7,70 5,00 5,70

IV 2,90 5,70 7,80 1,70 7,00 2,90

x 4,60 4,70 5,65 4,70 6,00 4,30

Textur Lachs gedünstet: Prüfer GB
Attribut 1 2 3 4 5

Probe fa
s
e
ri

g

w
e
ic

h

ri
s
s
ig

b
rü

c
h

ig

s
c
h

le
im

ig

ND 6,10 5,30 7,10 6,80 5,30

ND 5,60 7,50 4,80 5,00 7,70

x 5,85 6,40 5,95 5,90 6,50

NE 6,90 2,80 4,20 4,00 7,80

NE 7,80 3,30 3,50 5,50 4,10

x 7,35 3,05 3,85 4,75 5,95

SR 4,10 6,90 7,50 8,00 7,40

SR 5,20 7,50 5,50 7,20 4,30

x 4,65 7,20 6,50 7,60 5,85

SS 6,30 3,70 6,00 7,40 4,50

SS 5,50 4,40 6,00 6,50 6,30

x 5,90 4,05 6,00 6,95 5,40

IU 4,80 6,30 6,00 6,70 8,20

IU 5,10 6,60 7,00 7,80 6,60

x 4,95 6,45 6,50 7,25 7,40

IV 3,50 6,70 4,40 6,80 7,30

IV 3,80 4,00 5,60 5,40 5,00

x 3,65 5,35 5,00 6,10 6,15
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Tab. 26: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer HBÖ 

 

Tab. 27: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer HBÖ 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer HBÖ

Attribut 1 2 3 4

Probe k
rä

ft
ig

 g
e
fä

rb
t

s
c
h

w
a
c
h

 g
e
fä

rb
t

ND 5,90 0,00

ND 4,90 4,90

x 5,40 2,45 ##### #####

NE 0,00 3,50

NE 4,70 5,00

x 2,35 4,25 ##### #####

SR 0,00 3,20

SR 5,00 5,00

x 2,50 4,10 ##### #####

SS 0,00 4,50

SS 5,00 5,00

x 2,50 4,75 ##### #####

IU 4,80 0,00

IU 6,70 0,00

x 5,75 0,00 ##### #####

IV 6,70 0,00

IV 4,50 0,00

x 5,60 0,00 ##### #####

Geruch Lachs gedämpft: Prüfer HBÖ

Attribut 1 2 3 4

Probe ty
is

c
h

 L
a
c
h

s

a
ro

m
a
ti

s
c
h

ND 3,00 2,30

ND 4,70 7,60

x 3,85 4,95 ##### #####

NE 4,00 2,70

NE 3,30 6,50

x 3,65 4,60 ##### #####

SR 3,00 1,20

SR 6,90 5,90

x 4,95 3,55 ##### #####

SS 7,00 2,40

SS 2,00 1,90

x 4,50 2,15 ##### #####

IU 6,70 5,80

IU 6,80 7,20

x 6,75 6,50 ##### #####

IV 2,80 2,60

IV 0,00 7,10

x 1,40 4,85 ##### #####
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Tab. 28: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer HBÖ      

Tab. 29: Textur Lachs gedünstet: Prüfer HBÖ 

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer HBÖ

Attribut 1 2 3 4

Probe h
a
rm

o
n

is
c
h

m
il

d
ND 4,90 8,20

ND 4,80 2,70

x 4,85 5,45 ##### #####

NE 6,60 3,80

NE 5,00 3,00

x 5,80 3,40 ##### #####

SR 4,90 3,20

SR 6,50 6,80

x 5,70 5,00 ##### #####

SS 3,30 7,70

SS 6,60 3,10

x 4,95 5,40 ##### #####

IU 6,60 1,80

IU 7,40 4,00

x 7,00 2,90 ##### #####

IV 4,80 4,50

IV 7,10 7,30

x 5,95 5,90 ##### #####

Textur Lachs gedünstet: Prüfer HBÖ

Attribut 1 2 3 4

Probe fe
in

g
ro

b

ND 7,20 0,00

ND 6,30 0,00

x 6,75 0,00 ##### #####

NE 2,90 3,20

NE 2,90 3,20

x 2,90 3,20 ##### #####

SR 3,10 0,00

SR 3,20 0,00

x 3,15 0,00 ##### #####

SS 0,00 5,10

SS 0,00 6,70

x 0,00 5,90 ##### #####

IU 2,30 2,90

IU 2,30 2,90

x 2,30 2,90 ##### #####

IV 4,90 4,80

IV 4,90 4,80

x 4,90 4,80 ##### #####
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Tab. 30: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer HHE 

 

Tab. 31: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer HHE  

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer HHE

Attribut 1 2 3 4

Probe fa
rb

ig

g
lä

n
ze

n
d

S
tr

u
k
tu

r

ND 3,20 4,10 2,80

ND 3,60 2,80 3,00

x 3,40 3,45 2,90 #####

NE 2,70 3,10 2,80

NE 2,10 3,70 1,40

x 2,40 3,40 2,10 #####

SR 2,50 3,60 1,70

SR 1,80 3,00 3,00

x 2,15 3,30 2,35 #####

SS 1,40 2,10 1,70

SS 1,00 2,50 1,00

x 1,20 2,30 1,35 #####

IU 1,80 4,20 3,50

IU 2,50 3,50 2,80

x 2,15 3,85 3,15 #####

IV 3,10 3,30 2,40

IV 3,50 4,90 3,90

x 3,30 4,10 3,15 #####

Geruch Lachs gedünstet: PrüferHHE

Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

s
c
h

w
a
c
h

ND 3,50 3,10

ND 2,40 1,30

x 2,95 2,20 ##### #####

NE 2,70 2,00

NE 2,90 2,20

x 2,80 2,10 ##### #####

SR 4,40 3,20

SR 3,70 3,10

x 4,05 3,15 ##### #####

SS 2,30 1,80

SS 2,10 1,20

x 2,20 1,50 ##### #####

IU 2,50 1,50

IU 4,50 2,60

x 3,50 2,05 ##### #####

IV 2,90 3,60

IV 2,30 4,80

x 2,60 4,20 ##### #####
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   Tab. 32: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer HHE 

Tab. 33: Textur Lachs gedünstet: Prüfer HHE

Geschmack Lachs gedünstet: Prüf. HHE

Attribut 1 2 3 4

Probe s
a
lz

ig

fi
s
c
h

ig

w
ü

rz
ig

ND 3,00 3,50 1,70

ND 2,30 2,60 2,00

x 2,65 3,05 1,85 #####

NE 2,00 1,90 2,20

NE 2,80 3,80 1,30

x 2,40 2,85 1,75 #####

SR 2,10 2,50 1,30

SR 3,30 5,80 3,10

x 2,70 4,15 2,20 #####

SS 2,90 6,60 1,70

SS 2,60 2,00 2,20

x 2,75 4,30 1,95 #####

IU 3,00 2,10 1,80

IU 2,20 2,50 1,50

x 2,60 2,30 1,65 #####

IV 3,20 4,00 1,90

IV 1,90 2,50 1,60

x 2,55 3,25 1,75 #####

Textur Lachs gedünstet: Prüfer HHE
Attribut 1 2 3 4

Probe s
a
ft

ig

b
is

s
fe

s
t

ND 5,70 3,50

ND 4,50 3,30

x 5,10 3,40 ##### #####

NE 4,50 5,20

NE 3,80 3,10

x 4,15 4,15 ##### #####

SR 3,40 2,00

SR 4,20 3,50

x 3,80 2,75 ##### #####

SS 6,20 3,70

SS 3,50 3,80

x 4,85 3,75 ##### #####

IU 3,60 4,30

IU 5,60 2,70

x 4,60 3,50 ##### #####

IV 4,00 3,30

IV 1,40 5,60

x 2,70 4,45 ##### #####
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   Tab. 34: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer HH    

Tab. 35: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer HH   

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer HH
Attribut 1 2 3 4 5

Probe m
a

tt

fa
rb

lo
s

s
tu

m
p

f

ro
s
a

k
ü

n
s
tl

ic
h

g
lä

n
ze

n
d

fe
tt

ig

b
rö

c
k
li

g

ND 8,00 8,20 7,50 0,70 0,70 6,60 6,30 6,20

ND 2,20 0,40 0,90 6,00 5,90 9,40 9,70 9,70

x 5,10 4,30 4,20 3,35 3,30 8,00 8,00 7,95

NE 9,20 9,50 5,20 0,30 0,30 0,30 0,20 9,70

NE 0,80 0,80 0,70 9,70 9,50 9,40 2,70 9,40

x 5,00 5,15 2,95 5,00 4,90 4,85 1,45 9,55

SR 9,00 9,90 3,00 0,50 0,40 1,30 0,20 7,70

SR 9,40 9,30 9,30 0,30 0,30 0,60 0,50 0,50

x 9,20 9,60 6,15 0,40 0,35 0,95 0,35 4,10

SS 9,30 9,40 1,20 0,20 0,30 8,60 9,00 7,30

SS 2,80 2,40 0,30 5,70 9,40 9,40 9,40 7,50

x 6,05 5,90 0,75 2,95 4,85 9,00 9,20 7,40

IU 8,30 8,30 1,80 0,40 0,60 2,30 0,20 0,30

IU 2,20 0,30 0,40 9,10 9,50 9,30 9,40 6,70

x 5,25 4,30 1,10 4,75 5,05 5,80 4,80 3,50

IV 7,00 5,00 0,60 5,10 0,60 4,50 2,00 7,90

IV 9,00 9,10 8,70 0,30 0,30 0,80 0,40 7,40

x 8,00 7,05 4,65 2,70 0,45 2,65 1,20 7,65

Geruch Lachs gedämpft: Prüfer HH
Attribut 1 2 3 4

Probe m
il
d

fi
s
c
h

ig

s
tr

e
n

g

ND 4,00 7,70 7,30

ND 5,40 5,00 0,30

x 4,70 6,35 3,80 #####

NE 8,60 9,70 0,30

NE 2,10 3,70 4,00

x 5,35 6,70 2,15 #####

SR 9,50 0,40 0,30

SR 8,80 1,00 0,20

x 9,15 0,70 0,25 #####

SS 4,80 7,50 2,60

SS 4,10 5,70 3,10

x 4,45 6,60 2,85 #####

IU 8,60 1,40 0,20

IU 7,70 0,80 0,20

x 8,15 1,10 0,20 #####

IV 8,20 7,20 0,20

IV 9,10 8,70 0,20

x 8,65 7,95 0,20 #####
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Tab. 36: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer HH     

Tab. 37: Textur Lachs gedünstet: Prüfer HH     

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer HH

Attribut 1 2 3 4

Probe m
il

d

fi
s
c
h

ig

s
tr

e
n

g

N
a
c
h

g
e
s
c
h

m
a
c
k

ND 5,70 7,50 7,00 3,60

ND 7,30 5,30 0,30 6,70

x 6,50 6,40 3,65 5,15

NE 8,80 8,40 0,30 0,30

NE 6,60 5,10 3,70 8,70

x 7,70 6,75 2,00 4,50

SR 6,70 7,40 7,00 2,60

SR 8,80 0,50 0,50 0,50

x 7,75 3,95 3,75 1,55

SS 5,80 7,70 4,20 0,40

SS 5,50 5,00 6,20 7,70

x 5,65 6,35 5,20 4,05

IU 9,70 1,40 0,30 0,30

IU 8,00 0,40 0,40 1,30

x 8,85 0,90 0,35 0,80

IV 9,50 8,70 0,30 0,30

IV 9,20 8,60 0,30 0,40

x 9,35 8,65 0,30 0,35

Textur Lachs gedünstet: Prüfer HH
Attribut 1 2 3 4

Probe w
e
ic

h

b
rö

c
k
e
li
g

fa
s
e
ri

g

ö
li

g

ND 8,20 7,80 7,00 9,70

ND 9,10 9,80 9,60 9,50

x 8,65 8,80 8,30 9,60

NE 0,60 9,70 8,90 0,30

NE 3,40 9,50 9,40 1,50

x 2,00 9,60 9,15 0,90

SR 9,60 0,50 0,30 0,30

SR 1,70 6,80 9,40 0,30

x 5,65 3,65 4,85 0,30

SS 9,10 6,20 2,50 9,50

SS 6,70 7,60 7,50 8,80

x 7,90 6,90 5,00 9,15

IU 8,60 2,10 2,10 0,30

IU 0,50 8,70 9,20 8,70

x 4,55 5,40 5,65 4,50

IV 0,90 6,90 9,10 1,80

IV 8,50 8,20 2,70 0,30

x 4,70 7,55 5,90 1,05
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Tab. 38: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer HKA 

Tab. 39: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer HKA 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer HKA

Attribut 1 2 3 4

Probe g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

za
rt

h
e
ll

e
in

la
d

e
n

d

ND 7,60 4,70 7,30 7,10

ND 4,10 1,90 5,30 1,60

x 5,85 3,30 6,30 4,35

NE 4,30 3,80 8,20 5,80

NE 5,20 8,20 7,20 8,10

x 4,75 6,00 7,70 6,95

SR 0,60 3,00 8,40 0,90

SR 2,70 4,80 3,00 3,70

x 1,65 3,90 5,70 2,30

SS 6,60 5,00 8,90 5,30

SS 8,70 6,70 8,10 6,50

x 7,65 5,85 8,50 5,90

IU 7,50 4,20 8,20 8,10

IU 5,20 3,30 4,60 1,50

x 6,35 3,75 6,40 4,80

IV 4,40 1,70 6,50 1,70

IV 2,60 2,70 5,10 3,80

x 3,50 2,20 5,80 2,75

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer HKA
Attribut 1 2 3 4 5

Probe S
e
e

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

fr
is

c
h

d
u

n
k
e
l

b
lu

m
ig

ND 5,90 6,50 6,70 1,00 3,00

ND 6,00 3,00 4,90 6,10 3,60

x 5,95 4,75 5,80 3,55 3,30

NE 4,70 6,30 6,90 1,80 6,40

NE 6,70 7,00 7,50 1,50 6,40

x 5,70 6,65 7,20 1,65 6,40

SR 6,20 3,80 6,00 1,60 5,60

SR 2,80 2,80 4,20 7,00 2,80

x 4,50 3,30 5,10 4,30 4,20

SS 6,80 7,40 7,40 1,50 6,60

SS 6,80 6,10 6,80 2,20 6,10

x 6,80 6,75 7,10 1,85 6,35

IU 6,50 6,80 7,00 2,50 7,00

IU 4,10 1,50 4,60 6,60 2,10

x 5,30 4,15 5,80 4,55 4,55

IV 4,00 2,20 2,80 6,80 2,10

IV 7,20 6,00 6,80 2,30 6,50

x 5,60 4,10 4,80 4,55 4,30
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Tab. 40: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer HKA   

Tab. 41: Textur Lachs gedünstet: Prüfer HKA   

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer HKA
Attribut 1 2 3 4 5

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

w
ü

rz
ig

s
a
lz

ig

ro
h

p
ik

a
n

t

ND 1,50 1,00 5,00 7,20 2,70

ND 1,50 1,50 1,50 5,50 1,30

x 1,50 1,25 3,25 6,35 2,00

NE 1,50 1,40 1,80 6,20 1,60

NE 1,30 1,20 1,20 4,70 1,40

x 1,40 1,30 1,50 5,45 1,50

SR 3,70 0,80 3,90 7,80 0,90

SR 1,70 0,70 1,30 6,30 1,10

x 2,70 0,75 2,60 7,05 1,00

SS 1,50 1,30 1,60 7,80 1,20

SS 1,70 1,10 1,10 5,30 1,20

x 1,60 1,20 1,35 6,55 1,20

IU 1,50 1,20 1,40 4,80 1,20

IU 1,40 1,40 1,30 1,50 1,20

x 1,45 1,30 1,35 3,15 1,20

IV 0,50 0,50 3,50 8,00 0,60

IV 1,20 1,20 1,60 6,20 1,30

x 0,85 0,85 2,55 7,10 0,95

Textur Lachs gedünstet: Prüfer HKA
Attribut 1 2 3 4 5

Probe b
rü

c
h

ig

w
ä
s
s
ri

g

g
ro

b

ö
li

g

w
e
ic

h

ND 2,90 4,40 3,20 0,70 7,00

ND 0,80 5,00 8,20 5,40 0,80

x 1,85 4,70 5,70 3,05 3,90

NE 1,30 3,30 8,20 7,20 5,40

NE 7,30 7,20 5,50 4,90 7,70

x 4,30 5,25 6,85 6,05 6,55

SR 1,70 3,90 4,90 8,20 5,60

SR 6,50 7,20 5,30 2,00 5,60

x 4,10 5,55 5,10 5,10 5,60

SS 1,00 6,50 6,40 5,10 5,00

SS 2,00 4,00 3,00 5,10 5,40

x 1,50 5,25 4,70 5,10 5,20

IU 2,10 3,20 3,10 7,20 6,70

IU 1,00 1,00 8,40 1,50 1,60

x 1,55 2,10 5,75 4,35 4,15

IV 0,50 5,00 8,90 0,60 0,50

IV 1,00 1,30 7,80 1,30 1,00

x 0,75 3,15 8,35 0,95 0,75
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Tab. 42: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer JB   

   

Tab. 43: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer JB 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer JB

Attribut 1 2 3 4

Probe ö
li

g

b
la

s
s

le
u

c
h

te
n

d

a
lt

ND 8,30 6,10 4,80 7,20

ND 5,70 7,50 4,80 4,60

x 7,00 6,80 4,80 5,90

NE 4,70 4,20 4,70 3,50

NE 4,70 4,20 4,70 3,50

x 4,70 4,20 4,70 3,50

SR 6,60 2,80 2,10 5,80

SR 3,40 9,20 0,60 8,20

x 5,00 6,00 1,35 7,00

SS 4,50 8,20 2,00 5,00

SS 9,20 9,20 0,70 6,40

x 6,85 8,70 1,35 5,70

IU 5,80 3,20 5,50 3,10

IU 7,70 7,90 2,50 6,30

x 6,75 5,55 4,00 4,70

IV 8,20 7,60 6,70 1,90

IV 7,60 5,80 7,00 5,10

x 7,90 6,70 6,85 3,50

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer JB
Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

s
tr

e
n

g

a
lt

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

ND 7,30 6,00 7,00 4,10

ND 7,70 6,20 7,00 5,40

x 7,50 6,10 7,00 4,75

NE 3,90 5,40 4,40 5,40

NE 3,90 5,40 4,40 5,40

x 3,90 5,40 4,40 5,40

SR 1,70 3,60 5,50 4,80

SR 7,20 4,20 7,90 5,20

x 4,45 3,90 6,70 5,00

SS 6,80 6,00 4,60 5,20

SS 1,70 1,50 0,80 5,10

x 4,25 3,75 2,70 5,15

IU 6,40 7,50 6,30 4,30

IU 6,70 5,90 6,00 4,20

x 6,55 6,70 6,15 4,25

IV 5,90 4,10 5,30 7,10

IV 3,50 6,10 6,60 3,00

x 4,70 5,10 5,95 5,05
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Tab. 44: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer JB     

Tab. 45: Textur Lachs gedünstet: Prüfer JB 

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer JB

Attribut 1 2 3 4

Probe s
ü

ß
li
c
h

a
ro

m
a
ti

s
c
h

fi
s
c
h

fa
d

ND 6,40 7,60 3,80 4,50

ND 4,30 3,70 6,50 5,20

x 5,35 5,65 5,15 4,85

NE 6,30 6,20 7,00 7,50

NE 5,70 4,50 3,80 7,20

x 6,00 5,35 5,40 7,35

SR 4,50 5,20 6,70 7,10

SR 8,30 6,00 6,50 2,90

x 6,40 5,60 6,60 5,00

SS 8,60 8,20 1,70 3,90

SS 8,40 8,30 1,80 2,10

x 8,50 8,25 1,75 3,00

IU 2,00 4,90 8,50 4,00

IU 8,00 7,40 3,00 3,90

x 5,00 6,15 5,75 3,95

IV 5,80 7,70 3,00 4,50

IV 4,50 6,60 3,50 8,40

x 5,15 7,15 3,25 6,45

Textur Lachs gedünstet: Prüfer JB
Attribut 1 2 3 4 5

Probe zä
h

za
rt

w
e
ic

h

fa
s
e
ri

g

b
is

s
fe

s
t

ND 8,20 6,90 6,20 6,70 5,40

ND 5,90 4,20 4,10 6,50 6,70

x 7,05 5,55 5,15 6,60 6,05

NE 6,60 5,50 6,40 5,80 5,40

NE 9,00 3,50 4,90 4,30 9,20

x 7,80 4,50 5,65 5,05 7,30

SR 5,90 6,50 6,70 1,10 3,40

SR 9,50 0,50 2,20 9,00 9,20

x 7,70 3,50 4,45 5,05 6,30

SS 1,30 8,70 7,70 6,60 2,00

SS 1,70 9,00 8,50 5,40 4,00

x 1,50 8,85 8,10 6,00 3,00

IU 8,40 0,70 1,20 8,50 9,20

IU 9,20 1,00 0,70 9,20 8,80

x 8,80 0,85 0,95 8,85 9,00

IV 6,70 6,00 6,60 3,80 4,60

IV 6,20 2,70 1,90 8,80 8,20

x 6,45 4,35 4,25 6,30 6,40
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Tab. 46: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer KJG    

Tab. 47: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer KJG 

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer KJG
Attribut 1 2 3 4 5

Probe h
e
ll

g
lä

n
ze

n
d

ö
li

g

s
c
h

im
m

e
rn

d

fa
s
e
ri

g

la
b

b
e
ri

g

ND 0,40 9,20 9,20 9,20 0,40 0,40

ND 9,50 9,20 9,20 9,20 0,40 9,30

x 4,95 9,20 9,20 9,20 0,40 4,85

NE 4,70 4,70 4,90 9,70 0,30 0,40

NE 9,40 9,10 9,10 9,00 0,50 0,40

x 7,05 6,90 7,00 9,35 0,40 0,40

SR 9,30 0,30 0,20 3,90 0,30 0,30

SR 9,50 0,30 0,40 0,30 0,50 0,30

x 9,40 0,30 0,30 2,10 0,40 0,30

SS 9,70 9,60 9,60 9,80 0,50 9,70

SS 9,30 9,10 9,30 9,10 0,30 0,50

x 9,50 9,35 9,45 9,45 0,40 5,10

IU 9,40 9,50 9,50 9,70 9,40 9,40

IU 4,90 0,50 0,40 0,40 9,30 0,50

x 7,15 5,00 4,95 5,05 9,35 4,95

IV 4,90 9,50 9,50 9,20 0,30 9,20

IV 4,70 0,50 0,40 9,30 9,30 9,40

x 4,80 5,00 4,95 9,25 4,80 9,30

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer KJG

Attribut 1 2 3 4

Probe d
u

m
p

f

b
it

te
r

fa
d

e

s
c
h

a
l

ND 9,40 9,90 9,70 9,60

ND 9,60 0,30 9,50 0,30

x 9,50 5,10 9,60 4,95

NE 0,20 0,50 0,40 0,50

NE 0,10 0,30 0,30 0,40

x 0,15 0,40 0,35 0,45

SR 0,30 0,00 0,20 9,10

SR 0,00 9,70 0,40 0,30

x 0,15 4,85 0,30 4,70

SS 9,70 9,50 9,50 9,50

SS 0,30 0,30 0,10 9,50

x 5,00 4,90 4,80 9,50

IU 9,30 9,40 0,40 0,40

IU 9,40 0,00 9,20 9,20

x 9,35 4,70 4,80 4,80

IV 9,30 0,30 0,40 0,50

IV 0,00 0,20 9,70 9,80

x 4,65 0,25 5,05 5,15



Abbildungen des Anhangs 

 

 28

Tab. 48: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer KJG     

Tab. 49: Textur Lachs gedünstet: Prüfer KJG 

Geschmack Lachs gedünstet: Prüf. KJG

Attribut 1 2 3 4

Probe b
it

te
r

fa
d

e

g
la

tt

e
la

s
ti

s
c
h

ND 0,30 9,60 0,40 0,60

ND 0,20 9,30 9,10 0,30

x 0,25 9,45 4,75 0,45

NE 0,40 0,50 9,40 9,40

NE 0,50 0,10 0,20 9,10

x 0,45 0,30 4,80 9,25

SR 9,50 9,30 0,40 0,50

SR 0,40 0,20 6,90 0,30

x 4,95 4,75 3,65 0,40

SS 9,70 9,60 0,60 0,50

SS 0,20 0,30 9,30 0,50

x 4,95 4,95 4,95 0,50

IU 0,40 0,50 9,50 9,60

IU 0,20 9,30 9,30 0,40

x 0,30 4,90 9,40 5,00

IV 0,00 0,60 0,20 9,20

IV 0,00 0,00 0,00 9,40

x 0,00 0,30 0,10 9,30

Textur Lachs gedünstet: Prüfer KJG
Attribut 1 2 3 4

Probe fe
s
t

fa
s
e
ri

g

h
o

lz
ig

b
is

s
fe

s
t

ND 0,40 9,80 9,70 0,30

ND 0,40 0,20 0,20 0,10

x 0,40 5,00 4,95 0,20

NE 0,20 0,30 0,30 5,20

NE 9,40 9,30 8,80 9,20

x 4,80 4,80 4,55 7,20

SR 9,30 0,10 0,20 9,50

SR 9,60 0,40 0,40 9,50

x 9,45 0,25 0,30 9,50

SS 0,30 9,80 9,60 0,40

SS 0,30 9,40 0,20 0,30

x 0,30 9,60 4,90 0,35

IU 9,70 0,40 0,40 9,50

IU 0,20 0,40 0,00 0,20

x 4,95 0,40 0,20 4,85

IV 9,70 9,20 0,40 0,50

IV 9,50 9,20 9,20 0,30

x 9,60 9,20 4,80 0,40



Abbildungen des Anhangs 

 

 29

Tab. 50:Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer KP     

Tab. 51: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer KP

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer KP

Attribut 1 2 3 4

Probe w
e
iß

e
r 

B
e
la

g

fa
rb

in
te

n
s
iv

fa
s
e
ri

g

fe
u

c
h

t

ND 3,50 6,50 8,40 5,00

ND 1,20 7,20 6,00 4,20

x 2,35 6,85 7,20 4,60

NE 9,10 3,80 2,30 2,40

NE 3,70 3,70 5,70 8,50

x 6,40 3,75 4,00 5,45

SR 10,00 2,50 7,40 7,00

SR 1,00 2,80 8,60 8,80

x 5,50 2,65 8,00 7,90

SS 9,30 7,70 7,70 5,20

SS 9,20 0,30 5,20 9,00

x 9,25 4,00 6,45 7,10

IU 9,50 6,30 5,00 1,50

IU 5,00 7,20 3,70 5,00

x 7,25 6,75 4,35 3,25

IV 6,50 9,30 8,70 5,00

IV 7,00 4,80 3,00 3,00

x 6,75 7,05 5,85 4,00

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer KP
Attribut 1 2 3 4

Probe s
te

c
h

e
n

d

fr
u

c
h

ti
g

w
ü

rz
ig

n
a
c
h

 K
rä

u
te

rn

ND 5,90 7,20 5,20 5,50

ND 7,80 0,00 6,50 0,00

x 6,85 3,60 5,85 2,75

NE 4,10 2,50 7,00 7,20

NE 0,70 1,90 7,50 5,00

x 2,40 2,20 7,25 6,10

SR 6,60 1,00 7,10 5,10

SR 1,50 7,80 5,00 6,70

x 4,05 4,40 6,05 5,90

SS 5,00 2,60 2,60 7,10

SS 0,10 5,00 7,30 1,20

x 2,55 3,80 4,95 4,15

IU 0,10 0,90 3,30 6,60

IU 0,20 4,70 0,10 1,10

x 0,15 2,80 1,70 3,85

IV 0,40 3,30 7,20 2,00

IV 1,90 5,20 1,80 2,30

x 1,15 4,25 4,50 2,15
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Tab. 52: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer KP     

 

Tab. 53: Textur Lachs gedünstet: Prüfer KP

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer KP
Attribut 1 2 3 4 5

Probe s
ü

ß

w
ü

rz
ig

s
a
lz

ig

m
il

d

ö
li

g

ND 1,20 5,10 6,20 2,00 0,40

ND 1,50 0,30 0,30 3,30 2,40

x 1,35 2,70 3,25 2,65 1,40

NE 1,40 2,30 4,80 6,20 4,10

NE 0,70 4,90 3,70 2,80 3,60

x 1,05 3,60 4,25 4,50 3,85

SR 0,20 5,50 4,30 0,70 3,00

SR 0,20 0,20 0,20 4,90 7,30

x 0,20 2,85 2,25 2,80 5,15

SS 0,10 2,80 5,20 5,10 6,30

SS 2,30 3,60 1,40 7,50 4,00

x 1,20 3,20 3,30 6,30 5,15

IU 0,70 1,30 0,10 5,20 1,90

IU 0,00 0,00 2,60 5,00 0,40

x 0,35 0,65 1,35 5,10 1,15

IV 2,00 0,00 1,00 0,00 0,00

IV 1,70 0,00 0,00 6,30 0,20

x 1,85 0,00 0,50 3,15 0,10

Textur Lachs gedünstet: Prüfer KP
Attribut 1 2 3 4 5

Probe h
a
rt

b
is

s
fe

s
t

ri
s
s
ig

b
rü

c
h

ig

tr
o

c
k
e
n

ND 7,00 7,00 9,10 3,00 6,70

ND 0,00 2,00 0,00 0,00 0,50

x 3,50 4,50 4,55 1,50 3,60

NE 5,10 7,90 6,70 2,00 3,00

NE 0,20 4,40 6,60 1,20 0,10

x 2,65 6,15 6,65 1,60 1,55

SR 1,20 3,00 8,70 0,10 10,00

SR 2,00 7,00 5,00 2,80 8,20

x 1,60 5,00 6,85 1,45 9,10

SS 5,00 1,60 5,60 8,30 5,20

SS 1,40 4,10 6,00 7,30 0,20

x 3,20 2,85 5,80 7,80 2,70

IU 10,00 7,50 1,60 8,70 5,30

IU 8,80 1,10 0,10 9,50 7,40

x 9,40 4,30 0,85 9,10 6,35

IV 10,00 4,80 2,80 10,00 10,00

IV 6,70 2,60 4,80 0,30 3,90

x 8,35 3,70 3,80 5,15 6,95
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   Tab. 54: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer NJ     

Tab. 55: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer NJ

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer NJ
Attribut 1 2 3 4

Probe h
e
ll

m
a
ts

c
h

ig

a
lt

b
rü

c
h

ig

n
ic

h
t 

m
e
h

r 
g

u
t

m
il

c
h

ig

w
e
is

s

ND 0,00 4,10 5,00 0,00 4,90 4,70 4,70

ND 5,10 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

x 2,55 2,05 2,50 0,00 2,45 2,35 2,35

NE 0,00 4,10 1,50 0,00 0,00 3,20 3,10

NE 0,00 0,50 0,00 0,00 0,40 6,60 2,20

x 0,00 2,30 0,75 0,00 0,20 4,90 2,65

SR 0,00 6,20 0,00 0,00 9,00 6,20 6,10

SR 5,00 4,90 6,30 0,00 0,60 6,40 6,50

x 2,50 5,55 3,15 0,00 4,80 6,30 6,30

SS 0,00 5,90 5,00 0,00 8,20 8,00 7,90

SS 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 1,80

x 0,00 2,95 2,50 0,00 4,10 4,00 4,85

IU 0,00 6,70 8,00 0,00 1,50 0,00 0,00

IU 0,00 6,00 0,00 0,00 0,10 2,30 4,50

x 0,00 6,35 4,00 0,00 0,80 1,15 2,25

IV 0,00 8,90 0,00 0,00 8,80 8,70 8,70

IV 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 7,80 8,70

x 0,00 4,45 0,00 0,00 4,40 8,25 8,70

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer NJ
Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

h
a
rm

o
n

is
c
h

a
lt

fa
d

e

ND 6,20 0,00 0,00 0,00

ND 6,70 0,00 0,00 0,00

x 6,45 0,00 0,00 0,00

NE 0,30 0,00 0,80 0,00

NE 0,30 0,00 0,70 0,80

x 0,30 0,00 0,75 0,40

SR 0,90 0,00 0,00 0,00

SR 0,70 0,00 0,00 0,00

x 0,80 0,00 0,00 0,00

SS 5,70 0,00 0,00 0,00

SS 0,50 0,40 0,00 0,30

x 3,10 0,20 0,00 0,15

IU 0,80 0,00 0,00 0,00

IU 0,20 0,00 0,00 0,00

x 0,50 0,00 0,00 0,00

IV 0,60 0,00 0,00 0,00

IV 3,00 0,00 0,00 0,00

x 1,80 0,00 0,00 0,00
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   Tab. 56: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer NJ 

Tab. 57: Textur Lachs gedünstet: Prüfer NJ   

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer NJ
Attribut 1 2 3 4 5

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

ra
u

c
h

ig

w
ü

rz
ig

a
lt

a
b

g
e
s
ta

n
d

e
n

ND 1,50 0,50 0,00 0,00 0,00

ND 2,60 0,00 1,10 0,00 0,00

x 2,05 0,25 0,55 0,00 0,00

NE 0,40 0,00 0,90 0,30 0,00

NE 0,30 0,00 0,00 0,00 0,00

x 0,35 0,00 0,45 0,15 0,00

SR 2,00 0,00 0,00 3,10 0,00

SR 0,30 0,20 0,20 0,00 0,00

x 1,15 0,10 0,10 1,55 0,00

SS 0,80 0,00 0,30 0,00 0,00

SS 2,50 0,00 0,00 0,00 0,00

x 1,65 0,00 0,15 0,00 0,00

IU 0,60 0,30 0,00 0,00 0,00

IU 0,30 0,20 0,00 0,00 0,00

x 0,45 0,25 0,00 0,00 0,00

IV 0,20 0,20 0,00 0,00 0,00

IV 2,80 1,50 0,30 0,00 0,00

x 1,50 0,85 0,15 0,00 0,00

Textur Lachs gedünstet: Prüfer NJ
Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe fe
in

w
e
ic

h

lö
s
t 

s
ic

h
 

la
n

g
s
a
m

 a
u

f

g
u

m
m

ia
rt

ig

lö
s
t 

s
ic

h
 z

u
 

s
c
h

n
e
ll
 a

u
f

m
a

ts
c

h
ig

H
a
ft

u
n

g
 a

n
 

Z
ä
h

n
e
n

ND 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 5,90

ND 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 3,00

x 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 4,45

NE 0,00 5,00 4,80 0,00 0,00 0,00 0,00

NE 0,00 9,00 0,00 4,90 0,00 8,40 0,00

x 0,00 7,00 2,40 2,45 0,00 4,20 0,00

SR 0,00 9,80 0,00 0,00 7,50 7,50 0,00

SR 2,00 1,90 3,60 0,00 0,00 0,00 2,10

x 1,00 5,85 1,80 0,00 3,75 3,75 1,05

SS 0,00 0,00 0,00 3,00 4,20 0,00 3,80

SS 3,70 3,70 3,70 0,00 0,00 0,00 0,00

x 1,85 1,85 1,85 1,50 2,10 0,00 1,90

IU 7,60 0,00 7,50 0,00 0,00 0,00 0,00

IU 0,00 6,40 6,30 0,70 0,00 6,30 0,00

x 3,80 3,20 6,90 0,35 0,00 3,15 0,00

IV 0,00 2,80 0,00 1,80 1,70 0,00 1,70

IV 0,00 0,00 3,80 0,80 0,00 0,00 1,80

x 0,00 1,40 1,90 1,30 0,85 0,00 1,75
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   Tab. 58: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer RH 

Tab. 59: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer RH

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer RH
Attribut 1 2 3 4 5

Probe b
la

s
s

ro
s
a

fa
s
e
ri

g

fe
in

 m
a
rm

o
ri

e
rt

g
ro

b
 

m
a

rm
o

ri
e

rt

fa
rb

lo
s

k
rä

ft
ig

 g
e
fä

rb
t

ND 5,00 3,50 5,10 5,10 3,10 3,40 5,00

ND 3,20 6,20 4,40 3,10 4,80 2,40 6,50

x 4,10 4,85 4,75 4,10 3,95 2,90 5,75

NE 5,10 5,20 3,70 2,70 2,80 3,70 3,80

NE 7,80 2,10 3,00 2,00 2,00 7,00 2,70

x 6,45 3,65 3,35 2,35 2,40 5,35 3,25

SR 3,80 2,50 1,80 5,00 5,00 6,20 2,40

SR 6,70 3,00 3,70 1,90 1,90 6,50 1,70

x 5,25 2,75 2,75 3,45 3,45 6,35 2,05

SS 7,90 2,10 1,40 1,60 6,60 7,80 1,20

SS 6,20 3,20 3,40 2,30 2,30 6,40 1,20

x 7,05 2,65 2,40 1,95 4,45 7,10 1,20

IU 4,50 6,30 4,00 3,20 2,70 3,20 6,00

IU 4,00 2,70 3,00 2,30 1,70 5,70 3,70

x 4,25 4,50 3,50 2,75 2,20 4,45 4,85

IV 5,00 5,80 3,00 4,00 5,10 2,30 4,20

IV 5,10 5,00 6,00 4,00 1,40 5,00 5,00

x 5,05 5,40 4,50 4,00 3,25 3,65 4,60

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer RH
Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe fi
s
c
h

ig

tr
a
n

ig

n
a
c
h

 S
e
e
ta

n
g

n
a
c
h

 S
e
e

m
u

ff
ig

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

s
ü

ß
li
c
h

ND 4,80 1,90 3,40 3,20 4,10 3,10 3,90

ND 2,00 0,70 3,70 3,80 4,10 5,90 4,70

x 3,40 1,30 3,55 3,50 4,10 4,50 4,30

NE 2,30 1,20 2,70 2,70 3,30 4,10 4,80

NE 6,20 3,30 6,20 7,20 2,30 5,60 5,80

x 4,25 2,25 4,45 4,95 2,80 4,85 5,30

SR 3,60 3,70 3,70 2,70 0,80 5,00 3,90

SR 5,90 2,50 2,50 3,40 0,80 7,00 5,90

x 4,75 3,10 3,10 3,05 0,80 6,00 4,90

SS 6,50 5,20 7,60 5,50 1,10 2,00 7,50

SS 5,20 2,20 3,80 3,40 2,00 6,70 6,50

x 5,85 3,70 5,70 4,45 1,55 4,35 7,00

IU 3,00 1,50 3,00 2,20 3,70 4,90 3,70

IU 6,50 3,50 5,20 5,10 2,30 5,80 4,00

x 4,75 2,50 4,10 3,65 3,00 5,35 3,85

IV 6,20 3,80 6,40 6,50 2,70 6,50 4,80

IV 6,00 4,00 3,10 3,10 4,40 3,70 6,00

x 6,10 3,90 4,75 4,80 3,55 5,10 5,40
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   Tab. 60: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer RH     

Tab. 61: Textur Lachs gedünstet: Prüfer RH

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer RH
Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe d
u

m
p

f

m
il
d

s
tr

e
n

g

fa
d

e

a
ro

m
a
ti

s
c
h

fi
s
c
h

ig

m
e
ta

ll
is

c
h

ND 4,20 3,50 6,10 3,00 4,20 3,20 1,50

ND 4,40 5,10 1,90 3,70 6,50 2,70 2,60

x 4,30 4,30 4,00 3,35 5,35 2,95 2,05

NE 4,90 4,40 2,70 5,80 3,40 0,90 3,30

NE 2,00 6,30 1,30 5,70 4,00 2,50 0,80

x 3,45 5,35 2,00 5,75 3,70 1,70 2,05

SR 1,00 7,20 0,70 4,90 6,20 1,80 0,40

SR 3,90 3,90 1,70 7,00 2,30 3,70 1,00

x 2,45 5,55 1,20 5,95 4,25 2,75 0,70

SS 4,00 0,80 7,00 1,90 3,70 6,80 8,70

SS 3,00 6,50 1,10 5,00 3,60 1,20 0,40

x 3,50 3,65 4,05 3,45 3,65 4,00 4,55

IU 3,50 3,70 6,00 3,40 2,80 2,10 7,30

IU 0,90 6,40 2,50 3,00 7,00 3,90 1,00

x 2,20 5,05 4,25 3,20 4,90 3,00 4,15

IV 3,40 6,80 1,70 4,90 5,00 2,40 1,00

IV 3,80 6,00 2,50 6,80 3,80 2,80 6,60

x 3,60 6,40 2,10 5,85 4,40 2,60 3,80

Textur Lachs gedünstet: Prüfer RH
Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe p
a
p

p
ig

tr
o

c
k
e
n

s
a
ft

ig

w
e
ic

h

fe
s
t

za
rt

g
u

m
m

ia
rt

ig

ND 5,80 7,00 3,00 5,00 5,20 3,50 1,70

ND 2,90 3,80 4,30 2,20 6,60 3,70 5,50

x 4,35 5,40 3,65 3,60 5,90 3,60 3,60

NE 4,30 4,20 3,30 4,90 4,80 3,60 1,70

NE 3,70 5,00 5,00 4,00 6,00 5,00 2,80

x 4,00 4,60 4,15 4,45 5,40 4,30 2,25

SR 3,70 1,70 7,40 6,50 2,60 7,30 0,50

SR 4,10 7,50 2,40 4,20 5,00 5,00 1,50

x 3,90 4,60 4,90 5,35 3,80 6,15 1,00

SS 4,00 5,20 3,50 5,10 5,30 5,20 2,70

SS 2,50 1,30 8,20 6,60 4,20 5,50 1,60

x 3,25 3,25 5,85 5,85 4,75 5,35 2,15

IU 3,80 5,00 4,30 5,10 5,10 3,90 1,10

IU 2,70 1,00 7,80 5,20 4,00 6,60 0,70

x 3,25 3,00 6,05 5,15 4,55 5,25 0,90

IV 3,50 5,50 4,20 2,10 6,80 5,00 0,90

IV 3,80 5,10 5,10 4,00 6,10 5,10 1,90

x 3,65 5,30 4,65 3,05 6,45 5,05 1,40
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   Tab. 62: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer RT     

Tab. 63: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer RT

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer RT

Attribut 1 2 3 4

Probe b
la

s
s

ö
li
g

fa
s
e
ri

g

ND 5,70 9,10 8,80

ND
x 5,70 9,10 8,80 #####

NE 8,50 5,80 1,50

NE
x 8,50 5,80 1,50 #####

SR 9,50 8,40 9,20

SR 8,00 5,30 8,80

x 8,75 6,85 9,00 #####

SS 9,00 1,60 7,50

SS
x 9,00 1,60 7,50 #####

IU 8,60 2,50 5,70

IU
x 8,60 2,50 5,70 #####

IV 9,00 5,20 1,50

IV 6,80 9,00 8,00

x 7,90 7,10 4,75 #####

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer RT
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe b
u

tt
ri

g

s
ü

ß

d
u

m
p

f

fi
s
c
h

ig

s
ä
u

e
rl

ic
h

L
a
c
h

s
g

e
ru

c
h

ND 9,10 2,30 2,60 5,50 1,80 8,00

ND
x 9,10 2,30 2,60 5,50 1,80 8,00

NE 7,60 3,50 1,70 0,90 0,80 3,00

NE
x 7,60 3,50 1,70 0,90 0,80 3,00

SR 5,10 3,60 5,00 5,60 1,70 4,00

SR 9,00 5,40 4,90 5,00 2,00 5,20

x 7,05 4,50 4,95 5,30 1,85 4,60

SS 8,20 2,90 6,70 1,60 1,40 3,90

SS
x 8,20 2,90 6,70 1,60 1,40 3,90

IU 9,00 5,70 4,50 1,40 0,90 5,50

IU
x 9,00 5,70 4,50 1,40 0,90 5,50

IV 7,00 2,00 1,10 6,50 0,90 0,70

IV 8,00 3,50 6,90 4,00 3,00 4,20

x 7,50 2,75 4,00 5,25 1,95 2,45
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   Tab. 64: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer RT     

Tab. 65: Textur Lachs gedünstet: Prüfer RT

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer RT
Attribut 1 2 3 4 5

Probe H
ü

h
n

c
h

e
n

M
u

s
c
h

e
l

s
a
lz

ig

m
e
ta

ll
is

c
h

m
il

d

ND 8,80 4,00 2,70 5,30 2,20

ND
x 8,80 4,00 2,70 5,30 2,20

NE 7,30 0,60 0,70 1,70 7,70

NE
x 7,30 0,60 0,70 1,70 7,70

SR 8,20 2,10 1,10 3,30 5,60

SR 9,20 0,70 1,60 4,00 1,60

x 8,70 1,40 1,35 3,65 3,60

SS 8,50 1,00 0,70 5,20 7,60

SS
x 8,50 1,00 0,70 5,20 7,60

IU 8,60 1,40 2,40 5,00 7,50

IU
x 8,60 1,40 2,40 5,00 7,50

IV 8,70 0,50 0,50 4,00 7,70

IV 8,60 0,80 0,80 4,40 8,40

x 8,65 0,65 0,65 4,20 8,05

Textur Lachs gedünstet: Prüfer RT
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fl
a
k
in

e
s
s

b
rü

c
h

ig

za
rt

tr
o

c
k
e
n

zä
h

H
a
ft

u
n

g
 a

n
 Z

ä
h

n

ND 3,20 4,50 7,70 1,10 1,70 2,10

ND
x 3,20 4,50 7,70 1,10 1,70 2,10

NE 6,00 1,30 8,20 2,70 1,50 5,00

NE
x 6,00 1,30 8,20 2,70 1,50 5,00

SR 7,20 8,00 5,40 7,00 3,80 4,40

SR 3,50 7,10 2,40 6,70 7,50 3,90

x 5,35 7,55 3,90 6,85 5,65 4,15

SS 3,00 7,00 6,00 8,10 6,30 6,60

SS
x 3,00 7,00 6,00 8,10 6,30 6,60

IU 6,70 5,50 7,10 4,40 3,00 5,70

IU
x 6,70 5,50 7,10 4,40 3,00 5,70

IV 6,30 1,30 7,70 5,50 4,50 2,70

IV 4,80 5,80 4,50 6,10 3,50 1,90

x 5,55 3,55 6,10 5,80 4,00 2,30
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   Tab. 66: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer TH    

Tab. 67: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer TH

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer TH

Attribut 1 2 3 4

Probe ro
s
a

le
u

c
h

te
n

d
ND 8,50 7,30

ND 8,30 8,50

x 8,40 7,90 ##### #####

NE 5,20 3,00

NE 8,50 8,30

x 6,85 5,65 ##### #####

SR 7,60 7,70

SR 3,30 2,00

x 5,45 4,85 ##### #####

SS 7,60 7,50

SS 8,00 8,20

x 7,80 7,85 ##### #####

IU 6,40 6,30

IU 8,20 8,10

x 7,30 7,20 ##### #####

IV 8,00 5,40

IV 5,10 5,10

x 6,55 5,25 ##### #####

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer TH
Attribut 1 2 3 4

Probe a
b

g
e
ru

n
d

e
t

a
ro

m
a
ti

s
c
h

ND 7,80 8,20

ND 7,90 8,10

x 7,85 8,15 ##### #####

NE 9,10 9,20

NE 8,30 8,20

x 8,70 8,70 ##### #####

SR 7,70 7,50

SR 8,00 8,10

x 7,85 7,80 ##### #####

SS 5,00 5,00

SS 6,00 7,00

x 5,50 6,00 ##### #####

IU 4,90 2,90

IU 8,10 8,40

x 6,50 5,65 ##### #####

IV 8,30 8,40

IV 7,80 8,00

x 8,05 8,20 ##### #####
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   Tab. 68: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer TH     

Tab. 69: Textur Lachs gedünstet: Prüfer TH

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer TH

Attribut 1 2 3 4

Probe h
a
rm

o
n

is
c
h

v
o

ll
m

u
n

d
ig

ND 6,80 6,80

ND 8,00 8,00

x 7,40 7,40 ##### #####

NE 8,80 8,70

NE 8,10 8,10

x 8,45 8,40 ##### #####

SR 7,00 7,00

SR 5,10 4,20

x 6,05 5,60 ##### #####

SS 8,10 8,50

SS 5,10 5,10

x 6,60 6,80 ##### #####

IU 2,70 2,60

IU 8,60 8,60

x 5,65 5,60 ##### #####

IV 8,00 8,20

IV 5,40 6,30

x 6,70 7,25 ##### #####

Textur Lachs gedünstet: Prüfer TH
Attribut 1 2 3 4

Probe b
is

s
fe

s
t

fe
s
t

za
rt

ND 8,80 6,50 8,00

ND 8,60 8,50 7,00

x 8,70 7,50 7,50 #####

NE 9,20 8,20 8,10

NE 8,50 8,10 5,30

x 8,85 8,15 6,70 #####

SR 7,50 5,10 8,30

SR 8,20 8,30 6,20

x 7,85 6,70 7,25 #####

SS 8,50 7,30 8,40

SS 8,00 7,60 8,30

x 8,25 7,45 8,35 #####

IU 9,00 8,90 7,20

IU 9,10 8,80 7,50

x 9,05 8,85 7,35 #####

IV 8,50 8,50 6,70

IV 8,30 8,20 6,50

x 8,40 8,35 6,60 #####
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Tab 70: Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer UK     

Tab. 71: Geruch Lachs gedünstet: Prüfer UK

Aussehen Lachs gedünstet: Prüfer UK
Attribut 1 2 3 4 5

Probe b
la

s
s

s
a
ft

ig

fe
tt

h
a
lt

ig

b
rä

u
n

li
c
h

e
 

F
le

c
k
e
n

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

ND 7,30 8,30 5,00 1,90 2,10

ND
x 7,30 8,30 5,00 1,90 2,10

NE 7,50 5,70 1,50 5,00 6,50

NE
x 7,50 5,70 1,50 5,00 6,50

SR 5,50 3,20 2,60 5,50 8,50

SR 8,80 8,10 1,00 5,20 6,20

x 7,15 5,65 1,80 5,35 7,35

SS 8,00 7,30 2,90 4,00 6,30

SS
x 8,00 7,30 2,90 4,00 6,30

IU 6,10 4,30 0,50 4,00 6,20

IU
x 6,10 4,30 0,50 4,00 6,20

IV 8,50 7,00 4,50 5,70 6,90

IV 5,40 8,00 1,00 2,20 7,70

x 6,95 7,50 2,75 3,95 7,30

Geruch Lachs gedünstet: Prüfer UK
Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

s
a
u

e
r

ND 2,50 5,20 6,20 3,20

ND
x 2,50 5,20 6,20 3,20

NE 2,00 5,00 4,30 1,50

NE
x 2,00 5,00 4,30 1,50

SR 2,50 6,80 6,80 6,40

SR 3,80 7,30 6,60 5,00

x 3,15 7,05 6,70 5,70

SS 1,00 4,90 4,00 7,80

SS
x 1,00 4,90 4,00 7,80

IU 1,50 7,10 6,00 7,00

IU
x 1,50 7,10 6,00 7,00

IV 1,30 5,80 7,00 4,50

IV 2,00 4,70 5,00 7,60

x 1,65 5,25 6,00 6,05
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Tab. 72: Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer UK     

Tab. 73: Textur Lachs gedünstet: Prüfer UK

Geschmack Lachs gedünstet: Prüfer UK
Attribut 1 2 3 4 5

Probe fi
s

c
h

ig

h
a

rm
o

n
is

c
h

s
a
lz

ig

s
tr

e
n

g

w
ü

rz
ig

ND 4,00 2,70 0,60 6,20 1,50

ND
x 4,00 2,70 0,60 6,20 1,50

NE 0,40 7,80 1,90 1,90 5,80

NE
x 0,40 7,80 1,90 1,90 5,80

SR 0,80 6,50 0,40 1,20 6,70

SR 2,10 5,90 0,60 1,30 4,80

x 1,45 6,20 0,50 1,25 5,75

SS 1,90 5,20 0,40 2,80 7,30

SS
x 1,90 5,20 0,40 2,80 7,30

IU 0,50 3,50 0,40 7,90 3,80

IU
x 0,50 3,50 0,40 7,90 3,80

IV 0,80 7,10 0,50 1,40 4,30

IV 1,70 6,20 0,50 1,80 5,60

x 1,25 6,65 0,50 1,60 4,95

Textur Lachs gedünstet: Prüfer UK
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fe
s
t

b
rü

c
h

ig

ö
li
g

za
rt

s
a
ft

ig

g
u

m
m

ia
rt

ig

ND 9,20 2,80 1,70 5,10 7,40 2,00

ND
x 9,20 2,80 1,70 5,10 7,40 2,00

NE 4,50 6,00 9,70 9,50 6,60 1,80

NE
x 4,50 6,00 9,70 9,50 6,60 1,80

SR 9,00 0,50 1,40 7,50 0,30 3,60

SR 7,70 3,90 0,90 7,40 7,00 5,00

x 8,35 2,20 1,15 7,45 3,65 4,30

SS 7,50 3,60 1,20 6,40 6,30 5,20

SS
x 7,50 3,60 1,20 6,40 6,30 5,20

IU 8,50 1,50 0,50 7,80 1,50 5,50

IU
x 8,50 1,50 0,50 7,80 1,50 5,50

IV 9,30 1,40 3,00 7,60 6,70 6,00

IV 7,50 4,50 0,50 6,50 8,00 3,10

x 8,40 2,95 1,75 7,05 7,35 4,55
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2.2 Lachs gegrillt 

Tab. 74: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer AF 

Tab. 75: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer AF 

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer AF
Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8

Probe fi
s
c
h

ig

c
h

e
m

is
c
h

fr
is

c
h

a
ro

m
a
ti

s
c
h

s
tr

e
n

g

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

m
u

ff
ig

m
il

d

ND 1,60 2,50 7,60 8,10 2,10 8,10 5,40 6,70

ND 1,00 5,00 5,10 2,90 7,00 5,40 7,00 3,30

x 1,30 3,75 6,35 5,50 4,55 6,75 6,20 5,00

NE 4,00 3,90 7,00 2,90 5,20 2,60 3,60 3,50

NE 3,20 8,10 6,80 2,60 8,20 2,60 1,20 5,20

x 3,60 6,00 6,90 2,75 6,70 2,60 2,40 4,35

SR 0,70 1,00 8,70 7,40 1,70 5,10 1,60 7,00

SR 2,20 2,40 8,00 5,10 2,30 7,40 3,80 4,30

x 1,45 1,70 8,35 6,25 2,00 6,25 2,70 5,65

SS 1,80 1,90 5,00 2,50 5,30 6,40 2,70 5,30

SS 2,00 3,60 5,10 2,20 6,50 2,30 7,10 3,00

x 1,90 2,75 5,05 2,35 5,90 4,35 4,90 4,15

IU 0,80 1,00 7,70 3,90 1,30 5,20 2,30 5,40

IU 1,50 6,10 7,00 2,10 5,40 3,50 5,30 3,50

x 1,15 3,55 7,35 3,00 3,35 4,35 3,80 4,45

IV 1,50 3,80 5,20 2,20 3,40 3,40 5,20 7,00

IV 1,60 3,40 8,50 5,40 2,40 6,70 4,00 7,40

x 1,55 3,60 6,85 3,80 2,90 5,05 4,60 7,20

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer AF
Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8

Probe fi
s
c
h

ig

c
h

e
m

is
c
h

fr
is

c
h

a
ro

m
a
ti

s
c
h

s
tr

e
n

g

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

m
u

ff
ig

m
il

d

ND 1,60 2,50 7,60 8,10 2,10 8,10 5,40 6,70

ND 1,00 5,00 5,10 2,90 7,00 5,40 7,00 3,30

x 1,30 3,75 6,35 5,50 4,55 6,75 6,20 5,00

NE 4,00 3,90 7,00 2,90 5,20 2,60 3,60 3,50

NE 3,20 8,10 6,80 2,60 8,20 2,60 1,20 5,20

x 3,60 6,00 6,90 2,75 6,70 2,60 2,40 4,35

SR 0,70 1,00 8,70 7,40 1,70 5,10 1,60 7,00

SR 2,20 2,40 8,00 5,10 2,30 7,40 3,80 4,30

x 1,45 1,70 8,35 6,25 2,00 6,25 2,70 5,65

SS 1,80 1,90 5,00 2,50 5,30 6,40 2,70 5,30

SS 2,00 3,60 5,10 2,20 6,50 2,30 7,10 3,00

x 1,90 2,75 5,05 2,35 5,90 4,35 4,90 4,15

IU 0,80 1,00 7,70 3,90 1,30 5,20 2,30 5,40

IU 1,50 6,10 7,00 2,10 5,40 3,50 5,30 3,50

x 1,15 3,55 7,35 3,00 3,35 4,35 3,80 4,45

IV 1,50 3,80 5,20 2,20 3,40 3,40 5,20 7,00

IV 1,60 3,40 8,50 5,40 2,40 6,70 4,00 7,40

x 1,55 3,60 6,85 3,80 2,90 5,05 4,60 7,20



Abbildungen des Anhangs 

 

 42

 

Tab. 76: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer AF  

   Tab. 77: Textur Lachs gegrillt: Prüfer AF 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer AF
Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

fa
d

e

h
a
rm

o
n

is
c
h

v
o

ll
m

u
n

d
ig

fr
is

c
h

fi
s
c
h

ig

s
a
lz

ig

tr
o

c
k
e
n

m
il

d

ra
u

c
h

ig

ND 2,10 2,90 5,00 5,10 9,20 1,70 2,60 7,20 7,30 1,70

ND 3,90 3,00 4,10 7,70 8,80 4,70 1,90 1,70 2,90 1,70

x 3,00 2,95 4,55 6,40 9,00 3,20 2,25 4,45 5,10 1,70

NE 6,40 3,50 6,70 6,70 7,70 4,90 2,10 7,70 3,50 6,70

NE 2,60 3,50 2,40 3,00 8,20 7,00 6,20 4,70 4,20 7,40

x 4,50 3,50 4,55 4,85 7,95 5,95 4,15 6,20 3,85 7,05

SR 3,10 3,40 7,40 5,10 8,40 0,80 1,70 4,00 8,20 1,20

SR 2,10 1,50 2,40 1,30 8,10 1,50 2,00 8,60 4,10 2,00

x 2,60 2,45 4,90 3,20 8,25 1,15 1,85 6,30 6,15 1,60

SS 1,00 1,20 1,30 1,40 5,40 8,30 6,90 5,40 1,00 7,60

SS 7,50 2,10 7,50 5,00 8,10 1,70 5,30 5,40 5,40 5,50

x 4,25 1,65 4,40 3,20 6,75 5,00 6,10 5,40 3,20 6,55

IU 1,70 3,60 2,90 3,30 6,90 8,20 6,50 5,10 1,80 7,50

IU 5,10 2,90 3,70 2,20 8,40 1,60 3,10 1,20 7,00 3,40

x 3,40 3,25 3,30 2,75 7,65 4,90 4,80 3,15 4,40 5,45

IV 7,20 1,70 6,60 6,70 8,40 1,30 3,10 7,90 7,00 3,00

IV 8,20 1,30 8,20 5,20 8,50 1,30 5,50 2,80 8,00 5,40

x 7,70 1,50 7,40 5,95 8,45 1,30 4,30 5,35 7,50 4,20

Textur Lachs gegrillt: Prüfer AF
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fa
s
e
ri

g

b
rü

c
h

ig

s
a
ft

ig

fe
s
t

za
rt

ze
rf

a
ll
e
n

ND 5 6,50 2,00 8,20 6,20 1,90

ND 5,00 5,20 7,50 3,20 9,00 5,30

x 5,00 5,85 4,75 5,70 7,60 3,60

NE 7,50 5,10 1,80 7,00 2,70 5,30

NE 2,50 1,90 9,00 7,20 8,00 1,50

x 5,00 3,50 5,40 7,10 5,35 3,40

SR 3,40 6,70 6,80 5,20 4,20 0,90

SR 8,30 6,50 1,60 8,00 4,60 2,10

x 5,85 6,60 4,20 6,60 4,40 1,50

SS 5,00 5,00 8,10 2,10 7,00 5,20

SS 1,80 6,50 8,00 1,50 8,40 3,00

x 3,40 5,75 8,05 1,80 7,70 4,10

IU 1,20 2,20 7,70 8,10 7,90 1,90

IU 0,70 1,80 9,20 2,90 8,90 1,00

x 0,95 2,00 8,45 5,50 8,40 1,45

IV 5,00 3,00 0,00 5,20 8,80 3,50

IV 1,50 1,60 8,20 7,00 8,50 0,50

x 3,25 2,30 4,10 6,10 8,65 2,00
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   Tab. 78: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer AKQ 

 

   Tab. 79: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer AKQ 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer AKQ

Attribut 1 2 3 4 5

Probe fe
s

t

s
a

ft
ig

h
e
ll

-r
o

s
a

la
c

h
s

fa
rb

e
n

d
u

n
k
e
ll
a
c
h

s
 

rö
tl

ic
h

fe
u

c
h

t

tr
o

c
k
e
n

ND 9,20 3,50 9,40 5,00 0,20 2,00 7,00

ND 6,10 7,50 8,70 4,90 0,50 7,00 1,00

x 7,65 5,50 9,05 4,95 0,35 4,50 4,00

NE 6,60 7,60 9,30 4,60 0,40 3,20 7,00

NE 6,80 5,20 8,90 4,70 0,30 6,70 4,00

x 6,70 6,40 9,10 4,65 0,35 4,95 5,50

SR 5,60 5,40 8,10 5,10 0,60 3,70 7,40

SR 6,70 4,00 8,50 5,50 0,70 6,40 3,10

x 6,15 4,70 8,30 5,30 0,65 5,05 5,25

SS 6,50 9,30 8,10 2,60 2,50 9,00 0,90

SS 7,20 7,20 9,40 4,50 0,30 6,00 4,50

x 6,85 8,25 8,75 3,55 1,40 7,50 2,70

IU 6,70 6,70 5,40 7,40 0,70 7,20 6,70

IU 8,00 5,80 2,70 4,40 0,40 3,40 2,10

x 7,35 6,25 4,05 5,90 0,55 5,30 4,40

IV 5,50 5,60 9,40 4,40 0,30 6,00 3,10

IV 8,60 7,20 8,50 6,00 0,70 4,20 7,10

x 7,05 6,40 8,95 5,20 0,50 5,10 5,10

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer AKQ

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Probe e
s

s
ig

s
a
u

e
r

w
ü

rz
ig

ra
u

c
h

ig

m
o

d
ri

g

S
e
e

s
te

c
h

e
n

d

b
ra

n
d

ig

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

fi
s
c
h

ig

b
u

tt
ri

g

ty
p

is
c
h

 L
a

c
h

s

ND 1,80 4,20 3,50 7,20 6,00 8,00 6,20 8,00 3,20 8,00 6,00

ND 2,40 1,30 1,30 6,90 2,30 1,30 1,20 4,00 6,30 6,40 4,50

x 2,10 2,75 2,40 7,05 4,15 4,65 3,70 6,00 4,75 7,20 5,25

NE 2,50 3,80 4,90 7,00 5,90 3,40 4,70 1,60 5,00 6,20 5,20

NE 3,20 4,90 5,10 8,00 8,80 5,10 3,50 1,80 6,20 7,10 7,30

x 2,85 4,35 5,00 7,50 7,35 4,25 4,10 1,70 5,60 6,65 6,25

SR 0,80 2,30 2,70 6,10 4,80 1,50 1,60 3,70 6,00 5,80 4,30

SR 7,20 2,00 3,90 6,70 7,50 5,50 3,70 1,60 7,30 6,10 8,00

x 4,00 2,15 3,30 6,40 6,15 3,50 2,65 2,65 6,65 5,95 6,15

SS 1,10 4,90 3,50 7,00 3,40 6,50 4,50 7,90 6,20 8,30 5,80

SS 2,60 1,50 4,40 6,50 6,20 1,50 4,20 5,00 6,90 5,40 3,60

x 1,85 3,20 3,95 6,75 4,80 4,00 4,35 6,45 6,55 6,85 4,70

IU 2,80 5,50 3,40 6,30 3,00 2,40 1,50 4,90 2,90 5,80 6,30

IU 2,20 3,60 4,50 6,70 6,60 5,90 6,50 3,00 5,50 6,00 5,60

x 2,50 4,55 3,95 6,50 4,80 4,15 4,00 3,95 4,20 5,90 5,95

IV 3,60 4,60 5,20 6,20 6,20 3,00 2,80 4,00 2,20 4,50 5,50

IV 6,40 2,50 3,50 8,50 7,20 7,50 4,60 4,30 6,90 4,70 4,30

x 5,00 3,55 4,35 7,35 6,70 5,25 3,70 4,15 4,55 4,60 4,90
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   Tab. 80: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer AKQ 

   Tab. 81: Textur Lachs gegrillt: Prüfer AKQ 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer AKQ

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

b
ra

n
d

ig

m
o

d
ri

g

ra
u

c
h

ig

s
a
lz

ig

S
e
e

p
ik

a
n

t

m
u

ff
ig

v
o

ll
m

u
n

d
ig

fe
tt

ig

ND 3,90 1,50 5,80 1,30 0,30 5,50 1,50 8,40 3,50 9,60

ND 3,90 0,80 7,40 2,70 0,70 7,50 1,50 7,40 3,50 4,00

x 3,90 1,15 6,60 2,00 0,50 6,50 1,50 7,90 3,50 6,80

NE 3,00 4,00 5,90 5,60 5,00 4,90 2,40 5,70 1,50 4,80

NE 5,70 7,10 9,00 3,40 0,30 6,00 6,20 9,20 1,70 3,30

x 4,35 5,55 7,45 4,50 2,65 5,45 4,30 7,45 1,60 4,05

SR 4,40 1,50 5,80 2,50 0,80 4,00 1,20 5,90 2,00 0,50

SR 4,20 3,30 8,90 5,00 0,30 7,40 0,30 8,70 0,60 2,60

x 4,30 2,40 7,35 3,75 0,55 5,70 0,75 7,30 1,30 1,55

SS 6,60 1,70 5,30 3,50 0,60 4,70 1,90 5,30 3,00 8,20

SS 3,00 3,00 9,70 1,10 0,20 8,30 3,60 9,30 1,20 9,00

x 4,80 2,35 7,50 2,30 0,40 6,50 2,75 7,30 2,10 8,60

IU 6,00 1,80 5,30 1,00 0,80 2,80 4,50 4,60 4,50 3,00

IU 6,90 4,60 6,20 2,40 0,60 7,90 2,00 8,90 2,70 5,00

x 6,45 3,20 5,75 1,70 0,70 5,35 3,25 6,75 3,60 4,00

IV 3,20 3,30 6,20 5,60 0,70 6,10 0,90 6,40 3,40 6,00

IV 4,00 2,80 8,40 3,00 0,20 6,10 1,60 8,60 1,70 3,20

x 3,60 3,05 7,30 4,30 0,45 6,10 1,25 7,50 2,55 4,60

Textur Lachs gegrillt: Prüfer AKQ

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe fe
s
t

zä
h

e
la

s
ti

s
c
h

g
u

m
m

ia
rt

ig

s
a
ft

ig

w
e
ic

h

fe
u

c
h

t

ND 6,00 2,00 7,20 4,60 7,00 5,50 8,60

ND 7,30 6,50 8,00 3,30 5,80 7,30 3,90

x 6,65 4,25 7,60 3,95 6,40 6,40 6,25

NE 3,80 1,60 2,60 2,90 5,40 6,60 5,50

NE 6,00 3,40 6,40 2,30 5,40 2,80 7,40

x 4,90 2,50 4,50 2,60 5,40 4,70 6,45

SR 6,00 2,90 6,40 1,60 6,30 5,10 6,20

SR 8,50 6,70 2,90 4,80 6,60 5,90 3,60

x 7,25 4,80 4,65 3,20 6,45 5,50 4,90

SS 6,20 3,10 7,60 1,40 7,60 6,50 7,70

SS 6,60 3,00 2,00 5,20 7,40 8,30 7,90

x 6,40 3,05 4,80 3,30 7,50 7,40 7,80

IU 6,20 5,00 3,20 5,00 2,50 4,10 2,80

IU 6,10 5,10 5,70 6,20 4,50 2,80 5,50

x 6,15 5,05 4,45 5,60 3,50 3,45 4,15

IV 3,50 2,50 4,70 3,20 7,20 7,10 7,20

IV 8,10 7,40 2,00 4,50 0,50 5,10 3,30

x 5,80 4,95 3,35 3,85 3,85 6,10 5,25
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   Tab. 82: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer BM 

   Tab. 83: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer BM 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer BM

Attribut 1 2 3 4

Probe fe
u

c
h

t

h
e
ll
ro

s
a

k
n

u
s
p

ri
g

s
a
ft

ig

ND 8,00 8,00 8,20 5,50

ND 5,20 5,20 9,90 2,10

x 6,60 6,60 9,05 3,80

NE 5,40 8,20 5,60 8,30

NE 9,90 8,20 8,20 8,20

x 7,65 8,20 6,90 8,25

SR 2,20 5,40 8,00 2,10

SR 2,40 5,20 5,20 2,50

x 2,30 5,30 6,60 2,30

SS 8,40 2,30 5,30 9,90

SS 0,20 5,10 8,00 0,20

x 4,30 3,70 6,65 5,05

IU 5,00 2,20 8,50 5,60

IU 2,80 5,20 5,10 2,40

x 3,90 3,70 6,80 4,00

IV 5,10 7,90 1,70 1,80

IV 8,40 8,50 5,40 8,60

x 6,75 8,20 3,55 5,20

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer BM

Attribut 1 2 3 4 5

Probe fi
s
c
h

ig

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

a
ro

m
a
ti

s
c
h

fr
is

c
h

w
ü

rz
ig

ND 0,30 4,90 5,00 8,50 8,50

ND 5,10 8,20 8,50 8,20 8,30

x 2,70 6,55 6,75 8,35 8,40

NE 0,30 8,20 8,40 8,30 8,20

NE 0,20 8,10 5,00 8,30 8,30

x 0,25 8,15 6,70 8,30 8,25

SR 5,00 5,00 5,20 7,90 5,30

SR 2,00 5,10 2,10 8,20 5,40

x 3,50 5,05 3,65 8,05 5,35

SS 5,10 8,00 5,00 8,40 8,30

SS 0,20 8,50 8,40 8,40 5,10

x 2,65 8,25 6,70 8,40 6,70

IU 5,00 8,50 8,30 8,30 8,00

IU 2,50 5,00 5,00 7,90 8,00

x 3,75 6,75 6,65 8,10 8,00

IV 2,40 8,70 8,90 8,60 8,60

IV 5,20 8,40 8,40 8,30 8,40

x 3,80 8,55 8,65 8,45 8,50
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   Tab. 84: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer BM 

   Tab. 85: Textur Lachs gegrillt: Prüfer BM

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer BM

Attribut 1 2 3 4 5

Probe w
ü

rz
ig

m
il

d

fa
d

e

h
a
rm

o
n

is
c
h

s
a
ft

ig

ND 5,00 5,10 2,00 2,00 2,00

ND 5,10 2,20 0,10 9,90 8,20

x 5,05 3,65 1,05 5,95 5,10

NE 5,10 5,00 0,30 5,20 5,20

NE 5,10 2,20 0,30 2,10 10,00

x 5,10 3,60 0,30 3,65 7,60

SR 2,20 8,50 5,00 2,40 2,30

SR 2,40 2,50 7,90 2,40 2,40

x 2,30 5,50 6,45 2,40 2,35

SS 5,20 1,80 0,20 8,20 10,00

SS 5,20 0,10 0,10 8,50 1,60

x 5,20 0,95 0,15 8,35 5,80

IU 5,30 2,00 2,00 5,30 5,50

IU 5,20 2,00 2,00 8,30 8,50

x 5,25 2,00 2,00 6,80 7,00

IV 5,00 2,10 2,00 1,90 2,00

IV 8,20 0,30 0,30 8,50 10,00

x 6,60 1,20 1,15 5,20 6,00

Textur Lachs gegrillt: Prüfer BM

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe b
is

s
fe

s
t

fa
s
e
ri

g

k
n

u
s
p

ri
g

H
a
ft

u
n

g
 a

n
 Z

ä
h

n

za
rt

s
a
ft

ig

ND 7,90 7,90 4,90 5,00 5,00 2,40

ND 8,20 0,20 10,00 0,20 8,50 8,60

x 8,05 4,05 7,45 2,60 6,75 5,50

NE 5,00 5,00 2,50 5,10 8,20 5,20

NE 1,90 1,80 5,20 0,20 10,00 10,00

x 3,45 3,40 3,85 2,65 9,10 7,60

SR 8,00 8,00 5,10 8,00 2,20 2,20

SR 8,30 2,30 2,30 2,30 5,40 0,30

x 8,15 5,15 3,70 5,15 3,80 1,25

SS 5,00 4,90 5,00 5,00 8,70 10,00

SS 8,10 8,20 8,10 0,20 8,20 2,30

x 6,55 6,55 6,55 2,60 8,45 6,15

IU 5,20 2,10 10,00 5,70 5,80 5,70

IU 5,00 2,40 2,50 2,40 7,90 7,90

x 5,10 2,25 6,25 4,05 6,85 6,80

IV 5,10 0,20 0,20 5,10 8,60 1,80

IV 5,20 8,20 8,20 0,30 10,00 10,00

x 5,15 4,20 4,20 2,70 9,30 5,90
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   Tab. 86: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer DG 

 

   Tab. 87: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer DG 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer DG

Attribut 1 2 3 4 5

Probe le
ic

h
t 

a
p

ri
c

o
t 

ro
s
e

m
a
tt

o
ra

n
g

e
-r

o
s
e
 

le
u

c
h

te
n

d

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig
e
 

S
tr

u
k
tu

r

g
lä

n
ze

n
d

e
 

O
b

e
rf

lä
c
h

e

ND 5,00 1,80 5,00 5,00 1,70

ND 5,10 9,50 0,30 9,40 7,30

x 5,05 5,65 2,65 7,20 4,50

NE 2,00 0,30 0,30 9,80 7,20

NE 1,70 0,20 0,20 9,80 9,70

x 1,85 0,25 0,25 9,80 8,45

SR 5,10 5,10 2,40 9,40 7,60

SR 9,60 0,50 7,60 2,50 7,60

x 7,35 2,80 5,00 5,95 7,60

SS 1,60 5,10 0,30 0,40 1,90

SS 9,70 0,40 9,80 9,80 9,70

x 5,65 2,75 5,05 5,10 5,80

IU 4,90 4,90 0,30 9,80 5,00

IU 7,60 7,70 1,90 9,70 0,30

x 6,25 6,30 1,10 9,75 2,65

IV 5,00 5,00 1,60 7,60 7,60

IV 5,10 9,50 4,90 9,70 4,70

x 5,05 7,25 3,25 8,65 6,15

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer DG

Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

n
ic

h
t 

ty
p

is
c
h

 

F
is

c
h

le
ic

h
t 

b
ra

n
d

ig

ND 9,80 0,30 9,70

ND 10,00 0,20 9,50

x 9,90 0,25 9,60 #####

NE 9,80 0,30 9,80

NE 9,90 0,30 9,80

x 9,85 0,30 9,80 #####

SR 4,90 0,40 9,60

SR 9,80 0,40 9,70

x 7,35 0,40 9,65 #####

SS 7,60 0,30 9,70

SS 9,70 0,30 0,40

x 8,65 0,30 5,05 #####

IU 9,70 0,40 0,50

IU 8,00 0,40 9,50

x 8,85 0,40 5,00 #####

IV 9,80 0,30 7,90

IV 9,90 0,30 9,80

x 9,85 0,30 8,85 #####



Abbildungen des Anhangs 

 

 48

   Tab. 88: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer DG 

   Tab. 89: Textur Lachs gegrillt: Prüfer DG 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer DG

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe s
a

lz
ig

p
ik

a
n

t

a
ro

m
a
ti

s
c
h

 F
is

c
h

fa
d

s
tr

e
n

g

ra
u

c
h

ig

n
ic

h
t 

ty
p

is
c
h

ND 5,20 9,80 9,70 0,30 5,30 9,80 7,30

ND 5,10 7,60 7,70 0,30 2,80 9,60 0,30

x 5,15 8,70 8,70 0,30 4,05 9,70 3,80

NE 1,80 1,90 2,00 7,60 0,30 4,90 4,90

NE 9,60 9,60 9,60 0,30 7,30 9,80 5,10

x 5,70 5,75 5,80 3,95 3,80 7,35 5,00

SR 0,20 0,30 2,00 9,70 0,40 0,40 9,60

SR 2,30 2,30 2,40 8,20 0,40 8,30 9,80

x 1,25 1,30 2,20 8,95 0,40 4,35 9,70

SS 7,90 9,70 9,70 0,30 9,60 9,60 4,50

SS 5,10 8,20 8,10 0,30 2,60 2,60 0,30

x 6,50 8,95 8,90 0,30 6,10 6,10 2,40

IU 0,30 5,10 9,20 0,40 3,20 7,50 0,30

IU 0,40 5,10 5,10 0,40 0,50 7,50 5,00

x 0,35 5,10 7,15 0,40 1,85 7,50 2,65

IV 5,10 7,80 8,00 0,40 0,50 8,00 0,50

IV 5,10 7,60 7,60 0,30 0,40 7,50 4,70

x 5,10 7,70 7,80 0,35 0,45 7,75 2,60

Textur Lachs gegrillt: Prüfer DG

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe b
is

s
fe

s
t

le
ic

h
t 

tr
o

c
k
e
n

tr
o

c
k
e
n

k
n

u
s
p

ri
g

zä
h

fa
s
e
ri

g

ND 0,40 0,50 0,40 9,80 0,40 2,20

ND 8,20 0,20 9,70 8,20 4,90 8,20

x 4,30 0,35 5,05 9,00 2,65 5,20

NE 5,20 2,50 0,20 0,20 2,10 8,00

NE 5,10 0,20 0,20 9,80 4,90 4,90

x 5,15 1,35 0,20 5,00 3,50 6,45

SR 9,80 0,40 9,80 2,80 7,50 9,70

SR 9,70 0,30 9,70 0,30 9,80 9,70

x 9,75 0,35 9,75 1,55 8,65 9,70

SS 0,40 0,40 0,30 0,30 2,10 2,10

SS 9,80 5,00 0,40 9,70 7,30 7,20

x 5,10 2,70 0,35 5,00 4,70 4,65

IU 7,50 0,30 7,60 7,70 1,70 5,00

IU 9,80 0,30 9,80 9,80 4,90 9,70

x 8,65 0,30 8,70 8,75 3,30 7,35

IV 7,50 5,10 2,00 5,20 2,00 2,10

IV 5,00 5,10 0,30 5,10 9,70 9,70

x 6,25 5,10 1,15 5,15 5,85 5,90
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   Tab. 90: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer FH 

 

   Tab. 91: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer FH 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer FH

Attribut 1 2 3 4 5

Probe o
ra

n
g

e
 

ro
s
e
 

tr
o

c
k
e
n

fa
s
e
ri

g

s
a
ft

ig

ND 8,90 1,40 3,00 4,60 6,20

ND 6,90 6,90 5,20 4,10 5,00

x 7,90 4,15 4,10 4,35 5,60

NE 5,40 3,40 5,10 2,80 4,20

NE 2,50 1,70 2,60 2,70 7,40

x 3,95 2,55 3,85 2,75 5,80

SR 3,10 2,70 2,80 5,20 7,00

SR 3,50 2,70 6,60 6,60 5,50

x 3,30 2,70 4,70 5,90 6,25

SS 6,90 2,60 3,10 3,00 6,00

SS 6,50 1,30 2,40 5,10 7,10

x 6,70 1,95 2,75 4,05 6,55

IU 5,90 6,60 7,00 7,40 4,00

IU 6,40 3,70 3,40 5,30 7,00

x 6,15 5,15 5,20 6,35 5,50

IV 2,00 5,20 2,20 3,20 7,00

IV 7,20 7,00 1,40 5,20 8,10

x 4,60 6,10 1,80 4,20 7,55

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer FH

Attribut 1 2 3 4

Probe a
b

g
e
ru

n
d

e
t

b
u

tt
ri

g

s
ü

ß

fr
is

c
h

ND 4,80 6,40 4,50 6,70

ND 6,30 6,40 5,10 6,90

x 5,55 6,40 4,80 6,80

NE 7,90 7,10 6,70 6,00

NE 6,60 7,70 7,50 7,40

x 7,25 7,40 7,10 6,70

SR 6,00 6,00 5,90 7,00

SR 7,20 6,90 6,70 6,40

x 6,60 6,45 6,30 6,70

SS 5,00 5,00 6,70 6,70

SS 6,90 8,00 7,10 7,50

x 5,95 6,50 6,90 7,10

IU 1,90 2,00 4,90 3,70

IU 7,00 7,60 7,70 6,50

x 4,45 4,80 6,30 5,10

IV 3,50 7,20 6,40 6,60

IV 3,50 5,30 4,40 6,60

x 3,50 6,25 5,40 6,60
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   Tab. 92: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer FH 

   Tab. 93: Textur Lachs gegrillt: Prüfer FH 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer FH

Attribut 1 2 3 4 5

Probe s
ü

ß

v
e
rb

ra
n

n
t 

(a
u

s
s

e

fi
s
c
h

ig

b
u

tt
ri

g

s
a

lz
ig

ND 5,60 8,20 6,10 6,10 1,70

ND 6,30 8,70 3,50 6,20 5,00

x 5,95 8,45 4,80 6,15 3,35

NE 2,50 6,80 6,10 3,10 2,70

NE 4,10 5,00 3,00 3,70 6,10

x 3,30 5,90 4,55 3,40 4,40

SR 4,20 7,30 6,00 3,30 1,70

SR 5,10 6,30 7,10 5,20 2,20

x 4,65 6,80 6,55 4,25 1,95

SS 5,00 6,00 3,50 6,00 1,90

SS 7,50 5,80 3,00 8,00 1,90

x 6,25 5,90 3,25 7,00 1,90

IU 2,40 7,10 4,50 2,70 2,00

IU 7,50 3,50 2,10 7,80 2,50

x 4,95 5,30 3,30 5,25 2,25

IV 2,70 5,00 6,70 9,20 2,30

IV 5,00 7,50 3,20 4,70 2,60

x 3,85 6,25 4,95 6,95 2,45

Textur Lachs gegrillt: Prüfer FH

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe tr
o

c
k
e
n

w
e
ic

h
 (

F
le

is
c
h

)

fe
s
t 

(a
u

s
s
e
n

)

ö
li
g

b
rü

c
h

ig

k
n

u
s
p

ri
g

 (
a
u

s
s
e

ND 7,00 4,70 2,80 6,10 6,10 7,50

ND 4,00 6,40 6,70 4,50 5,60 7,10

x 5,50 5,55 4,75 5,30 5,85 7,30

NE 4,70 5,60 6,50 4,90 6,30 2,50

NE 4,20 6,90 3,20 5,00 4,70 1,90

x 4,45 6,25 4,85 4,95 5,50 2,20

SR 4,30 5,00 6,00 5,70 4,90 3,20

SR 4,70 6,20 5,40 5,20 7,10 6,20

x 4,50 5,60 5,70 5,45 6,00 4,70

SS 5,00 7,50 2,70 7,30 3,40 5,20

SS 4,70 6,50 3,00 7,00 6,00 1,00

x 4,85 7,00 2,85 7,15 4,70 3,10

IU 7,40 3,10 3,30 4,50 7,50 0,90

IU 3,00 6,90 3,40 5,10 7,40 6,50

x 5,20 5,00 3,35 4,80 7,45 3,70

IV 7,20 3,10 3,20 4,10 7,10 1,30

IV 6,60 3,50 6,10 6,52 5,60 7,40

x 6,90 3,30 4,65 5,31 6,35 4,35
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Tab. 94: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer GB 

 

   Tab. 95: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer GB 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer GB

Attribut 1 2 3 4 5

Probe tr
o

c
k
e
n

le
d

e
ra

rt
ig

m
a
rm

o
ri

e
rt

ro
s
a
fa

rb
e
n

fa
s
e
ri

g

ND 6,60 3,60 2,70 2,50 5,60

ND 7,20 5,20 3,60 2,70 7,20

x 6,90 4,40 3,15 2,60 6,40

NE 6,30 6,80 2,50 2,90 3,20

NE 2,30 3,10 1,80 2,20 4,40

x 4,30 4,95 2,15 2,55 3,80

SR 6,10 6,70 1,80 2,90 6,00

SR 3,30 6,40 3,20 5,00 4,90

x 4,70 6,55 2,50 3,95 5,45

SS 4,60 4,20 4,90 2,00 1,90

SS 6,50 6,20 5,40 6,60 7,50

x 5,55 5,20 5,15 4,30 4,70

IU 3,40 3,80 3,20 5,60 5,20

IU 3,20 4,20 3,00 6,60 4,80

x 3,30 4,00 3,10 6,10 5,00

IV 3,20 4,80 1,90 4,20 3,00

IV 3,60 5,30 3,60 6,60 4,20

x 3,40 5,05 2,75 5,40 3,60

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer GB

Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

fi
s
c
h

ig

g
e
k
o

c
h

te
 M

il
c
h

ND 6,10 4,60 6,20 3,90

ND 5,60 4,90 2,60 4,00

x 5,85 4,75 4,40 3,95

NE 4,90 3,90 5,40 3,40

NE 4,40 3,60 4,10 4,00

x 4,65 3,75 4,75 3,70

SR 4,00 2,30 1,50 1,90

SR 6,00 5,30 3,00 5,60

x 5,00 3,80 2,25 3,75

SS 4,90 3,70 3,80 3,80

SS 5,00 3,10 2,60 3,40

x 4,95 3,40 3,20 3,60

IU 4,20 2,80 2,20 3,30

IU 4,90 6,60 5,70 3,90

x 4,55 4,70 3,95 3,60

IV 3,50 2,80 2,80 2,40

IV 2,80 1,90 2,00 4,80

x 3,15 2,35 2,40 3,60
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   Tab. 96: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer GB 

   Tab. 97: Textur Lachs gegrillt: Prüfer GB 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer GB

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe h
a
rm

o
n

is
c
h

H
ü

h
n

c
h

e
n

T
h

u
n

fi
s
c
h

d
o

s
e

m
il

d

g
u

m
m

ia
rt

ig

m
o

d
ri

g

ND 5,40 3,20 6,50 6,20 2,50 5,40

ND 2,00 2,70 4,40 6,30 1,70 6,60

x 3,70 2,95 5,45 6,25 2,10 6,00

NE 3,50 6,70 4,70 7,70 3,20 6,20

NE 3,60 4,60 3,50 6,60 8,00 2,60

x 3,55 5,65 4,10 7,15 5,60 4,40

SR 2,70 5,90 6,60 7,20 5,20 3,20

SR 2,40 7,60 2,10 7,20 4,00 3,50

x 2,55 6,75 4,35 7,20 4,60 3,35

SS 4,70 4,70 7,00 3,80 3,10 3,40

SS 1,30 6,60 6,70 6,60 5,90 2,90

x 3,00 5,65 6,85 5,20 4,50 3,15

IU 1,60 3,20 8,00 8,20 8,10 4,10

IU 1,60 3,90 7,50 6,90 2,70 6,50

x 1,60 3,55 7,75 7,55 5,40 5,30

IV 4,90 6,20 5,80 7,50 3,90 3,30

IV 1,80 3,10 3,00 6,60 3,60 2,80

x 3,35 4,65 4,40 7,05 3,75 3,05

Textur Lachs gegrillt: Prüfer GB

Attribut 1 2 3 4

Probe fe
s
t

zä
h

tr
o

c
k
e
n

b
is

s
fe

s
t

ND 4,10 3,00 6,30 4,10

ND 6,20 5,40 3,20 5,70

x 5,15 4,20 4,75 4,90

NE 6,10 2,40 2,80 4,50

NE 4,00 3,60 2,50 6,90

x 5,05 3,00 2,65 5,70

SR 6,60 5,20 7,70 7,70

SR 6,20 6,00 5,00 6,00

x 6,40 5,60 6,35 6,85

SS 2,80 3,10 3,90 2,70

SS 7,90 6,70 7,20 6,50

x 5,35 4,90 5,55 4,60

IU 6,60 4,30 1,50 7,00

IU 7,10 7,10 7,00 6,30

x 6,85 5,70 4,25 6,65

IV 6,30 4,60 7,20 3,40

IV 7,10 6,20 7,90 6,60

x 6,70 5,40 7,55 5,00
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   Tab. 98: Aussehen Lachs gegrillt HBÖ 

   Tab. 99: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer HBÖ 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer HBÖ

Attribut 1 2 3 4

Probe b
la

s
s

a
n

s
p

re
c
h

e
n

d

ND 7,60 7,60

ND 6,60 4,90

x 7,10 6,25

NE 3,10 3,30

NE 0,70 8,00

x 1,90 5,65

SR 4,90 4,80

SR 1,50 7,00

x 3,20 5,90

SS 7,80 7,90

SS 6,20 6,30

x 7,00 7,10

IU 7,70 6,70

IU 2,10 7,50

x 4,90 7,10

IV 2,30 7,10

IV 8,30 8,30

x 5,30 7,70

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer HBÖ

Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

a
n

g
e
b

ra
n

n
t

ND 7,70 2,30

ND 1,60 2,50

x 4,65 2,40

NE 1,20 1,20

NE 0,60 5,10

x 0,90 3,15

SR 6,60 1,60

SR 6,00 1,00

x 6,30 1,30

SS 2,30 6,40

SS 1,40 1,40

x 1,85 3,90

IU 5,00 1,60

IU 1,60 5,30

x 3,30 3,45

IV 4,80 0,70

IV 6,90 1,00

x 5,85 0,85
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   Tab. 100: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer HBÖ 

   Tab. 101: Textur Lachs gegrillt: Prüfer HBÖ 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer HBÖ

Attribut 1 2 3 4

Probe s
a

lz
ig

m
il

d

p
ik

a
n

t

ND 1,80 6,30 1,40

ND 0,70 4,80 7,60

x 1,25 5,55 4,50

NE 1,00 3,20 6,50

NE 1,00 4,70 4,80

x 1,00 3,95 5,65

SR 6,00 3,20 6,50

SR 1,00 1,40 7,20

x 3,50 2,30 6,85

SS 2,50 3,20 6,30

SS 1,70 4,70 4,40

x 2,10 3,95 5,35

IU 1,70 1,50 1,70

IU 0,60 7,00 2,40

x 1,15 4,25 2,05

IV 0,80 4,70 5,00

IV 1,00 5,20 5,20

x 0,90 4,95 5,10

Textur Lachs gegrillt: Prüfer HBÖ

Attribut 1 2 3 4

Probe fe
s
t

tr
o

c
k
e
n

fe
in

ND 2,80 7,70 7,50

ND 2,60 6,20 2,30

x 2,70 6,95 4,90

NE 7,00 6,90 7,00

NE 8,00 5,00 2,70

x 7,50 5,95 4,85

SR 7,20 3,00 7,00

SR 8,20 4,60 2,20

x 7,70 3,80 4,60

SS 7,20 7,10 7,10

SS 6,20 5,00 6,70

x 6,70 6,05 6,90

IU 6,80 6,50 4,70

IU 7,50 3,40 3,20

x 7,15 4,95 3,95

IV 4,80 4,60 2,10

IV 7,50 5,10 2,60

x 6,15 4,85 2,35
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   Tab. 102: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer HHE 

   Tab. 103: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer HHE 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer HHE

Attribut 1 2 3 4

Probe g
lä

n
ze

n
d

ö
li
g

ND 4,30 5,70

ND 3,60 1,80

x 3,95 3,75

NE 4,40 3,50

NE 3,80 3,60

x 4,10 3,55

SR 3,40 4,30

SR 2,90 2,60

x 3,15 3,45

SS 3,20 2,30

SS 3,30 3,20

x 3,25 2,75

IU 5,50 1,60

IU 3,50 3,80

x 4,50 2,70

IV 3,90 2,90

IV 2,00 1,60

x 2,95 2,25

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer HHE

Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

w
ü

rz
ig

in
te

n
s

iv

ND 1,40 3,10 2,00

ND 2,80 1,80 2,20

x 2,10 2,45 2,10

NE 1,40 2,60 2,00

NE 2,60 1,70 2,30

x 2,00 2,15 2,15

SR 1,30 1,90 2,10

SR 2,70 2,00 2,60

x 2,00 1,95 2,35

SS 2,70 2,20 2,00

SS 0,80 2,50 1,90

x 1,75 2,35 1,95

IU 1,20 1,70 1,10

IU 0,80 3,50 3,50

x 1,00 2,60 2,30

IV 1,70 2,90 2,60

IV 0,70 1,80 1,30

x 1,20 2,35 1,95
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   Tab. 104: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer HHE 

   Tab. 105: Textur Lachs gegrillt: Prüfer HHE 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer HHE

Attribut 1 2 3 4

Probe s
a

lz
ig

w
ü

rz
ig

ND 2,60 1,90

ND 3,10 2,70

x 2,85 2,30

NE 3,50 2,40

NE 2,30 2,20

x 2,90 2,30

SR 1,90 2,70

SR 2,50 3,20

x 2,20 2,95

SS 1,90 1,50

SS 1,80 3,70

x 1,85 2,60

IU 2,50 1,10

IU 3,70 3,10

x 3,10 2,10

IV 2,50 2,90

IV 2,40 4,00

x 2,45 3,45

Textur Lachs gegrillt: Prüfer HHE

Attribut 1 2 3 4

Probe s
a
ft

ig

w
e
ic

h

b
is

s
fe

s
t

ND 5,50 2,70 5,00

ND 4,60 3,50 3,70

x 5,05 3,10 4,35

NE 3,60 4,50 4,00

NE 4,60 3,40 3,00

x 4,10 3,95 3,50

SR 7,50 3,80 6,40

SR 3,60 4,60 5,10

x 5,55 4,20 5,75

SS 4,20 3,20 3,90

SS 4,70 3,30 3,50

x 4,45 3,25 3,70

IU 3,00 2,10 4,90

IU 3,60 3,20 4,70

x 3,30 2,65 4,80

IV 4,60 3,90 2,90

IV 3,20 2,10 3,90

x 3,90 3,00 3,40
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   Tab. 106: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer HH 

   Tab. 107: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer HH 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer HH

Attribut 1 2 3 4 5

Probe fe
tt

ig

h
e
ll

fa
rb

lo
s

k
ü

n
s
tl

ic
h

g
lä

n
ze

n
d

a
lt

a
b

g
e
s
ta

n
d

e
n

tr
o

c
k
e
n

e
 R

ä
n

d
e

r

ND 1,40 9,10 2,00 7,90 7,70 4,50 0,80 9,20

ND
x 1,40 9,10 2,00 7,90 7,70 4,50 0,80 9,20

NE 6,10 8,00 7,50 1,20 9,30 0,60 0,90 0,80

NE
x 6,10 8,00 7,50 1,20 9,30 0,60 0,90 0,80

SR 1,20 8,90 8,60 2,90 2,90 7,90 8,00 5,30

SR 1,30 6,20 6,60 0,50 1,70 5,50 5,60 9,90

x 1,25 7,55 7,60 1,70 2,30 6,70 6,80 7,60

SS 9,30 9,20 9,10 0,30 9,40 9,30 9,20 9,30

SS
x 9,30 9,20 9,10 0,30 9,40 9,30 9,20 9,30

IU 2,30 8,90 1,00 9,20 7,90 0,90 1,00 4,20

IU 7,70 7,30 3,10 9,60 8,00 2,20 1,40 4,60

x 5,00 8,10 2,05 9,40 7,95 1,55 1,20 4,40

IV 4,40 1,80 0,30 9,50 8,40 0,80 1,40 4,70

IV
x 4,40 1,80 0,30 9,50 8,40 0,80 1,40 4,70

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer HH

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe n
a
c
h

 v
ie

l 
F

e
tt

h
o

lz
ig

a
lt

m
u

ff
ig

e
rd

ig

fi
s
c
h

ig

ND 9,20 8,60 6,40 9,10 6,90 0,40

ND
x 9,20 8,60 6,40 9,10 6,90 0,40

NE 7,80 9,20 8,70 8,90 9,00 0,20

NE
x 7,80 9,20 8,70 8,90 9,00 0,20

SR 2,30 7,30 7,20 9,50 8,60 0,90

SR 2,30 9,10 9,00 10,00 9,80 0,50

x 2,30 8,20 8,10 9,75 9,20 0,70

SS 9,10 8,50 4,60 9,00 8,00 0,50

SS
x 9,10 8,50 4,60 9,00 8,00 0,50

IU 9,40 9,20 7,50 9,50 8,90 0,70

IU 6,50 9,60 9,10 9,20 9,20 0,30

x 7,95 9,40 8,30 9,35 9,05 0,50

IV 4,70 8,00 7,00 9,50 8,70 0,20

IV
x 4,70 8,00 7,00 9,50 8,70 0,20
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   Tab. 108: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer HH 

   Tab. 109: Textur Lachs gegrillt: Prüfer HH 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer HH

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe m
il
d

S
c
h

a
le

 r
a
u

c
h

ig

fi
s
c
h

ig

ra
u

c
h

ig

m
u

ff
ig

e
r 

N
a
c
h

-
g

e
s
c
h

m
a
c
k

fe
tt

ig

fr
is

c
h

ND 5,10 7,50 0,30 6,20 5,30 9,60 0,50

ND
x 5,10 7,50 0,30 6,20 5,30 9,60 0,50

NE 4,70 3,70 0,20 9,20 8,60 8,40 0,40

NE
x 4,70 3,70 0,20 9,20 8,60 8,40 0,40

SR 6,70 2,90 0,40 6,60 9,10 0,40 0,40

SR 6,60 9,50 0,30 8,20 3,50 0,60 0,70

x 6,65 6,20 0,35 7,40 6,30 0,50 0,55

SS 5,90 4,70 0,60 8,40 4,80 9,90 0,50

SS
x 5,90 4,70 0,60 8,40 4,80 9,90 0,50

IU 1,50 9,10 0,70 9,20 9,30 0,40 0,50

IU 2,70 5,20 0,40 9,80 9,30 7,60 0,50

x 2,10 7,15 0,55 9,50 9,30 4,00 0,50

IV 8,10 2,40 0,20 7,80 8,50 3,10 0,30

IV
x 8,10 2,40 0,20 7,80 8,50 3,10 0,30

Textur Lachs gegrillt: Prüfer HH

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe ö
li
g

b
rü

c
h

ig

fa
s
ri

g

fe
s
t

S
c
h

a
le

 h
a
rt

S
c
h

a
le

 t
ro

c
k
e
n

S
c
h

a
le

 k
n

u
s
p

ri
g

ND 1,50 9,60 9,60 3,10 9,40 3,20 7,30

ND
x 1,50 9,60 9,60 3,10 9,40 3,20 7,30

NE 7,30 8,10 8,90 7,00 0,60 0,60 0,20

NE
x 7,30 8,10 8,90 7,00 0,60 0,60 0,20

SR 2,10 8,60 6,00 8,70 8,00 8,00 1,60

SR 0,90 9,40 6,00 4,00 9,30 9,30 2,70

x 1,50 9,00 6,00 6,35 8,65 8,65 2,15

SS 9,50 9,40 9,50 1,30 9,20 7,40 9,80

SS
x 9,50 9,40 9,50 1,30 9,20 7,40 9,80

IU 7,00 2,40 2,80 9,40 9,20 9,30 1,10

IU 3,70 6,00 9,80 2,90 3,20 2,60 0,30

x 5,35 4,20 6,30 6,15 6,20 5,95 0,70

IV 6,00 9,80 9,70 5,90 2,90 2,10 0,20

IV
x 6,00 9,80 9,70 5,90 2,90 2,10 0,20
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   Tab. 110: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer HKA 

   Tab. 111: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer HKA 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer HKA

Attribut 1 2 3 4

Probe fa
rb

in
te

n
s
iv

h
e
ll

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

ND 4,20 8,00 4,60

ND 0,40 8,50 3,60

x 2,30 8,25 4,10

NE 1,50 7,70 7,20

NE 1,50 7,70 7,40

x 1,50 7,70 7,30

SR 1,10 8,10 6,60

SR 1,30 6,80 7,50

x 1,20 7,45 7,05

SS 1,60 8,40 4,70

SS 0,90 7,80 1,90

x 1,25 8,10 3,30

IU 1,10 8,40 8,50

IU 1,90 7,90 7,40

x 1,50 8,15 7,95

IV 3,50 8,00 8,00

IV 6,00 7,50 4,90

x 4,75 7,75 6,45

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer HKA

Attribut 1 2 3 4

Probe a
b

g
e
ru

n
d

e
t

a
ro

m
a
ti

s
c
h

fr
is

c
h

d
u

m
p

f

ND 4,40 4,20 4,80 5,20

ND 4,70 1,40 5,60 5,60

x 4,55 2,80 5,20 5,40

NE 5,00 2,40 2,20 6,00

NE 7,30 5,90 7,00 1,40

x 6,15 4,15 4,60 3,70

SR 3,00 3,00 3,10 5,60

SR 4,60 4,50 3,80 4,50

x 3,80 3,75 3,45 5,05

SS 3,90 3,00 3,60 4,90

SS 5,90 4,50 6,20 3,50

x 4,90 3,75 4,90 4,20

IU 5,00 3,30 4,50 3,70

IU 6,40 4,50 7,10 3,60

x 5,70 3,90 5,80 3,65

IV 4,70 4,40 3,80 4,60

IV 5,80 3,60 6,50 3,70

x 5,25 4,00 5,15 4,15
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   Tab. 112: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer HKA 

   Tab. 113: Textur Lachs gegrillt: Prüfer HKA 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer HKA

Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

p
ik

a
n

t

w
ü

rz
ig

d
u

m
p

f

ND 1,80 1,90 1,80 5,10

ND 2,90 1,00 0,90 1,90

x 2,35 1,45 1,35 3,50

NE 4,20 1,90 1,20 4,30

NE 6,80 1,50 1,40 1,60

x 5,50 1,70 1,30 2,95

SR 1,60 2,20 1,80 5,00

SR 1,70 1,80 1,80 5,50

x 1,65 2,00 1,80 5,25

SS 2,00 2,00 1,80 5,20

SS 5,40 2,10 2,10 1,80

x 3,70 2,05 1,95 3,50

IU 1,60 1,70 1,40 8,00

IU 1,60 1,60 1,60 6,50

x 1,60 1,65 1,50 7,25

IV 2,80 1,70 1,50 6,50

IV 3,50 2,40 1,10 3,70

x 3,15 2,05 1,30 5,10

Textur Lachs gegrillt: Prüfer HKA

Attribut 1 2 3 4

Probe tr
o

c
k
e
n

fa
s
e
ri

g

ö
li
g

w
e
ic

h

ND 7,00 6,50 1,20 4,50

ND 6,20 5,10 5,90 7,90

x 6,60 5,80 3,55 6,20

NE 4,30 4,00 1,90 7,50

NE 4,70 3,20 5,60 7,70

x 4,50 3,60 3,75 7,60

SR 4,80 7,60 1,00 4,90

SR 3,80 4,40 1,30 6,90

x 4,30 6,00 1,15 5,90

SS 7,50 7,60 4,00 2,80

SS 1,20 1,40 7,90 9,40

x 4,35 4,50 5,95 6,10

IU 8,00 5,00 1,20 1,80

IU 6,10 6,90 3,00 6,30

x 7,05 5,95 2,10 4,05

IV 7,40 7,50 3,00 3,50

IV 3,10 3,50 2,50 7,10

x 5,25 5,50 2,75 5,30
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   Tab. 114: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer JB 

   Tab. 115: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer JB 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer JB
Attribut 1 2 3 4

Probe la
c
h

s
fa

rb
e
n

 r
o

s
a

fe
tt

ig

fe
s
te

 S
tr

u
k
tu

r

h
e
ll

ND 6,70 6,70 9,30 5,20

ND 5,00 2,20 4,30 3,20

x 5,85 4,45 6,80 4,20

NE 3,20 6,70 8,80 6,10

NE 1,10 8,70 5,00 7,00

x 2,15 7,70 6,90 6,55

SR 3,90 6,20 8,80 3,40

SR 2,30 8,00 8,50 1,20

x 3,10 7,10 8,65 2,30

SS 7,60 9,10 9,50 6,70

SS 1,50 4,40 1,80 4,60

x 4,55 6,75 5,65 5,65

IU 6,10 9,60 9,50 5,10

IU 8,00 6,20 8,70 6,20

x 7,05 7,90 9,10 5,65

IV 7,10 9,00 9,50 5,50

IV 8,60 6,00 9,70 6,80

x 7,85 7,50 9,60 6,15

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer JB
Attribut 1 2 3 4

Probe F
is

c
h

g
e
ru

c
h

s
tr

e
n

g

h
e
ft

ig

m
il
d

ND 9,30 8,60 9,90 1,00

ND 5,50 8,40 4,30 3,00

x 7,40 8,50 7,10 2,00

NE 1,20 7,30 4,10 5,00

NE 1,60 0,60 3,10 8,30

x 1,40 3,95 3,60 6,65

SR 5,10 3,40 3,00 8,10

SR 4,50 6,20 2,00 9,00

x 4,80 4,80 2,50 8,55

SS 6,00 5,10 5,30 6,20

SS 1,50 0,90 1,30 9,00

x 3,75 3,00 3,30 7,60

IU 4,10 2,90 6,20 5,10

IU 1,40 1,80 5,40 8,30

x 2,75 2,35 5,80 6,70

IV 2,60 3,10 6,50 4,30

IV 7,50 6,60 7,10 3,30

x 5,05 4,85 6,80 3,80
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   Tab. 116: Geschmack Lachs gegrillt Prüfer JB 

   Tab. 117: Textur Lachs gegrillt Prüfer JB 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer JB
Attribut 1 2 3 4 5

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

h
e
ft

ig

p
ik

a
n

t

s
a
lz

ig

fe
in

ND 0,90 2,70 0,50 3,80 0,40

ND 7,10 2,00 4,00 7,50 0,90

x 4,00 2,35 2,25 5,65 0,65

NE 8,90 1,20 6,50 5,40 1,90

NE 6,70 1,50 6,00 7,00 5,00

x 7,80 1,35 6,25 6,20 3,45

SR 5,80 4,20 3,20 6,20 5,20

SR 6,00 6,00 5,30 6,80 1,40

x 5,90 5,10 4,25 6,50 3,30

SS 7,80 4,00 3,00 4,70 1,50

SS 8,10 3,30 5,70 7,20 9,00

x 7,95 3,65 4,35 5,95 5,25

IU 1,10 7,20 8,10 8,60 0,30

IU 9,00 1,60 5,20 6,80 6,00

x 5,05 4,40 6,65 7,70 3,15

IV 8,40 3,60 6,90 4,70 7,30

IV 8,10 6,60 6,50 7,10 3,60

x 8,25 5,10 6,70 5,90 5,45

Textur Lachs gegrillt: Prüfer JB
Attribut 1 2 3 4 5

Probe b
is

s
fe

s
t

tr
o

c
k
e
n

zä
h

fe
s
t

za
rt

ND 9,30 9,80 9,40 9,50 0,40

ND 6,10 7,40 8,00 6,40 0,70

x 7,70 8,60 8,70 7,95 0,55

NE 9,40 8,50 8,80 9,10 1,80

NE 8,50 9,60 8,70 7,40 3,00

x 8,95 9,05 8,75 8,25 2,40

SR 3,00 5,10 7,30 5,00 5,00

SR 8,60 9,30 9,10 8,40 0,80

x 5,80 7,20 8,20 6,70 2,90

SS 9,30 9,60 9,20 8,40 2,10

SS 4,30 4,70 2,20 3,40 7,00

x 6,80 7,15 5,70 5,90 4,55

IU 9,20 9,70 9,60 9,50 0,30

IU 8,20 6,30 4,60 7,00 2,00

x 8,70 8,00 7,10 8,25 1,15

IV 9,80 9,70 8,40 9,00 1,40

IV 9,00 9,60 9,30 9,50 1,10

x 9,40 9,65 8,85 9,25 1,25
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   Tab.118: Aussehen Lachs gegrillt Prüfer KJG 

 
   Tab. 119: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer KJG 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer KJG
Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe b
rä

u
n

li
c
h

d
u

rc
h

g
lä

n
ze

n
d

fe
s
t

h
e
ll

ö
li
g

s
c
h

im
m

e
rn

d

ND 0,70 5,00 9,90 5,10 5,30 9,70 9,60

ND 9,60 4,90 4,60 0,40 0,30 4,50 4,50

x 5,15 4,95 7,25 2,75 2,80 7,10 7,05

NE 9,40 4,50 9,40 9,30 9,40 9,30 9,50

NE 9,60 9,40 9,40 9,40 3,70 3,20 9,40

x 9,50 6,95 9,40 9,35 6,55 6,25 9,45

SR 0,60 0,40 9,50 4,80 9,50 9,40 9,20

SR 9,40 9,20 8,90 9,10 0,40 0,60 0,60

x 5,00 4,80 9,20 6,95 4,95 5,00 4,90

SS 0,30 0,40 9,50 0,30 9,30 9,10 9,00

SS 4,90 1,20 9,20 0,80 9,40 9,20 9,40

x 2,60 0,80 9,35 0,55 9,35 9,15 9,20

IU 0,60 9,40 9,30 9,30 9,40 0,50 0,40

IU 9,40 9,30 9,40 4,40 5,20 3,20 9,50

x 5,00 9,35 9,35 6,85 7,30 1,85 4,95

IV 9,40 9,40 9,40 0,40 0,20 0,30 4,20

IV 9,40 5,00 4,70 0,30 6,60 7,60 7,80

x 9,40 7,20 7,05 0,35 3,40 3,95 6,00

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer KJG
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe h
a
rm

o
n

is
c
h

b
lu

m
ig

a
ro

m
a
ti

s
c
h

a
n

g
e
b

ra
n

n
t

a
lt

d
u

m
p

f

ND 0,40 0,30 0,40 9,70 5,70 9,50

ND 9,60 4,50 4,50 9,40 4,20 0,50

x 5,00 2,40 2,45 9,55 4,95 5,00

NE 0,50 0,70 0,50 9,60 9,40 9,40

NE 9,30 9,20 9,30 4,10 0,20 0,50

x 4,90 4,95 4,90 6,85 4,80 4,95

SR 0,40 0,50 0,30 9,70 9,70 9,70

SR 8,70 9,10 9,20 1,80 0,30 0,40

x 4,55 4,80 4,75 5,75 5,00 5,05

SS 0,30 0,40 0,30 9,60 0,30 9,60

SS 0,50 0,50 0,50 3,20 3,40 9,60

x 0,40 0,45 0,40 6,40 1,85 9,60

IU 0,70 4,80 0,40 9,20 9,40 9,40

IU 0,50 0,50 0,50 9,70 9,40 9,80

x 0,60 2,65 0,45 9,45 9,40 9,60

IV 4,90 3,20 5,00 9,20 0,50 0,50

IV 9,40 9,20 9,30 3,50 0,70 0,50

x 7,15 6,20 7,15 6,35 0,60 0,50
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   Tab. 120: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer KJG 

 

   Tab. 121: Textur Lachs gegrillt: Prüfer KJG 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer KJG
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

w
ü

rz
ig

fe
s
t

h
a
rm

o
n

is
c
h

s
e
if

ig

m
a
ts

c
h

ig

ND 5,20 9,40 5,10 5,10 0,70 0,70

ND 0,70 0,50 0,30 0,30 5,30 5,30

x 2,95 4,95 2,70 2,70 3,00 3,00

NE 5,10 5,00 5,00 5,10 0,70 0,60

NE 9,30 9,60 9,40 9,50 0,30 0,50

x 7,20 7,30 7,20 7,30 0,50 0,55

SR 0,50 0,50 0,40 0,50 0,60 5,40

SR 0,10 0,30 0,40 0,50 9,70 9,50

x 0,30 0,40 0,40 0,50 5,15 7,45

SS 9,40 9,60 0,40 9,60 0,50 4,80

SS 0,60 0,50 0,50 0,50 5,50 5,70

x 5,00 5,05 0,45 5,05 3,00 5,25

IU 9,50 9,30 9,30 9,30 0,40 0,50

IU 5,00 4,70 4,70 4,80 0,30 0,30

x 7,25 7,00 7,00 7,05 0,35 0,40

IV 0,60 0,60 9,60 0,40 0,60 0,70

IV 0,30 0,30 0,70 0,90 9,40 9,90

x 0,45 0,45 5,15 0,65 5,00 5,30

Textur Lachs gegrillt: Prüfer KJG
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe b
is

s
fe

s
t

e
la

s
ti

s
c
h

g
ro

b

w
e
ic

h

m
a
ts

c
h

ig

ö
li

g

ND 9,40 4,90 4,90 0,50 0,60 0,50

ND 0,50 0,50 0,40 5,00 9,70 5,50

x 4,95 2,70 2,65 2,75 5,15 3,00

NE 9,70 4,50 9,40 4,50 4,50 4,60

NE 9,40 4,60 9,40 9,30 0,30 0,30

x 9,55 4,55 9,40 6,90 2,40 2,45

SR 9,60 9,50 0,30 9,50 0,40 9,60

SR 0,40 9,60 0,60 9,50 9,40 9,50

x 5,00 9,55 0,45 9,50 4,90 9,55

SS 4,40 4,50 0,30 9,60 0,40 0,30

SS 0,70 9,50 0,40 9,60 0,50 0,50

x 2,55 7,00 0,35 9,60 0,45 0,40

IU 9,50 4,90 4,90 0,40 0,60 0,70

IU 9,40 9,20 4,50 0,70 0,30 0,50

x 9,45 7,05 4,70 0,55 0,45 0,60

IV 0,50 9,50 0,30 0,40 0,50 0,60

IV 0,30 0,30 0,30 9,20 9,30 9,20

x 0,40 4,90 0,30 4,80 4,90 4,90
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   Tab. 122: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer KP 

   Tab. 123: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer KP 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer KP
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe g
o

ld
-b

ra
u

n

s
a
ft

ig

fe
tt

ig

fa
rb

in
te

n
s
iv

fa
s
e
ri

g

w
e
iß

li
c
h

 b
e
le

g
t

ND 6,70 2,80 5,40 4,40 1,40 2,00

ND 1,70 0,90 0,20 1,90 7,00 8,70

x 4,20 1,85 2,80 3,15 4,20 5,35

NE 7,10 3,70 8,70 1,90 5,20 3,60

NE 3,60 7,80 1,90 6,60 5,00 6,90

x 5,35 5,75 5,30 4,25 5,10 5,25

SR 6,70 5,00 2,30 2,40 4,80 7,50

SR 7,90 6,50 8,50 4,40 3,60 4,20

x 7,30 5,75 5,40 3,40 4,20 5,85

SS 9,90 6,90 4,20 0,70 4,90 4,30

SS 5,10 1,20 0,50 2,40 9,40 4,00

x 7,50 4,05 2,35 1,55 7,15 4,15

IU 7,10 7,40 0,70 1,50 5,70 1,50

IU 3,50 6,20 2,70 3,90 7,40 7,70

x 5,30 6,80 1,70 2,70 6,55 4,60

IV 9,30 7,90 4,70 4,70 5,50 6,60

IV 1,90 2,60 7,10 7,20 7,20 5,60

x 5,60 5,25 5,90 5,95 6,35 6,10

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer KP
Attribut 1 2 3 4 5

Probe s
te

c
h

e
n

d

fr
u

c
h

ti
g

a
ro

m
a
ti

s
c
h

w
ü

rz
ig

h
o

lz
ig

ND 6,70 2,90 7,40 8,50 5,80

ND 0,20 4,80 0,40 0,70 0,80

x 3,45 3,85 3,90 4,60 3,30

NE 0,30 4,40 0,70 1,70 1,60

NE 6,20 1,10 6,50 6,60 4,90

x 3,25 2,75 3,60 4,15 3,25

SR 3,50 3,00 4,60 6,40 6,40

SR 6,50 3,30 7,00 8,10 6,20

x 5,00 3,15 5,80 7,25 6,30

SS 2,20 1,30 7,00 5,80 6,50

SS 4,90 4,90 6,40 6,80 9,60

x 3,55 3,10 6,70 6,30 8,05

IU 0,70 2,00 2,50 1,20 3,80

IU 0,10 3,20 7,20 6,20 8,40

x 0,40 2,60 4,85 3,70 6,10

IV 2,50 7,30 3,80 8,70 6,70

IV 6,10 7,00 5,10 5,00 0,50

x 4,30 7,15 4,45 6,85 3,60
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   Tab. 124: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer KP 

   Tab. 125: Textur Lachs gegrillt: Prüfer KP 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer KP
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe s
a
u

e
r

s
ü

ß

s
a
lz

ig

fl
e
is

c
h

ig
 

(H
ü

h
n

c
h

e
n

)

ra
u

c
h

ig

w
ü

rz
ig

ND 4,90 1,50 3,40 6,00 1,50 2,20

ND 8,60 0,70 0,20 0,50 3,90 0,30

x 6,75 1,10 1,80 3,25 2,70 1,25

NE 3,40 4,00 0,20 6,60 0,70 0,20

NE 7,10 1,60 0,40 5,10 6,50 0,90

x 5,25 2,80 0,30 5,85 3,60 0,55

SR 3,10 2,00 3,00 6,70 0,30 0,50

SR 6,90 2,40 1,50 2,10 8,10 2,90

x 5,00 2,20 2,25 4,40 4,20 1,70

SS 3,20 0,50 0,30 4,70 6,90 3,60

SS 1,00 5,40 0,00 4,20 1,40 0,40

x 2,10 2,95 0,15 4,45 4,15 2,00

IU 1,70 1,70 1,70 8,80 0,50 0,80

IU 6,30 4,20 1,50 7,30 6,30 0,40

x 4,00 2,95 1,60 8,05 3,40 0,60

IV 7,70 6,20 1,40 0,30 2,00 3,30

IV 5,20 6,70 1,10 7,10 1,60 0,20

x 6,45 6,45 1,25 3,70 1,80 1,75

Textur Lachs gegrillt: Prüfer KP
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe ri
s
s
ig

w
e
ic

h

fe
s
t

fe
u

c
h

t

tr
o

c
k
e
n

p
a
p

p
ig

ND 8,30 2,10 6,60 4,80 3,20 5,90

ND 9,30 4,30 7,20 5,10 5,20 8,00

x 8,80 3,20 6,90 4,95 4,20 6,95

NE 2,00 1,20 7,80 3,10 8,70 1,10

NE 2,20 5,40 3,00 5,20 1,70 0,20

x 2,10 3,30 5,40 4,15 5,20 0,65

SR 7,80 7,00 1,50 6,30 4,90 5,60

SR 6,70 8,30 1,50 9,60 3,70 6,00

x 7,25 7,65 1,50 7,95 4,30 5,80

SS 9,20 7,70 2,10 8,70 3,00 1,00

SS 3,70 7,70 1,40 5,20 7,70 7,70

x 6,45 7,70 1,75 6,95 5,35 4,35

IU 0,40 2,70 6,80 0,40 7,00 3,90

IU 7,00 2,70 7,70 1,70 5,60 6,60

x 3,70 2,70 7,25 1,05 6,30 5,25

IV 7,10 9,30 0,30 9,90 3,70 7,10

IV 1,80 5,00 7,70 0,20 9,90 4,90

x 4,45 7,15 4,00 5,05 6,80 6,00
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   Tab. 126: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer NJ 

   Tab. 127: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer NJ 

 Aussehen Lachs gegrillt: Prfer NJ
Attribut 1 2 3 4

Probe a
lt

zu
 h

e
ll

ro
s

a

m
a

ts
c

h
ig

 
w

s
s

ri
g

ND 5,70 0,00 0,00 6,00

ND 6,50 3,00 6,40

x 6,10 1,50 3,20 6,00

NE 9,70 6,60 7,90

NE 0,00 0,30 0,00 0,00

x 4,85 3,45 3,95 0,00

SR 0,00 0,00 4,20

SR 0,00 4,50 0,00 5,90

x 0,00 2,25 2,10 5,90

SS 0,00 6,90 0,00 3,50

SS 0,00 0,00 0,00

x 0,00 3,45 0,00 3,50

IU 7,30 7,00 7,20 6,00

IU 6,50 6,10 6,00

x 6,90 6,55 6,60 6,00

IV 6,10 5,20 3,40

IV 7,80 0,00 6,50 6,50

x 6,95 2,60 4,95 6,50

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer NJ
Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

a
lt

fa
d

e

s
a
lz

ig

ND 9,30 0,00 0,00 0,00

ND 6,80 5,20 0,00 5,10

x 8,05 2,60 0,00 2,55

NE 5,10 0,00 0,00 0,00

NE 0,30 0,00 0,00 0,00

x 2,70 0,00 0,00 0,00

SR 0,50 0,00 0,30 0,30

SR 1,30 0,00 0,00 0,00

x 0,90 0,00 0,15 0,15

SS 2,70 0,00 4,50 0,00

SS 3,10 0,00 0,00 2,20

x 2,90 0,00 2,25 1,10

IU 4,20 0,00 0,00 5,20

IU 1,00 0,80 0,00 2,50

x 2,60 0,40 0,00 3,85

IV 0,80 0,20 0,00 0,60

IV 0,00 0,00 0,00 5,90

x 0,40 0,10 0,00 3,25
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   Tab. 128: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer NJ 

   Tab 129: Textur Lachs gegrillt: Prüfer NJ 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer NJ

Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

d
e
rb

m
il
d

ND 6,60 3,70 0,00

ND 0,70 0,00 4,40

x 3,65 1,85 2,20 #####

NE 0,50 0,00 0,00

NE 0,30 0,00 0,40

x 0,40 0,00 0,20 #####

SR 0,40 0,00 0,00

SR 1,00 0,00 0,00

x 0,70 0,00 0,00 #####

SS 0,50 0,00 5,10

SS 2,00 0,00 1,80

x 1,25 0,00 3,45 #####

IU 0,50 0,00 2,40

IU 1,50 0,00 1,50

x 1,00 0,00 1,95 #####

IV 1,00 0,00 0,20

IV 0,60 0,00 0,00

x 0,80 0,00 0,10 #####

Textur Lachs gegrillt: Prüfer NJ
Attribut 1 2 3 4

Probe b
is

s
fe

s
t

s
a
ft

ig

fe
s
t

H
a
ft

u
n

g
 a

n
 Z

ä
h

n

ND 6,40 8,00 0,00 2,50

ND 3,50 0,00 0,00 2,70

x 4,95 4,00 0,00 2,60

NE 3,60 0,00 2,60 1,80

NE 0,00 0,00 0,00 7,10

x 1,80 0,00 1,30 4,45

SR 0,00 0,00 0,00 0,70

SR 0,00 0,00 0,00 3,70

x 0,00 0,00 0,00 2,20

SS 0,00 0,00 5,90 5,90

SS 0,00 0,00 0,00 6,70

x 0,00 0,00 2,95 6,30

IU 0,00 0,00 5,20 4,10

IU 0,00 0,00 0,00 7,80

x 0,00 0,00 2,60 5,95

IV 0,00 0,00 0,00 4,90

IV 0,00 0,00 0,00 0,00

x 0,00 0,00 0,00 2,45
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   Tab. 130: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer RH 

   Tab. 131: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer RH 

 Aussehen Lachs gegrillt: Prfer RH
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe ro
s

a

d
u

n
k

e
l

h
e
ll  

k
rf

ti
g

b
la

s
s

 
s

tc
k

ig

ND 7,10 1,50 3,80 6,90 2,90 6,40

ND 2,90 6,20 6,10 3,40 4,30 2,00

x 5,00 3,85 4,95 5,15 3,60 4,20

NE 5,10 6,50 3,00 6,20 3,90 2,90

NE 1,40 1,30 8,60 3,10 8,30 3,60

x 3,25 3,90 5,80 4,65 6,10 3,25

SR 2,30 3,40 8,40 3,60 8,10 3,20

SR 3,60 5,60 3,80 6,60 3,60 5,20

x 2,95 4,50 6,10 5,10 5,85 4,20

SS 2,50 1,70 7,60 1,70 7,70 4,20

SS 2,90 5,70 3,90 2,60 7,10 3,10

x 2,70 3,70 5,75 2,15 7,40 3,65

IU 5,90 5,00 5,00 6,50 2,50 6,20

IU 7,30 3,10 6,00 7,00 2,60 5,10

x 6,60 4,05 5,50 6,75 2,55 5,65

IV 5,10 5,00 3,30 4,20 2,80 3,80

IV 5,20 3,30 5,00 6,00 2,80 4,00

x 5,15 4,15 4,15 5,10 2,80 3,90

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer RH
Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8

Probe tr
a
n

ig

fi
s
c
h

ig

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

m
u

ff
ig

a
ro

m
a
ti

s
c
h

b
ra

n
d

ig

a
lt

fr
is

c
h

ND 3,30 3,20 6,00 2,10 6,10 6,10 2,30 6,00

ND 5,70 5,70 6,30 3,50 6,10 6,10 1,60 3,70

x 4,50 4,45 6,15 2,80 6,10 6,10 1,95 4,85

NE 2,70 1,70 3,60 3,80 3,20 6,60 3,70 2,60

NE 1,60 1,60 4,50 2,50 4,10 3,10 3,60 5,20

x 2,15 1,65 4,05 3,15 3,65 4,85 3,65 3,90

SR 5,90 6,30 5,00 4,30 6,40 2,10 2,00 4,20

SR 2,50 3,10 5,20 2,10 6,20 7,90 4,90 3,20

x 4,20 4,70 5,10 3,20 6,30 5,00 3,45 3,70

SS 1,70 2,40 3,40 2,00 3,20 3,70 1,00 4,80

SS 2,60 2,70 3,10 4,40 3,10 6,10 3,90 2,40

x 2,15 2,55 3,25 3,20 3,15 4,90 2,45 3,60

IU 2,30 6,20 7,50 2,80 7,50 6,40 2,40 6,60

IU 5,80 5,90 6,10 3,00 6,10 7,30 5,20 3,20

x 4,05 6,05 6,80 2,90 6,80 6,85 3,80 4,90

IV 1,70 1,70 1,80 1,90 2,40 6,70 3,70 1,20

IV 3,40 5,00 6,40 3,60 5,90 6,00 2,60 3,70

x 2,55 3,35 4,10 2,75 4,15 6,35 3,15 2,45
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   Tab 132: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer RH 

   Tab. 133: Textur Lachs gegrillt: Prüfer RH 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer RH
Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

w
ü

rz
ig

tr
a
n

ig

ta
lg

ig

s
a
lz

ig

w
o

h
ls

c
h

m
e
c
k

e
n

ra
u

c
h

ig

fa
d

e

k
rä

ft
ig

ND 5,20 4,20 2,60 1,90 2,00 5,20 3,50 6,20 3,60

ND 6,00 5,00 3,70 1,60 1,40 5,30 3,30 6,10 5,30

x 5,60 4,60 3,15 1,75 1,70 5,25 3,40 6,15 4,45

NE 3,50 2,40 2,90 1,20 2,40 2,50 4,00 7,10 2,10

NE 3,90 3,50 1,20 0,70 3,60 4,50 4,00 7,00 2,90

x 3,70 2,95 2,05 0,95 3,00 3,50 4,00 7,05 2,50

SR 3,60 2,50 2,00 2,00 1,00 3,50 5,00 6,90 3,10

SR 6,00 6,20 3,40 1,30 2,70 6,00 7,00 2,90 4,60

x 4,80 4,35 2,70 1,65 1,85 4,75 6,00 4,90 3,85

SS 5,00 5,90 2,00 0,80 3,50 7,00 6,00 3,00 6,40

SS 7,70 6,20 2,80 1,20 3,50 7,10 3,80 2,50 6,20

x 6,35 6,05 2,40 1,00 3,50 7,05 4,90 2,75 6,30

IU 3,90 3,80 0,50 0,60 1,90 5,20 3,60 7,00 3,50

IU 3,20 3,20 2,00 0,90 2,70 3,00 2,10 5,60 1,70

x 3,55 3,50 1,25 0,75 2,30 4,10 2,85 6,30 2,60

IV 3,40 2,30 1,70 0,70 3,30 2,70 3,70 7,00 2,40

IV 4,00 3,20 1,00 1,00 1,30 5,30 3,10 6,60 4,00

x 3,70 2,75 1,35 0,85 2,30 4,00 3,40 6,80 3,20

Textur Lachs gegrillt: Prüfer RH
Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe fa
s
e
ri

g

tr
o

c
k
e
n

s
a
ft

ig

k
le

b
ri

g

b
is

s
fe

s
t

za
rt

s
tü

c
k
ig

ND 7,30 5,90 3,90 1,90 6,40 2,70

ND 6,00 5,00 5,00 2,00 3,70 6,10 1,80

x 6,65 5,45 4,45 1,95 5,05 6,10 2,25

NE 6,70 7,10 2,80 1,90 7,20 3,60 2,60

NE 5,90 5,10 5,00 1,70 6,50 5,20 3,00

x 6,30 6,10 3,90 1,80 6,85 4,40 2,80

SR 6,20 6,20 3,80 3,00 6,50 5,10 3,10

SR 5,60 5,10 5,70 1,80 6,30 5,30 2,90

x 5,90 5,65 4,75 2,40 6,40 5,20 3,00

SS 3,10 2,10 7,30 1,60 6,80 7,40 2,50

SS 3,20 1,40 7,20 1,90 4,00 7,20 1,80

x 3,15 1,75 7,25 1,75 5,40 7,30 2,15

IU 3,10 7,00 3,20 2,60 7,40 5,10 3,80

IU 6,70 8,50 1,50 3,20 6,70 2,00 2,70

x 4,90 7,75 2,35 2,90 7,05 3,55 3,25

IV 6,20 4,90 5,10 1,30 7,20 5,10 3,10

IV 3,90 3,30 7,00 2,60 3,80 7,20 1,70

x 5,05 4,10 6,05 1,95 5,50 6,15 2,40
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   Tab. 134: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer RT 

   Tab. 135: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer RT 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer RT
Attribut 1 2 3 4 5

Probe b
la

s
s

ö
li
g

b
rü

c
h

ig

k
ro

s
s

m
a
tt

ND 7,40 4,60 7,70 8,20 2,70

ND 3,50 2,70 6,40 7,90 6,70

x 5,45 3,65 7,05 8,05 4,70

NE 9,20 7,70 8,00 5,80 1,40

NE 3,60 6,60 0,90 7,50 3,00

x 6,40 7,15 4,45 6,65 2,20

SR 8,20 5,70 1,50 7,30 4,20

SR 8,60 2,80 3,20 7,00 2,80

x 8,40 4,25 2,35 7,15 3,50

SS 3,00 8,50 6,20 3,70 7,00

SS 7,40 7,10 8,00 8,80 1,70

x 5,20 7,80 7,10 6,25 4,35

IU 6,20 3,80 2,80 8,20 7,60

IU 4,20 4,20 2,20 4,20 5,00

x 5,20 4,00 2,50 6,20 6,30

IV 5,20 7,90 6,70 8,70 2,60

IV 8,00 3,00 1,20 7,20 3,20

x 6,60 5,45 3,95 7,95 2,90

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer RT
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe ra
u

c
h

ig

m
u

ff
ig

d
u

m
p

f

fi
s

c
h

ig

s
ü

ß

m
e
ta

ll
is

c
h

ND 7,50 8,10 4,10 2,00 7,20 8,00

ND 5,60 2,10 3,30 8,50 7,90 5,30

x 6,55 5,10 3,70 5,25 7,55 6,65

NE 1,40 1,70 3,00 3,70 7,30 8,20

NE 3,20 6,00 2,60 7,50 7,20 8,00

x 2,30 3,85 2,80 5,60 7,25 8,10

SR 4,20 2,60 4,50 1,60 7,00 9,00

SR 4,10 7,10 7,10 4,00 7,00 4,20

x 4,15 4,85 5,80 2,80 7,00 6,60

SS 3,60 5,00 9,00 2,40 4,70 3,00

SS 7,60 5,10 3,40 4,70 7,10 3,80

x 5,60 5,05 6,20 3,55 5,90 3,40

IU 7,00 5,20 2,50 1,80 4,00 7,40

IU 6,70 5,20 6,40 1,20 4,80 5,70

x 6,85 5,20 4,45 1,50 4,40 6,55

IV 7,00 6,10 2,70 1,50 6,70 5,50

IV 2,70 6,70 5,00 3,00 5,70 3,30

x 4,85 6,40 3,85 2,25 6,20 4,40
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   Tab. 136: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer RT 

 

   Tab. 137: Textur Lachs gegrillt: Prüfer RT 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer RT
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

H
ü

h
n

c
h

e
n

m
il
d

M
u

s
c
h

e
l

s
a
lz

ig

b
re

n
n

e
n

d

ND 4,90 8,50 3,60 1,10 1,00 4,80

ND 8,20 5,20 7,00 5,10 0,80 2,70

x 6,55 6,85 5,30 3,10 0,90 3,75

NE 5,20 8,60 4,30 1,20 0,70 4,80

NE 6,80 8,10 6,20 0,60 0,60 3,50

x 6,00 8,35 5,25 0,90 0,65 4,15

SR 3,30 9,00 7,50 1,50 0,60 3,40

SR 5,20 8,20 3,40 1,40 1,30 3,00

x 4,25 8,60 5,45 1,45 0,95 3,20

SS 5,10 8,60 6,40 0,60 0,70 3,60

SS 6,80 7,90 2,50 1,70 0,80 7,20

x 5,95 8,25 4,45 1,15 0,75 5,40

IU 2,10 9,10 8,70 2,10 0,60 1,90

IU 3,10 6,40 8,20 3,40 0,70 1,20

x 2,60 7,75 8,45 2,75 0,65 1,55

IV 6,50 9,00 5,60 0,70 0,70 5,20

IV 3,00 8,50 7,50 0,70 0,60 4,80

x 4,75 8,75 6,55 0,70 0,65 5,00

Textur Lachs gegrillt: Prüfer RT
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe b
is

s
fe

s
t

fa
s
e
ri

g

ö
li
g

s
a
ft

ig

za
rt

fl
a
k
in

e
s
s

ND 6,70 9,20 6,00 7,00 2,50 3,00

ND 6,90 2,10 1,60 7,40 7,80 5,20

x 6,80 5,65 3,80 7,20 5,15 4,10

NE 8,10 8,00 2,30 5,40 4,00 8,40

NE 5,40 0,80 8,20 8,50 9,00 7,20

x 6,75 4,40 5,25 6,95 6,50 7,80

SR 5,40 6,30 1,60 6,60 7,30 9,10

SR 5,20 7,40 2,90 3,70 7,00 6,20

x 5,30 6,85 2,25 5,15 7,15 7,65

SS 5,00 3,70 9,00 6,30 5,30 4,30

SS 5,10 6,10 5,20 4,00 6,20 7,00

x 5,05 4,90 7,10 5,15 5,75 5,65

IU 8,60 9,30 2,30 1,80 3,50 5,00

IU 7,90 7,40 2,10 2,90 3,40 2,90

x 8,25 8,35 2,20 2,35 3,45 3,95

IV 8,10 5,40 2,60 3,90 5,00 5,60

IV 6,20 2,60 2,80 5,10 7,10 1,80

x 7,15 4,00 2,70 4,50 6,05 3,70
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   Tab. 138: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer TH 

   Tab. 139: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer TH 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer TH
Attribut 1 2 3 4

Probe b
e
rn

s
te

in
fa

rb
e
n

 
(a

u
s
s
e
n

)

ro
s
a
 (

in
n

e
n

)

b
la

s
s

ND 8,50 8,70 7,30

ND 8,50 8,70 7,30

x 8,50 8,70 7,30 #####

NE 9,30 6,70 5,20

NE 9,30 6,70 5,20

x 9,30 6,70 5,20 #####

SR 9,30 9,20 2,40

SR 8,30 8,30 5,20

x 8,80 8,75 3,80 #####

SS 8,20 8,40 5,30

SS 8,20 8,40 5,30

x 8,20 8,40 5,30 #####

IU 8,90 8,90 8,80

IU 8,30 8,40 2,20

x 8,60 8,65 5,50 #####

IV 8,80 7,20 5,00

IV 8,80 7,20 5,00

x 8,80 7,20 5,00 #####

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer TH
Attribut 1 2 3 4

Probe g
e
rä

u
c
h

e
rt

fr
is

c
h

a
ro

m
a
ti

s
c
h

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

ND 8,70 8,40 8,70 8,60

ND 8,70 8,40 8,70 8,60

x 8,70 8,40 8,70 8,60

NE 8,20 8,40 8,50 8,30

NE 8,20 8,40 8,50 8,30

x 8,20 8,40 8,50 8,30

SR 5,10 8,30 8,20 8,00

SR 5,30 5,30 7,00 5,30

x 5,20 6,80 7,60 6,65

SS 0,40 5,60 7,60 7,80

SS 0,40 5,60 7,60 7,80

x 0,40 5,60 7,60 7,80

IU 8,70 8,80 8,60 8,80

IU 8,30 8,30 8,40 8,70

x 8,50 8,55 8,50 8,75

IV 8,40 8,40 8,60 8,60

IV 8,40 8,40 8,60 8,60

x 8,40 8,40 8,60 8,60
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   Tab. 140: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer TH 

   Tab. 141: Textur Lachs gegrillt: Prüfer TH 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer TH

Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

h
a
rm

o
n

is
c
h

ra
u

c
h

ig

ND 5,30 5,30 2,30

ND 5,30 5,30 2,30

x 5,30 5,30 2,30 #####

NE 5,10 5,10 3,20

NE 5,10 5,10 3,20

x 5,10 5,10 3,20 #####

SR 7,50 7,40 2,90

SR 1,90 2,00 0,50

x 4,70 4,70 1,70 #####

SS 2,00 2,00 2,00

SS 2,00 2,00 2,00

x 2,00 2,00 2,00 #####

IU 7,70 7,60 5,00

IU 5,30 5,30 5,40

x 6,50 6,45 5,20 #####

IV 7,60 7,70 4,60

IV 7,60 7,70 4,60

x 7,60 7,70 4,60 #####

Textur Lachs gegrillt: Prüfer TH
Attribut 1 2 3 4

Probe fe
s
t

w
e
ic

h

b
is

s
fe

s
t

ND 8,60 5,30 8,60

ND 8,60 5,30 8,60

x 8,60 5,30 8,60 #####

NE 8,40 1,30 8,70

NE 8,40 1,30 8,70

x 8,40 1,30 8,70 #####

SR 8,70 1,90 8,70

SR 8,70 5,20 9,00

x 8,70 3,55 8,85 #####

SS 8,60 4,90 8,70

SS 8,60 4,90 8,70

x 8,60 4,90 8,70 #####

IU 7,70 2,90 7,70

IU 8,50 4,90 8,80

x 8,10 3,90 8,25 #####

IV 8,80 3,70 8,90

IV 8,80 3,70 8,90

x 8,80 3,70 8,90 #####
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   Tab. 142: Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer UK 

   Tab. 143: Geruch Lachs gegrillt: Prüfer UK 

Aussehen Lachs gegrillt: Prüfer UK
Attribut 1 2 3 4 5

Probe b
la

s
s

k
n

u
s
p

ri
g

O
b

e
rf

lä
c
h

e
: 

d
u

n
k
le

r

b
rü

c
h

ig

a
n

g
e
b

ra
n

n
t

ND 4,90 7,60 7,80 0,30 0,20

ND 9,30 6,00 6,80 0,70 1,00

x 7,10 6,80 7,30 0,50 0,60

NE 9,10 5,50 6,60 0,60 0,40

NE 5,00 6,20 6,70 6,50 2,10

x 7,05 5,85 6,65 3,55 1,25

SR 3,60 6,60 8,20 0,80 0,30

SR 9,20 5,90 6,20 1,60 0,60

x 6,40 6,25 7,20 1,20 0,45

SS 8,50 9,10 9,20 1,60 1,20

SS 9,30 5,10 6,40 0,60 0,30

x 8,90 7,10 7,80 1,10 0,75

IU 8,10 5,00 5,00 1,50 0,30

IU 5,20 6,00 6,30 0,50 0,40

x 6,65 5,50 5,65 1,00 0,35

IV 8,50 5,20 6,40 1,70 0,60

IV 1,00 6,90 7,20 0,90 0,40

x 4,75 6,05 6,80 1,30 0,50

Geruch Lachs gegrillt: Prüfer UK
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fi
s
c
h

ig

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

a
n

g
e
b

ra
n

n
t

w
ü

rz
ig

fr
is

c
h

ND 0,30 6,00 7,00 1,90 7,30 7,60

ND 1,60 6,90 7,00 0,60 5,70 7,90

x 0,95 6,45 7,00 1,25 6,50 7,75

NE 2,10 6,30 6,60 0,70 5,10 7,00

NE 1,90 5,20 5,80 0,70 6,30 6,50

x 2,00 5,75 6,20 0,70 5,70 6,75

SR 0,30 2,10 5,30 6,10 3,70 5,10

SR 4,20 6,00 6,40 0,20 3,70 7,40

x 2,25 4,05 5,85 3,15 3,70 6,25

SS 1,20 6,40 6,60 1,50 6,80 6,60

SS 3,20 5,60 6,50 0,30 5,40 7,90

x 2,20 6,00 6,55 0,90 6,10 7,25

IU 0,20 4,00 1,80 0,20 4,20 6,00

IU 3,60 2,70 5,00 0,30 5,30 7,20

x 1,90 3,35 3,40 0,25 4,75 6,60

IV 3,50 7,40 7,30 0,30 7,00 7,60

IV 0,50 2,10 1,50 0,30 3,10 0,70

x 2,00 4,75 4,40 0,30 5,05 4,15
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   Tab. 144: Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer UK 

 

   Tab. 145: Textur Lachs gegrillt: Prüfer UK 

Geschmack Lachs gegrillt: Prüfer UK
Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe b
ra

n
d

ig

m
il
d

w
ü

rz
ig

s
a
lz

ig

fe
tt

ig
/ö

li
g

fr
is

c
h

ND 0,90 8,70 5,60 0,30 1,30 7,20

ND 0,70 8,50 6,00 1,00 0,50 8,20

x 0,80 8,60 5,80 0,65 0,90 7,70

NE 1,00 8,10 2,52 0,70 0,50 8,70

NE 1,00 8,10 1,30 0,60 4,40 8,10

x 1,00 8,10 1,91 0,65 2,45 8,40

SR 0,90 9,40 0,60 0,50 0,70 5,00

SR 1,40 9,00 6,80 4,50 0,80 8,40

x 1,15 9,20 3,70 2,50 0,75 6,70

SS 0,80 5,00 3,30 2,00 6,20 8,20

SS 0,80 8,60 5,10 0,60 0,50 8,00

x 0,80 6,80 4,20 1,30 3,35 8,10

IU 0,40 7,20 0,30 0,20 0,60 7,40

IU 2,60 9,30 0,60 0,70 2,60 8,70

x 1,50 8,25 0,45 0,45 1,60 8,05

IV 0,70 7,90 6,60 0,50 1,00 8,50

IV 6,10 8,70 0,80 0,80 1,30 7,00

x 3,40 8,30 3,70 0,65 1,15 7,75

Textur Lachs gegrillt: Prüfer UK
Attribut 1 2 3 4 5

Probe fe
s
t

tr
o

c
k
e
n

k
n

u
s
p

ri
g

za
rt

ö
li
g

ND 8,50 0,60 8,30 8,10 1,00

ND 8,00 5,20 5,10 8,20 1,00

x 8,25 2,90 6,70 8,15 1,00

NE 7,70 6,20 5,30 6,60 5,20

NE 6,60 2,30 6,10 6,70 4,60

x 7,15 4,25 5,70 6,65 4,90

SR 8,30 7,30 5,20 8,50 2,50

SR 7,30 4,50 5,50 7,60 1,30

x 7,80 5,90 5,35 8,05 1,90

SS 7,10 5,10 8,20 7,70 8,00

SS 8,50 8,70 5,10 7,20 0,20

x 7,80 6,90 6,65 7,45 4,10

IU 8,60 7,70 3,20 8,20 1,80

IU 7,80 6,70 7,30 7,60 0,90

x 8,20 7,20 5,25 7,90 1,35

IV 8,10 7,50 5,00 8,20 0,50

IV 7,60 6,10 7,20 8,60 0,40

x 7,85 6,80 6,10 8,40 0,45
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2.3 Lachs geräuchert 

   Tab. 146: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer AF 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fa
rb

lo
s

fe
tt

ig

m
a
rm

o
ri

e
rt

k
ü

n
s
tl

ic
h

a
p

p
e
ti

tl
ic

h

m
a
ts

c
h

ig

NA 9,20 1,80 2,90 5,10 1,80 1,90
NA 3,90 6,50 6,60 5,00 6,70 7,10
x 6,55 4,15 4,75 5,05 4,25 4,50

NB 3,10 6,60 7,70 5,10 2,80 1,60
NB 8,90 5,20 5,10 3,60 1,50 1,50
x 6,00 5,90 6,40 4,35 2,15 1,55

NC 3,90 0,80 1,00 2,00 8,40 2,10
NC 3,50 6,20 6,50 1,10 1,20 1,60
x 3,70 3,50 3,75 1,55 4,80 1,85

ND 3,20 1,80 1,80 1,70 8,50 1,70
ND 3,70 0,60 1,30 3,70 2,80 5,10
x 3,45 1,20 1,55 2,70 5,65 3,40

NE 1,60 1,30 1,50 2,80 8,60 1,00

NE 5,00 9,00 9,00 5,20 2,50 5,50

x 3,30 5,15 5,25 4,00 5,55 3,25

SR1 9,20 8,10 8,70 7,00 0,80 5,00

SR1 4,90 9,30 9,40 6,50 0,30 5,00

x 7,05 8,70 9,05 6,75 0,55 5,00

SR2 2,10 6,40 6,50 1,80 8,60 5,50

SR2 0,60 9,40 9,40 8,40 0,30 5,10

x 1,35 7,90 7,95 5,10 4,45 5,30

SS1 7,80 6,40 6,20 6,30 5,00 6,20

SS1 2,40 8,40 8,50 5,10 2,20 1,10

x 5,10 7,40 7,35 5,70 3,60 3,65

SS2 9,30 2,50 3,20 3,80 2,00 5,40

SS2 2,50 6,70 5,10 1,40 8,20 2,10

x 5,90 4,60 4,15 2,60 5,10 3,75

ST 7,50 1,30 1,50 6,40 5,00 3,60

ST 7,50 1,30 1,50 6,40 5,00 3,60

x 7,50 1,30 1,50 6,40 5,00 3,60

IU 1,50 6,90 6,80 5,90 4,00 1,60

IU 0,70 6,60 6,40 9,20 6,20 3,20

x 1,10 6,75 6,60 7,55 5,10 2,40

IV 0,30 0,60 1,20 5,00 6,30 1,50

IV 0,70 8,10 8,60 6,70 5,80 2,20

x 0,50 4,35 4,90 5,85 6,05 1,85

IX 0,40 1,10 1,00 1,40 8,70 0,90

IX 1,80 8,00 8,00 0,60 2,70 2,40

x 1,10 4,55 4,50 1,00 5,70 1,65

IY 1,40 7,90 8,00 5,10 7,40 1,40

IY 0,40 0,40 0,90 4,00 9,10 1,80

x 0,90 4,15 4,45 4,55 8,25 1,60

IZ 2,00 6,40 6,50 2,30 6,80 4,80

IZ 2,10 2,60 2,50 1,20 8,60 1,50

x 2,05 4,50 4,50 1,75 7,70 3,15

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer AF
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   Tab. 147: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer AF 

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe fi
s
c
h

ig

fr
is

c
h

a
ro

m
a
ti

s
c
h

fa
d

e

h
a
rm

o
n

is
c
h

ra
u

c
h

ig

s
tr

e
n

g

NA 5,10 5,10 2,60 2,70 5,30 1,00 1,20
NA 1,70 7,30 5,10 5,00 3,90 3,80 2,80
x 3,40 6,20 3,85 3,85 4,60 2,40 2,00

NB 3,70 3,30 3,50 2,20 2,70 5,00 8,70
NB 3,70 2,30 1,10 1,10 3,00 2,10 4,90
x 3,70 2,80 2,30 1,65 2,85 3,55 6,80

NC 7,50 4,00 2,80 2,00 3,00 7,10 8,40
NC 1,70 7,60 7,80 1,70 7,30 6,40 1,90
x 4,60 5,80 5,30 1,85 5,15 6,75 5,15

ND 7,80 4,00 3,70 1,80 2,30 7,70 8,70
ND 7,00 2,90 2,90 5,20 3,20 5,20 7,30
x 7,40 3,45 3,30 3,50 2,75 6,45 8,00

NE 6,60 5,30 5,30 2,60 3,00 3,40 3,00

NE 5,00 5,10 4,60 5,30 5,30 5,30 4,20

x 5,80 5,20 4,95 3,95 4,15 4,35 3,60

SR1 8,50 0,40 0,40 2,70 0,50 5,30 9,40

SR1 3,50 5,40 4,00 3,20 1,10 2,70 2,80

x 6,00 2,90 2,20 2,95 0,80 4,00 6,10

SR2 2,20 8,50 8,80 1,80 7,90 8,40 2,80

SR2 3,10 4,90 4,40 4,90 3,90 3,00 5,00

x 2,65 6,70 6,60 3,35 5,90 5,70 3,90

SS1 3,00 6,50 6,50 2,80 6,70 5,20 3,30

SS1 1,90 8,00 7,80 0,60 8,30 7,50 2,20

x 2,45 7,25 7,15 1,70 7,50 6,35 2,75

SS2 7,20 3,60 3,70 5,40 5,10 5,40 5,30

SS2 1,00 8,50 7,20 1,20 7,60 6,50 1,20

x 4,10 6,05 5,45 3,30 6,35 5,95 3,25

ST 3,40 6,60 5,10 1,70 6,50 6,90 3,70

ST 3,20 5,90 3,60 6,30 3,70 2,20 3,10

x 3,30 6,25 4,35 4,00 5,10 4,55 3,40

IU 3,20 7,80 7,80 2,00 7,70 8,00 3,30

IU 3,20 8,10 7,60 1,70 5,10 7,50 3,20

x 3,20 7,95 7,70 1,85 6,40 7,75 3,25

IV 7,60 2,70 2,90 0,50 4,30 7,40 8,50

IV 7,20 3,20 0,20 7,00 2,20 5,60 8,30

x 7,40 2,95 1,55 3,75 3,25 6,50 8,40

IX 2,70 5,20 7,60 3,10 6,40 6,90 2,30

IX 0,60 8,10 8,20 0,70 8,00 6,40 1,20

x 1,65 6,65 7,90 1,90 7,20 6,65 1,75

IY 0,60 8,30 8,80 0,60 8,40 8,30 1,10

IY 3,50 6,80 5,10 2,70 5,20 5,40 4,00

x 2,05 7,55 6,95 1,65 6,80 6,85 2,55

IZ 1,80 7,50 7,30 1,50 7,40 5,30 2,10

IZ 7,50 2,40 3,50 5,30 3,10 3,20 9,00

x 4,65 4,95 5,40 3,40 5,25 4,25 5,55

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer AF
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   Tab. 148: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer AF 

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8

Probe m
il

d

c
h

e
m

is
c
h

fi
s
c
h

ig

ra
u

c
h

ig

h
a
rm

o
n

is
c
h

a
ro

m
a
ti

s
c
h

fl
a
c
h

a
p

p
e
ti

tl
ic

h

NA 1,80 1,40 2,20 8,60 1,70 2,00 2,00 1,80
NA 1,20 8,50 8,30 6,60 0,80 1,00 0,50 1,10
x 1,50 4,95 5,25 7,60 1,25 1,50 1,25 1,45

NB 5,10 8,10 8,40 2,00 2,00 2,00 5,50 1,30
NB 8,60 5,00 1,00 2,70 2,30 0,80 1,01,3
x 6,85 6,55 4,70 2,35 2,15 1,40 5,50 1,30

NC 7,50 5,30 5,30 7,20 6,50 6,30 1,50 6,40
NC 6,80 6,80 3,90 7,10 5,10 6,40 2,70 5,20
x 7,15 6,05 4,60 7,15 5,80 6,35 2,10 5,80

ND 3,00 6,80 7,00 3,00 5,10 3,50 7,30 2,50
ND 5,00 6,20 7,50 5,20 3,50 3,10 2,50 3,10

x 4,00 6,50 7,25 4,10 4,30 3,30 4,90 2,80

NE 6,80 3,90 5,10 6,80 6,50 5,20 2,60 5,40

NE 3,80 7,80 9,10 2,20 2,90 2,40 2,00 2,30

x 5,30 5,85 7,10 4,50 4,70 3,80 2,30 3,85

SR1 1,80 9,30 7,90 7,70 1,40 1,70 1,40 1,10

SR1 0,40 0,40 0,50 5,10 0,50 0,60 0,70 0,40

x 1,10 4,85 4,20 6,40 0,95 1,15 1,05 0,75

SR2 8,10 2,00 2,90 8,60 7,20 7,90 1,50 8,30

SR2 3,60 7,00 8,20 3,40 3,20 3,20 2,90 0,70

x 5,85 4,50 5,55 6,00 5,20 5,55 2,20 4,50

SS1 5,10 3,00 3,10 7,10 5,40 6,50 2,00 5,40

SS1 2,70 6,30 2,70 9,20 2,00 7,10 0,50 4,10

x 3,90 4,65 2,90 8,15 3,70 6,80 1,25 4,75

SS2 6,80 6,70 6,10 4,00 5,30 5,50 3,30 5,40

SS2 9,30 2,20 2,10 0,70 8,70 9,20 2,20 9,30

x 8,05 4,45 4,10 2,35 7,00 7,35 2,75 7,35

ST 8,60 1,80 1,80 5,10 8,60 7,60 2,60 7,90

ST 6,60 4,10 4,20 6,70 4,10 5,50 5,60 3,20

x 7,60 2,95 3,00 5,90 6,35 6,55 4,10 5,55

IU 8,70 2,90 7,30 8,60 5,80 6,00 3,20 7,30

IU 7,00 2,50 2,60 8,60 5,90 7,20 0,40 7,10

x 7,85 2,70 4,95 8,60 5,85 6,60 1,80 7,20

IV 2,60 7,20 9,00 7,40 2,80 2,90 5,50 3,60

IV 8,20 6,40 7,90 6,80 2,50 3,60 0,70 4,20

x 5,40 6,80 8,45 7,10 2,65 3,25 3,10 3,90

IX 2,60 2,00 2,30 8,00 2,30 2,10 5,40 2,40

IX 7,20 5,00 3,80 4,60 4,20 5,10 5,00 3,30

x 4,90 3,50 3,05 6,30 3,25 3,60 5,20 2,85

IY 1,50 1,50 0,80 7,50 8,80 8,60 1,00 9,20

IY 2,80 2,50 3,00 5,00 3,70 2,40 3,80 1,90

x 2,15 2,00 1,90 6,25 6,25 5,50 2,40 5,55

IZ 5,80 3,40 2,70 7,50 6,60 6,80 1,20 6,80

IZ 1,90 8,90 7,70 7,50 1,60 2,50 5,20 1,60

x 3,85 6,15 5,20 7,50 4,10 4,65 3,20 4,20

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer AF
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   Tab. 149: Textur Lachs geräuchert: Prüfer AF 

Attribut 1 2 3 4

Probe m
ü

rb
e

b
re

ii
g

fe
s
t

s
a
ft

ig

NA 8,60 6,80 1,10 7,40
NA 5,00 5,00 4,30 6,70
x 6,80 5,90 2,70 7,05

NB 3,40 3,40 8,20 5,00
NB 6,60 7,10 3,90 5,10
x 5,00 5,25 6,05 5,05

NC 2,70 2,80 2,70 7,00
NC 2,50 2,30 7,60 6,20
x 2,60 2,55 5,15 6,60

ND 2,90 3,10 7,60 6,70

ND 7,00 7,00 3,00 5,00

x 4,95 5,05 5,30 5,85

NE 2,50 2,50 7,30 6,30

NE 6,70 5,10 5,30 6,50

x 4,60 3,80 6,30 6,40

SR1 7,70 6,70 3,10 5,10

SR1 9,10 8,30 2,10 5,10

x 8,40 7,50 2,60 5,10

SR2 5,10 2,30 6,10 7,30

SR2 3,00 3,00 7,70 5,20

x 4,05 2,65 6,90 6,25

SS1 7,90 7,90 2,50 7,10

SS1 3,30 3,20 6,50 4,00

x 5,60 5,55 4,50 5,55

SS2 3,20 3,30 3,20 5,00

SS2 3,60 3,60 4,10 8,70

x 3,40 3,45 3,65 6,85

ST 3,40 4,30 3,80 5,10

ST 7,40 6,60 1,40 7,20

x 5,40 5,45 2,60 6,15

IU 2,30 5,10 5,30 5,40

IU 2,10 2,30 7,70 5,10

x 2,20 3,70 6,50 5,25

IV 4,20 4,30 5,20 4,40

IV 2,50 3,50 7,50 5,20

x 3,35 3,90 6,35 4,80

IX 1,70 1,50 8,20 8,20

IX 8,60 6,60 0,70 5,00

x 5,15 4,05 4,45 6,60

IY 5,10 3,00 6,90 5,20

IY 2,60 2,80 5,90 7,70

x 3,85 2,90 6,40 6,45

IZ 3,60 3,60 5,00 5,90

IZ 2,60 1,20 6,90 7,40

x 3,10 2,40 5,95 6,65

Textur Lachs geräuchert: Prüfer AF
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   Tab. 150: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer AKQ 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe g
lä

n
ze

n
d

le
u

c
h

te
n

d

fe
tt

ig

u
n

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

w
a
b

e
n

a
rt

ig

u
n

n
a
tü

rl
ic

h

NA 8,60 4,90 7,20 5,90 8,40 5,90
NA 7,00 7,80 6,10 3,90 5,00 1,20
x 7,80 6,35 6,65 4,90 6,70 3,55

NB 8,90 5,70 9,00 1,80 7,90 0,70
NB 6,40 3,80 5,80 6,80 7,10 4,90
x 7,65 4,75 7,40 4,30 7,50 2,80

NC 8,90 6,30 9,70 5,10 3,90 0,50
NC 6,90 6,90 2,30 2,50 2,50 1,10
x 7,90 6,60 6,00 3,80 3,20 0,80

ND 7,80 7,00 7,50 1,90 7,40 0,60

ND 4,90 5,90 3,10 3,00 4,80 1,40

x 6,35 6,45 5,30 2,45 6,10 1,00

NE 7,20 8,50 7,60 3,00 6,40 0,60

NE 7,20 7,80 5,10 2,20 5,50 0,30

x 7,20 8,15 6,35 2,60 5,95 0,45

SR1 7,60 7,70 6,40 3,30 6,50 2,60

SR1 7,00 6,90 4,90 3,30 6,60 1,80

x 7,30 7,30 5,65 3,30 6,55 2,20

SR2 7,40 8,00 8,60 3,40 5,60 1,40

SR2 6,20 8,20 8,80 2,00 4,60 0,80

x 6,80 8,10 8,70 2,70 5,10 1,10

SS1 7,80 5,80 7,90 2,10 7,10 2,10

SS2 7,00 5,20 3,80 3,70 5,00 5,00

x 7,40 5,50 5,85 2,90 6,05 3,55

SS2 8,10 6,20 7,20 3,10 7,10 0,70

SS2 8,30 6,80 6,50 7,10 5,40 1,50

x 8,20 6,50 6,85 5,10 6,25 1,10

ST 9,60 6,70 9,40 7,70 9,10 2,40

ST 5,70 6,60 5,00 6,20 7,80 2,90

x 7,65 6,65 7,20 6,95 8,45 2,65

IU 7,30 8,10 5,10 2,40 6,70 1,20

IU 9,40 9,30 8,00 3,60 6,70 1,70

x 8,35 8,70 6,55 3,00 6,70 1,45

IV 7,00 8,30 6,00 3,80 6,40 6,30

IV 7,80 8,70 6,30 2,70 5,30 0,60

x 7,40 8,50 6,15 3,25 5,85 3,45

IX 6,60 8,00 4,70 2,90 2,40 2,40

IX 6,70 7,80 8,60 7,10 6,00 7,40

x 6,65 7,90 6,65 5,00 4,20 4,90

IY 8,40 9,40 5,00 8,90 7,00 0,60

IY 2,50 4,10 1,70 6,90 3,60 2,40

x 5,45 6,75 3,35 7,90 5,30 1,50

IZ 8,40 8,40 7,10 3,10 5,10 0,90

IZ 7,70 7,60 7,50 5,96 5,50 1,00

x 8,05 8,00 7,30 4,53 5,30 0,95

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer AKQ
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   Tab. 151: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer AKQ 

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe fi
s
c
h

ig

a
lk

o
h

o
li
s
c
h

s
e
if

ig

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

la
n

g
a
n

h
a
lt

e
n

d

ra
u

c
h

ig

S
e
e

NA 2,40 5,00 1,50 4,90 9,00 8,90 5,00
NA 2,90 1,00 1,00 6,90 5,10 9,40 1,60
x 2,65 3,00 1,25 5,90 7,05 9,15 3,30

NB 7,90 5,40 0,70 5,20 5,40 9,30 5,20
NB 5,10 6,70 2,30 5,20 6,10 9,40 0,90
x 6,50 6,05 1,50 5,20 5,75 9,35 3,05

NC 5,40 3,80 0,40 3,10 5,00 9,40 2,50
NC 6,80 6,90 4,60 4,70 8,20 8,30 7,10
x 6,10 5,35 2,50 3,90 6,60 8,85 4,80

ND 5,60 6,50 0,70 6,00 8,20 9,50 1,70
ND 3,30 7,10 1,80 6,50 8,10 9,40 2,20
x 4,45 6,80 1,25 6,25 8,15 9,45 1,95

NE 2,00 4,00 0,50 7,50 9,20 9,80 4,30

NE 3,60 4,10 1,00 7,30 6,40 7,20 1,20

x 2,80 4,05 0,75 7,40 7,80 8,50 2,75

SR1 6,30 6,30 8,10 2,60 9,30 9,20 7,90

SR1 2,90 2,80 2,80 6,20 7,80 9,30 2,70

x 4,60 4,55 5,45 4,40 8,55 9,25 5,30

SR2 5,80 6,70 2,00 2,90 5,80 8,10 4,30

SR2 3,00 4,30 1,30 5,80 8,30 9,00 1,70

x 4,40 5,50 1,65 4,35 7,05 8,55 3,00

SS 6,80 9,40 0,00 2,40 9,70 9,20 8,50

SS 5,90 5,00 0,60 5,30 7,70 9,60 1,60

x 6,35 7,20 0,30 3,85 8,70 9,40 5,05

SS2 2,80 6,70 3,40 7,40 8,90 9,40 1,40

SS2 5,50 6,20 0,70 5,00 9,50 9,40 3,20

x 4,15 6,45 2,05 6,20 9,20 9,40 2,30

ST 5,80 3,00 0,30 6,00 3,30 9,60 0,90

ST 3,80 5,10 1,70 6,30 8,80 8,70 4,00

x 4,80 4,05 1,00 6,15 6,05 9,15 2,45

IU 6,20 5,10 0,70 5,50 9,20 9,30 2,60

IU 4,20 6,50 1,10 5,20 8,40 9,40 1,20

x 5,20 5,80 0,90 5,35 8,80 9,35 1,90

IV 3,50 5,00 2,30 5,70 7,10 8,70 3,10

IV 6,20 7,30 3,60 1,30 4,40 3,90 5,60

x 4,85 6,15 2,95 3,50 5,75 6,30 4,35

IX 5,90 8,10 2,70 4,90 8,00 8,00 6,20

IX 2,10 2,10 2,10 2,80 0,20 5,30 1,10

x 4,00 5,10 2,40 3,85 4,10 6,65 3,65

IY 1,80 1,90 0,40 7,70 9,10 9,10 1,40

IY 3,30 2,30 0,30 2,60 4,10 8,10 1,20

x 2,55 2,10 0,35 5,15 6,60 8,60 1,30

IZ 3,90 6,00 1,40 7,50 9,20 9,30 1,30

IZ 8,30 8,20 6,60 2,10 6,60 8,00 7,80

x 6,10 7,10 4,00 4,80 7,90 8,65 4,55

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer AKQ



Abbildungen des Anhangs 
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   Tab. 152: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer AKQ 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe ra
u

c
h

ig

fi
s
c
h

ig

b
ra

n
d

ig

g
u

m
m

ia
rt

ig

fa
d

e

w
ü

rz
ig

NA 9,10 7,80 4,80 1,40 1,40 3,00
NA 7,30 3,00 5,70 3,90 0,70 4,80
x 8,20 5,40 5,25 2,65 1,05 3,90

NB 7,20 2,30 5,70 7,10 4,90 2,10
NB 9,60 4,80 6,70 2,10 2,10 6,60
x 8,40 3,55 6,20 4,60 3,50 4,35

NC 6,30 1,70 6,20 0,30 4,60 7,70
NC 8,80 8,70 8,60 1,50 4,00 4,60
x 7,55 5,20 7,40 0,90 4,30 6,15

ND 4,80 7,40 2,50 2,50 4,10 7,30
ND 6,70 2,50 5,90 4,20 1,70 7,30
x 5,75 4,95 4,20 3,35 2,90 7,30

NE 8,70 1,60 3,50 0,40 0,50 4,30

NE 7,90 1,20 3,20 0,70 0,90 7,80

x 8,30 1,40 3,35 0,55 0,70 6,05

SR1 8,60 7,90 5,70 5,70 5,00 1,80

SR1 9,40 2,30 7,50 2,80 5,40 6,90

x 9,00 5,10 6,60 4,25 5,20 4,35

SR2 5,30 4,20 3,30 5,10 6,40 4,40

SR2 5,50 1,60 0,40 4,70 3,70 0,90

x 5,40 2,90 1,85 4,90 5,05 2,65

SS1 6,60 8,70 8,80 0,30 1,10 0,40

SS1 8,70 2,00 8,00 2,10 2,10 8,10

x 7,65 5,35 8,40 1,20 1,60 4,25

SS2 7,70 0,80 1,90 2,70 0,90 6,80

SS2 9,60 3,60 5,50 1,50 0,40 8,00

x 8,65 2,20 3,70 2,10 0,65 7,40

ST 8,80 9,70 7,70 1,00 1,00 1,00

ST 8,60 7,70 7,00 7,00 2,80 2,00

x 8,70 8,70 7,35 4,00 1,90 1,50

IU 8,30 2,70 3,30 2,00 0,40 5,00

IU 4,20 0,70 3,60 1,90 3,20 3,80

x 6,25 1,70 3,45 1,95 1,80 4,40

IV 6,70 5,20 2,40 1,80 3,20 3,50

IV 6,00 4,70 3,40 7,00 4,90 3,80

x 6,35 4,95 2,90 4,40 4,05 3,65

IX 8,40 7,30 7,60 7,10 5,10 6,80

IX 2,10 3,90 5,60 5,50 6,80 1,60

x 5,25 5,60 6,60 6,30 5,95 4,20

IY 6,90 1,90 3,30 0,30 4,80 6,00

IY 8,60 2,70 7,50 4,00 4,70 6,30

x 7,75 2,30 5,40 2,15 4,75 6,15

IZ 8,90 2,70 8,90 0,30 0,30 6,00

IZ 7,50 9,20 7,50 4,10 1,50 2,90

x 8,20 5,95 8,20 2,20 0,90 4,45

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer AKQ
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   Tab. 153: Textur Lachs geräuchert: Prüfer AKQ 

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Probe e
la

s
ti

s
c
h

fe
u

c
h

t

s
a
ft

ig

w
e
ic

h

w
ä
s
s
ri

g

zä
h

s
e
h

n
ig

fa
s
e
ri

g

b
is

s
fe

s
t

g
u

m
m

ia
rt

ig

NA 1,40 6,30 8,00 7,00 5,10 1,10 3,50 2,30 1,70 0,70
NA 2,60 6,80 6,70 7,50 4,00 5,70 1,30 1,20 3,60 7,20
x 2,00 6,55 7,35 7,25 4,55 3,40 2,40 1,75 2,65 3,95

NB 8,40 8,40 9,20 6,10 5,10 5,30 0,70 2,20 9,10 5,20
NB 5,20 7,80 6,50 6,50 6,50 3,20 3,30 5,20 4,30 5,20
x 6,80 8,10 7,85 6,30 5,80 4,25 2,00 3,70 6,70 5,20

NC 8,50 5,70 5,70 7,00 1,40 2,40 1,40 1,00 8,50 4,90
NC 7,50 7,40 7,30 7,40 4,30 4,30 5,90 5,80 3,30 0,80
x 8,00 6,55 6,50 7,20 2,85 3,35 3,65 3,40 5,90 2,85

ND 8,30 7,20 5,00 7,50 1,70 3,80 5,80 5,80 3,20 6,30
ND 8,10 4,40 6,20 3,70 1,50 8,00 8,60 6,50 8,60 8,10

x 8,20 5,80 5,60 5,60 1,60 5,90 7,20 6,15 5,90 7,20

NE 7,30 8,70 6,10 6,70 2,30 1,10 0,70 4,10 5,70 7,90

NE 5,20 7,20 8,50 2,70 1,40 4,70 5,40 4,50 6,40 3,10

x 6,25 7,95 7,30 4,70 1,85 2,90 3,05 4,30 6,05 5,50

SR1 7,60 7,00 5,90 3,90 2,80 5,80 4,00 4,00 6,90 6,90

SR1 3,10 6,60 6,36 8,50 5,00 3,00 4,80 0,80 6,50 6,70

x 5,35 6,80 6,13 6,20 3,90 4,40 4,40 2,40 6,70 6,80

SR2 5,90 8,20 9,00 8,10 4,40 1,70 3,00 3,70 4,40 2,90

SR2 8,20 9,00 7,10 8,10 1,70 4,50 6,50 8,50 6,10 7,80

x 7,05 8,60 8,05 8,10 3,05 3,10 4,75 6,10 5,25 5,35

SS1 8,60 8,60 8,60 8,60 7,40 2,30 0,60 8,40 1,70 0,70

SS1 5,20 6,70 7,30 6,50 4,90 1,90 1,90 3,70 1,80 2,70

x 6,90 7,65 7,95 7,55 6,15 2,10 1,25 6,05 1,75 1,70

SS2 3,00 6,30 8,10 7,60 1,50 0,30 0,70 5,10 6,40 1,50

SS2 4,50 6,70 5,20 6,40 1,70 3,10 1,50 3,60 4,60 6,20

x 3,75 6,50 6,65 7,00 1,60 1,70 1,10 4,35 5,50 3,85

ST 7,20 9,10 9,00 8,90 7,20 2,10 8,30 8,30 5,40 2,30

ST 8,10 5,00 5,80 2,70 2,60 4,70 6,30 2,70 8,50 4,90

x 7,65 7,05 7,40 5,80 4,90 3,40 7,30 5,50 6,95 3,60

IU 8,20 6,20 3,30 7,00 1,40 4,50 5,50 2,50 1,70 5,50

IU 6,80 9,00 9,40 6,40 4,00 0,90 0,80 2,50 6,10 2,80

x 7,50 7,60 6,35 6,70 2,70 2,70 3,15 2,50 3,90 4,15

IV 7,90 3,10 3,30 4,10 0,60 5,00 2,60 5,10 6,80 7,80

IV 7,20 3,20 3,80 2,50 7,70 6,00 7,20 3,70 8,30 7,70

x 7,55 3,15 3,55 3,30 4,15 5,50 4,90 4,40 7,55 7,75

IX 8,60 4,90 4,80 4,80 2,00 5,00 1,90 5,10 8,80 4,90

IX 5,00 4,90 6,50 7,00 9,10 2,10 2,00 3,90 1,70 3,10

x 6,80 4,90 5,65 5,90 5,55 3,55 1,95 4,50 5,25 4,00

IY 5,80 6,90 7,00 7,40 3,00 2,90 0,50 0,60 9,00 2,30

IY 7,20 5,90 4,60 7,80 3,30 1,80 1,70 1,70 3,50 5,90

x 6,50 6,40 5,80 7,60 3,15 2,35 1,10 1,15 6,25 4,10

IZ 7,00 5,00 5,00 5,00 1,00 6,30 1,00 1,00 8,50 7,70

IZ 6,10 7,60 8,40 8,30 6,70 3,00 4,80 4,80 2,90 3,00

x 6,55 6,30 6,70 6,65 3,85 4,65 2,90 2,90 5,70 5,35

Textur Lachs geräuchert: Prüfer AKQ
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   Tab. 154: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer BM 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe le
u

c
h

te
n

d

fl
a
c
h

g
lä

n
ze

n
d

u
n

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

NA 5,10 4,90 8,10 5,40
NA 7,80 7,70 7,70 0,30
x 6,45 6,30 7,90 2,85

NB 2,50 7,90 5,10 0,30
NB 9,70 2,30 9,60 5,40
x 6,10 5,10 7,35 2,85

NC 5,00 0,20 7,60 7,60
NC 5,20 5,20 7,80 2,10
x 5,10 2,70 7,70 4,85

ND 10,00 5,30 8,10 5,30

ND 8,20 1,70 5,20 8,40

x 9,10 3,50 6,65 6,85

NE 10,00 8,00 8,20 1,70

NE 5,10 8,50 8,30 1,90

x 7,55 8,25 8,25 1,80

SR1 5,10 5,10 7,30 5,30

SR1 2,80 2,80 0,30 7,90

x 3,95 3,95 3,80 6,60

SR2 10,00 5,00 10,00 5,20

SR2 5,00 2,40 4,80 8,20

x 7,50 3,70 7,40 6,70

SS1 5,10 0,40 8,00 2,40

SS1 2,80 2,80 2,80 7,90

x 3,95 1,60 5,40 5,15

SS2 8,20 0,00 8,30 2,20

SS2 2,20 2,00 1,70 8,10

x 5,20 1,00 5,00 5,15

ST 8,20 7,80 7,90 1,40

ST 8,10 0,20 8,30 8,30

x 8,15 4,00 8,10 4,85

IU 10,00 7,90 7,90 1,40

IU 8,10 1,70 4,90 2,00

x 9,05 4,80 6,40 1,70

IV 1,90 8,00 1,70 1,80

IV 7,20 2,10 5,30 2,20

x 4,55 5,05 3,50 2,00

IX 5,00 8,20 4,90 0,30

IX 9,50 9,30 6,80 0,30

x 7,25 8,75 5,85 0,30

IY 8,20 7,80 9,50 0,30

IY 5,00 5,00 8,70 0,20

x 6,60 6,40 9,10 0,25

IZ 5,00 0,20 7,70 2,10

IZ 8,20 2,30 5,00 5,10

x 6,60 1,25 6,35 3,60

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer BM
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   Tab. 155: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer BM 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

w
ü

rz
ig

fa
d

e

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

NA 2,20 5,20 0,30 4,90
NA 2,50 7,60 0,30 7,40
x 2,35 6,40 0,30 6,15

NB 5,10 5,10 0,20 7,30
NB 9,40 9,30 0,20 9,40
x 7,25 7,20 0,20 8,35

NC 2,30 7,30 2,00 5,10
NC 8,00 5,10 0,20 5,10
x 5,15 6,20 1,10 5,10

ND 2,40 5,10 0,00 5,40

ND 5,10 2,20 0,00 2,20

x 3,75 3,65 0,00 3,80

NE 2,10 8,30 0,00 5,00

NE 2,00 5,10 0,00 7,70

x 2,05 6,70 0,00 6,35

SR1 5,00 5,10 2,40 5,00

SR1 5,00 5,00 0,20 2,30

x 5,00 5,05 1,30 3,65

SR2 2,30 8,00 0,00 8,00

SR2 5,00 8,00 0,00 8,00

x 3,65 8,00 0,00 8,00

SS1 2,40 2,50 2,40 2,40

SS1 5,00 5,10 0,30 7,90

x 3,70 3,80 1,35 5,15

SS2 2,40 8,10 0,00 8,20

SS2 4,90 8,10 0,00 8,10

x 3,65 8,10 0,00 8,15

ST 4,90 4,90 0,20 7,40

ST 2,60 4,90 2,60 5,20

x 3,75 4,90 1,40 6,30

IU 0,00 8,20 0,00 8,30

IU 1,60 8,10 0,00 7,90

x 0,80 8,15 0,00 8,10

IV 2,20 5,30 0,00 5,30

IV 5,10 8,20 0,00 8,40

x 3,65 6,75 0,00 6,85

IX 0,40 2,50 4,90 2,60

IX 0,40 2,30 2,10 2,10

x 0,40 2,40 3,50 2,35

IY 2,30 2,30 2,30 0,30

IY 5,10 2,70 2,80 0,20

x 3,70 2,50 2,55 0,25

IZ 5,00 5,00 0,20 7,60

IZ 7,90 8,00 0,30 8,00

x 6,45 6,50 0,25 7,80

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer BM
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Tab. 156: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer BM 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe m
il

d

fa
d

e

ra
u

c
h

ig

s
a
ft

ig

a
ro

m
a
ti

s
c
h

NA 5,00 0,30 5,10 7,10 7,50
NA 0,10 0,20 9,80 7,80 9,70
x 2,55 0,25 7,45 7,45 8,60

NB 7,80 2,60 4,90 2,50 2,60
NB 0,20 0,20 5,00 9,60 9,80
x 4,00 1,40 4,95 6,05 6,20

NC 5,20 2,10 7,70 2,00 5,00
NC 5,10 0,30 7,80 7,80 7,80
x 5,15 1,20 7,75 4,90 6,40

ND 2,30 2,30 2,30 5,10 5,10

ND 5,20 1,40 1,50 5,30 1,70

x 3,75 1,85 1,90 5,20 3,40

NE 0,00 0,00 10,00 5,20 10,00

NE 2,10 0,00 5,20 5,30 7,90

x 1,05 0,00 7,60 5,25 8,95

SR1 4,90 2,10 7,40 4,90 7,70

SR1 7,90 0,20 5,00 7,90 5,00

x 6,40 1,15 6,20 6,40 6,35

SR2 1,80 0,00 8,30 8,20 8,20

SR2 5,10 0,00 8,40 2,20 8,60

x 3,45 0,00 8,35 5,20 8,40

SS1 2,20 2,20 4,80 4,80 4,80

SS1 0,20 0,20 5,20 7,80 7,60

x 1,20 1,20 5,00 6,30 6,20

SS2 0,00 0,00 5,30 8,40 8,40

SS2 1,70 0,00 8,20 10,00 8,30

x 0,85 0,00 6,75 9,20 8,35

ST 5,00 0,30 5,00 8,00 7,90

ST 5,00 0,30 5,10 8,60 7,40

x 5,00 0,30 5,05 8,30 7,65

IU 0,00 0,00 5,00 8,00 8,00

IU 5,00 1,50 4,90 1,50 1,60

x 2,50 0,75 4,95 4,75 4,80

IV 2,10 0,00 4,90 2,30 5,00

IV 5,20 1,70 1,80 1,60 4,90

x 3,65 0,85 3,35 1,95 4,95

IX 5,00 5,10 2,80 2,80 2,80

IX 7,60 5,10 0,20 2,00 0,30

x 6,30 5,10 1,50 2,40 1,55

IY 9,80 0,20 7,80 7,90 2,20

IY 9,30 9,30 0,20 5,20 0,40

x 9,55 4,75 4,00 6,55 1,30

IZ 2,40 4,80 2,50 2,30 2,40

IZ 0,30 0,40 9,60 2,20 7,60

x 1,35 2,60 6,05 2,25 5,00

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer BM
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   Tab. 157: Textur Lachs geräuchert: Prüfer BM 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe w
e
ic

h

fa
s
e
ri

g

fe
u

c
h

t

s
a
ft

ig

g
a
ll
e
rt

a
rt

ig

NA 8,20 0,30 8,20 8,10 5,20
NA 9,50 0,20 7,70 7,70 0,20
x 8,85 0,25 7,95 7,90 2,70

NB 5,00 8,00 5,10 2,00 2,00
NB 9,70 0,30 7,70 9,60 0,20
x 7,35 4,15 6,40 5,80 1,10

NC 2,60 2,50 2,40 2,10 0,30
NC 9,60 0,30 7,70 7,60 7,60
x 6,10 1,40 5,05 4,85 3,95

ND 8,50 0,00 5,20 5,30 8,80

ND 5,20 1,90 5,20 5,30 5,30

x 6,85 0,95 5,20 5,30 7,05

NE 8,90 0,00 5,10 5,00 4,80

NE 5,30 8,30 8,40 5,10 5,10

x 7,10 4,15 6,75 5,05 4,95

SR1 5,10 2,20 5,20 5,20 2,10

SR1 8,00 0,20 7,80 7,90 5,10

x 6,55 1,20 6,50 6,55 3,60

SR2 8,20 7,80 8,20 8,20 5,20

SR2 5,00 0,00 5,00 5,20 5,20

x 6,60 3,90 6,60 6,70 5,20

SS1 9,70 0,20 7,80 7,80 5,00

SS1 2,90 8,10 5,10 8,00 0,20

x 6,30 4,15 6,45 7,90 2,60

SS2 8,40 8,40 5,20 8,50 9,10

SS2 10,00 0,00 8,20 9,90 7,00

x 9,20 4,20 6,70 9,20 8,05

ST 4,90 7,70 7,70 7,70 5,00

ST 9,60 2,20 7,50 9,60 5,30

x 7,25 4,95 7,60 8,65 5,15

IU 10,00 0,00 8,30 8,30 5,10

IU 1,90 0,00 5,10 2,10 2,00

x 5,95 0,00 6,70 5,20 3,55

IV 5,00 10,00 5,20 5,20 8,20

IV 5,10 2,70 5,20 5,10 8,10

x 5,05 6,35 5,20 5,15 8,15

IX 7,70 5,00 5,10 2,10 2,10

IX 7,80 5,00 5,00 5,00 3,00

x 7,75 5,00 5,05 3,55 2,55

IY 9,80 0,20 7,80 7,90 2,20

IY 4,90 2,70 5,20 2,50 5,20

x 7,35 1,45 6,50 5,20 3,70

IZ 2,60 4,80 4,80 2,50 4,90

IZ 5,00 2,40 5,10 2,40 0,20

x 3,80 3,60 4,95 2,45 2,55

Textur Lachs geräuchert: Prüfer BM
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   Tab. 158: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer DG 

 

 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe g
lä

n
ze

n
d

le
u

c
h

te
n

d

k
rä

ft
ig

 g
e
fä

rb
t

m
a
rm

o
ri

e
rt

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

s
c
h

le
im

ig

NA 9,50 4,90 1,40 4,90 5,00 9,60
NA 7,70 9,80 9,80 8,00 5,00 0,20
x 8,60 7,35 5,60 6,45 5,00 4,90

NB 5,00 0,00 0,00 5,10 5,00 2,50
NB 10,00 5,10 5,10 2,50 2,60 8,00
x 7,50 2,55 2,55 3,80 3,80 5,25

NC 5,10 2,60 0,00 4,90 0,00 2,50
NC 2,50 7,50 9,60 0,30 0,40 0,40
x 3,80 5,05 4,80 2,60 0,20 1,45

ND 9,60 1,50 1,50 5,20 0,20 5,30
ND 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

x 4,80 0,75 0,75 2,60 0,10 2,65

NE 9,50 7,60 7,60 4,90 2,30 5,40

NE 10,00 10,00 10,00 10,00 8,10 9,60

x 9,75 8,80 8,80 7,45 5,20 7,50

SR1 9,60 5,10 5,10 9,70 9,60 7,30

SR1 7,70 9,60 9,70 5,20 0,40 2,50

x 8,65 7,35 7,40 7,45 5,00 4,90

SR2 9,60 5,10 7,10 9,60 5,00 7,20

SR2 8,10 9,70 8,20 9,80 9,80 8,20

x 8,85 7,40 7,65 9,70 7,40 7,70

SS1 2,30 0,30 0,30 2,40 0,40 0,40

SS1 1,30 3,40 0,00 0,40 0,30 0,00

x 1,80 1,85 0,15 1,40 0,35 0,20

SS2 2,40 2,40 2,30 5,00 0,30 2,50

SS2 9,70 9,70 9,80 7,70 2,50 9,70

x 6,05 6,05 6,05 6,35 1,40 6,10

ST 5,00 0,00 2,40 0,00 0,00 2,50

ST 5,00 0,00 2,40 0,00 0,00 2,50

x 5,00 0,00 2,40 0,00 0,00 2,50

IU 9,70 9,70 9,80 9,80 9,70 4,40

IU 9,60 9,60 9,60 8,00 10,00 4,80

x 9,65 9,65 9,70 8,90 9,85 4,60

IV 2,20 7,80 9,70 2,20 0,20 0,20

IV 7,50 10,00 10,00 9,80 9,90 0,30

x 4,85 8,90 9,85 6,00 5,05 0,25

IX 2,40 0,00 10,00 5,10 5,20 0,00

IX 9,90 9,70 9,80 9,50 7,80 0,40

x 6,15 4,85 9,90 7,30 6,50 0,20

IY 5,00 7,90 8,00 2,60 2,70 9,40

IY 5,10 10,00 10,00 10,00 10,00 0,00

x 5,05 8,95 9,00 6,30 6,35 4,70

IZ 5,00 9,40 9,50 4,90 2,30 7,70

IZ 9,40 9,50 9,50 7,70 5,00 0,20

x 7,20 9,45 9,50 6,30 3,65 3,95

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer DG
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   Tab. 159: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer DG 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

n
ic

h
t 

s
tr

e
n

g

B
e

li
e

b
th

e
it

NA 9,60 0,40 9,40
NA 5,00 2,40 7,80
x 7,30 1,40 8,60 #####

NB 9,70 7,60 0,30
NB 5,00 2,00 0,50
x 7,35 4,80 0,40 #####

NC 5,00 2,30 7,50
NC 9,70 5,10 9,90
x 7,35 3,70 8,70 #####

ND 0,00 0,00 5,10
ND 5,10 5,10 5,00

x 2,55 2,55 5,05 #####

NE 9,80 5,00 4,90

NE 5,10 7,60 9,80

x 7,45 6,30 7,35 #####

SR1 0,60 0,60 5,10

SR1 7,50 9,80 7,80

x 4,05 5,20 6,45 #####

SR2 7,80 5,00 7,90

SR2 9,60 9,50 7,90

x 8,70 7,25 7,90 #####

SS1 2,00 0,00 5,00

SS1 2,20 0,30 7,40

x 2,10 0,15 6,20 #####

SS2 7,90 5,00 10,00

SS2 2,30 2,50 7,80

x 5,10 3,75 8,90 #####

ST 5,00 0,30 2,20

ST 5,00 0,30 2,20

x 5,00 0,30 2,20 #####

IU 8,00 8,10 1,80

IU 2,40 2,40 5,10

x 5,20 5,25 3,45 #####

IV 2,60 0,30 9,80

IV 5,10 5,00 7,90

x 3,85 2,65 8,85 #####

IX 7,40 1,90 5,10

IX 9,40 7,50 1,90

x 8,40 4,70 3,50 #####

IY 5,10 0,40 7,90

IY 10,00 5,00 9,30

x 7,55 2,70 8,60 #####

IZ 7,20 5,00 9,60

IZ 7,80 9,70 5,10

x 7,50 7,35 7,35 #####

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer DG
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   Tab. 160: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer DG 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe ty
p

is
c
h

s
a
lz

ig

fa
d

e

s
c
h

in
k
e
n

ä
h

n
li
c
h

a
ro

m
a
ti

s
c
h

F
is

c
h

NA 7,70 2,30 0,00 5,00 5,00 7,60
NA 7,20 5,00 0,30 3,20 7,60 7,70
x 7,45 3,65 0,15 4,10 6,30 7,65

NB 0,50 2,50 0,00 9,60 9,50 5,00
NB 5,10 5,20 0,00 0,00 2,60 2,60
x 2,80 3,85 0,00 4,80 6,05 3,80

NC 5,10 8,00 0,00 0,00 9,70 8,10
NC 7,50 7,50 0,30 7,70 9,80 9,70
x 6,30 7,75 0,15 3,85 9,75 8,90

ND 5,00 10,00 0,20 2,70 7,90 4,80

ND 2,50 2,50 2,60 2,60 5,00 5,00

x 3,75 6,25 1,40 2,65 6,45 4,90

NE 9,80 9,80 0,20 2,40 9,80 7,50

NE 2,50 2,40 0,20 9,60 2,40 5,00

x 6,15 6,10 0,20 6,00 6,10 6,25

SR1 7,50 9,60 0,00 7,60 7,70 7,70

SR1 7,90 9,70 0,30 0,30 9,90 7,90

x 7,70 9,65 0,15 3,95 8,80 7,80

SR2 7,50 5,00 0,20 2,20 9,70 7,70

SR2 7,60 9,80 0,30 5,10 7,80 7,90

x 7,55 7,40 0,25 3,65 8,75 7,80

SS1 5,00 5,10 0,00 0,00 5,10 5,20

SS1 9,40 9,60 0,00 0,00 9,60 4,90

x 7,20 7,35 0,00 0,00 7,35 5,05

SS2 7,40 7,40 0,20 2,40 10,00 7,40

SS2 9,80 7,70 0,40 0,30 9,70 9,70

x 8,60 7,55 0,30 1,35 9,85 8,55

ST 5,10 7,70 0,00 0,00 5,20 2,30

ST 5,10 7,70 0,00 0,00 5,20 2,30

x 5,10 7,70 0,00 0,00 5,20 2,30

IU 2,10 7,60 0,20 9,70 5,10 5,10

IU 1,80 2,00 5,20 5,20 1,90 2,00

x 1,95 4,80 2,70 7,45 3,50 3,55

IV 5,10 9,70 0,20 7,80 9,80 7,80

IV 5,10 5,10 0,30 5,10 5,30 7,70

x 5,10 7,40 0,25 6,45 7,55 7,75

IX 7,70 7,80 0,00 5,10 9,60 9,60

IX 2,00 0,20 7,90 8,10 0,30 2,20

x 4,85 4,00 3,95 6,60 4,95 5,90

IY 2,20 5,00 0,30 2,30 4,90 5,00

IY 9,60 9,70 0,00 7,40 9,70 7,50

x 5,90 7,35 0,15 4,85 7,30 6,25

IZ 9,50 7,60 0,00 7,80 7,80 9,60

IZ 5,10 5,10 1,80 0,30 5,20 5,20

x 7,30 6,35 0,90 4,05 6,50 7,40

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer DG
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   Tab. 161: Textur Lachs geräuchert: Prüfer DG 

 

 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe za
rt

a
u

f 
d

e
r 

Z
u

n
g

e
 

ze
rg

e
h

e
n

w
e
ic

h

fe
s
t

zä
h

b
is

s
fe

s
t

NA 7,60 7,60 9,70 0,00 0,00 0,00
NA 5,00 7,50 7,60 0,20 0,20 2,50
x 6,30 7,55 8,65 0,10 0,10 1,25

NB 0,40 0,50 1,30 2,40 2,40 4,90
NB 9,50 8,00 9,60 0,00 0,00 0,00
x 4,95 4,25 5,45 1,20 1,20 2,45

NC 7,60 7,60 7,60 0,00 0,00 0,00
NC 5,10 5,10 2,70 0,20 0,20 5,00
x 6,35 6,35 5,15 0,10 0,10 2,50

ND 5,00 5,10 5,00 2,40 0,30 2,40

ND 5,20 5,20 5,20 1,20 0,20 1,40

x 5,10 5,15 5,10 1,80 0,25 1,90

NE 2,30 2,30 0,30 4,90 0,30 5,00

NE 7,60 7,60 7,50 0,30 0,20 2,10

x 4,95 4,95 3,90 2,60 0,25 3,55

SR1 5,10 5,10 7,40 5,10 0,00 5,10

SR1 9,70 9,80 9,90 0,30 0,30 0,30

x 7,40 7,45 8,65 2,70 0,15 2,70

SR2 9,80 9,80 9,70 0,30 0,30 0,30

SR2 5,20 5,20 5,20 2,40 0,20 0,20

x 7,50 7,50 7,45 1,35 0,25 0,25

SS1 10,00 10,00 10,00 0,00 0,00 0,00

SS1 9,60 10,00 10,00 0,00 0,00 0,00

x 9,80 10,00 10,00 0,00 0,00 0,00

SS2 9,70 9,80 9,80 0,30 0,30 0,30

SS2 7,60 7,60 7,60 0,30 0,30 1,90

x 8,65 8,70 8,70 0,30 0,30 1,10

ST 5,00 5,00 5,10 0,00 0,00 0,00

ST 5,00 5,00 5,10 0,00 0,00 0,00

x 5,00 5,00 5,10 0,00 0,00 0,00

IU 1,80 0,30 0,30 5,00 1,70 7,70

IU 0,20 0,20 0,20 7,80 0,20 9,70

x 1,00 0,25 0,25 6,40 0,95 8,70

IV 7,50 7,50 7,50 0,30 0,30 5,10

IV 2,60 2,60 0,60 5,10 0,20 5,00

x 5,05 5,05 4,05 2,70 0,25 5,05

IX 5,00 5,00 4,90 5,00 0,00 2,00

IX 5,10 2,70 2,80 5,20 0,20 5,20

x 5,05 3,85 3,85 5,10 0,10 3,60

IY 7,70 7,80 9,60 0,00 0,00 0,00

IY 5,00 7,60 2,20 4,90 0,00 4,80

x 6,35 7,70 5,90 2,45 0,00 2,40

IZ 2,70 2,90 0,40 1,50 4,90 3,00

IZ 8,10 8,10 8,10 0,30 0,20 0,20

x 5,40 5,50 4,25 0,90 2,55 1,60

Textur Lachs geräuchert: Prüfer DG
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   Tab. 162: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer FH 

 

 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe g
lä

n
ze

n
d

ro
s
a

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

n
a
tü

rl
ic

h

ö
li

g

NA 6,00 5,00 5,70 6,30 4,80
NA 8,00 7,50 6,20 6,10 8,30
x 7,00 6,25 5,95 6,20 6,55

NB 6,00 2,50 4,90 6,20 5,20
NB 8,50 1,90 3,00 7,30 7,60
x 7,25 2,20 3,95 6,75 6,40

NC 6,50 3,30 4,70 5,80 6,80
NC 5,10 3,40 6,60 6,00 4,80
x 5,80 3,35 5,65 5,90 5,80

ND 2,30 4,10 6,70 6,00 4,40

ND 4,40 3,70 2,50 4,70 4,80

x 3,35 3,90 4,60 5,35 4,60

NE 6,80 8,70 4,00 5,00 4,10

NE 8,40 7,80 6,00 6,10 7,70

x 7,60 8,25 5,00 5,55 5,90

SR1 8,50 9,10 2,60 6,60 9,10

SR1 8,00 6,70 2,50 6,50 6,90

x 8,25 7,90 2,55 6,55 8,00

SR2 7,40 7,50 6,40 6,00 6,20

SR2 6,50 7,60 4,00 5,50 4,00

x 6,95 7,55 5,20 5,75 5,10

SS1 6,50 1,00 2,10 4,70 4,80

SS1 6,90 3,30 3,70 7,30 7,10

x 6,70 2,15 2,90 6,00 5,95

SS2 7,50 2,20 6,70 6,30 7,20

SS2 4,80 7,90 3,00 5,90 4,40

x 6,15 5,05 4,85 6,10 5,80

ST 7,60 6,40 2,90 6,40 8,00

ST 2,80 3,40 6,20 6,50 4,90

x 5,20 4,90 4,55 6,45 6,45

IU 6,60 5,10 6,70 6,20 4,60

IU 5,80 6,10 4,80 6,00 6,20

x 6,20 5,60 5,75 6,10 5,40

IV 2,90 9,40 8,00 7,90 2,90

IV 5,10 8,80 7,40 4,50 5,00

x 4,00 9,10 7,70 6,20 3,95

IX 7,00 8,10 2,40 5,00 7,00

IX 2,90 7,60 2,90 4,80 2,90

x 4,95 7,85 2,65 4,90 4,95

IY 4,40 7,80 3,00 8,20 3,30

IY 8,20 8,30 7,80 5,90 8,30

x 6,30 8,05 5,40 7,05 5,80

IZ 2,10 5,00 2,30 4,10 4,10

IZ 8,20 8,10 7,20 5,70 8,00

x 5,15 6,55 4,75 4,90 6,05

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer FH
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   Tab. 163: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer FH 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

ra
u

c
h

ig

m
il

d
NA 2,20 2,20 7,50
NA 3,80 5,50 5,00
x 3,00 3,85 6,25 #####

NB 4,10 5,30 6,90
NB 2,90 3,00 8,10
x 3,50 4,15 7,50 #####

NC 1,80 1,80 7,10
NC 5,90 7,00 2,60
x 3,85 4,40 4,85 #####

ND 2,50 7,40 3,80
ND 5,80 7,40 1,90

x 4,15 7,40 2,85 #####

NE 3,00 8,20 2,40

NE 6,60 3,10 5,00

x 4,80 5,65 3,70 #####

SR1 4,80 6,00 4,40

SR1 3,60 2,50 6,70

x 4,20 4,25 5,55 #####

SR2 3,70 5,40 5,00

SR2 4,20 7,30 2,00

x 3,95 6,35 3,50 #####

SS1 6,80 5,50 1,20

SS1 3,90 4,00 6,70

x 5,35 4,75 3,95 #####

SS2 3,00 3,30 2,50

SS2 4,50 7,70 3,60

x 3,75 5,50 3,05 #####

ST 3,20 7,50 2,60

ST 3,50 5,60 6,60

x 3,35 6,55 4,60 #####

IU 2,10 1,80 7,70

IU 4,20 6,80 4,50

x 3,15 4,30 6,10 #####

IV 2,10 1,80 8,90

IV 5,50 4,50 6,80

x 3,80 3,15 7,85 #####

IX 7,70 2,20 6,10

IX 3,50 6,80 3,60

x 5,60 4,50 4,85 #####

IY 4,80 7,50 3,50

IY 2,90 4,60 7,20

x 3,85 6,05 5,35 #####

IZ 5,90 6,20 6,20

IZ 3,40 6,30 3,20

x 4,65 6,25 4,70 #####

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer FH



Abbildungen des Anhangs 

 

 95

   Tab. 164: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer FH 

 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe fi
s
c
h

ig

v
o

ll
m

u
n

d
ig

k
rä

ft
ig

ra
u

c
h

ig

s
tr

e
n

g

NA 4,50 7,30 3,70 3,80 2,40
NA 5,30 5,60 6,20 7,20 4,70
x 4,90 6,45 4,95 5,50 3,55

NB 3,20 3,10 4,00 6,50 4,30
NB 3,10 7,20 4,70 1,30 1,80
x 3,15 5,15 4,35 3,90 3,05

NC 5,90 6,30 4,70 2,70 1,30
NC 3,70 4,30 7,40 7,20 6,40
x 4,80 5,30 6,05 4,95 3,85

ND 6,20 5,70 7,10 6,20 5,20

ND 1,50 3,10 7,20 8,40 4,60

x 3,85 4,40 7,15 7,30 4,90

NE 6,50 4,10 6,00 6,20 5,00

NE 6,50 5,10 6,50 4,10 5,10

x 6,50 4,60 6,25 5,15 5,05

SR1 7,60 6,40 8,10 5,80 7,30

SR1 8,50 4,70 7,80 5,00 6,80

x 8,05 5,55 7,95 5,40 7,05

SR2 7,20 4,50 7,40 3,50 6,00

SR2 4,20 6,00 5,50 6,70 2,70

x 5,70 5,25 6,45 5,10 4,35

SS1 7,20 7,20 5,10 2,60 2,70

SS1 4,60 5,60 7,50 6,60 4,70

x 5,90 6,40 6,30 4,60 3,70

SS2 4,90 6,20 2,00 1,40 1,00

SS2 6,10 5,00 7,60 6,20 3,70

x 5,50 5,60 4,80 3,80 2,35

ST 4,80 4,40 7,00 6,10 6,00

ST 6,40 3,50 8,00 7,80 7,70

x 5,60 3,95 7,50 6,95 6,85

IU 2,00 2,10 1,70 1,80 1,00

IU 3,70 5,40 3,10 3,20 5,40

x 2,85 3,75 2,40 2,50 3,20

IV 7,20 4,00 7,60 2,60 7,20

IV 6,50 4,30 6,60 6,60 4,20

x 6,85 4,15 7,10 4,60 5,70

IX 7,00 2,70 2,70 4,60 6,90

IX 3,10 3,10 7,10 8,60 7,40

x 5,05 2,90 4,90 6,60 7,15

IY 4,60 4,70 7,80 7,70 6,10

IY 7,30 4,60 7,10 5,10 3,00

x 5,95 4,65 7,45 6,40 4,55

IZ 4,50 4,80 6,80 6,80 4,50

IZ 2,80 5,00 4,20 6,20 3,00

x 3,65 4,90 5,50 6,50 3,75

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer FH
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   Tab. 165: Textur Lachs geräuchert: Prüfer FH 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fa
s
e
ri

g

w
e
ic

h

za
rt

g
u

m
m

ia
rt

ig

s
c
h

n
it

tf
e
s
t

b
is

s
fe

s
t

NA 3,10 7,00 6,70 3,10 2,70 2,30
NA 5,90 3,10 3,30 6,00 6,20 8,00
x 4,50 5,05 5,00 4,55 4,45 5,15

NB 6,50 4,30 4,30 2,50 3,80 3,20
NB 1,90 6,70 8,20 4,80 5,20 4,90
x 4,20 5,50 6,25 3,65 4,50 4,05

NC 2,70 6,70 6,70 2,90 3,00 3,40
NC 5,00 4,90 3,30 6,50 3,50 4,90
x 3,85 5,80 5,00 4,70 3,25 4,15

ND 6,80 3,60 5,10 4,90 8,20 8,00

ND 7,00 5,80 5,40 3,20 3,20 3,50

x 6,90 4,70 5,25 4,05 5,70 5,75

NE 5,20 2,60 3,50 7,70 7,40 8,10

NE 6,90 5,80 3,60 4,80 4,80 3,40

x 6,05 4,20 3,55 6,25 6,10 5,75

SR1 8,40 4,30 6,60 4,90 3,00 5,00

SR1 6,60 4,20 3,40 6,40 5,50 7,10

x 7,50 4,25 5,00 5,65 4,25 6,05

SR2 7,00 5,70 5,90 3,10 7,50 4,10

SR2 7,60 7,00 6,40 2,80 4,70 3,50

x 7,30 6,35 6,15 2,95 6,10 3,80

SS1 7,00 6,30 2,90 7,90 8,00 3,10

SS1 7,50 6,70 7,10 2,70 3,70 3,30

x 7,25 6,50 5,00 5,30 5,85 3,20

SS2 7,60 8,60 6,40 2,60 4,90 2,60

SS2 3,70 8,00 4,90 6,60 5,90 3,90

x 5,65 8,30 5,65 4,60 5,40 3,25

ST 4,70 6,70 6,80 4,10 2,50 2,60

ST 7,00 4,30 4,80 6,00 4,20 5,90

x 5,85 5,50 5,80 5,05 3,35 4,25

IU 7,20 5,20 5,50 7,80 7,90 7,10

IU 7,10 3,50 4,60 5,50 6,80 5,90

x 7,15 4,35 5,05 6,65 7,35 6,50

IV 4,60 4,80 3,20 7,20 8,20 6,80

IV 6,40 2,50 2,50 6,40 5,60 8,40

x 5,50 3,65 2,85 6,80 6,90 7,60

IX 6,80 3,40 4,40 6,90 2,50 7,30

IX 6,30 2,30 2,10 4,30 4,20 5,20

x 6,55 2,85 3,25 5,60 3,35 6,25

IY 6,20 4,40 2,20 4,40 2,80 6,80

IY 5,00 3,60 7,30 2,60 6,80 4,40

x 5,60 4,00 4,75 3,50 4,80 5,60

IZ 7,10 4,70 3,30 3,30 4,70 4,50

IZ 6,20 3,10 4,30 6,90 7,00 7,10

x 6,65 3,90 3,80 5,10 5,85 5,80

Textur Lachs geräuchert: Prüfer FH
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   Tab. 166: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer GB 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe m
a
rm

o
ri

e
rt

le
u

c
h

te
n

d

g
la

tt

h
e
ll

NA 6,50 6,00 5,30 7,70
NA 7,70 7,20 7,20 7,20
x 7,10 6,60 6,25 7,45

NB 6,20 5,50 2,80 8,80
NB 1,30 7,20 2,50 8,90
x 3,75 6,35 2,65 8,85

NC 2,30 8,60 4,30 7,00
NC 0,10 4,80 4,60 5,00
x 1,20 6,70 4,45 6,00

ND 3,20 7,90 7,20 5,90
ND 6,40 6,20 3,90 4,40
x 4,80 7,05 5,55 5,15

NE 7,00 6,50 3,80 6,80

NE 3,20 7,60 3,50 3,80

x 5,10 7,05 3,65 5,30

SR1 6,60 7,60 3,20 3,40

SR1 6,80 7,60 5,20 2,20

x 6,70 7,60 4,20 2,80

SR2 3,40 7,50 2,40 4,40

SR2 5,20 4,90 4,00 6,20

x 4,30 6,20 3,20 5,30

SS1 7,00 6,70 5,90 7,10

SS1 5,30 6,00 4,10 8,10

x 6,15 6,35 5,00 7,60

SS2 1,90 6,90 3,90 7,50

SS2 5,30 6,10 3,80 8,00

x 3,60 6,50 3,85 7,75

ST 5,80 7,90 5,20 8,50

ST 5,10 7,20 4,90 7,30

x 5,45 7,55 5,05 7,90

IU 6,10 7,60 5,50 3,00

IU 7,90 6,50 6,40 5,20

x 7,00 7,05 5,95 4,10

IV 7,70 7,90 6,10 6,40

IV 7,90 8,10 6,10 5,40

x 7,80 8,00 6,10 5,90

IX 7,70 7,60 5,10 0,70

IX 6,20 6,30 2,90 6,30

x 6,95 6,95 4,00 3,50

IY 2,80 7,00 5,00 6,90

IY 2,30 8,30 5,80 0,90

x 2,55 7,65 5,40 3,90

IZ 1,90 8,80 7,20 7,80

IZ 7,10 7,00 4,20 4,10

x 4,50 7,90 5,70 5,95

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer GB
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   Tab. 167: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer GB 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

c
h

a
ra

k
te

ri
s
ti

s
c
h

S
e
e

ra
u

c
h

ig

NA 2,90 1,70 1,90 2,20
NA 1,50 2,40 0,90 1,20
x 2,20 2,05 1,40 1,70

NB 6,70 5,80 3,80 2,30
NB 7,70 6,80 4,60 5,90
x 7,20 6,30 4,20 4,10

NC 2,10 2,00 1,60 1,40
NC 3,60 3,40 2,00 5,60
x 2,85 2,70 1,80 3,50

ND 6,00 5,60 3,40 4,40

ND 3,30 5,10 3,90 6,60

x 4,65 5,35 3,65 5,50

NE 4,50 3,80 3,70 5,50

NE 6,70 5,70 4,00 2,60

x 5,60 4,75 3,85 4,05

SR1 7,80 6,10 4,10 6,90

SR1 3,10 2,30 3,90 1,60

x 5,45 4,20 4,00 4,25

SR2 4,80 3,00 3,60 7,40

SR2 5,20 6,40 4,50 4,10

x 5,00 4,70 4,05 5,75

SS1 3,20 5,20 5,20 2,00

SS1 6,10 2,70 2,90 1,00

x 4,65 3,95 4,05 1,50

SS2 4,00 2,40 3,00 6,20

SS2 5,70 5,40 4,00 2,60

x 4,85 3,90 3,50 4,40

ST 2,20 3,00 1,00 6,40

ST 2,80 2,80 1,30 1,70

x 2,50 2,90 1,15 4,05

IU 5,80 5,00 3,60 1,60

IU 4,80 6,30 5,20 4,50

x 5,30 5,65 4,40 3,05

IV 3,30 3,70 2,80 2,40

IV 3,70 3,80 2,70 2,20

x 3,50 3,75 2,75 2,30

IX 1,90 2,00 1,90 3,10

IX 7,80 7,60 5,50 2,70

x 4,85 4,80 3,70 2,90

IY 6,20 5,00 6,40 2,10

IY 2,90 2,70 2,30 1,80

x 4,55 3,85 4,35 1,95

IZ 4,50 7,00 3,10 7,30

IZ 7,20 7,40 4,20 3,20

x 5,85 7,20 3,65 5,25

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer GB
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   Tab. 168: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer GB 

 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe m
il

d

g
u

m
m

ia
rt

ig

g
e
fr

ie
rg

e
la

g
e
rt

g
e
k
o

c
h

te
 K

a
rt

o
ff

p
ik

a
n

t

NA 8,10 7,20 2,20 4,50 2,20
NA 6,20 1,00 1,70 1,80 2,10
x 7,15 4,10 1,95 3,15 2,15

NB 6,90 3,80 1,50 6,70 3,90
NB 6,20 3,60 6,00 4,60 2,20
x 6,55 3,70 3,75 5,65 3,05

NC 6,80 2,30 3,10 3,10 6,80
NC 6,40 6,00 5,00 2,90 2,80
x 6,60 4,15 4,05 3,00 4,80

ND 6,20 6,00 7,40 3,10 3,90

ND 7,50 3,70 5,20 4,80 2,40

x 6,85 4,85 6,30 3,95 3,15

NE 6,50 5,90 6,00 4,50 1,40

NE 7,70 5,80 6,10 2,70 1,20

x 7,10 5,85 6,05 3,60 1,30

SR1 3,20 7,90 7,90 4,80 6,30

SR1 6,40 5,70 3,70 3,90 1,90

x 4,80 6,80 5,80 4,35 4,10

SR2 7,60 2,60 3,60 3,90 6,00

SR2 5,80 1,90 6,90 3,30 2,20

x 6,70 2,25 5,25 3,60 4,10

SS1 4,00 1,30 2,40 2,50 7,50

SS1 8,20 2,70 4,30 3,50 1,60

x 6,10 2,00 3,35 3,00 4,55

SS2 6,70 2,00 6,00 3,20 1,50

SS2 6,70 2,00 5,70 5,20 2,30

x 6,70 2,00 5,85 4,20 1,90

ST 6,00 1,80 7,80 6,40 5,20

ST 6,20 6,40 2,70 5,30 1,80

x 6,10 4,10 5,25 5,85 3,50

IU 6,60 4,60 5,10 4,40 3,60

IU 7,00 3,40 5,70 4,20 1,70

x 6,80 4,00 5,40 4,30 2,65

IV 6,40 6,40 7,70 3,70 2,20

IV 6,90 3,60 5,30 4,10 6,70

x 6,65 5,00 6,50 3,90 4,45

IX 8,20 1,70 0,90 6,30 7,00

IX 5,60 7,20 4,60 7,20 1,20

x 6,90 4,45 2,75 6,75 4,10

IY 5,10 8,30 6,80 2,30 1,80

IY 6,50 1,10 3,40 6,10 0,60

x 5,80 4,70 5,10 4,20 1,20

IZ 5,30 2,40 2,90 3,00 2,20

IZ 7,10 8,60 4,20 4,30 2,00

x 6,20 5,50 3,55 3,65 2,10

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer GB
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   Tab. 169: Textur Lachs geräuchert: Prüfer GB 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe fe
s
t

za
rt

fa
s
e
ri

g

b
e
s
c
h

ä
d

ig
t

m
a
ts

c
h

ig

NA 7,40 3,40 3,20 3,20 3,20
NA 7,10 6,30 2,90 2,20 3,70
x 7,25 4,85 3,05 2,70 3,45

NB 2,30 0,00 7,50 7,30 6,50
NB 2,20 3,00 4,40 6,40 6,30
x 2,25 1,50 5,95 6,85 6,40

NC 6,50 5,30 8,60 5,40 3,90
NC 7,20 5,50 6,50 2,50 1,80
x 6,85 5,40 7,55 3,95 2,85

ND 3,00 5,00 6,60 6,30 5,90
ND 5,40 4,00 7,30 4,10 3,80

x 4,20 4,50 6,95 5,20 4,85

NE 7,00 4,50 7,10 5,50 3,20

NE 3,20 3,80 3,80 6,70 7,40

x 5,10 4,15 5,45 6,10 5,30

SR1 2,00 2,00 9,00 7,80 3,70

SR1 8,40 4,70 8,40 5,70 4,60

x 5,20 3,35 8,70 6,75 4,15

SR2 3,20 3,60 6,00 6,90 7,10

SR2 1,40 6,40 7,00 8,50 8,60

x 2,30 5,00 6,50 7,70 7,85

SS1 5,00 6,00 3,80 2,50 2,90

SS1 6,50 3,10 5,20 4,80 3,90

x 5,75 4,55 4,50 3,65 3,40

SS2 6,50 6,00 6,50 4,50 3,00

SS2 2,60 6,00 5,40 7,50 7,80

x 4,55 6,00 5,95 6,00 5,40

ST 2,70 5,00 5,50 8,40 8,80

ST 5,00 7,40 4,80 7,00 8,20

x 3,85 6,20 5,15 7,70 8,50

IU 7,30 5,70 6,90 3,70 2,80

IU 6,10 4,50 7,00 2,40 2,80

x 6,70 5,10 6,95 3,05 2,80

IV 8,10 4,90 5,70 1,50 1,20

IV 7,10 5,00 7,10 1,80 2,20

x 7,60 4,95 6,40 1,65 1,70

IX 8,50 2,70 7,00 2,30 2,10

IX 3,90 6,20 4,40 8,50 6,90

x 6,20 4,45 5,70 5,40 4,50

IY 2,90 2,80 4,50 6,70 8,60

IY 8,20 7,80 2,60 4,30 3,30

x 5,55 5,30 3,55 5,50 5,95

IZ 8,50 7,00 7,90 1,30 2,50

IZ 5,50 4,30 6,40 7,00 6,70

x 7,00 5,65 7,15 4,15 4,60

Textur Lachs geräuchert: Prüfer GB
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   Tab. 170: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer HHE 

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer HHE

Attribut 1 2 3 4

Probe g
lä

n
ze

n
d

s
tr

u
k
tu

ri
e
rt

m
it

 S
te

ll
e
n

NA 4,10 0,70 2,20
NA 6,00 3,50 1,20
x 5,05 2,10 1,70 #####

NB 5,60 2,90 0,30
NB 4,60 8,20 0,40
x 5,10 5,55 0,35 #####

NC 5,80 4,60 0,50
NC 6,40 2,00 1,30
x 6,10 3,30 0,90 #####

ND 3,70 4,50 1,70

ND 2,50 3,40 0,60

x 3,10 3,95 1,15 #####

NE 4,60 5,30 0,30

NE 6,10 8,40 1,00

x 5,35 6,85 0,65 #####

SR1 5,40 2,80 0,30

SR1 7,20 1,50 0,80

x 6,30 2,15 0,55 #####

SR2 3,40 1,60 4,80

SR2 5,00 2,80 1,80

x 4,20 2,20 3,30 #####

SS1 5,60 2,00 0,30

SS1 3,50 2,00 0,40

x 4,55 2,00 0,35 #####

SS2 2,70 1,10 2,00

SS2 4,80 2,20 1,30

x 3,75 1,65 1,65 #####

ST 3,10 1,80 3,40

ST 3,40 1,20 2,80

x 3,25 1,50 3,10 #####

IU 3,00 2,50 0,40

IU 5,20 8,10 0,30

x 4,10 5,30 0,35 #####

IV 2,90 1,70 1,60

IV 3,50 6,50 0,50

x 3,20 4,10 1,05 #####

IX 1,70 1,90 4,60

IX 5,90 4,50 2,80

x 3,80 3,20 3,70 #####

IY 1,50 2,50 1,00

IY 3,90 2,20 0,90

x 2,70 2,35 0,95 #####

IZ 6,20 6,50 1,90

IZ 4,40 1,80 1,80

x 5,30 4,15 1,85 #####
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   Tab. 171: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer HHE 

Attribut 1 2 3 4

Probe s
c
h

w
a
c
h

fi
s
c
h

ig

NA 5,10 1,50
NA 3,10 1,20
x 4,10 1,35 ##### #####

NB 6,00 7,30
NB 6,30 0,40
x 6,15 3,85 ##### #####

NC 7,80 1,10
NC 6,50 0,70
x 7,15 0,90 ##### #####

ND 5,20 1,70

ND 6,00 1,20

x 5,60 1,45 ##### #####

NE 4,90 2,00

NE 8,80 0,60

x 6,85 1,30 ##### #####

SR1 3,10 1,80

SR1 2,10 1,20

x 2,60 1,50 ##### #####

SR2 6,80 0,40

SR2 7,10 1,00

x 6,95 0,70 ##### #####

SS1 8,10 0,60

SS1 1,50 0,70

x 4,80 0,65 ##### #####

SS2 5,90 0,40

SS2 4,70 0,50

x 5,30 0,45 ##### #####

ST 5,40 2,30

ST 6,70 1,60

x 6,05 1,95 ##### #####

IU 8,60 0,70

IU 8,50 0,50

x 8,55 0,60 ##### #####

IV 5,00 1,00

IV 7,10 0,50

x 6,05 0,75 ##### #####

IX 6,60 6,60

IX 2,20 1,30

x 4,40 3,95 ##### #####

IY 5,20 0,30

IY 8,50 0,30

x 6,85 0,30 ##### #####

IZ 1,80 1,80

IZ 8,40 0,40

x 5,10 1,10 ##### #####

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer HHE
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   Tab. 172: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer HHE 

Attribut 1 2 3 4

Probe n
ü

c
h

te
rn

ra
u

c
h

ig

g
e
s
c
h

m
a
c
k
lo

s

fa
d

e

NA 0,90 3,90 2,10 0,50
NA 4,20 5,70 1,70 1,80
x 2,55 4,80 1,90 1,15

NB 4,80 3,90 2,10 2,70
NB 3,00 5,00 2,60 1,90
x 3,90 4,45 2,35 2,30

NC 4,20 3,90 5,00 3,70
NC 2,80 4,80 1,90 0,90
x 3,50 4,35 3,45 2,30

ND 2,70 6,00 1,40 0,60

ND 6,00 4,00 4,90 6,30

x 4,35 5,00 3,15 3,45

NE 4,90 1,60 2,20 2,10

NE 5,50 3,10 4,10 3,70

x 5,20 2,35 3,15 2,90

SR1 5,80 4,00 3,20 1,80

SR1 1,40 4,40 1,30 0,80

x 3,60 4,20 2,25 1,30

SR2 3,50 4,20 2,20 0,80

SR2 3,60 6,30 1,30 2,00

x 3,55 5,25 1,75 1,40

SS1 4,00 4,70 1,40 1,70

SS1 6,70 1,50 0,00 4,80

x 5,35 3,10 0,70 3,25

SS2 2,70 4,70 2,60 1,30

SS2 2,10 5,00 1,40 0,90

x 2,40 4,85 2,00 1,10

ST 2,20 3,40 3,30 1,50

ST 4,90 3,70 2,10 1,90

x 3,55 3,55 2,70 1,70

IU 4,10 3,50 2,70 1,30

IU 5,50 4,00 3,00 1,40

x 4,80 3,75 2,85 1,35

IV 2,90 3,40 1,20 0,50

IV 3,90 5,70 2,50 1,70

x 3,40 4,55 1,85 1,10

IX 3,10 3,90 4,30 1,70

IX 2,90 2,20 4,80 3,50

x 3,00 3,05 4,55 2,60

IY 2,20 6,10 0,70 0,60

IY 3,40 4,60 1,70 1,80

x 2,80 5,35 1,20 1,20

IZ 8,40 5,20 6,00 1,50

IZ 3,20 5,00 2,60 1,30

x 5,80 5,10 4,30 1,40

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer HHE
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   Tab. 173: Textur Lachs geräuchert: Prüfer HHE 

Attribut 1 2 3 4

Probe w
e
ic

h

za
rt

s
a
ft

ig
NA 5,00 4,50 4,70
NA 4,20 4,60 5,60
x 4,60 4,55 5,15 #####

NB 1,30 1,40 4,60
NB 6,90 6,60 4,70
x 4,10 4,00 4,65 #####

NC 4,30 3,70 4,40
NC 5,50 4,30 5,00
x 4,90 4,00 4,70 #####

ND 5,50 4,70 3,50

ND 3,70 3,00 3,70

x 4,60 3,85 3,60 #####

NE 2,10 1,00 4,50

NE 3,40 2,00 4,80

x 2,75 1,50 4,65 #####

SR1 6,50 4,70 3,20

SR1 2,60 4,20 5,60

x 4,55 4,45 4,40 #####

SR2 6,60 5,80 4,20

SR2 7,20 8,00 6,50

x 6,90 6,90 5,35 #####

SS1 6,00 5,70 4,70

SS1 1,90 4,20 5,80

x 3,95 4,95 5,25 #####

SS2 5,20 5,80 4,00

SS2 5,70 7,00 4,60

x 5,45 6,40 4,30 #####

ST 2,80 2,10 3,60

ST 6,10 6,70 5,20

x 4,45 4,40 4,40 #####

IU 2,40 1,70 5,00

IU 4,00 4,00 5,70

x 3,20 2,85 5,35 #####

IV 5,30 4,40 3,70

IV 4,90 3,50 4,10

x 5,10 3,95 3,90 #####

IX 4,70 4,50 2,60

IX 6,40 3,40 4,80

x 5,55 3,95 3,70 #####

IY 6,50 6,20 3,70

IY 1,80 4,80 4,80

x 4,15 5,50 4,25 #####

IZ 0,40 0,30 4,80

IZ 5,50 4,50 5,20

x 2,95 2,40 5,00 #####

Textur Lachs geräuchert: Prüfer HHE
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   Tab. 174: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer HH 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe g
lä

n
ze

n
d

k
ü

n
s
tl

ic
h

le
u

c
h

te
n

d

fe
tt

ig

NA 7,80 8,40 8,40 8,70
NA 7,80 6,60 3,50 3,60
x 7,80 7,50 5,95 6,15

NB 9,20 5,50 9,20 9,30
NB 9,00 1,40 9,10 9,10
x 9,10 3,45 9,15 9,20

NC 1,10 1,20 1,30 1,30
NC 7,00 8,00 8,30 9,00

x 4,05 4,60 4,80 5,15

ND 6,50 3,50 3,90 3,00

ND 6,90 7,90 8,50 7,10

x 6,70 5,70 6,20 5,05

NE 5,00 8,90 7,40 7,20

NE 9,60 9,60 9,00 8,90

x 7,30 9,25 8,20 8,05

SR1 7,80 8,80 6,60 3,50

SR1 2,90 2,10 2,40 2,20

x 5,35 5,45 4,50 2,85

SR2 9,70 9,80 9,80 9,80

SR2 8,50 8,90 8,90 8,70

x 9,10 9,35 9,35 9,25

SS1 8,40 8,30 8,40 7,80

SS1 5,80 6,70 2,90 4,90

x 7,10 7,50 5,65 6,35

SS2 9,30 9,30 9,10 9,10

SS2 5,10 2,60 2,50 1,40

x 7,20 5,95 5,80 5,25

ST 9,60 9,60 9,70 9,70

ST 6,80 0,60 5,80 8,80

x 8,20 5,10 7,75 9,25

IU 5,10 9,80 7,00 3,10

IU 5,40 9,70 9,60 5,40

x 5,25 9,75 8,30 4,25

IV 6,60 9,80 2,60 0,30

IV 9,60 9,60 9,60 9,60

x 8,10 9,70 6,10 4,95

IX 7,90 9,20 7,90 1,60

IX 6,70 5,60 7,30 4,10

x 7,30 7,40 7,60 2,85

IY 8,40 9,80 9,70 9,50

IY 6,90 9,50 8,50 3,30

x 7,65 9,65 9,10 6,40

IZ 9,40 9,30 9,40 9,50

IZ 6,00 7,80 7,90 7,90

x 7,70 8,55 8,65 8,70

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer HH
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   Tab. 175: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer HH 

Attribut 1 2 3 4

Probe fr
is

c
h

fi
s
c
h

ig

s
tr

e
n

g

w
ü

rz
ig

NA 2,60 3,40 3,50 3,30
NA 1,80 6,50 7,40 9,60
x 2,20 4,95 5,45 6,45

NB 1,50 2,20 1,30 2,40
NB 0,40 2,90 2,80 3,10
x 0,95 2,55 2,05 2,75

NC 9,40 9,40 5,60 9,50
NC 0,40 1,80 3,80 9,50

x 4,90 5,60 4,70 9,50

ND 1,50 0,60 0,60 0,50

ND 5,60 5,60 1,00 0,60

x 3,55 3,10 0,80 0,55

NE 1,50 1,20 0,80 0,60

NE 6,20 5,30 0,50 0,40

x 3,85 3,25 0,65 0,50

SR1 5,10 9,50 8,70 9,20

SR1 1,40 1,50 1,90 2,30

x 3,25 5,50 5,30 5,75

SR2 3,00 5,60 0,70 7,20

SR2 6,00 4,00 0,20 0,20

x 4,50 4,80 0,45 3,70

SS1 3,00 8,60 8,60 9,60

SS1 1,60 1,60 0,10 0,10

x 2,30 5,10 4,35 4,85

SS2 1,90 1,90 0,60 3,50

SS2 6,20 6,10 3,20 9,30

x 4,05 4,00 1,90 6,40

ST 1,90 2,40 3,00 2,60

ST 7,60 7,70 2,30 2,20

x 4,75 5,05 2,65 2,40

IU 1,20 0,40 0,50 0,40

IU 6,80 6,00 1,10 0,30

x 4,00 3,20 0,80 0,35

IV 0,70 5,10 0,80 0,70

IV 0,30 4,70 9,20 8,50

x 0,50 4,90 5,00 4,60

IX 6,40 5,40 3,20 3,30

IX 0,50 4,90 5,90 8,60

x 3,45 5,15 4,55 5,95

IY 1,70 2,30 1,10 0,30

IY 3,10 4,00 3,90 4,50

x 2,40 3,15 2,50 2,40

IZ 0,50 1,10 0,20 0,30

IZ 7,80 7,70 1,10 1,10

x 4,15 4,40 0,65 0,70

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer HH
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   Tab 176: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer HH 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe ra
u

c
h

ig

m
u

ff
ig

fi
s
c
h

ig

NA 8,70 8,80 6,80
NA 9,30 8,30 5,00
x 9,00 8,55 5,90 #####

NB 8,80 0,00 3,30
NB 4,80 0,80 4,90
x 6,80 0,40 4,10 #####

NC 3,40 0,60 7,50
NC 9,60 8,30 3,00
x 6,50 4,45 5,25 #####

ND 9,80 9,70 3,60

ND 7,70 0,70 4,60

x 8,75 5,20 4,10 #####

NE 1,40 0,30 5,00

NE 5,10 2,00 4,50

x 3,25 1,15 4,75 #####

SR1 9,60 5,10 6,20

SR1 8,60 6,50 5,90

x 9,10 5,80 6,05 #####

SR2 9,80 9,70 1,00

SR2 9,60 8,20 5,60

x 9,70 8,95 3,30 #####

SS1 0,30 9,60 0,60

SS1 8,60 9,60 5,50

x 4,45 9,60 3,05 #####

SS2 8,80 5,60 5,40

SS2 5,70 1,60 4,00

x 7,25 3,60 4,70 #####

ST 7,70 6,20 4,20

ST 0,30 0,30 4,90

x 4,00 3,25 4,55 #####

IU 2,20 0,60 2,40

IU 1,80 4,20 1,20

x 2,00 2,40 1,80 #####

IV 9,70 9,80 0,70

IV 3,50 0,70 9,40

x 6,60 5,25 5,05 #####

IX 0,40 0,50 4,10

IX 0,00 8,40 4,60

x 0,20 4,45 4,35 #####

IY 9,70 3,40 5,70

IY 9,80 6,00 9,20

x 9,75 4,70 7,45 #####

IZ 5,00 9,30 4,70

IZ 0,40 0,50 5,30

x 2,70 4,90 5,00 #####

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer HH
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   Tab. 177: Textur Lachs geräuchert: Prüfer HH 

Attribut 1 2 3 4

Probe fe
s
t

fa
s
e
ri

g

fe
tt

ig

fe
u

c
h

t

NA 1,50 6,40 8,50 8,50
NA 3,90 5,50 5,70 5,70
x 2,70 5,95 7,10 7,10

NB 9,70 6,40 9,70 9,30
NB 2,10 2,10 3,50 2,10
x 5,90 4,25 6,60 5,70

NC 4,10 0,90 3,90 4,00
NC 1,30 3,40 9,60 6,50
x 2,70 2,15 6,75 5,25

ND 9,50 3,10 6,40 6,50

ND 6,30 4,40 5,10 4,70

x 7,90 3,75 5,75 5,60

NE 5,40 7,40 7,90 8,20

NE 6,00 4,60 5,80 6,00

x 5,70 6,00 6,85 7,10

SR1 0,40 0,40 0,40 2,90

SR1 1,80 1,50 7,10 6,90

x 1,10 0,95 3,75 4,90

SR2 3,60 6,60 2,60 2,60

SR2 7,50 6,20 9,10 9,10

x 5,55 6,40 5,85 5,85

SS1 1,80 2,80 4,10 0,70

SS1 0,50 0,40 0,50 0,60

x 1,15 1,60 2,30 0,65

SS2 2,10 6,90 7,00 6,00

SS2 8,20 3,30 6,10 6,30

x 5,15 5,10 6,55 6,15

ST 0,80 0,20 9,90 9,90

ST 8,90 9,70 8,30 8,20

x 4,85 4,95 9,10 9,05

IU 5,70 3,70 3,70 3,80

IU 5,90 4,30 2,10 1,50

x 5,80 4,00 2,90 2,65

IV 6,00 3,90 7,50 7,50

IV 6,30 2,50 0,30 0,40

x 6,15 3,20 3,90 3,95

IX 0,90 1,10 1,00 1,10

IX 2,00 0,50 1,10 0,60

x 1,45 0,80 1,05 0,85

IY 0,80 3,60 0,30 0,40

IY 6,10 5,00 9,30 7,20

x 3,45 4,30 4,80 3,80

IZ 0,90 9,40 8,00 7,90

IZ 4,60 9,60 6,70 6,80

x 2,75 9,50 7,35 7,35

Textur Lachs geräuchert: Prüfer HH
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   Tab 178: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer HKA 

Attribut 1 2 3 4

Probe g
lä

n
ze

n
d

le
u

c
h

te
n

d

k
ü

n
s
tl

ic
h

u
n

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

NA 2,00 4,80 1,00 1,10
NA 1,40 1,80 2,00 5,50
x 1,70 3,30 1,50 3,30

NB 1,50 1,60 0,90 8,00
NB 1,20 0,40 0,70 8,70
x 1,35 1,00 0,80 8,35

NC 1,20 0,80 0,80 1,00
NC 6,60 6,90 5,50 8,10
x 3,90 3,85 3,15 4,55

ND 1,10 1,00 1,30 1,70

ND 3,80 3,20 2,00 1,50

x 2,45 2,10 1,65 1,60

NE 6,70 7,00 4,20 9,30

NE 5,60 7,30 1,80 1,70

x 6,15 7,15 3,00 5,50

SR1 1,80 2,50 1,40 0,80

SR1 5,30 6,00 2,10 7,80

x 3,55 4,25 1,75 4,30

SR2 6,00 6,60 4,60 6,70

SR2 6,90 5,20 1,40 8,60

x 6,45 5,90 3,00 7,65

SS1 2,30 1,90 2,10 1,40

SS1 3,30 1,20 1,30 6,20

x 2,80 1,55 1,70 3,80

SS2 6,10 6,60 1,00 1,00

SS2 3,90 4,90 0,70 7,40

x 5,00 5,75 0,85 4,20

ST 1,50 1,00 2,50 5,00

ST 1,80 5,60 1,00 1,00

x 1,65 3,30 1,75 3,00

IU 8,60 8,50 1,00 4,60

IU 5,60 7,60 1,60 6,60

x 7,10 8,05 1,30 5,60

IV 4,40 6,80 5,90 1,00

IV 2,40 8,00 5,60 7,40

x 3,40 7,40 5,75 4,20

IX 2,00 6,20 0,50 6,00

IX 3,10 4,40 1,00 1,10

x 2,55 5,30 0,75 3,55

IY 1,00 6,70 6,30 9,10

IY 0,70 5,00 0,60 1,50

x 0,85 5,85 3,45 5,30

IZ 5,80 7,00 4,40 6,20

IZ 6,20 6,80 2,30 6,90

x 6,00 6,90 3,35 6,55

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer HKA
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   Tab. 179: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer HKA 

Attribut 1 2 3 4

Probe fr
is

c
h

fa
d

e

s
tr

e
n

g

m
u

ff
ig

NA 5,70 3,00 0,50 0,40
NA 4,10 6,40 0,80 5,00
x 4,90 4,70 0,65 2,70

NB 5,40 4,20 0,60 0,80
NB 2,90 8,80 1,10 4,00
x 4,15 6,50 0,85 2,40

NC 5,00 4,00 0,50 0,90
NC 1,80 8,10 1,10 7,30

x 3,40 6,05 0,80 4,10

ND 4,90 1,80 1,70 1,50

ND 6,00 1,40 1,50 1,80

x 5,45 1,60 1,60 1,65

NE 8,40 1,10 1,00 1,20

NE 6,10 4,10 1,60 6,70

x 7,25 2,60 1,30 3,95

SR1 5,10 4,10 0,20 0,30

SR1 6,10 4,70 1,00 1,20

x 5,60 4,40 0,60 0,75

SR2 5,20 2,20 2,30 1,20

SR2 6,10 1,10 1,30 1,10

x 5,65 1,65 1,80 1,15

SS1 6,30 1,80 1,90 1,30

SS1 5,30 4,30 0,40 0,50

x 5,80 3,05 1,15 0,90

SS2 7,00 0,60 1,00 1,00

SS2 7,50 0,90 3,10 0,80

x 7,25 0,75 2,05 0,90

ST 6,00 4,30 1,20 1,40

ST 6,90 0,50 0,90 0,80

x 6,45 2,40 1,05 1,10

IU 8,40 1,30 1,30 1,20

IU 7,00 1,40 1,60 1,50

x 7,70 1,35 1,45 1,35

IV 6,00 1,30 1,30 1,30

IV 6,90 1,70 2,50 1,50

x 6,45 1,50 1,90 1,40

IX 5,20 2,90 0,60 0,70

IX 5,70 2,80 0,70 0,70

x 5,45 2,85 0,65 0,70

IY 6,30 4,30 1,70 1,10

IY 4,10 5,10 0,40 0,40

x 5,20 4,70 1,05 0,75

IZ 6,50 1,00 2,40 1,10

IZ 4,10 5,20 4,70 0,60

x 5,30 3,10 3,55 0,85

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer HKA
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   Tab. 180: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer HKA 

Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

ro
h

m
il

d

s
a
lz

ig

NA 3,70 3,20 8,00 6,40
NA 5,60 6,70 3,20 5,00
x 4,65 4,95 5,60 5,70

NB 5,90 4,80 6,40 5,10
NB 1,30 7,90 2,70 6,50
x 3,60 6,35 4,55 5,80

NC 6,10 5,30 5,60 3,30
NC 5,10 6,50 7,20 5,00
x 5,60 5,90 6,40 4,15

ND 8,10 7,80 4,80 7,00

ND 6,60 7,30 4,80 6,00

x 7,35 7,55 4,80 6,50

NE 6,20 6,20 5,50 6,50

NE 6,80 7,90 3,30 6,10

x 6,50 7,05 4,40 6,30

SR1 2,00 9,10 7,20 7,30

SR1 3,10 4,90 8,00 3,00

x 2,55 7,00 7,60 5,15

SR2 7,60 6,70 6,80 6,60

SR2 9,00 3,80 7,80 8,00

x 8,30 5,25 7,30 7,30

SS1 6,10 5,80 4,80 6,30

SS1 3,80 5,50 8,30 5,50

x 4,95 5,65 6,55 5,90

SS2 5,60 7,70 7,80 4,20

SS2 8,60 7,10 2,50 7,20

x 7,10 7,40 5,15 5,70

ST 4,70 6,80 3,80 7,00

ST 5,00 3,60 7,70 3,20

x 4,85 5,20 5,75 5,10

IU 6,30 6,90 6,80 5,10

IU 6,70 8,20 8,30 4,00

x 6,50 7,55 7,55 4,55

IV 7,20 8,20 2,80 7,60

IV 7,30 7,50 7,50 5,40

x 7,25 7,85 5,15 6,50

IX 1,40 5,80 8,50 0,70

IX 4,60 6,20 2,60 6,00

x 3,00 6,00 5,55 3,35

IY 7,30 6,00 2,10 8,40

IY 4,90 6,00 8,80 3,70

x 6,10 6,00 5,45 6,05

IZ 1,20 4,80 8,70 0,60

IZ 2,90 7,60 6,30 3,10

x 2,05 6,20 7,50 1,85

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer HKA
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   Tab. 181: Textur Lachs geräuchert: Prüfer HKA 

Attribut 1 2 3 4

Probe b
is

s
fe

s
t

fa
s
e
ri

g

za
rt

ö
li

g

NA 1,50 0,70 8,70 5,10
NA 3,30 5,00 6,20 7,20
x 2,40 2,85 7,45 6,15

NB 4,70 6,40 7,60 6,80
NB 6,50 7,40 1,20 8,40
x 5,60 6,90 4,40 7,60

NC 2,30 0,90 8,90 0,80
NC 3,50 1,90 8,20 7,10
x 2,90 1,40 8,55 3,95

ND 8,70 3,40 8,70 5,50

ND 6,50 3,50 5,80 6,90

x 7,60 3,45 7,25 6,20

NE 7,70 7,50 7,30 7,30

NE 5,60 1,50 8,30 5,80

x 6,65 4,50 7,80 6,55

SR1 6,50 8,90 1,30 4,50

SR1 1,20 0,90 8,00 5,00

x 3,85 4,90 4,65 4,75

SR2 4,00 1,50 8,90 5,90

SR2 1,30 2,40 8,90 5,60

x 2,65 1,95 8,90 5,75

SS1 1,80 1,50 8,50 7,00

SS1 3,40 1,60 7,70 7,30

x 2,60 1,55 8,10 7,15

SS2 1,00 4,00 8,70 6,10

SS2 1,90 1,60 8,60 8,10

x 1,45 2,80 8,65 7,10

ST 1,40 3,20 8,00 7,60

ST 5,90 3,40 7,60 5,30

x 3,65 3,30 7,80 6,45

IU 5,70 5,90 6,00 3,70

IU 2,20 1,00 8,80 6,30

x 3,95 3,45 7,40 5,00

IV 4,10 7,30 6,50 6,60

IV 4,70 1,50 8,60 7,00

x 4,40 4,40 7,55 6,80

IX 6,00 4,60 7,00 5,50

IX 5,80 6,20 8,40 7,10

x 5,90 5,40 7,70 6,30

IY 1,50 1,40 8,70 3,20

IY 1,00 1,10 8,40 5,10

x 1,25 1,25 8,55 4,15

IZ 1,80 1,30 8,60 3,40

IZ 6,20 6,70 1,70 1,60

x 4,00 4,00 5,15 2,50

Textur Lachs geräuchert: Prüfer HKA
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   Tab. 182: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer JB 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe le
u

c
h

te
n

d

m
a

tt

s
tu

m
p

f

fl
a
c
h

NA 7,20 2,20 6,30 5,40
NA 8,70 1,70 4,40 7,20
x 7,95 1,95 5,35 6,30

NB 3,10 8,90 8,80 4,90
NB 1,30 9,20 8,10 6,70
x 2,20 9,05 8,45 5,80

NC 8,60 0,20 3,60 0,60
NC 9,50 1,30 5,40 7,60
x 9,05 0,75 4,50 4,10

ND 4,40 8,50 7,80 8,70

ND 4,40 6,70 7,10 7,50

x 4,40 7,60 7,45 8,10

NE 6,10 4,40 6,20 4,50

NE 9,30 1,00 1,90 0,70

x 7,70 2,70 4,05 2,60

SR1 1,00 8,90 8,10 7,00

SR1 10,00 0,30 6,70 0,90

x 5,50 4,60 7,40 3,95

SR2 8,60 1,70 2,30 4,10

SR2 3,50 8,50 6,30 7,40

x 6,05 5,10 4,30 5,75

SS1 8,30 1,40 4,00 0,50

SS1 9,00 1,60 5,00 4,80

x 8,65 1,50 4,50 2,65

SS2 8,20 0,70 0,30 0,80

SS2 9,10 1,00 1,20 0,50

x 8,65 0,85 0,75 0,65

ST 8,10 1,30 4,70 2,50

ST 1,00 9,50 9,30 9,40

x 4,55 5,40 7,00 5,95

IU 1,40 8,80 7,90 8,90

IU 7,60 0,90 4,40 8,40

x 4,50 4,85 6,15 8,65

IV 6,20 4,40 5,40 8,60

IV 8,60 2,40 0,60 9,40

x 7,40 3,40 3,00 9,00

IX 1,10 8,20 8,80 7,60

IX 7,00 1,70 5,00 7,50

x 4,05 4,95 6,90 7,55

IY 7,60 4,50 5,30 4,00

IY 8,90 1,10 2,50 5,20

x 8,25 2,80 3,90 4,60

IZ 8,30 4,00 3,10 5,20

IZ 1,00 9,20 8,80 9,10

x 4,65 6,60 5,95 7,15

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer JB
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   Tab. 183: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer JB 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe F
is

c
h

g
e
rä

u
c
h

e
rt

m
il

d

h
e
ft

ig

NA 3,70 8,20 5,20 2,00
NA 7,70 8,50 2,80 6,60
x 5,70 8,35 4,00 4,30

NB 2,00 1,30 9,30 0,40
NB 7,20 8,00 0,90 5,60
x 4,60 4,65 5,10 3,00

NC 8,80 7,30 8,10 3,90
NC 5,00 5,00 5,80 2,30
x 6,90 6,15 6,95 3,10

ND 5,80 5,00 8,70 1,60

ND 3,90 7,40 8,10 1,30

x 4,85 6,20 8,40 1,45

NE 4,10 5,90 8,90 0,90

NE 8,00 8,40 6,40 6,20

x 6,05 7,15 7,65 3,55

SR1 5,00 5,80 8,60 0,70

SR1 8,80 8,40 9,60 0,80

x 6,90 7,10 9,10 0,75

SR2 6,20 0,40 8,20 1,60

SR2 2,60 8,90 4,00 6,20

x 4,40 4,65 6,10 3,90

SS1 7,40 5,00 8,20 2,30

SS1 9,10 3,50 6,90 1,80

x 8,25 4,25 7,55 2,05

SS2 8,20 6,40 3,50 6,80

SS2 5,80 8,00 2,00 6,90

x 7,00 7,20 2,75 6,85

ST 5,30 6,80 7,30 4,60

ST 8,50 9,10 5,60 5,20

x 6,90 7,95 6,45 4,90

IU 6,70 9,30 8,20 7,10

IU 2,20 2,60 8,60 1,40

x 4,45 5,95 8,40 4,25

IV 7,70 7,20 6,30 5,20

IV 1,10 4,20 8,50 2,30

x 4,40 5,70 7,40 3,75

IX 0,60 8,20 1,90 6,00

IX 8,50 7,00 9,60 1,10

x 4,55 7,60 5,75 3,55

IY 5,70 3,90 7,50 1,80

IY 9,00 9,50 0,60 8,50

x 7,35 6,70 4,05 5,15

IZ 8,50 7,10 2,50 1,50

IZ 4,20 7,10 5,60 4,50

x 6,35 7,10 4,05 3,00

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer JB
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   Tab. 184: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer JB 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

fr
is

c
h

fi
s
c
h

ig

fa
d

e

NA 9,20 5,80 6,60 1,80
NA 8,90 8,40 3,90 0,50
x 9,05 7,10 5,25 1,15

NB 3,00 6,10 8,70 9,40
NB 1,20 1,80 4,20 7,90
x 2,10 3,95 6,45 8,65

NC 9,60 9,60 4,10 0,20
NC 5,90 6,50 7,70 4,70
x 7,75 8,05 5,90 2,45

ND 7,50 8,50 2,40 6,80

ND 6,30 3,60 7,70 4,90

x 6,90 6,05 5,05 5,85

NE 9,00 8,20 4,40 2,20

NE 8,10 5,80 5,40 6,30

x 8,55 7,00 4,90 4,25

SR1 6,00 5,00 5,70 6,60

SR1 8,60 4,50 4,60 0,30

x 7,30 4,75 5,15 3,45

SR2 8,00 8,60 7,20 1,60

SR2 8,80 6,80 5,70 3,20

x 8,40 7,70 6,45 2,40

SS1 8,90 9,40 4,50 0,60

SS1 8,60 9,20 5,10 1,40

x 8,75 9,30 4,80 1,00

SS2 9,40 9,40 5,10 1,10

SS2 9,30 8,10 4,30 2,40

x 9,35 8,75 4,70 1,75

ST 7,50 8,10 4,50 5,60

ST 5,80 2,90 9,00 9,60

x 6,65 5,50 6,75 7,60

IU 6,40 8,50 8,50 8,10

IU 8,50 5,10 6,50 3,60

x 7,45 6,80 7,50 5,85

IV 9,30 7,60 8,20 1,60

IV 4,10 5,50 3,50 4,90

x 6,70 6,55 5,85 3,25

IX 3,70 6,10 7,10 8,00

IX 1,50 4,80 1,20 8,80

x 2,60 5,45 4,15 8,40

IY 7,30 2,60 7,80 5,20

IY 8,40 9,30 0,90 1,90

x 7,85 5,95 4,35 3,55

IZ 5,60 4,70 8,80 7,30

IZ 6,50 5,00 5,10 6,80

x 6,05 4,85 6,95 7,05

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer JB
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   Tab. 185: Textur Lachs geräuchert: Prüfer JB 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe fe
in

d
ic

k

fl
e
is

c
h

ig

fa
s
e
ri

g

za
rt

NA 6,10 5,00 6,70 4,00 7,50
NA 8,70 8,00 7,40 1,00 9,00
x 7,40 6,50 7,05 2,50 8,25

NB 4,50 3,50 5,00 0,00 8,10
NB 1,20 1,70 0,60 8,70 2,50
x 2,85 2,60 2,80 4,35 5,30

NC 8,80 9,20 8,80 0,70 9,50
NC 3,90 2,00 3,00 8,,8 4,70
x 6,35 5,60 5,90 0,70 7,10

ND 7,80 6,70 8,60 7,70 5,90
ND 7,00 1,20 2,40 8,30 4,80

x 7,40 3,95 5,50 8,00 5,35

NE 9,10 5,60 8,70 4,20 7,30

NE 8,10 8,50 8,60 9,70 4,40

x 8,60 7,05 8,65 6,95 5,85

SR1 8,50 4,30 3,90 1,30 9,30

SR1 8,90 9,60 9,90 5,70 6,80

x 8,70 6,95 6,90 3,50 8,05

SR2 6,90 5,30 7,90 5,90 7,40

SR2 5,60 4,20 6,70 2,80 4,80

x 6,25 4,75 7,30 4,35 6,10

SS1 8,20 7,00 8,50 5,40 9,20

SS1 8,80 9,30 8,60 1,60 9,60

x 8,50 8,15 8,55 3,50 9,40

SS2 8,50 6,60 8,90 0,70 8,70

SS2 8,60 9,00 9,30 1,20 7,70

x 8,55 7,80 9,10 0,95 8,20

ST 8,50 5,20 6,00 4,50 5,70

ST 6,40 5,40 5,70 6,40 5,20

x 7,45 5,30 5,85 5,45 5,45

IU 1,10 1,00 2,70 8,90 0,70

IU 5,90 2,70 2,10 2,60 8,10

x 3,50 1,85 2,40 5,75 4,40

IV 4,50 2,20 7,40 8,20 5,10

IV 6,90 1,20 1,80 4,50 3,30

x 5,70 1,70 4,60 6,35 4,20

IX 8,70 7,10 7,90 8,80 8,10

IX 8,30 2,60 6,20 9,10 1,20

x 8,50 4,85 7,05 8,95 4,65

IY 3,90 5,50 5,50 7,50 9,40

IY 1,80 9,10 9,50 9,60 5,00

x 2,85 7,30 7,50 8,55 7,20

IZ 3,10 4,40 5,60 6,60 3,70

IZ 5,70 0,70 0,90 9,20 5,20

x 4,40 2,55 3,25 7,90 4,45

Textur Lachs geräuchert: Prüfer JB
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   Tab. 186: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer KJG 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe k
la

r

le
u

c
h

te
n

d

g
lä

n
ze

n
d

m
a
rm

o
ri

e
rt

w
a
b

b
e
li

g

ru
n

d

NA 3,70 9,30 9,00 4,20 9,20 0,30
NA 0,70 0,60 4,00 0,40 0,30 9,20
x 2,20 4,95 6,50 2,30 4,75 4,75

NB 3,10 9,20 9,40 4,10 9,30 0,60
NB 9,20 8,90 8,80 8,80 0,40 9,20
x 6,15 9,05 9,10 6,45 4,85 4,90

NC 4,90 6,40 9,20 4,20 0,60 4,60
NC 9,20 8,90 7,90 2,20 2,10 6,70
x 7,05 7,65 8,55 3,20 1,35 5,65

ND 0,40 0,50 0,30 0,20 5,40 0,30

ND 9,30 4,50 9,50 9,30 4,60 4,60

x 4,85 2,50 4,90 4,75 5,00 2,45

NE 0,60 9,70 4,60 9,80 0,70 0,50

NE 4,70 4,60 9,40 9,40 4,70 0,50

x 2,65 7,15 7,00 9,60 2,70 0,50

SR1 0,50 0,60 0,50 0,50 0,60 5,90

SR1 5,00 9,30 1,50 9,30 1,90 3,40

x 2,75 4,95 1,00 4,90 1,25 4,65

SR2 9,60 5,30 9,70 9,50 5,10 0,60

SR2 9,40 0,40 9,50 0,60 5,10 9,30

x 9,50 2,85 9,60 5,05 5,10 4,95

SS1 4,80 9,30 9,10 1,60 4,60 0,30

SS1 3,50 0,60 9,40 0,30 4,40 4,40

x 4,15 4,95 9,25 0,95 4,50 2,35

SS2 0,50 9,50 4,70 9,50 4,50 0,60

SS2 4,80 4,70 9,80 9,50 0,60 0,50

x 2,65 7,10 7,25 9,50 2,55 0,55

ST 9,10 9,10 8,90 1,20 1,00 7,10

ST 1,20 1,10 9,40 0,40 9,40 0,20

x 5,15 5,10 9,15 0,80 5,20 3,65

IU 0,50 4,70 0,40 0,70 0,50 0,40

IU 5,00 9,70 5,00 9,60 0,50 0,60

x 2,75 7,20 2,70 5,15 0,50 0,50

IV 9,20 0,70 9,50 0,30 0,70 9,50

IV 9,30 4,70 9,30 9,30 9,30 0,40

x 9,25 2,70 9,40 4,80 5,00 4,95

IX 0,40 0,40 0,50 0,40 0,40 9,30

IX 0,60 2,40 2,40 4,90 2,50 0,30

x 0,50 1,40 1,45 2,65 1,45 4,80

IY 4,90 8,90 9,40 1,00 9,30 0,40

IY 9,30 7,50 1,70 5,00 4,90 6,80

x 7,10 8,20 5,55 3,00 7,10 3,60

IZ 4,70 6,60 6,50 6,60 9,30 4,40

IZ 9,20 5,90 0,60 2,30 0,20 0,30

x 6,95 6,25 3,55 4,45 4,75 2,35

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer KJG
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   Tab. 187: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer KJG 

Attribut 1 2 3 4

Probe b
lu

ti
g

ö
li

g

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

b
lu

m
ig

NA 9,10 9,00 0,40 0,40
NA 0,40 0,40 9,40 5,10
x 4,75 4,70 4,90 2,75

NB 0,60 0,70 0,50 9,20
NB 0,60 0,50 0,60 0,70
x 0,60 0,60 0,55 4,95

NC 0,70 9,20 3,80 1,20
NC 0,70 0,80 5,10 0,60
x 0,70 5,00 4,45 0,90

ND 5,00 0,30 0,50 0,50
ND 0,60 0,30 0,60 5,10

x 2,80 0,30 0,55 2,80

NE 0,70 9,80 0,60 0,80

NE 0,70 0,60 0,70 5,20

x 0,70 5,20 0,65 3,00

SR1 0,50 0,40 0,50 0,50

SR1 4,80 0,50 7,70 5,00

x 2,65 0,45 4,10 2,75

SR2 9,30 0,60 5,00 0,40

SR2 9,30 0,40 9,60 9,50

x 9,30 0,50 7,30 4,95

SS1 0,40 0,40 0,30 0,40

SS1 0,40 4,90 9,30 4,60

x 0,40 2,65 4,80 2,50

SS2 0,60 0,40 0,50 9,80

SS2 5,10 5,00 0,60 0,60

x 2,85 2,70 0,55 5,20

ST 8,20 2,60 7,30 2,10

ST 0,40 0,50 0,40 0,60

x 4,30 1,55 3,85 1,35

IU 0,60 4,60 0,50 0,50

IU 5,00 0,50 0,60 0,60

x 2,80 2,55 0,55 0,55

IV 0,40 0,60 0,70 9,30

IV 9,40 0,30 9,50 5,10

x 4,90 0,45 5,10 7,20

IX 8,90 4,90 0,40 0,40

IX 0,50 9,40 0,50 0,70

x 4,70 7,15 0,45 0,55

IY 0,80 1,00 1,20 8,90

IY 0,50 5,00 7,50 7,50

x 0,65 3,00 4,35 8,20

IZ 0,40 0,30 4,40 0,40

IZ 9,30 0,60 8,70 0,50

x 4,85 0,45 6,55 0,45

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer KJG
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   Tab. 188: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer KJG 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

v
o

ll
m

u
n

d
ig

h
a
rm

o
n

is
c
h

w
ü

rz
ig

T
o

rf

b
it

te
r

ö
li

g

n
a
c
h

 M
a
ts

c
h

NA 0,40 0,40 0,40 0,40 0,30 1,00 4,50 4,70
NA 4,90 4,80 4,80 0,30 0,40 2,50 2,40 0,40
x 2,65 2,60 2,60 0,35 0,35 1,75 3,45 2,55

NB 4,60 0,60 0,50 0,40 4,80 4,70 4,40 9,10
NB 0,30 0,40 0,60 0,50 5,00 2,60 2,50 9,30
x 2,45 0,50 0,55 0,45 4,90 3,65 3,45 9,20

NC 8,40 8,30 8,10 2,70 0,90 2,80 1,60 0,30
NC 5,10 5,00 4,90 5,00 0,90 0,90 0,80 0,60
x 6,75 6,65 6,50 3,85 0,90 1,85 1,20 0,45

ND 0,60 0,60 0,50 0,60 0,80 9,80 0,50 0,60
ND 0,50 0,60 0,60 0,70 0,60 0,60 4,60 4,70
x 0,55 0,60 0,55 0,65 0,70 5,20 2,55 2,65

NE 9,40 9,30 9,50 4,70 0,40 0,60 5,00 0,70

NE 0,40 0,30 0,40 0,50 0,50 0,50 9,50 9,80

x 4,90 4,80 4,95 2,60 0,45 0,55 7,25 5,25

SR1 4,90 4,70 7,00 0,90 0,80 0,70 0,40 0,40

SR1 9,30 9,20 9,00 9,00 0,40 3,10 2,90 0,40

x 7,10 6,95 8,00 4,95 0,60 1,90 1,65 0,40

SR2 0,50 0,60 0,40 0,40 0,40 0,40 0,60 9,70

SR2 9,50 9,50 9,50 9,50 0,70 0,50 0,40 0,60

x 5,00 5,05 4,95 4,95 0,55 0,45 0,50 5,15

SS1 9,20 9,00 8,90 9,30 0,30 0,40 0,30 0,30

SS1 1,80 1,70 1,80 1,90 0,40 1,90 6,40 0,60

x 5,50 5,35 5,35 5,60 0,35 1,15 3,35 0,45

SS2 0,40 0,70 0,90 0,60 9,40 9,50 9,40 9,50

SS2 5,00 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,60

x 2,70 0,60 0,70 0,55 4,95 5,00 4,95 5,05

ST 9,40 9,20 9,30 9,50 0,30 0,50 0,50 0,50

ST 0,30 0,50 0,40 0,50 9,30 9,30 9,20 9,30

x 4,85 4,85 4,85 5,00 4,80 4,90 4,85 4,90

IU 0,60 0,50 0,60 0,80 9,50 9,80 0,50 0,90

IU 9,80 5,00 5,10 9,40 0,50 0,60 0,50 0,50

x 5,20 2,75 2,85 5,10 5,00 5,20 0,50 0,70

IV 0,40 0,60 0,60 0,70 0,60 0,50 5,30 5,50

IV 5,00 5,00 5,00 5,00 0,50 0,60 5,10 0,60

x 2,70 2,80 2,80 2,85 0,55 0,55 5,20 3,05

IX 5,00 0,40 0,30 4,90 0,30 9,30 0,20 0,40

IX 4,60 1,50 1,50 0,40 4,10 9,40 9,30 9,30

x 4,80 0,95 0,90 2,65 2,20 9,35 4,75 4,85

IY 1,40 1,00 0,90 1,20 3,20 3,30 1,40 1,20

IY 1,90 1,90 0,40 0,90 4,80 1,30 8,60 4,60

x 1,65 1,45 0,65 1,05 4,00 2,30 5,00 2,90

IZ 0,40 0,40 0,40 0,50 8,80 8,30 0,30 1,90

IZ 0,40 0,40 0,40 0,40 9,30 9,30 0,40 0,50

x 0,40 0,40 0,40 0,45 9,05 8,80 0,35 1,20

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer KJG



Abbildungen des Anhangs 

 

 120

 

   Tab. 189: Textur Lachs geräuchert: Prüfer KJG 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe w
e
ic

h

fe
tt

ig

fa
s
e
ri

g

g
u

m
m

ia
rt

ig

m
a
ts

c
h

ig

NA 9,20 9,10 0,40 0,40 0,30
NA 9,40 0,60 0,50 0,60 0,50
x 9,30 4,85 0,45 0,50 0,40

NB 9,10 9,00 0,50 9,30 9,30
NB 9,00 0,40 0,40 0,30 9,20
x 9,05 4,70 0,45 4,80 9,25

NC 9,00 3,10 0,40 0,70 0,60
NC 2,40 0,80 9,30 0,70 0,60
x 5,70 1,95 4,85 0,70 0,60

ND 5,10 0,40 9,40 0,40 0,50

ND 5,00 5,00 5,00 5,00 5,10

x 5,05 2,70 7,20 2,70 2,80

NE 9,30 4,80 0,80 0,70 4,60

NE 9,30 9,40 0,40 0,50 9,50

x 9,30 7,10 0,60 0,60 7,05

SR1 8,80 0,30 0,40 0,40 0,30

SR1 4,90 0,50 0,20 0,40 0,40

x 6,85 0,40 0,30 0,40 0,35

SR2 9,80 9,50 0,50 0,60 9,30

SR2 9,40 0,50 0,60 0,40 0,40

x 9,60 5,00 0,55 0,50 4,85

SS1 9,20 1,50 0,30 0,30 0,30

SS1 9,20 9,30 0,30 0,60 5,50

x 9,20 5,40 0,30 0,45 2,90

SS2 4,90 4,90 0,50 9,50 9,50

SS2 4,60 0,60 0,30 0,40 0,50

x 4,75 2,75 0,40 4,95 5,00

ST 1,70 1,20 0,50 0,50 0,40

ST 0,40 9,40 0,50 9,30 9,10

x 1,05 5,30 0,50 4,90 4,75

IU 0,60 0,60 0,50 9,40 0,50

IU 4,70 9,50 4,50 4,20 4,30

x 2,65 5,05 2,50 6,80 2,40

IV 0,60 5,00 5,10 0,40 0,60

IV 4,80 4,70 0,30 0,70 0,70

x 2,70 4,85 2,70 0,55 0,65

IX 9,30 1,30 0,40 0,40 0,50

IX 4,80 9,30 2,40 8,40 9,50

x 7,05 5,30 1,40 4,40 5,00

IY 1,70 2,80 4,90 0,40 0,60

IY 4,90 7,10 9,10 4,60 6,90

x 3,30 4,95 7,00 2,50 3,75

IZ 9,10 0,70 4,60 1,60 0,40

IZ 9,40 0,50 2,20 0,30 0,30

x 9,25 0,60 3,40 0,95 0,35

Textur Lachs geräuchert: Prüfer KJG
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   Tab. 190: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer KP 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe le
u

c
h

te
n

d

g
lä

n
ze

n
d

fa
b

s
ti

c
h

ig

fa
s
e
ri

g

fe
u

c
h

t

d
u

rc
h

zo
g

e
n

NA 6,10 4,90 4,90 8,00 4,70 5,10
NA 4,50 3,90 3,80 0,40 8,20 9,50
x 5,30 4,40 4,35 4,20 6,45 7,30

NB 1,40 3,10 1,50 5,70 6,60 7,90
NB 0,20 1,00 0,60 9,10 10,00 9,30
x 0,80 2,05 1,05 7,40 8,30 8,60

NC 8,10 6,90 6,50 0,20 4,00 5,90
NC 7,60 2,30 6,90 2,10 3,00 2,50
x 7,85 4,60 6,70 1,15 3,50 4,20

ND 3,00 1,50 4,80 8,80 4,90 4,90

ND 3,20 3,70 2,10 9,20 5,00 9,30

x 3,10 2,60 3,45 9,00 4,95 7,10

NE 4,80 6,00 8,40 7,30 4,00 6,70

NE 6,00 5,00 5,00 3,70 3,00 5,00

x 5,40 5,50 6,70 5,50 3,50 5,85

SR1 2,90 3,00 4,10 0,60 3,90 4,70

SR1 6,90 4,90 7,00 3,20 6,00 7,70

x 4,90 3,95 5,55 1,90 4,95 6,20

SR2 5,00 2,90 6,50 3,60 2,60 1,80

SR2 2,20 0,60 6,10 10,00 1,10 5,20

x 3,60 1,75 6,30 6,80 1,85 3,50

SS1 4,40 2,30 5,70 1,60 4,60 3,50

SS1 2,80 2,30 0,80 5,20 6,00 7,60

x 3,60 2,30 3,25 3,40 5,30 5,55

SS2 8,70 7,00 8,00 7,50 6,40 4,90

SS2 4,00 0,80 3,00 0,10 0,10 1,90

x 6,35 3,90 5,50 3,80 3,25 3,40

ST 9,00 7,90 8,40 2,00 1,90 1,40

ST 5,00 3,80 4,30 6,40 6,50 7,20

x 7,00 5,85 6,35 4,20 4,20 4,30

IU 5,10 6,60 4,10 8,50 3,30 5,30

IU 0,70 8,00 6,90 2,60 7,10 4,70

x 2,90 7,30 5,50 5,55 5,20 5,00

IV 7,60 3,40 10,00 0,90 0,20 0,00

IV 6,70 8,10 10,00 7,60 8,60 4,80

x 7,15 5,75 10,00 4,25 4,40 2,40

IX 6,40 7,20 4,80 8,10 7,10 8,70

IX 7,70 6,00 10,00 2,60 1,00 0,10

x 7,05 6,60 7,40 5,35 4,05 4,40

IY 8,70 6,80 9,40 7,90 5,80 7,40

IY 9,00 7,30 7,90 6,80 3,60 0,20

x 8,85 7,05 8,65 7,35 4,70 3,80

IZ 8,20 5,30 8,70 4,20 5,00 2,50

IZ 7,60 3,30 6,80 7,80 5,00 5,00

x 7,90 4,30 7,75 6,00 5,00 3,75

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer KP
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   Tab. 191: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer KP 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe w
ü

rz
ig

s
te

c
h

e
n

d

n
a
c
h

 K
rä

u
te

rn

NA 0,60 1,90 5,00
NA 2,60 0,50 5,10
x 1,60 1,20 5,05 #####

NB 2,50 0,20 0,50
NB 0,20 0,90 0,80
x 1,35 0,55 0,65 #####

NC 3,70 4,80 6,10
NC 0,60 0,60 1,90
x 2,15 2,70 4,00 #####

ND 0,00 0,00 0,30

ND 0,70 0,00 0,30

x 0,35 0,00 0,30 #####

NE 0,00 0,00 0,10

NE 0,00 0,50 2,20

x 0,00 0,25 1,15 #####

SR1 4,30 3,60 1,40

SR1 2,30 0,20 0,10

x 3,30 1,90 0,75 #####

SR2 2,50 0,40 2,40

SR2 1,50 0,50 0,00

x 2,00 0,45 1,20 #####

SS1 5,70 0,20 3,30

SS1 1,00 0,40 0,20

x 3,35 0,30 1,75 #####

SS2 2,10 0,10 4,20

SS2 0,00 0,00 2,10

x 1,05 0,05 3,15 #####

ST 7,20 4,40 3,00

ST 2,00 0,70 0,60

x 4,60 2,55 1,80 #####

IU 0,20 1,10 0,10

IU 8,40 6,20 4,80

x 4,30 3,65 2,45 #####

IV 6,30 4,90 8,50

IV 0,00 0,00 1,10

x 3,15 2,45 4,80 #####

IX 1,00 0,70 0,50

IX 5,10 7,80 1,20

x 3,05 4,25 0,85 #####

IY 0,80 0,10 2,50

IY 6,90 9,00 7,80

x 3,85 4,55 5,15 #####

IZ 0,90 0,90 0,10

IZ 0,10 0,40 0,70

x 0,50 0,65 0,40 #####

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer KP
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   Tab. 192: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer KP 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe s
ü

ß

fa
d

e

ö
li

g

w
ü

rz
ig

NA 8,80 2,00 2,00 0,20
NA 0,80 0,30 7,40 7,50
x 4,80 1,15 4,70 3,85

NB 6,30 6,00 5,50 0,10
NB 2,20 0,10 2,40 10,00
x 4,25 3,05 3,95 5,05

NC 0,90 0,10 1,30 9,30
NC 7,00 2,70 1,90 1,60
x 3,95 1,40 1,60 5,45

ND 4,20 1,00 3,20 6,90
ND 5,00 0,00 1,00 4,90
x 4,60 0,50 2,10 5,90

NE 1,10 5,10 2,70 0,00

NE 5,00 0,00 0,00 7,10

x 3,05 2,55 1,35 3,55

SR1 5,00 1,50 0,70 6,70

SR1 3,20 3,20 9,90 5,20

x 4,10 2,35 5,30 5,95

SR2 2,50 0,00 1,60 9,30

SR2 6,80 1,00 9,20 2,80

x 4,65 0,50 5,40 6,05

SS1 6,80 0,30 2,20 9,00

SS1 4,90 1,10 3,60 7,70

x 5,85 0,70 2,90 8,35

SS2 7,50 0,00 0,70 5,00

SS2 5,10 0,00 0,00 5,00

x 6,30 0,00 0,35 5,00

ST 7,00 3,00 2,10 3,10

ST 8,10 1,80 2,00 6,80

x 7,55 2,40 2,05 4,95

IU 1,90 6,10 4,00 0,10

IU 5,00 3,80 0,00 1,10

x 3,45 4,95 2,00 0,60

IV 3,50 2,20 4,90 1,00

IV 6,50 0,00 0,50 3,00

x 5,00 1,10 2,70 2,00

IX 6,90 1,60 1,60 0,20

IX 3,00 5,50 4,00 0,70

x 4,95 3,55 2,80 0,45

IY 3,20 1,60 1,70 7,20

IY 6,50 2,50 0,50 2,50

x 4,85 2,05 1,10 4,85

IZ 3,30 4,00 0,20 4,30

IZ 5,10 2,60 5,00 3,80

x 4,20 3,30 2,60 4,05

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer KP



Abbildungen des Anhangs 

 

 124

 

   Tab. 193: Textur Lachs geräuchert: Prüfer KP 

 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe m
e

h
li

g

w
e
ic

h

ri
s
s
ig

ö
li

g

fe
tt

ig

ro
h

NA 0,20 1,70 6,30 2,80 2,80 8,20
NA 5,30 9,00 1,00 7,80 7,80 0,20
x 2,75 5,35 3,65 5,30 5,30 4,20

NB 0,50 5,00 6,60 4,50 4,50 1,30
NB 0,40 2,20 6,70 7,20 7,20 7,90
x 0,45 3,60 6,65 5,85 5,85 4,60

NC 8,00 8,20 0,40 0,40 0,40 1,20
NC 5,00 7,30 1,90 3,40 3,40 2,90
x 6,50 7,75 1,15 1,90 1,90 2,05

ND 0,00 6,40 4,90 3,60 3,60 3,60
ND 0,30 7,00 3,90 0,00 0,00 3,20

x 0,15 6,70 4,40 1,80 1,80 3,40

NE 1,70 2,20 1,10 6,90 6,90 8,20

NE 2,30 10,00 2,30 0,00 0,00 1,20

x 2,00 6,10 1,70 3,45 3,45 4,70

SR1 8,10 8,00 3,50 2,00 2,00 1,50

SR1 3,60 7,50 6,40 10,00 10,00 2,00

x 5,85 7,75 4,95 6,00 6,00 1,75

SR2 6,80 10,00 0,00 0,50 0,50 0,10

SR2 0,00 3,70 7,50 10,00 10,00 8,60

x 3,40 6,85 3,75 5,25 5,25 4,35

SS1 0,10 6,70 5,90 4,50 4,50 7,30

SS1 9,80 9,30 0,10 3,80 3,80 0,20

x 4,95 8,00 3,00 4,15 4,15 3,75

SS2 0,00 4,80 3,50 2,90 2,90 8,60

SS2 9,80 10,00 0,00 5,00 5,00 0,00

x 4,90 7,40 1,75 3,95 3,95 4,30

ST 0,80 4,20 0,60 2,80 2,80 5,80

ST 7,90 9,10 6,50 6,40 6,40 0,30

x 4,35 6,65 3,55 4,60 4,60 3,05

IU 0,30 7,40 2,90 3,50 3,50 1,80

IU 5,00 0,50 0,10 2,60 2,60 1,00

x 2,65 3,95 1,50 3,05 3,05 1,40

IV 0,10 3,20 3,20 2,00 2,00 8,10

IV 8,40 8,40 6,30 0,50 0,50 3,00

x 4,25 5,80 4,75 1,25 1,25 5,55

IX 0,40 0,30 7,50 0,90 0,90 9,80

IX 2,70 10,00 0,00 0,00 0,00 0,70

x 1,55 5,15 3,75 0,45 0,45 5,25

IY 0,30 3,70 6,20 0,80 0,80 7,90

IY 5,20 6,70 6,10 1,90 1,90 2,50

x 2,75 5,20 6,15 1,35 1,35 5,20

IZ 0,20 0,80 7,80 0,20 0,20 9,20

IZ 7,50 7,50 2,10 6,30 6,30 3,20

x 3,85 4,15 4,95 3,25 3,25 6,20

Textur Lachs geräuchert: Prüfer KP
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  Tab. 194: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer RH 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe ro
s
a

m
a
rm

o
ri

e
rt

li
la

fe
tt

ig
-g

lä
n

ze
n

d

NA 4,30 4,00 2,60 3,70
NA 5,00 3,40 1,60 6,80
x 4,65 3,70 2,10 5,25

NB 1,60 1,50 0,30 4,30
NB 2,50 2,60 1,50 6,80
x 2,05 2,05 0,90 5,55

NC 5,80 4,10 7,30 3,10
NC 5,10 3,70 1,80 5,10
x 5,45 3,90 4,55 4,10

ND 3,20 4,10 7,90 1,60

ND 3,50 5,10 2,20 2,30

x 3,35 4,60 5,05 1,95

NE 4,30 4,40 5,00 2,20

NE 3,20 4,10 1,40 2,60

x 3,75 4,25 3,20 2,40

SR1 6,30 6,50 6,90 4,90

SR1 3,90 2,80 6,30 4,80

x 5,10 4,65 6,60 4,85

SR2 5,70 1,20 7,50 3,70

SR2 5,50 4,10 3,30 3,00

x 5,60 2,65 5,40 3,35

SS1 5,10 3,60 2,10 3,60

SS1 3,70 3,60 0,80 4,00

x 4,40 3,60 1,45 3,80

SS2 3,60 4,80 2,00 1,70

SS2 4,20 3,70 3,10 1,60

x 3,90 4,25 2,55 1,65

ST 3,50 3,00 0,70 4,20

ST 3,40 2,30 1,30 6,30

x 3,45 2,65 1,00 5,25

IU 6,00 3,90 4,00 1,50

IU 6,00 2,00 2,60 0,70

x 6,00 2,95 3,30 1,10

IV 6,40 5,00 8,00 2,20

IV 5,60 4,50 7,50 1,00

x 6,00 4,75 7,75 1,60

IX 3,60 3,70 5,00 5,00

IX 4,10 6,50 2,90 2,90

x 3,85 5,10 3,95 3,95

IY 6,10 6,70 7,20 4,20

IY 5,00 3,10 1,20 2,80

x 5,55 4,90 4,20 3,50

IZ 6,30 6,80 8,00 5,00

IZ 5,00 6,30 6,40 6,40

x 5,65 6,55 7,20 5,70

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer RH
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   Tab. 195: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer RH 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe m
u

ff
ig

ra
u

c
h

ig

fa
d

e

k
rä

ft
ig

w
o

h
lr

ie
c
h

e
n

d

NA 1,90 3,60 2,20 6,70 4,00
NA 1,40 6,70 3,20 6,50 6,40
x 1,65 5,15 2,70 6,60 5,20

NB 1,70 6,50 3,40 6,60 5,50
NB 2,60 2,70 7,50 2,60 5,30
x 2,15 4,60 5,45 4,60 5,40

NC 2,30 6,20 5,10 5,10 7,50
NC 1,40 2,60 7,20 0,80 3,50
x 1,85 4,40 6,15 2,95 5,50

ND 1,00 2,80 6,30 2,00 3,50

ND 3,80 4,30 6,10 4,40 2,90

x 2,40 3,55 6,20 3,20 3,20

NE 1,20 2,90 3,70 6,00 2,40

NE 2,60 4,00 6,50 4,20 4,80

x 1,90 3,45 5,10 5,10 3,60

SR1 2,10 7,40 2,10 8,10 7,40

SR1 0,80 6,00 2,50 6,10 6,90

x 1,45 6,70 2,30 7,10 7,15

SR2 1,50 7,80 5,10 5,10 5,20

SR2 1,40 1,80 7,70 2,00 2,90

x 1,45 4,80 6,40 3,55 4,05

SS1 2,40 6,00 2,40 4,90 3,80

SS1 5,80 6,10 6,40 3,90 5,20

x 4,10 6,05 4,40 4,40 4,50

SS2 1,30 4,10 3,70 5,70 5,80

SS2 0,90 2,40 7,70 2,40 2,40

x 1,10 3,25 5,70 4,05 4,10

ST 1,00 2,10 8,60 1,70 2,10

ST 1,40 7,60 5,00 5,10 5,00

x 1,20 4,85 6,80 3,40 3,55

IU 0,80 8,00 2,20 8,20 6,50

IU 2,10 6,90 4,00 5,80 7,10

x 1,45 7,45 3,10 7,00 6,80

IV 3,20 5,10 5,10 3,60 5,20

IV 1,50 2,60 7,00 3,40 2,20

x 2,35 3,85 6,05 3,50 3,70

IX 3,60 2,80 8,10 2,90 1,90

IX 0,90 1,00 8,00 1,10 4,20

x 2,25 1,90 8,05 2,00 3,05

IY 1,90 6,20 3,90 5,10 6,30

IY 1,70 7,80 1,50 6,20 5,00

x 1,80 7,00 2,70 5,65 5,65

IZ 3,30 5,90 5,00 6,20 6,50

IZ 1,60 2,90 7,00 2,80 4,10

x 2,45 4,40 6,00 4,50 5,30

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer RH
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   Tab. 196: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer RH 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Probe w
o

h
ls

c
h

m
e
c
k
e
n

m
il

d

s
a
lz

ig

ra
u

c
h

ig

fe
tt

ig

tr
a
n

ig

k
rä

ft
ig

n
a
c
h

 M
e
e
r

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

NA 5,10 3,90 3,30 6,60 3,10 1,70 6,60 4,90 6,50
NA 5,10 6,70 3,50 3,50 6,60 1,30 3,40 3,50 5,10
x 5,10 5,30 3,40 5,05 4,85 1,50 5,00 4,20 5,80

NB 6,40 5,20 3,20 7,60 4,30 1,10 7,80 5,00 6,00
NB 7,20 7,30 3,70 5,30 3,30 1,10 5,00 5,10 7,30
x 6,80 6,25 3,45 6,45 3,80 1,10 6,40 5,05 6,65

NC 7,80 6,20 2,50 6,30 2,60 0,50 6,50 8,00 8,60
NC 5,00 7,60 2,00 3,50 2,90 1,00 2,20 2,20 2,50
x 6,40 6,90 2,25 4,90 2,75 0,75 4,35 5,10 5,55

ND 4,20 6,20 2,10 3,50 1,40 0,40 4,30 4,90 4,80

ND 5,00 6,30 2,70 2,90 4,10 1,70 2,20 3,20 4,70

x 4,60 6,25 2,40 3,20 2,75 1,05 3,25 4,05 4,75

NE 6,70 5,60 2,60 6,00 2,90 0,80 6,50 5,70 6,50

NE 7,30 5,40 3,70 7,00 3,30 0,80 7,50 6,60 7,40

x 7,00 5,50 3,15 6,50 3,10 0,80 7,00 6,15 6,95

SR1 5,00 3,80 2,00 6,70 2,30 1,00 6,90 5,10 7,00

SR1 5,00 5,00 4,10 7,00 3,90 1,50 6,30 4,90 4,80

x 5,00 4,40 3,05 6,85 3,10 1,25 6,60 5,00 5,90

SR2 5,10 5,90 3,60 6,60 3,30 1,70 6,90 3,70 3,80

SR2 2,60 7,10 2,50 3,70 2,30 0,70 1,80 2,80 1,40

x 3,85 6,50 3,05 5,15 2,80 1,20 4,35 3,25 2,60

SS1 4,10 5,20 3,00 6,20 4,80 6,40 6,30 6,30 4,90

SS1 5,00 3,70 7,50 7,50 2,70 1,10 7,80 2,50 6,80

x 4,55 4,45 5,25 6,85 3,75 3,75 7,05 4,40 5,85

SS2 6,40 5,10 3,60 6,70 3,90 2,00 6,90 6,20 6,50

SS2 6,50 5,10 4,20 6,70 5,10 1,10 6,50 5,80 7,40

x 6,45 5,10 3,90 6,70 4,50 1,55 6,70 6,00 6,95

ST 2,70 8,40 1,50 2,00 1,30 1,30 1,60 2,30 4,50

ST 4,20 6,30 4,90 7,30 2,90 1,30 6,20 2,70 3,80

x 3,45 7,35 3,20 4,65 2,10 1,30 3,90 2,50 4,15

IU 6,60 5,80 3,30 7,20 2,50 0,80 7,50 6,00 6,70

IU 6,40 4,20 5,10 7,80 1,40 0,30 7,80 6,00 7,00

x 6,50 5,00 4,20 7,50 1,95 0,55 7,65 6,00 6,85

IV 2,30 6,90 2,20 2,40 1,00 0,60 2,30 4,00 3,10

IV 5,10 6,50 6,20 7,50 3,10 1,70 6,70 4,00 7,00

x 3,70 6,70 4,20 4,95 2,05 1,15 4,50 4,00 5,05

IX 3,40 7,50 3,00 3,90 3,00 6,10 3,40 3,50 3,50

IX 2,10 9,60 0,70 0,80 0,90 0,80 0,70 0,90 2,30

x 2,75 8,55 1,85 2,35 1,95 3,45 2,05 2,20 2,90

IY 5,00 3,30 4,20 7,10 2,20 2,30 7,10 5,80 6,40

IY 5,10 6,80 1,70 6,80 4,50 1,60 7,00 5,70 7,90

x 5,05 5,05 2,95 6,95 3,35 1,95 7,05 5,75 7,15

IZ 6,20 5,10 6,30 7,10 2,90 1,70 6,90 6,10 6,10

IZ 3,80 5,10 3,60 2,70 1,80 6,90 4,90 3,70 2,40

x 5,00 5,10 4,95 4,90 2,35 4,30 5,90 4,90 4,25

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer RH
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   Tab. 197: Textur Lachs geräuchert: Prüfer RH 

 

Textur Lachs geräuchert: Prüfer RH

Attribut 1 2 3 4 5

Probe fe
s
t

fe
tt

ig

m
a
ts

c
h

ig

te
ig

ig

zä
h

NA 5,10 3,30 5,10 3,20 2,20
NA 3,70 6,50 6,20 4,90 1,00
x 4,40 4,90 5,65 4,05 1,60

NB 6,60 5,90 2,80 0,90 4,90
NB 5,00 4,00 2,30 1,00 5,10
x 5,80 4,95 2,55 0,95 5,00

NC 6,40 4,10 1,00 1,20 5,00
NC 4,30 2,90 4,30 5,10 0,70
x 5,35 3,50 2,65 3,15 2,85

ND 5,00 4,20 2,30 0,50 2,40

ND 3,60 1,40 4,70 2,60 1,60

x 4,30 2,80 3,50 1,55 2,00

NE 6,00 5,00 2,10 0,40 2,10

NE 4,10 2,80 3,80 2,40 1,40

x 5,05 3,90 2,95 1,40 1,75

SR1 7,40 6,20 1,00 0,50 0,00

SR1 4,20 1,00 3,40 1,90 0,80

x 5,80 3,60 2,20 1,20 0,40

SR2 2,70 5,10 5,90 4,40 0,80

SR2 6,10 2,20 4,10 1,60 5,20

x 4,40 3,65 5,00 3,00 3,00

SS1 5,10 6,10 3,80 2,50 2,80

SS1 4,20 3,50 6,00 6,10 1,30

x 4,65 4,80 4,90 4,30 2,05

SS2 2,00 2,60 7,00 5,40 0,60

SS2 4,10 4,20 3,50 2,10 1,20

x 3,05 3,40 5,25 3,75 0,90

ST 5,00 5,00 5,10 2,50 2,80

ST 5,00 3,20 6,20 4,90 1,30

x 5,00 4,10 5,65 3,70 2,05

IU 6,80 1,20 0,60 0,60 6,20

IU 5,90 3,60 1,60 0,40 3,70

x 6,35 2,40 1,10 0,50 4,95

IV 5,00 3,10 2,40 1,30 2,10

IV 5,10 2,20 4,40 2,30 0,40

x 5,05 2,65 3,40 1,80 1,25

IX 5,10 4,10 5,10 3,10 5,10

IX 4,20 3,00 3,70 2,70 0,60

x 4,65 3,55 4,40 2,90 2,85

IY 3,10 4,30 6,50 4,10 1,60

IY 3,50 6,50 6,00 1,70 1,60

x 3,30 5,40 6,25 2,90 1,60

IZ 4,20 5,10 3,00 0,50 5,00

IZ 6,30 3,80 2,10 0,90 7,00

x 5,25 4,45 2,55 0,70 6,00
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   Tab. 198: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer RT 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe g
lä

n
ze

n
d

m
a
rm

o
ri

e
rt

fa
rb

s
ti

c
h

ig

le
u

c
h

te
n

d

m
a

tt

ze
rf

le
d

d
e
rt

NA 3,60 5,50 8,50 7,20 2,10 1,00
NA 6,60 6,60 5,10 2,60 6,80 5,50
x 5,10 6,05 6,80 4,90 4,45 3,25

NB 9,40 6,50 8,90 1,00 4,00 5,50
NB 9,70 9,20 9,20 9,10 1,30 0,30
x 9,55 7,85 9,05 5,05 2,65 2,90

NC 7,30 4,50 6,50 7,30 2,60 5,20
NC 2,80 0,40 8,60 7,70 3,00 0,60
x 5,05 2,45 7,55 7,50 2,80 2,90

ND 7,10 3,70 9,00 7,70 2,80 2,80

ND 0,60 0,60 4,00 6,70 2,60 7,30

x 3,85 2,15 6,50 7,20 2,70 5,05

NE 8,50 7,50 9,10 9,00 0,80 3,00

NE 8,10 8,20 8,60 6,00 0,70 0,60

x 8,30 7,85 8,85 7,50 0,75 1,80

SR1 6,10 1,90 8,70 9,00 1,30 7,80

SR1 5,00 5,00 2,30 0,60 6,80 7,00

x 5,55 3,45 5,50 4,80 4,05 7,40

SR2 3,60 2,60 9,00 6,60 2,70 4,90

SR2 7,40 7,40 6,30 8,20 1,20 4,00

x 5,50 5,00 7,65 7,40 1,95 4,45

SS1 5,20 7,90 6,40 7,60 2,00 5,00

SS1 4,90 3,20 2,40 3,50 7,50 5,70

x 5,05 5,55 4,40 5,55 4,75 5,35

SS2 5,30 4,70 5,40 3,90 4,30 5,70

SS2 4,20 2,70 5,70 7,50 5,60 1,40

x 4,75 3,70 5,55 5,70 4,95 3,55

ST 6,40 6,50 7,00 5,90 3,00 1,90

ST 6,40 6,50 7,00 5,90 3,00 1,90

x 6,40 6,50 7,00 5,90 3,00 1,90

IU 8,80 4,40 9,00 9,00 0,90 1,60

IU 8,70 8,40 8,80 7,00 0,40 2,60

x 8,75 6,40 8,90 8,00 0,65 2,10

IV 6,70 7,70 9,50 9,20 2,00 1,80

IV 0,80 1,70 9,10 9,00 8,90 0,40

x 3,75 4,70 9,30 9,10 5,45 1,10

IX 8,80 6,50 9,90 9,90 2,70 3,50

IX 2,50 5,10 0,40 0,40 9,10 1,50

x 5,65 5,80 5,15 5,15 5,90 2,50

IY 5,20 5,10 8,20 9,30 0,70 8,60

IY 7,30 7,30 3,50 5,50 2,00 4,60

x 6,25 6,20 5,85 7,40 1,35 6,60

IZ 5,10 3,90 8,00 6,00 2,00 7,00

IZ 8,30 7,80 9,40 8,50 1,00 0,40

x 6,70 5,85 8,70 7,25 1,50 3,70

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer RT
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   Tab. 199: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer RT 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe ra
u

c
h

ig

fr
is

c
h

a
u

s
g

e
w

o
g

e
n

m
e
ta

ll
is

c
h

M
e
e
r

ty
p

is
c
h

 L
a
c
h

s

NA 5,00 7,10 7,00 6,10 2,80 3,80
NA 7,40 7,70 6,50 7,80 5,40 7,40
x 6,20 7,40 6,75 6,95 4,10 5,60

NB 5,00 8,00 7,30 7,20 1,50 1,50
NB 1,80 9,20 7,70 4,90 2,40 4,80
x 3,40 8,60 7,50 6,05 1,95 3,15

NC 5,00 8,00 6,80 7,70 4,70 4,60
NC 8,20 4,90 8,70 3,90 1,20 8,30
x 6,60 6,45 7,75 5,80 2,95 6,45

ND 4,00 7,50 4,50 4,00 2,20 1,30

ND 7,50 9,10 6,20 5,40 2,50 4,00

x 5,75 8,30 5,35 4,70 2,35 2,65

NE 5,20 7,70 5,50 3,80 1,70 1,40

NE 1,50 7,80 0,60 0,60 0,80 0,60

x 3,35 7,75 3,05 2,20 1,25 1,00

SR1 8,20 8,30 4,50 6,60 2,70 4,80

SR1 2,80 6,30 7,70 7,70 2,50 4,70

x 5,50 7,30 6,10 7,15 2,60 4,75

SR2 5,10 8,30 8,70 3,50 4,20 2,10

SR2 3,50 8,80 8,10 6,20 8,50 5,10

x 4,30 8,55 8,40 4,85 6,35 3,60

SS1 2,90 5,30 2,10 1,30 1,50 1,40

SS1 4,60 7,20 4,90 6,60 2,80 5,30

x 3,75 6,25 3,50 3,95 2,15 3,35

SS2 1,90 3,20 1,80 2,30 1,70 2,80

SS2 6,10 8,10 4,50 1,60 5,00 3,60

x 4,00 5,65 3,15 1,95 3,35 3,20

ST 7,90 8,20 7,70 4,80 7,20 3,90

ST 7,90 8,20 7,70 4,80 7,20 3,90

x 7,90 8,20 7,70 4,80 7,20 3,90

IU 3,10 6,70 1,80 2,20 1,20 2,50

IU 6,60 5,00 2,60 6,50 2,60 3,40

x 4,85 5,85 2,20 4,35 1,90 2,95

IV 8,10 7,30 8,20 5,50 6,70 4,50

IV 0,40 0,30 0,30 1,20 1,30 1,00

x 4,25 3,80 4,25 3,35 4,00 2,75

IX 8,90 6,70 7,60 7,00 2,60 3,20

IX 4,80 8,60 6,00 7,10 7,30 7,20

x 6,85 7,65 6,80 7,05 4,95 5,20

IY 7,00 9,40 9,30 5,50 7,30 9,70

IY 3,20 6,30 7,30 3,10 5,00 8,10

x 5,10 7,85 8,30 4,30 6,15 8,90

IZ 7,70 8,30 8,80 5,10 7,70 9,30

IZ 3,10 8,10 6,60 2,30 8,80 5,60

x 5,40 8,20 7,70 3,70 8,25 7,45

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer RT
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   Tab. 200: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer RT 

 

Attribut 1 2 3 4 5

Probe a
ro

m
a
ti

s
c
h

ro
h

ra
u

c
h

ig

fr
is

c
h

e
s
 F

is
c
h

ö
l

ö
li

g

a
b

g
e
ru

n
d

e
t

c
h

a
ra

k
te

ri
s
ti

s
c
h

NA 7,10 9,00 3,50 5,10 4,60 2,80 7,90
NA 7,80 6,30 9,50 6,10 4,90 6,20 9,50
x 7,45 7,65 6,50 5,60 4,75 4,50 8,70

NB 3,20 7,60 5,20 7,00 9,60 3,50 1,80
NB 8,50 5,20 3,60 8,50 4,90 8,50 8,50
x 5,85 6,40 4,40 7,75 7,25 6,00 5,15

NC 8,40 7,80 5,30 7,70 6,60 8,00 5,20
NC 5,00 2,00 9,70 2,30 0,70 4,80 7,30
x 6,70 4,90 7,50 5,00 3,65 6,40 6,25

ND 7,00 8,00 2,90 7,50 8,00 7,20 5,20
ND 8,90 7,20 9,00 3,30 2,50 5,50 8,20

x 7,95 7,60 5,95 5,40 5,25 6,35 6,70

NE 9,60 3,00 7,60 9,00 6,00 9,30 8,60

NE 6,70 8,00 3,40 8,70 7,30 4,70 5,80

x 8,15 5,50 5,50 8,85 6,65 7,00 7,20

SR1 9,70 3,20 8,60 1,10 0,90 8,70 8,50

SR1 5,00 5,90 7,20 7,00 7,60 5,30 8,50

x 7,35 4,55 7,90 4,05 4,25 7,00 8,50

SR2 9,50 2,10 5,10 7,60 1,20 9,50 8,10

SR2 4,30 8,30 1,90 8,60 8,70 3,20 7,50

x 6,90 5,20 3,50 8,10 4,95 6,35 7,80

SS1 9,30 1,00 7,30 8,50 5,30 7,60 9,40

SS1 8,60 5,20 5,00 8,90 3,80 9,30 9,20

x 8,95 3,10 6,15 8,70 4,55 8,45 9,30

SS2 8,50 7,60 5,10 7,70 7,20 4,70 6,20

SS2 8,50 6,00 5,10 8,50 3,60 8,80 8,50

x 8,50 6,80 5,10 8,10 5,40 6,75 7,35

ST 5,30 3,90 5,30 7,90 4,70 8,30 8,00

ST 5,30 3,90 5,30 7,90 4,70 8,30 8,00

x 5,30 3,90 5,30 7,90 4,70 8,30 8,00

IU 7,00 9,00 3,20 5,60 6,80 4,30 5,10

IU 7,70 9,40 4,80 5,30 2,70 5,40 8,20

x 7,35 9,20 4,00 5,45 4,75 4,85 6,65

IV 4,90 7,50 8,30 5,00 1,90 4,60 7,20

IV 9,00 8,60 3,40 1,20 0,80 6,60 2,40

x 6,95 8,05 5,85 3,10 1,35 5,60 4,80

IX 5,10 3,50 7,00 1,70 1,10 2,60 4,90

IX 6,60 5,70 3,30 6,80 5,00 6,20 8,40

x 5,85 4,60 5,15 4,25 3,05 4,40 6,65

IY 9,10 5,50 7,40 9,20 2,90 9,40 9,30

IY 7,10 4,90 7,70 8,40 8,00 7,90 8,50

x 8,10 5,20 7,55 8,80 5,45 8,65 8,90

IZ 8,80 5,10 5,10 9,00 2,70 9,50 9,30

IZ 7,70 6,80 5,30 6,90 5,30 8,60 8,70

x 8,25 5,95 5,20 7,95 4,00 9,05 9,00

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer RT
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   Tab. 201: Textur Lachs geräuchert: Prüfer RT 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6 7

Probe p
ra

ll

lö
c

h
ri

g

fe
s
t

fa
s
e
ri

g

w
e
ic

h

za
rt

g
a
ll
e
rt

a
rt

ig

NA 8,30 0,60 4,70 0,90 9,80 9,00 7,50
NA 7,30 8,40 6,40 8,40 7,60 7,70 7,50
x 7,80 4,50 5,55 4,65 8,70 8,35 7,50

NB 7,00 6,20 9,50 9,50 8,40 3,30 9,40
NB 8,90 1,50 7,50 3,80 7,50 8,10 7,10
x 7,95 3,85 8,50 6,65 7,95 5,70 8,25

NC 6,50 4,50 4,50 3,50 8,60 9,00 8,10
NC 1,80 0,80 2,90 0,50 9,60 7,80 1,80
x 4,15 2,65 3,70 2,00 9,10 8,40 4,95

ND 4,10 2,50 6,00 1,00 9,00 9,30 8,90

ND 5,00 9,00 3,70 0,60 9,20 8,80 7,10

x 4,55 5,75 4,85 0,80 9,10 9,05 8,00

NE 8,30 1,40 9,00 1,60 8,40 7,60 6,60

NE 8,60 0,60 7,80 1,40 7,10 8,20 8,50

x 8,45 1,00 8,40 1,50 7,75 7,90 7,55

SR1 5,20 7,30 1,50 1,10 9,80 8,80 1,40

SR1 2,80 3,40 4,80 2,00 5,20 6,30 4,80

x 4,00 5,35 3,15 1,55 7,50 7,55 3,10

SR2 4,50 4,30 5,30 0,50 9,70 9,70 2,40

SR2 4,80 2,90 3,60 1,20 9,00 8,70 8,00

x 4,65 3,60 4,45 0,85 9,35 9,20 5,20

SS1 4,20 6,50 7,20 8,20 9,10 8,90 6,60

SS1 5,10 5,00 7,40 3,50 9,00 9,40 5,10

x 4,65 4,43 5,93 3,93 8,80 8,48 6,50

SS2 1,70 5,00 4,00 2,20 9,20 7,80 8,60

SS2 4,90 1,20 5,10 1,80 7,90 7,80 5,70

x 3,30 3,10 4,55 2,00 8,55 7,80 7,15

ST 8,10 1,50 3,60 5,80 7,80 7,30 5,60

ST 8,10 1,50 3,60 5,80 7,80 7,30 5,60

x 8,10 1,50 3,60 5,80 7,80 7,30 5,60

IU 7,00 2,90 7,60 3,20 8,00 8,60 7,20

IU 5,20 2,60 7,80 6,70 7,60 5,50 8,70

x 6,10 2,75 7,70 4,95 7,80 7,05 7,95

IV 7,00 2,30 7,20 2,40 6,80 5,50 7,80

IV 2,50 0,50 7,10 0,30 4,60 8,30 6,40

x 4,75 1,40 7,15 1,35 5,70 6,90 7,10

IX 3,60 1,10 7,90 7,40 5,50 2,20 4,50

IX 4,80 3,50 5,80 8,70 7,90 8,50 4,10

x 4,20 2,30 6,85 8,05 6,70 5,35 4,30

IY 5,20 8,40 2,10 2,00 8,80 8,30 5,60

IY 7,00 3,10 8,40 8,10 2,50 4,90 6,60

x 6,10 5,75 5,25 5,05 5,65 6,60 6,10

IZ 6,10 5,40 8,50 8,10 5,00 7,30 7,20

IZ 7,10 5,20 7,80 4,00 8,70 8,50 4,60

x 6,60 5,30 8,15 6,05 6,85 7,90 5,90

Textur Lachs geräuchert: Prüfer RT
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   Tab. 202: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer TH 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe g
lä

n
ze

n
d

k
ü

n
s
tl

ic
h

le
u

c
h

te
n

d
NA 5,10 5,10 5,10
NA 9,20 2,90 5,10
x 7,15 4,00 5,10 ####

NB 7,90 9,60 4,90
NB 2,80 6,90 4,40
x 5,35 8,25 4,65 ####

NC 7,20 3,40 5,20
NC 8,30 8,30 8,50

x 7,75 5,85 6,85 ####

ND 9,00 9,40 8,80

ND 9,00 4,70 8,30

x 9,00 7,05 8,55 ####

NE 7,80 7,90 8,20

NE 8,70 5,00 8,90

x 8,25 6,45 8,55 ####

SR1 7,10 9,30 7,80

SR1 5,10 5,20 7,90

x 6,10 7,25 7,85 ####

SR2 9,40 9,40 9,50

SR2 6,70 7,60 7,50

x 8,05 8,50 8,50 ####

SS1 9,90 5,70 5,60

SS1 5,00 5,00 5,10

x 7,45 5,35 5,35 ####

SS2 8,40 7,40 7,50

SS2 7,20 5,10 5,10

x 7,80 6,25 6,30 ####

ST 5,10 2,60 5,30

ST 7,10 7,20 2,00

x 6,10 4,90 3,65 ####

IU 8,20 9,10 9,10

IU 5,00 8,60 7,70

x 6,60 8,85 8,40 ####

IV 8,20 2,10 7,80

IV 5,10 9,20 4,90

x 6,65 5,65 6,35 ####

IX 5,00 0,50 8,20

IX 2,60 0,30 2,50

x 3,80 0,40 5,35 ####

IY 4,90 1,60 8,90

IY 8,00 1,80 8,20

x 6,45 1,70 8,55 ####

IZ 6,80 5,90 7,40

IZ 8,20 7,90 8,00

x 7,50 6,90 7,70 ####

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer TH
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   Tab. 202: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer TH 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe a
b

g
e
ru

n
d

e
t

fr
is

c
h

a
ro

m
a
ti

s
c
h

NA 5,20 5,40 7,70
NA 7,90 5,10 80,00
x 6,55 5,25 43,85 ####

NB 0,40 0,40 0,50
NB 5,20 6,80 6,90
x 2,80 3,60 3,70 ####

NC 8,10 8,00 6,60
NC 5,00 5,00 5,10
x 6,55 6,50 5,85 ####

ND 8,60 8,80 8,90

ND 8,00 8,10 8,00

x 8,30 8,45 8,45 ####

NE 2,20 2,20 2,20

NE 8,90 9,00 9,00

x 5,55 5,60 5,60 ####

SR1 9,10 9,00 9,00

SR1 5,00 6,80 7,20

x 7,05 7,90 8,10 ####

SR2 8,60 5,00 8,80

SR2 1,90 2,00 2,00

x 5,25 3,50 5,40 ####

SS1 3,10 5,00 2,80

SS1 9,40 9,40 9,40

x 6,25 7,20 6,10 ####

SS2 5,00 5,10 5,20

SS2 7,90 8,30 8,00

x 6,45 6,70 6,60 ####

ST 9,30 9,40 9,50

ST 5,20 5,30 3,50

x 7,25 7,35 6,50 ####

IU 8,70 8,80 8,90

IU 5,10 5,10 6,20

x 6,90 6,95 7,55 ####

IV 4,20 4,30 4,30

IV 9,20 9,30 9,30

x 6,70 6,80 6,80 ####

IX 8,70 8,70 8,70

IX 9,70 5,00 9,70

x 9,20 6,85 9,20 ####

IY 9,50 9,50 9,60

IY 8,00 6,30 8,20

x 8,75 7,90 8,90 ####

IZ 9,60 9,40 9,50

IZ 9,30 8,90 8,30

x 9,45 9,15 8,90 ####

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer TH
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   Tab 203: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer TH 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe m
o

d
ri

g

ro
h

m
e
d

iz
in

is
c
h

NA 2,10 5,00 0,50
NA 3,00 5,30 0,50
x 2,55 5,15 0,50 #####

NB 1,50 8,40 5,10
NB 0,60 7,00 0,30
x 1,05 7,70 2,70 #####

NC 1,10 5,20 0,50
NC 0,60 0,60 0,60
x 0,85 2,90 0,55 #####

ND 0,30 4,80 0,40

ND 0,30 5,20 0,30

x 0,30 5,00 0,35 #####

NE 0,40 5,10 0,30

NE 1,00 5,20 0,60

x 0,70 5,15 0,45 #####

SR1 0,50 5,20 0,50

SR1 0,50 2,10 0,30

x 0,50 3,65 0,40 #####

SR2 3,10 5,50 0,90

SR2 0,30 4,70 0,20

x 1,70 5,10 0,55 #####

SS1 0,40 0,50 3,70

SS1 0,40 5,30 0,40

x 0,40 2,90 2,05 #####

SS2 0,40 4,20 0,40

SS2 2,40 5,10 0,40

x 1,40 4,65 0,40 #####

ST 0,50 0,40 0,50

ST 5,00 0,50 0,50

x 2,75 0,45 0,50 #####

IU 0,20 3,50 0,20

IU 5,20 5,20 0,70

x 2,70 4,35 0,45 #####

IV 0,40 4,80 0,50

IV 0,30 7,00 0,30

x 0,35 5,90 0,40 #####

IX 0,40 0,50 0,50

IX 0,20 3,20 0,20

x 0,30 1,85 0,35 #####

IY 0,30 0,40 0,40

IY 1,90 5,90 0,90

x 1,10 3,15 0,65 #####

IZ 8,00 5,00 1,10

IZ 6,90 0,30 0,50

x 7,45 2,65 0,80 #####

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer TH
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   Tab. 204: Textur Lachs geräuchert: Prüfer TH 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe w
e
ic

h

k
le

b
ri

g

fe
s
t

NA 9,10 1,40 0,50
NA 5,10 5,10 5,10
x 7,10 3,25 2,80 #####

NB 0,40 0,40 9,20
NB 8,10 5,10 2,50
x 4,25 2,75 5,85 #####

NC 6,70 0,50 5,00
NC 3,70 2,30 5,30
x 5,20 1,40 5,15 #####

ND 5,10 0,30 5,20

ND 9,20 5,00 8,00

x 7,15 2,65 6,60 #####

NE 8,10 0,90 3,20

NE 8,60 6,60 6,80

x 8,35 3,75 5,00 #####

SR1 8,60 2,50 1,40

SR1 8,40 0,50 1,00

x 8,50 1,50 1,20 #####

SR2 9,70 8,70 1,10

SR2 6,50 0,80 5,00

x 8,10 4,75 3,05 #####

SS1 8,20 7,50 0,50

SS1 3,00 0,90 8,60

x 5,60 4,20 4,55 #####

SS2 9,00 0,60 1,20

SS2 9,20 6,90 1,50

x 5,60 4,20 4,55 #####

ST 5,10 6,10 5,10

ST 8,40 0,60 2,90

x 6,75 3,35 4,00 #####

IU 5,20 0,70 5,30

IU 4,90 4,80 8,30

x 5,05 2,75 6,80 #####

IV 7,10 0,30 5,20

IV 9,20 5,00 5,30

x 8,15 2,65 5,25 #####

IX 4,90 0,30 4,80

IX 2,10 2,00 5,10

x 3,50 1,15 4,95 #####

IY 5,10 0,30 5,30

IY 0,70 0,80 8,50

x 2,90 0,55 6,90 #####

IZ 0,90 1,10 9,70

IZ 8,30 1,60 1,00

x 4,60 1,35 5,35 #####

Textur Lachs geräuchert: Prüfer TH
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   Tab. 205: Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer UK 

 

Attribut 1 2 3 4

Probe le
u

c
h

te
n

d

g
la

tt

fl
a
c
h

g
le

ic
h

m
ä
ß

ig

NA 7,50 6,70 6,80 6,70
NA 3,80 8,00 8,00 8,10
x 5,65 7,35 7,40 7,40

NB 5,00 6,90 6,90 6,90
NB 5,70 9,20 9,00 9,00
x 5,35 8,05 7,95 7,95

NC 6,20 6,20 6,20 6,20
NC 3,30 5,90 6,00 6,10
x 4,75 6,05 6,10 6,15

ND 6,20 7,70 7,80 7,80

ND 8,80 8,00 8,00 7,90

x 7,50 7,85 7,90 7,85

NE 8,40 7,70 7,60 7,80

NE 7,40 7,50 7,50 7,50

x 7,90 7,60 7,55 7,65

SR1 8,30 5,90 6,00 7,80

SR1 8,20 7,30 7,20 8,20

x 8,25 6,60 6,60 8,00

SR2 3,50 6,90 7,00 7,00

SR2 7,40 7,60 7,70 7,50

x 5,45 7,25 7,35 7,25

SS1 6,40 6,40 6,30 6,60

SS1 8,40 8,50 8,40 8,40

x 7,40 7,45 7,35 7,50

SS2 5,10 7,80 7,80 7,90

SS2 8,00 8,00 8,10 8,00

x 6,55 7,90 7,95 7,95

ST 8,40 7,10 7,10 7,10

ST 5,70 6,50 6,60 6,70

x 7,05 6,80 6,85 6,90

IU 7,20 7,70 7,80 7,90

IU 8,70 8,70 8,60 8,00

x 7,95 8,20 8,20 7,95

IV 6,60 7,20 7,80 8,00

IV 9,00 8,10 7,80 7,90

x 7,80 7,65 7,80 7,95

IX 8,80 7,20 7,20 7,20

IX 9,60 8,10 8,10 8,10

x 9,20 7,65 7,65 7,65

IY 7,60 6,70 6,70 6,80

IY 9,60 8,30 8,20 8,20

x 8,60 7,50 7,45 7,50

IZ 7,10 6,80 6,80 6,80

IZ 7,40 6,90 6,70 6,80

x 7,25 6,85 6,75 6,80

Aussehen Lachs geräuchert: Prüfer UK
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   Tab. 206: Geruch Lachs geräuchert: Prüfer UK 

Attribut 1 2 3 4

Probe fi
s
c
h

ig

a
ro

m
a
ti

s
c
h

ra
u

c
h

ig
NA 0,30 2,00 0,40
NA 0,30 7,90 3,40
x 0,30 4,95 1,90 #####

NB 0,30 2,50 5,70
NB 1,40 1,90 0,20
x 0,85 2,20 2,95 #####

NC 5,60 1,40 1,00
NC 0,50 3,70 0,40

x 3,05 2,55 0,70 #####

ND 0,90 5,50 1,60

ND 0,50 2,90 0,50

x 0,70 4,20 1,05 #####

NE 0,50 5,20 4,50

NE 2,00 6,40 1,10

x 1,25 5,80 2,80 #####

SR1 0,50 1,00 4,70

SR1 0,30 6,60 0,30

x 0,40 3,80 2,50 #####

SR2 1,10 4,70 2,90

SR2 0,70 4,10 4,80

x 0,90 4,40 3,85 #####

SS1 1,70 1,30 5,60

SS1 1,50 3,80 3,80

x 1,60 2,55 4,70 #####

SS2 0,50 4,00 2,10

SS2 1,20 7,00 1,20

x 0,85 5,50 1,65 #####

ST 0,70 2,60 0,70

ST 0,40 2,40 0,30

x 0,55 2,50 0,50 ####

IU 1,60 6,20 1,60

IU 0,60 4,80 4,00

x 1,10 5,50 2,80 ####

IV 0,70 4,90 1,70

IV 0,50 6,30 2,30

x 0,60 5,60 2,00 ####

IX 1,10 1,80 3,20

IX 0,30 2,70 4,50

x 0,70 2,25 3,85 ####

IY 0,20 5,30 4,50

IY 0,30 4,10 0,30

x 0,25 4,70 2,40 ####

IZ 0,20 1,80 6,30

IZ 2,80 2,30 1,20

x 1,50 2,05 3,75 ####

Geruch Lachs geräuchert: Prüfer UK
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   Tab. 207: Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer UK 

 

Attribut 1 2 3 4 5 6

Probe fa
d

e

m
il

d

h
a
rm

o
n

is
c
h

fr
is

c
h

ra
u

c
h

ig

w
ü

rz
ig

NA 1,50 4,90 4,90 8,10 3,60 8,20
NA 6,60 6,70 6,80 6,70 0,30 5,00
x 4,05 5,80 5,85 7,40 1,95 6,60

NB 9,40 2,60 1,40 5,00 1,10 4,10
NB 0,20 3,00 6,30 8,40 7,00 9,50
x 4,80 2,80 3,85 6,70 4,05 6,80

NC 3,70 6,90 6,90 8,00 0,80 7,80
NC 2,40 3,30 5,80 8,40 0,60 8,80
x 3,05 5,10 6,35 8,20 0,70 8,30

ND 0,40 5,90 7,00 7,00 0,60 7,30

ND 5,50 7,20 4,30 7,60 2,90 4,80

x 2,95 6,55 5,65 7,30 1,75 6,05

NE 0,40 4,90 5,10 7,70 5,70 6,20

NE 1,50 8,20 8,40 8,50 0,60 8,50

x 0,95 6,55 6,75 8,10 3,15 7,35

SR1 0,20 3,30 4,90 7,00 3,10 9,20

SR1 6,50 7,40 5,70 8,10 2,60 6,40

x 3,35 5,35 5,30 7,55 2,85 7,80

SR2 0,80 7,40 6,80 7,40 1,00 7,90

SR2 0,30 5,50 6,20 7,10 4,60 8,80

x 0,55 6,45 6,50 7,25 2,80 8,35

SS1 1,10 5,00 7,30 8,30 2,40 8,20

SS1 8,50 7,70 6,00 8,20 8,20 2,10

x 4,80 6,35 6,65 8,25 5,30 5,15

SS2 0,50 5,60 7,10 7,50 2,70 6,90

SS2 0,50 8,40 8,50 8,50 0,50 7,20

x 0,50 7,00 7,80 8,00 1,60 7,05

ST 0,50 5,00 6,70 7,50 0,80 8,70

ST 2,70 8,00 6,70 6,90 2,00 7,00

x 1,60 6,50 6,70 7,20 1,40 7,85

IU 0,30 5,70 7,20 7,20 2,00 8,60

IU 1,20 5,20 6,00 7,70 0,70 8,70

x 0,75 5,45 6,60 7,45 1,35 8,65

IV 5,00 6,80 7,80 7,80 1,00 8,10

IV 1,20 6,50 7,80 8,00 0,40 5,00

x 3,10 6,65 7,80 7,90 0,70 6,55

IX 3,70 4,80 4,80 6,80 5,90 5,00

IX 0,30 6,50 8,90 8,90 0,60 8,80

x 2,00 5,65 6,85 7,85 3,25 6,90

IY 0,40 5,00 6,50 7,60 0,60 9,20

IY 5,70 8,10 7,20 8,20 7,20 6,30

x 3,05 6,55 6,85 7,90 3,90 7,75

IZ 2,20 5,20 6,40 7,60 5,10 7,30

IZ 5,40 5,20 3,80 6,10 0,40 2,60

x 3,80 5,20 5,10 6,85 2,75 4,95

Geschmack Lachs geräuchert: Prüfer UK
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   Tab. 208: Textur Lachs geräuchert: Prüfer UK 

Attribut 1 2 3 4

Probe fe
s
t

s
a
ft

ig

za
rt

NA 7,20 7,50 7,20
NA 7,30 7,40 7,40
x 7,25 7,45 7,30 #####

NB 8,40 8,50 8,50
NB 9,20 8,10 2,20
x 8,80 8,30 5,35 #####

NC 7,50 7,50 7,60
NC 6,20 6,30 6,30
x 6,85 6,90 6,95 #####

ND 7,50 7,50 7,50

ND 8,20 7,30 8,00

x 7,85 7,40 7,75 #####

NE 8,70 8,70 8,60

NE 7,60 7,40 7,60

x 8,15 8,05 8,10 #####

SR1 5,80 6,40 6,30

SR1 8,20 8,20 8,30

x 7,00 7,30 7,30 #####

SR2 8,10 8,10 8,00

SR2 8,60 8,30 8,50

x 8,35 8,20 8,25 #####

SS1 7,80 7,80 7,70

SS1 6,20 8,10 6,20

x 7,00 7,95 6,95 #####

SS2 7,90 7,90 7,90

SS2 7,20 7,90 8,00

x 7,55 7,90 7,95 #####

ST 6,00 8,50 8,00

ST 6,60 6,80 7,00

x 6,30 7,65 7,50 ####

IU 8,20 7,50 8,20

IU 7,80 5,80 7,80

x 8,00 6,65 8,00 ####

IV 8,30 7,20 8,20

IV 8,70 8,00 8,60

x 8,50 7,60 8,40 ####

IX 6,10 5,20 5,90

IX 9,70 9,70 9,70

x 7,90 7,45 7,80 ####

IY 9,60 8,30 8,30

IY 6,40 6,50 6,50

x 8,00 7,40 7,40 ####

IZ 8,10 6,70 4,80

IZ 6,20 6,50 6,60

x 7,15 6,60 5,70 ####

Textur Lachs geräuchert: Prüfer UK
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3. Begriffsliste nach DIN 10 964 ( inklusive Ergänzungen) 
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4. Ergebnisse – Grafiken und Tabellen 

 

4.1 Grafiken Lachs geräuchert 

4.1.1 Assessor Plot 
  

 
Abb. 1: Assessor Plot Lachs geräuchert Geruch 
 
 
 

 
Abb. 2: Assessor Plot Lachs geräuchert Geschmack 
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Abb. 3: Assessor Plot Lachs geräuchert Textut 
 

4.2 Grafiken Lachs gedünstet 

4.2.1 Assessor Plot 
 

 
Abb. 4: Assessor Plot Lachs gedünstet Aussehen 
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Abb. 5: Assessor Plot Lachs gedünstet Geruch  
 

 
Abb. 6: Assessor Plot Lachs gedünstet Geschmack 
 

 

 

 
Abb. 7: Assessor Plot Lachs gedünstet Textur 
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4.2.2 PANOVA per Dimension 
 

0,00

10,00

20,00

30,00

40,00

50,00

Restvarianz 17,04 14,38 6,53 5,06 4,63

erklärte Varianz 17,58 17,13 7,86 5,18 4,60

Dimension 

1

Dimension 

2

Dimension 

3

Dimension 

4

Dimension 

5

 
   Tab. 209: PANOVA per Dimension Lachs gedünstet Geruch 

 

0,00

10,00

20,00

30,00

40,00

50,00

Restvarianz 12,11 11,10 9,23 7,14 4,62

erklärte Varianz 17,96 12,97 11,62 7,20 6,04

Dimension 

1

Dimension 

2

Dimension 

3

Dimension 

4

Dimension 

5

 
   Tab. 210: PANOVA per Dimension Lachs gedünstet Geschmack 

 

0,00

10,00

20,00

30,00

40,00

50,00

Restvarianz 14,38 10,66 8,78 5,15 4,14

erklärte Varianz 20,27 13,96 10,92 6,51 5,23

Dimension 

1

Dimension 

2

Dimension 

3

Dimension 

4

Dimension 

5

 
   Tab. 211: PANOVA per Dimension Lachs gedünstet Textur 
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4.2.3 PANOVA per Produkt  
 

0,00

2,00

4,00

6,00

8,00

10,00

12,00

14,00

erklärte Varianz 11,16 10,89 6,99 9,69 8,84 4,78

Restvarianz 8,30 8,60 7,75 8,88 7,47 6,65

Lachs 

ND

Lachs 

NE

Lachs 

SR

Lachs 

SS
Lachs IU Lachs IV

 
   Tab. 212: PANOVA per Produkt Lachs gedünstet Geruch 

 

0,00

2,00

4,00

6,00

8,00

10,00

12,00

14,00

erklärte Varianz 9,69 6,50 10,91 8,59 11,44 8,67

Restvarianz 7,56 7,48 8,31 8,36 7,25 5,23

Lachs 

ND

Lachs 

NE

Lachs 

SR

Lachs 

SS

Lachs 

IU

Lachs 

IV

 
   Tab. 213: PANOVA per Produkt Lachs gedünstet Geschmack 

 

0,00

2,00

4,00

6,00

8,00

10,00

12,00

14,00

16,00

erklärte Varianz 7,55 7,61 12,57 13,46 7,50 8,21

Restvarianz 7,76 7,75 8,35 5,01 7,78 6,45

Lachs 

ND

Lachs 

NE

Lachs 

SR

Lachs 

SS
Lachs IU Lachs IV

 
   Tab. 214: PANOVA per Produkt Lachs gedünstet Textur 
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4.2.4 PANOVA per Prüfer 
 

0,00

1,00

2,00

3,00

4,00

5,00

6,00

7,00

8,00

Restvarianz 2,63 2,62 2,63 2,64 2,71 2,60 2,71 2,76 2,70 2,63 2,59 2,62 2,63 2,78 2,53 2,51 2,76 2,59

erklärte Varianz 3,22 3,47 3,22 3,12 1,60 3,90 1,40 0,41 1,67 3,24 4,21 3,51 3,38 0,00 5,57 6,02 0,30 4,13

Prüfer 

1

Prüfer 

2

Prüfer 

3

Prüfer 

4

Prüfer 

5

Prüfer 

6

Prüfer 

7

Prüfer 

8

Prüfer 

9

Prüfer 

10

Prüfer 

11

Prüfer 

12

Prüfer 
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   Tab. 215: PANOVA per Prüfer Lachs gedünstet Geruch 
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Tab. 216: PANOVA per Prüfer Lachs gedünstet Geschmack  
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   Tab. 217: PANOVA per Prüfer Lachs gedünstet Textur 
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4.3 Grafiken Lachs gegrillt 
 

4.3.1 Assessor Plot 
 

 
Abb. 8: Assessor Plot Lachs gegrillt Aussehen 
 

 
Abb. 9: Assessor Plot Lachs gegrillt Geruch 
 

 
Abb. 10: Assessor Plot Lachs gegrillt Geschmack 
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Abb. 11: Assessor Plot Lachs gegrillt Textur 
 

4.3.2 PANOVA per Dimension 
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   Tab. 218: PANOVA per Dimension Lachs gegrillt Geruch 
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   Tab. 219: PANOVA per Dimension Lachs gegrillt Geschmack 
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   Tab. 220: PANOVA per Dimension Lachs gegrillt Textur 

 

4.3.3 PANOVA per Produkt 
 

0,00

2,00

4,00

6,00

8,00

10,00

12,00

14,00

erklärte Varianz 9,70 7,48 12,50 7,16 10,75 9,28

Restvarianz 7,76 8,54 6,34 6,19 6,90 7,40

Lachs ND Lachs NE Lachs SR Lachs SS Lachs IU Lachs IV

 
Tab. 221: PANOVA per Produkt Lachs gegrillt Geruch 
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   Tab. 222: PANOVA per Produkt Lachs gegrillt Geschmack
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   Tab 223: PANOVA per Produkt Lachs gegrillt Textur 

 

4.3.4 PANOVA per Prüfer 
 

0,00

1,00

2,00

3,00

4,00

5,00

6,00

7,00

8,00

Restvarianz 2,16 2,12 2,40 2,60 2,34 2,50 2,77 2,47 2,24 2,39 2,41 2,48 2,29 2,40 2,42 2,12 2,77 2,24

erklärte Varianz 5,11 5,40 3,13 1,44 3,62 2,32 0,06 2,56 4,48 3,21 3,02 2,50 4,00 3,09 2,99 5,41 0,08 4,44

Prüfer 

1

Prüfer 

2

Prüfer 

3

Prüfer 

4

Prüfer 

5

Prüfer 

6

Prüfer 

7

Prüfer 

8

Prüfer 

9

Prüfer 

10

Prüfer 

11

Prüfer 

12

Prüfer 

13

Prüfer 

14

Prüfer 

15

Prüfer 

16

Prüfer 

17

Prüfer 

18

 
   Tab. 224: PANOVA per Prüfer Lachs gegrillt Aussehen 
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   Tab. 225: PANOVA per Prüfer Lachs gegrillt Geschmack 
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   Tab. 226: PANOVA per Prüfer Lachs gegrillt Textur 
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5. Fragebogen zur Lachsverkostung 
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